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INSTRUKCJE ORAZ WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Wytyczne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania produktu:
dlawtasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac caf instrukcje izapoznac
sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.
To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérzch urzadzenie nie jest przeznaczone:

- kuchenki pracownicze w sklepach, biurach iinnych obiektach pracowniczych

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze $niadaniem.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejkii akcesoria zardwno po stronie wewnetrznej jaki zevvnetrzne'%u 73dzenia.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego dodwiadczenia
lub wiedzy, chyba Ze osoba dorosta odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub poinstruowata je wczesniej
odnosnie obstugi urzadzenia. Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci
powinny pozostawac pod opiekg 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8 osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest dodwiadczenia
lub wiedzy. Dzieci mogg wykonywa¢ czynnosci zwiazane z czyszczeniem |
léonse+rvvacjatylko pod warunkiem ukoriczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby

oroste.

|Urzadzenie ijeqo kabel nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci do
at 8.
W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.
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To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg zewnetrznego
minutnika lub odazielnego pilota.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwinac przewod zasilajacy.
W celu unikniecia niebezpiecznych sytuadji, jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent lub ﬂ
Jego serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptadji odpowiedzialnosci za takie
postepowanie, nalezy uzywac wytacznie przedtuzacza bedacego w dobrym
stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz dostosowanego
do mocy urzadzenia. Nalezy podjac wszystkie niezbedne kroki majace na celu
wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podigcza¢ do kontaktu $ciennego z uziemieniem.
Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na spodzie
urzadzenia.

Do czyszczenia ptyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i ptynu
do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wiyczki nie nalezy nigdy zanurzac w wodzie
lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plyt do pieczenia grilla nie nalezy podgrzewat
ani wstepnie nagrzewac,

Zalecenia

« Nalezy dokfadnie przeczytac instrukcje wspélne dla réznych wersji i akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem;
instrukcje te nalezy mie¢ potem pod reka.

« Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ ptyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielkg ilos¢ oleju do
smazenia i wytrzec¢ miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

« Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢
w taki sposéb, aby goscie mogli sie swobodnie poruszac wokét stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewod.

« Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym uktadzie
oddechowym, np. dla ptakéw. Zalecamy, aby wiadciciele ptakow trzymalije z dala od miejsca pieczenia.

« Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed dzie¢mi.

« Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony ptyty byty czyste.

« Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one
zaprojektowane (np. nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
ptycie kuchennej itd.).

« Nalezy dopilnowac, aby ptyty byty stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy
uzywac wyltacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta.

« Aby nie uszkodzi¢ ptyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki.

« Nalezy uzywac wytacznie czescilub akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym
punkcie obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzen lub niezgodnie z przeznaczeniem.
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Zakazy

« Nie uzywac urzadzenia na dworze.

« Gdy urzadzenie jest podtaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

« Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w kacie lub pod szafka nascienna.

« Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble
lakierowane, itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak $cierka do naczyn.

« Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia pod szafka lub pétka zawieszona na scianie lub w poblizu materiatow
tatwopalnych takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

« Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewod
zasilajacy nie powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czeéci urzadzenia lub innych Zrédet wysokich
temperatur ani dotykac ich; nie powinien tez zwisac na ostrej krawedzi.

« Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ garnkéw i przybordéw

kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na ptytach.

+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac

metalowych druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych $rodkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wigczac pustego urzadzenia.

Miedzy ptyta a opiekanymi artykutami spozywczyminie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotéw.

Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania ttuszczu. Jesli tacka do zbierania ttuszczu napetni sie

w czasie pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto.

« Goracej ptyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wktada¢ pod wode.

« Aby zachowa¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania

pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

Nie nalezy zapiekac produktéw spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopuscic¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

Miedzy ptyty a element grzewczy nie nalezy wktadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy wigczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych ptyt do pieczenia.

Wskazowki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktore jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych
dyrektywach: dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
dyrektywa w sprawie ochrony srodowiska dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach
modyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.

Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktére stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo X

Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Panel urzadzenia jest delikatny: czysci¢, wyciera i suszy¢ tylko za pomoca suchej i miekkiej szmatki. Nie czysci¢
wilgotng gabka, gdyz mozna uszkodzi¢ funkcje urzadzenia.

Srodowisko

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!
Urzadzenie zawiera warto$ciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpaddw.
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Opis
A Panel sterowania

A1 Przefacznik wigczone/
wylaczone
A2 Tryb do mrozonek

A3 Tryb intensywnego
smazenia:

A4

A5

A6
A7

Przyciski regulacji i
nawigacji

Wskaznik nagrzewania
wstepnego i poziomu
pieczenia

Wyswietlacz
Przycisk OK

mmgogNwW

Korpus urzadzenia

Uchwyt

Ptyty do pieczenia
Tacka ociekowa
Przewod zasilajacy

47



12 automatycznych programoéw pieczenia
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Dwie mozliwe opcje pieczenia w trybie
automatycznym

@ Tryb do mrozonek

////7 Tryb intensywnego smazenia:

Tryb reczny
Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode
<110 - 180 - 2207 - 2507 -
N S— — e—

a8



1 __Przygotowanie

1

| SISO )

Usuna¢  wszystkie materia%ye
opakowaniowe, naklejki i akcesoria

Zarbwno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie
wyczysci¢ plytki w cieptej wodzie
z dodatkiem plynu do naczyn,
delikatnie optukac i wysuszyc.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc

wyjmowang tace ociekowa.

Jedli chcesz uzyska¢ lepsze wyniki i
polepszy¢  skuteczno$¢  powierzchni
nieprzywierajacej, mozesz  wytrze¢
plytki do  pieczenia  recznikiem
papierowym zamoczonym w matej
ilosci oleju.

Usung¢ nadmiar  oleju  czystym
recznikiem papierowym.

Upewnic sie, ze gorna i dolna plytka
s3 poprawnie zlozone w urzadzeniu.
Nie rozpoczynac nagrzewania
wstepnego bez plytek. Podfaczy¢
urzadzenie do  sieci.  (przewod
powinien by¢ catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac przycisk wh/wyt.

Ostroznie: Upewni¢ sie, ze miedzy
ptytkami nie ma produktéw spozywczych.
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2 _Pierwsze uzycie

9 Wybierz swéj jezyk za pomocg strzatek a nastepnie wcisnij ok.

Language Sprachauswahl Choix de la

choice langue
ENG ‘|- DEU /| - FRA

English Deutsch Francgais

3 Przycisk wh./wyt

10 Wiacz
7 P 11 Aby wylaczy¢ grill, nalezy wcisna¢
@ sl /-' dwukrotnie przycisk WHWyt lub raz
przycisk WYWyt i raz przycisk OK. aby

wylaczy¢ urzadzenie.
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12 13

14 15

5 Funkcja intensywnego smazenia
w trybie automatycznym

4  Funkcja mrozonek w trybie automatycznym

13-15 Funkcja mrozonek powinna by¢
wiaczona  przed  rozpoczeciem
wstepnego nagrzewania
przy wybieraniu trybu
automatycznego, jezeli produkt
bedzie pieczony jako produkt

zamrozony.

Jezeli zapomnisz wiaczy¢ tej opcji,

wylacz urzadzenie i powtdrz kroki.

Funkcja ta jest dostepna tylko w
trybie automatycznym a nie w trybie

recznym.

18 19

17-19 Funkcja intensywnego smazenia
powinna by¢ wiaczona przed
rozpoczeciem wstepnego
nagrzewania przy wybieraniu trybu
automatycznego, jezeli chcesz
mocno  podsmazy¢  wybrany

produkt.

Jezeli zapomnisz wiaczy¢ tej opcji,

wylacz urzadzenie i powtdrz kroki.

Funkcja ta jest dostepna tylko w
trybie automatycznym a nie w trybie

recznym.
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6 Pieczeniew trybie automatycznym

Teral
s

W razie watpliwosci odnosnie do tego, ktérego trybu

przewodnikiem pieczenia na stronie 62.

52

Preheating in
N progress

21 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktéw
spozywczych.

Wskazéwka w odniesieniu do
mies: efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programéw
moga sie zmienia¢ w zaleznosci od
pochodzenia, sposobu  pokrojenia
oraz jakosci pieczonego produkty,
programy  zostaty skonfigurowane
i przetestowane na produktach
spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy
réwniez uwzgledni¢ grubo$¢ miesa;
nie nalezy piec produktow o grubosci
przekraczajacej 4 cm.

pieczenia uzy¢, nalezy zapoznac sie z

22 Nacisna¢ przycisk OK: urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli wybierzesz niewtasciwy
program, wyfacz grill i przejdz do
kroku 8.

23 Odczekac4 do 7 minut.

24 Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie po
zakonczeniu wstepnego nagrzewania.

Komentarz:Na koncu etapu
nagrzewania  wstepnego,  jezeli
urzadzenie  pozostanie  zamkniete
zbyt diugo, system zabezpieczajacy
wyfaczy urzadzenie.



Teral
Py

25-26

insert Po zakoficzeniu wstepnego

the food nagrzewania mozesz wiozy¢ sktadniki.
Nalezy otworzy¢ przykrywke gr'\llae
i umiesci¢ produkty spozywcze na

grillu.

Komentarz: Jezeli urzadzenie
bedzie zbyt diugo otwarte, system
zabezpieczajacy wylaczy je.

27-29

Urzadzenie ~ automatycznie obliczy
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do ilosci i grubosci
produktdw.

Zamknac¢ urzadzenie, aby rozpoczac
cykl pieczenia.

W przypadku bardzo cienkich

produktow, takich jak bekon:
Przycisk OK jest wigczony. Nastepnie

(o

to start

cooking nalezy nacisna¢ przycisk OK, aby
v umozliwi¢ urzadzeniu rozpoznanie
produktéw i rozpoczecie  cyklu

pieczenia.

Strzatka przesuwa sie wzdtuz wskaznik
poziomu pieczenia a gdy osiggnie
poziom pieczenia, poziom ten jest
wyswietlony i rozlegnie sie sygnat
Start of dzwiekowy.

cocking Uwaga: poziomy pieczenia  sa
predefiniowne dla kazdego trybu
automatycznego.

Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy
ostrzeze uzytkownika za  kazdym
razem, gdy poziom pieczenia jest
osiagniety (np. lekko/ zotty).

W zaleznosci od stopnia pieczenia

29 30 wskaznik zmieni  kolor a strzatka
przebiegu pieczenia przesuwa sie po
ekranie.

Nalezy pamieta¢, ze zwlaszcza w
przypadku miesa, zmiennos¢ efektdw
pieczenia jest normalnym zjawiskiem,
efekty moga zaleze¢ od rodzaju,
jakosci i pochodzenia produktow
spozywczych.
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cooking
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31-32: W dowolnej chwili mozesz
znalez¢ czas pozostaly do osiagniecia
réznych poziomoéw pieczenia. Nacisna¢
prawg strzatke, jesli chcesz zobaczy¢
czas pozostaly przed  osiggnieciem
nastepnego poziomu pieczenia. Zwroc
uwage, ze nie jest to wybdr poziomu
pieczenia. Grill kontynuuje pieczenie do
ostatniego poziomu pieczenia a sygnat
dzwigkowy rozlegnie sie na kazdym
poziomie.

33-34

Gdy zostanie osiggniety wybrany poziom
pieczenia i gdy rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, nalezy otworzy¢ urzadzenie i
wyjac z niego produkty spozywcze.

35-36 Zamknij pokrywe. Ekran poprosi
0 potwierdzenie, czy chcesz wylaczy¢
pieczenie. PotwierdZz za pomocg OK,
jezeli wszystkie produkty zostaly wyjete,
w przeciwnym razie nalezy kontynuowac
pieczenie.

Aby  zapiec  wiecej  produktow
spozywczych, nalezy postepowac
zgodnie z punktem 8.

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie, jezeli zaden program nie
zostat wybrany.



7__Pieczenie drugiej partii.

Druga partia tego samego typu produktow

Any refill? 37-38Na  zakonczenie  pierwszego
pieczenia na ekranie wyswietli siee

&= Dodatkowa porcja.. Jezeli chcesz
= grillowac ten sam rodzaj produktu,
nacisnij OK.

39 Urzadzenie zacznie wstepne
nagrzewanie.
Preheating i . . ) )
\ e 40 Odczekaj, a7z nagrzewanie  sie
= zakonczy.

41 Wtoz produkty na grill.

insert 42 Nastepnie postepuj wedtug krokow
the food 27do 37.

Kolejne pieczenie z innym sktadnikiem
Po zakorczeniu pieczenia pierwszego sktadnika:

1.
2.
3.
4.

5.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim produktéw spozywczych.

Wybierz odpowiedni program lub tryb do pieczenia.

Aby rozpocza¢ nagrzewanie, nacisna¢ przycisk OK. W trakcie nagrzewania wskaznik nagrzewania
wyswietlony jest na ekranie.

Po zakoiczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a na ekranie wyswietli sie informacja o
nagrzewaniu.

Po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢
pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w srodku urzadzenia. Nastepnie postepuj wedtug
krokdw 27 do 37.
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Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest niezbedne do pieczenia.

Przypomnienie: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest

zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktow spozywczych.

- Przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do srodka, nalezy odczeka¢ az zakonczy sie

wstepne.

nagrzewanie
B Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje uruchomiony natychmiast po zakoriczeniu poprzedniego

cyklu, wowczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.

8 Pieczenie w trybie recznym

Terau
s

Manual

mode
< 120 ' ‘

<180°C >

]
M:J

>

47

56

43 Wybrac tryb reczny i nacisna¢ OK, by
potwierdzi¢.

44 \Wybra¢  zadana temperature za
pomoca przyciskow reguladji.
Nacisnac¢ OK, by potwierdzi¢ wybrang
temperature.

45 Odczeka¢, az nagrzewanie — sie
zakonczy.

46 Po zakoAczeniu  nagrzewania,
nacisnac OK, by uruchomic zegar.

Uwaga: czas pieczenia mozna réwniez
ustawi¢ od momentu nagrzewania.

47 Przyciskami regulacji wybra¢ zadany
czas pieczenia.

48 Whozy¢ produkty i nacisna¢ OK, by
rozpoczac pieczenie.



(oK
tcap
cooking

49-50 Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie,
by oznaczy¢, ze czas pieczenia
zakonczyt sie. Wyjac produkty.

Nacisna¢ OK, by zatrzymac pieczenie i
wyja¢ produkty

Teray
s

s ﬁ Overcooked
\\,
-

54

51-53

W zaleznosci od osobistych preferencji
otworz grill i wyjmij produkty, ktorych sa
upieczone zgodnie z zagdanym poziomem
a nastepnie zamknij grill, by kontynuowac
pieczenie  pozostatych  produktow.
program  kontynuuje cykl  pieczenia
az do ostatniego poziomu pieczenia
wybranego trybu.

54 Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.
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10__Koniec uzywania =

55 Nacisna¢ dwukrotnie przycisk WH/Wyt,

» by wylaczy¢ urzadzenie lub przycisk
WHWyt i potwierdzi¢  wciskajac
przycisk OK.
56 Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

56

57 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto
przez co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ przypadkowych oparzen,
przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢,
aby grill catkowicie ostygt.
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11 Czyszczenie

58 Przed  czyszczeniem, odblokowac
i wyja¢ piytki, aby  zapobiec
uszkodzeniu powierzchni do
pieczenia.

59 Tacke ociekowg i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce. Urzadzenia i
jego przewodu zasilajacego nie wolno
wkiada¢ do zmywarki. Elementéw
grzewczych (rezystorow) nie nalezy
nigdy czysci¢ po wyjeciu plytek. Jegli
s bardzo brudne, nalezy odczeka¢
az urzadzenie catkowicie ostygnie i
wyczyscic je suchg szmatka.

60-61
Jedli uzytkownik nie zamierza myc
plytek w zmywarce, nalezy uzy¢
goracej wody z dodatkiem niewielkiej
flosci ptynu do mycia naczyi, a
potem dokfadnie je optukac i usuna¢
wszystkie osady. Nalezy je delikatnie
wytrze¢ papierowym recznikiem.
Do czyszczenia jakichkolwiek czesdci
grilla nie wolno uzywa¢ metalowych
druciakdw, — welny  stalowej ani
dcierajacych  srodkéw  czyszczacych;
nalezy uzywac¢ wylacznie  myjek
nylonowych lub innych wykonanych z
materiatow niemetalowych.
Oprozni¢ tacke ociekowg na soki i
umyc ja w cieptej wodzie z dodatkiem
fagodnego Srodka myjacego,
nastepnie  dokfadnie  wysuszy¢
papierowym recznikiem.

62 W celu wyczyszczenia pokrywy grilla
wystarczy przetrze¢ j gabka zwilzong
w ciepfej wodzie, a nastepnie wytrzec
do sucha miekka, sucha sciereczka.
Aby wyczysci¢ panel kontrolny, uzy¢
miekkiej, suchej szmatki.

63 Grilla nie mozna zanurza¢ w wodzie
ani w innym pfynie.

64 Zawsze upewnic sie, ze grill jest czysty
i suchy przed przechowywaniem.
Wszystkie naprawy powinny byc
wykonywane  przez  autoryzowany
punkt serwisowy.
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Rozwigzywanie problemow - przewodnik

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Zmiana jezyka

Wiaczy¢ grill, nacisna¢ ON, a nastepnie
natychmiast przycisk Mrozonki (gdy
ekran wys$wietla ,Hello")

Preheating
not finished,

10s before-

changeover

to manual
mode

remove your
food

Etap nagrzewania nie zostat
catkowicie ukoriczony.

Grill zostat otworzony i
wiozono produkty na ptytke
przed zakonczeniem etapu
nagrzewania.

Mozna przypieka¢ produkty ale nalezy
sprawdzi¢ przebieg pieczenia, gdyz
grill dziata w trybie recznym.

Nalezy uregulowac temperature
regulowac.

Lub
Otworzy¢ grill, wyja¢ produkty,

zamkna¢ poprawnie grill i doczekac
zakorczenie etap nagrzewania.

Molje urzadzenie nie
wyltacza sie.

Brakuje drugiego wcisniecia
lub zbyt dtugi okres czasu
miedzy 2 wcisnieciami.

Nacisna¢ dwukrotnie przycisk wh/wyt.
Lub

Nacisna¢ przycisk WL/Wyt, a nastepnie
nacisngc¢ OK.

Err1doErr8

Urzadzenie przechowywane
lub uzywane w zbyt chtodnym
pomieszczeniu.

Przegrzanie urzadzenia

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odczekac kilka minut.

Ponownie podtaczy¢ grill do zasilania i
wiaczy¢ go.

Jezeli problem nie ustepuije,
skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.

Err9dokrri13

Usterka urzadzenia.

Odigczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie
przerywa w czasie
cyklu nagrzewania
wstepnego lub
pieczenia.

Urzadzenie byto zbyt dtugo
otwarte w czasie pieczenia.
Urzadzenie dziatato bez
produktow zbyt dtugo po
nagrzewaniu lub nagrzewanie
skoficzyto sie.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
i odczekac kilka minut. Podtaczy¢
nastepnie urzadzenie i wiaczyc je.

A —_—

(o]
toﬁip
cooking

Zakonczenie prosby o
potwierdzenie pieczenia

2 rozwigzania:

Nacisna¢ OK, jezeli wszystkie produkty
zostaly wyjete.

Lub

Nie naciska¢ OK i pozostawic¢ produkty
troche dtuzej do pieczenia.

3

to start
cooking

Nie wykryto produktow gdyz
s3 zbyt cienkie.

Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisna¢
przycisk OK.

(04
for manual
mode

Zbyt cienkie produkty

2 rozwigzania:

Nacisna¢ OK, by kontynuowac
pieczenie w trybie recznym.

Lub

Wyjac¢ produkty, by zmniejszyc¢
grubos¢ i rozpoczac pieczenie w trybie
automatycznym.

Nie moge ustawic¢
czasu w trybie
recznym.

Ekran jest zablokowany na
ustawianiu temperatury.

Nacisna¢ OK, by przejs¢ do ustawiania
Czasu i ustaw go za pomoca strzatek.
Nacisna¢ OK, by potwierdzic.
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Poziomy przypieczenia do kazdego programu automatycznego

12 PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH

A A NE WSKAZNIK POZIOMU PIECZENIA
MENy =n N X
Wotowina Krwisty Lekko Srednio Mocno
Kurczak - Mocno
@ Kietbasa = = Mocno
é Bekon Srednio Chrupiacy
g Hamburger Lekko Srednio Mocno
S% Panini piLeitI;?wy Przypieczony Chrupiacy
G Xt | Ryba Srednio S’r;dgciggo Mocno
% Owoce morza Srednio Srre%wci%io Mocno
Ziemniak = Lekko
@ Pieprz Chrupiacy Lekko
&'{f Baktazan - Grillowany
Pomidor Chrupiacy Lekko

62




WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

PIECZENIE PIECZENIE
{19,206 PROGRAM WSKAZOWKA
Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), S>> %
boczek wieprzowy Mocno
Kietbasa (podgotowana wieprzowina) 220°C/8min 30
Kietbasa (podgotowana wotowina) & 220°C/8min 30
Kietbasa Norymberska (podgotowana o .
wieprzowina) 220°C/4 min 30
SPECJALNY TRYB RECZNY
OWOCE LUB WARZYWA

From 180°C
to 195°C

From 220°C
to 235°C

From 225°C
to 270°C

Cukinia (w plastrach)

Szparagi
Grzyby
Cebula
Brokuty
Mata marchew
Koper wtoski
Stodkie ziemniak
(w plastrach)
Jabtko (w plastrach)
Banan
Brzoskwinia
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PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
Dla intensywniejszego pieczenia zaleca sie przekrecenie grillowanych produktéw przed
podaniem gosciom.
PRODUKTY PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
+ Potnij wzdtuz
ZIEMNIAK + Dodaj olej do skfadnikéw dla lepszego pieczenia
PIEPRZ + Potnij wzdtuz na poftowe
. + Potnij wzdtuz
BAKLAZAN - Dodaj olej do sktadnikéw dla lepszego pieczenia
+ Uzyj okragtych pomidorow
+ Uzyj pomidordw, ktore nie s zbyt dojrzate
POMIDOR « Przetnij wszerz na potowe
- Dla optymalnego gotowania widz zaokraglong strone
przekrojonego na pét pomidora na spodzie plyty grillujacej
WIEPRZOWINA . L.Jzy.wac furlkql |ntensywnegg smazenia
jezeli grubos¢ przekracza 20 min.
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EN
RU
PL
UK
cs
HU
SK
HR
RO
BG
BS
SL
SR

2-22
23-43
44-64
65-86
87-107
108-128
129-149
150-170
171-192
193-213
214-234
235-255
256-276
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