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Recommandations pour I'utilisation de I’accessoire
Snacking & Baking :

« Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I’'intérieur comme a
I’extérieur des plaques.

e Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modéles.

o Référez-vous a la notice de I'appareil et a ces recommandations pour I'utilisation de
I’accessoire Snacking & Baking.

o Vérifiez que les deux faces de la plaque et que I’accessoire Snacking & Baking soient
bien nettoyés avant utilisation.

e Pour éviter de détériorer les plaques et I’accessoire Snacking & Baking, utilisez ceux-ci
uniquement sur I’appareil pour lequel ils ont été concus (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

e Veillez & ce que les plaques et I'accessoire Snacking & Baking soient stables, bien
positionnés et bien clipsés sur la base de I'appareil. N’utilisez que les plaques et
I’accessoire Snacking & Baking fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

e Pour préserver le revétement de I’accessoire Snacking & Baking, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

o Ne pas couper directement sur I’accessoire Snacking & Baking.

» Ne pas poser I'accessoire Snacking & Baking chaud sous I’eau ou sur une surface fragile.

» Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop
longtemps a vide.

e L’accessoire Snacking & Baking ne doit jamais étre manipulé a chaud sauf par ses
poignées.

o Ne jamais faire chauffer I’appareil sans les plaques de cuisson ou sans la plaque de
cuisson supérieure et I’accessoire Snacking & Baking.

e Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques et I’accessoire Snacking & Baking,
versez un peu d’huile sur I’accessoire Snacking&Baking et essuyez le avec un chiffon
doux.

o Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

e Nous vous recommandons d’utiliser une éponge, de I'’eau chaude et un peu de
détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson et I'accessoire Snacking
& Baking, puis rincez-les abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.

o N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d’acier ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté, trempez les plaques de
cuisson dans de I'eau chaude avec du détergent a vaisselle.

e L’accessoire Snacking & Baking n’est pas un plat a four, ne pas le mettre a chauffer
dans un four, ni sur toute autre source de chaleur, autre que dans votre appareil.

e Ne pas faire chauffer votre accessoire Snacking & Baking avec de I’huile ou de la
graisse, risque d’inflammation.

« Ne pas utiliser votre accessoire Snacking & Baking pour faire de rissolage.

» Ne pas faire de recette avec huile ni graisse. Cet appareil n’est pas une friteuse, ni une
sauteuse. Il est donc totalement exclu de réaliser des frites, des beignets, ou tout autre
cuisson avec de I’huile ou de la graisse.




1.

Si votre Optigrill est déja en
marche et que vous voulez
utiliser votre accessoire Snacking
& Baking, débranchez le gril et
laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

Mettez les ingrédients dans
I’accessoire Snacking & Baking.

Ouvrez le gril, retirer la plaque de
cuisson inférieure et remplacez
la par votre accessoire Snacking
& Baking.

ATTENTION : Veillez a ce que

la

plaque gril supérieure soit

correctement  positionée  dans
I’appareil.

4. Fermez le gril et branchez le.

5. Appuyer sur le bouton marche/

arrét, les boutons (@) et
clignotent, I'indicateur de couleur
est vert {0 Le bouton « M » est
allumé pour indiquer que le mode
Manuel est activé.



6. Appuyez sur le bouton (@
jusqu’a ce que la température
souhaitée soit atteinte avec
I’aide de I'indicateur de couleur.

o Indicateur de couleur fixe vert

‘:85”cd110°c
o Indicateur de couleur fixe jaune
O :150ca1657c

o Indicateur de couleur fixe orange

© :190°ca205°c

e Indicateur de couleur fixe rouge

@ 200°ca2s5¢

7. Démarrez la cuisson en appuyant
sur le bouton . Les boutons
3 et sont fixes, I'indicateur
de couleur clignote jusqu’'a ce
que la température souhaitée
soit atteinte.

8. Quand la température souhaitée
est atteinte, le gril emet un signal
sonore et I'indicateur de couleur
devient fixe. Alors le processus
de cuisson commence.

9. Vous pouvez ajuster la
température pendant la cuisson.
Appuyez sur le bouton (@) afin
d’atteindre  la  température
désirée (suivre en méme temps
la couleur de I'indicateur).

10. Terminez la cuisson en appuyant
sur le bouton marche/arrét. Tous
les boutons s’éteignent, le gril
arréte de cuire.




11.0uvrez le gril et retirez
I’accessoire Snacking & Baking
en le prenant par ses poignées.
ATTENTION : Les surfaces sont
chaudes, il est recommandé d’utiliser
des gants.
L’accessoire  snacks est brdlant,
placez-le sur une surface résistante
aux hautes températures.

12.L’accessoire Snacking & Baking
passe au lave-vaiselle.




Recommendation for the use of Snacking & Baking
accessory

 Before first use, remove all packaging materials, stickers and accessories from the
inside and the outside of the plates.

e Read the instructions carefully, common to different models and keep them within
reach.

« Refer to the appliance instructions for the use of this Snacking & Baking accessory and
associated recommendations.

o Check that the both sides of the upper grill plate and the both sides of the Snacking &
Baking accessory are well cleaned before use.

» To prevent damage to the cooking plates and Snacking & Baking accessory, only use
them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in an oven, on
the gas ring or electric hot-plate, etc.).

e Ensure that the plates and Snacking & Baking accessory are stable, well positioned and
correctly clipped to the appliance. Only use the cooking plates and Snacking & Baking
accessory provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

« To avoid damaging the Snacking & Baking accessory, always use plastic or wooden
utensils.

« Never cut food directly on the Snacking & Baking accessory.

« Do not place the hot Snacking & Baking accessory under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick coating qualities, do not let it heat too long empty.

e The Snacking & Baking accessory must never be handled hot, except by the handles.

» Never heat the appliance without the 2 grill cooking plates or with upper grill plate and
Snacking & Baking accessory.

« When using for the first time, wash the plates and Snacking & Baking accessory, pour
a little cooking oil on the Snacking & Baking accessory then wipe it with an absorbent
kitchen towel.

« Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

» We advise you to use a sponge, hot water and washing-up liquid to clean the cooking
plates and Snacking & Baking, then rinse thoroughly to remove any residue. Dry
thoroughly using a paper towel.

« Do not use metalling scouring pads, steel wool, or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or nonmetallic cleaning pads. In the case of difficult
cleaning, soak the cooking plates in hot water mixed with washing liquid.

o The Snacking & Baking accessory is not a baking dish, do not put heating in an oven or
on any other heat source, other than in your appliance.

» Do not heat your Snacking & Baking accessory with oil or grease, risk of inflammation.

« Do not use your Snacking & Baking accessory to make browning.

» Do not make recipe with oil or grease. This appliance is not a deep fryer or a frying
pan. It is therefore totally excluded to make french fries, donuts, or other cooking with
oil or grease.




1. If your OptiGrill is already
running and you want to
use your Snacking & Baking
accessory, unplug grill from wall
outlet and let it cool for at least
2 hours.

2. Put the ingredients in the
Snacking & Baking accessory.

3. Open the grill, remove lower
grill plate and replace by your
Snacking & Baking accessory.

CAUTION: Be careful that upper

grill plate is correctly installed in the

appliance.

4. Close the grill and plug it.

5. Press the On/Off button, the
§) and buttons blink, the
color light indicator is green .
The button “M” is lighted fixed
to indicate that Manual mode is
activated.




6. Press the () button until desired
temperature is reached with the
help of the color light indicator.

e Fixed green color light indicator:

85°cto 110°C

e Fixed yellow color light indicator:

150°Cto 165°C

e Fixed orange color light indicator:

190°C to 205°C

e Fixed red color_light indicator:

240°C to 255°C @

7. Begin cooking by pressing the
button. The (@) and
buttons become fixed, the
color light indicator blinks until
temperature desired is reached.

8. When the desired temperature
is reached the grill “beeps” and
the color light indicator becomes
fixed. Then the cooking process
takes place.

9. You can adjust the temperature
during the cooking progress.
Press the (@) button in order to
reach the desired temperature
(follow at the same time the
color light indicator).

10.End the cooking by pressing
the ON/OFF button. All buttons
switch off, the grill stops
heating/cooking.




11.Open the grill and remove the
Snacking & Baking accessory
from the grill thanks to its
handles.

CAUTION: hot surfaces, the use of

gloves are recommended.

The snacking accessory is very

hot, put on surface resistant to hot

Temperatures

12. The Snacking & Baking accessory
can go in the dishwasher.




Empfehlung zum Gebrauch der Snack- und
Backschale

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und Zubehor von der Innen- und AuBenseiten der Platten.

@ e Lesen Sie aufmerksam die Anleitungen, die auf verschiedene Modelle zutreffen, und
bewahren Sie die Anleitungen in Reichweite auf.

e Ziehen Sie die Bedienungsanleitungen fiir den Gebrauch dieser Snack- und Backschale
und die damit verbundenen Empfehlungen zurate.

o Achten Sie darauf, vor dem Gebrauch beide Seiten der oberen Grillplatte und beide
Seiten der Snack- und Backschale griindlich zu reinigen.

e Um zu verhindern, dass die Grillplatten und die Snack- und Backschale beschddigt
werden, benutzen Sie diese Elemente nur fir den Zweck mit dem Gerdt, fur den sie
vorgesehen sind (z. B. Platten nicht in einen Ofen schieben, auf das Kochfeld eines
Gasherdes oder eine elektrische Kochplatte legen usw.).

o Achten Sie darauf, dass die Platten und die Snack- und Backschale fest sitzen, richtig
positioniert und korrekt am Gerdt befestigt sind. Verwenden Sie nur die mit dem Gerdt
gelieferten oder von einem autorisierten Kundendienstzentrum gekauften Grillplatten
und Snack- und Backschale.

e Um die Snack- und Backschale vor Beschddigungen zu schiitzen, verwenden Sie immer
Utensilien aus Kunststoff oder Holz.

e Schneiden Sie unter keinen Umstdnden Lebensmittel direkt auf der Snack- und
Backschale.

e Die heif3e Snack- und Backschale weder unter laufendes Wasser halten, noch auf eine
empfindliche Fldche legen.

o Um die Eigenschaften der Antihaftbeschichtung zu bewahren, erhitzen Sie die Platten
nicht zu lange im leeren Zustand.

e Die Snack- und Backschale darf niemals beriihrt werden, wenn sie heif ist. In diesem
Fall darf sie nur an den Griffen angefasst werden.

e Heizen Sie das Gerdt niemals ohne die zwei Grillplatten oder die obere Grillplatte und
die Snack- und Backschale auf.

o Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, waschen Sie die Platten und die Snack-
und Backschale gut ab, geben Sie etwas Speisedl auf die Platten und die Snack- und
Backschale und wischen Sie diese dann mit einem saugfdhigen Kichentuch ab.

e Legen Sie kein Kochgeschirr auf die Grillflache des Gerdtes.

o Wir raten Ihnen, einen Schwamm, heiBes Wasser und Geschirrspilmittel zum Reinigen
der Grillplatten und der Snack-und Backschale zu verwenden und diese dann griindlich
abzuspilen, um magliche Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie alles sorgfdltig mit
einem Papiertuch ab.

e Verwenden Sie keine metallischen Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen. Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Reinigungspads. Falls sich hartndckige Speisereste nicht entfernen lassen,
lassen Sie die Grillplatten in einer Mischung aus heiem Wasser und Geschirrspulmittel
einweichen.

» Die Snack- und Backschale ist keine Backform. Erhitzen Sie diese nicht in einem Ofen
oder auf einer anderen Wdarmequelle, sondern nur in Threm Gerdt.
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o Erhitzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht mit Ol oder Fett - es kdnnte

maoglicherweise zu brennen beginnen.

e Benutzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht zum Anbraten.

« Bereiten Sie keine Gerichte mit Ol oder Fett zu. Dieses Utensil ist keine Fritteuse oder
Bratpfanne. Aus diesem Grund dirfen damit unter keinen Umstdnden Pommes frites,
Donuts oder andere Speisen zubereitet werden, fiir deren Zubereitung Ol oder Fett

erforderlich ist.
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1.

Wenn Thr OptiGrill bereits in
Betrieb ist und Sie mochten Ihre
Snack- und Backschale benutzen,
ziehen Sie den Stecker des Grills
aus der Steckdose und lassen Sie
ihn mindestens zwei Stunden
lang abkiihlen.

Legen Sie die Zutaten in die
Snack- und Backschale.

Offnen Sie den Grill, nehmen
Sie die untere Grillplatte heraus
und setzen Sie Ihre Snack- und
Backschale stattdessen ein.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass
die obere Grillplatte korrekt in das
Gerdt eingesetzt ist.

4, SchlieBen Sie den Grill und

verbinden Sie den Netzstecker
mit einer Steckdose.



5. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste.
Daraufhin blinken die (@) und
Tasten und die Leuchtanzeige
leuchtet griin ‘ Die ,M“ -
Taste leuchtet stetig, um zu
signalisieren, dass der manuelle
Modus aktiviert ist.

6. Driicken Sie die () Taste, bis
die Farbe der Leuchtanzeige
signalisiert, dass die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

o Stetig grin leuchtende
Leuchtanzeige: 85 °C bis 110 °C &

o Stetig gelb leuchtende
Leuchtanzeige: 150 °C bis 165 °C

o Stetig orange leuchtende
Leuchtanzeige: 190°C bis 205°C ‘

o Stetig rot leuchtende

Leuchtanzeige: 240°C bis 255°C ‘

7. Starten Sie den Garvorgang
durch Driicken der Taste.
Die (@) und Tasten leuchten
stetig, die Leuchtanzeige blinkt,
bis die gewlinschte Temperatur
erreicht ist.

8. Der Grill signalisiert mit einem
Piepton, dass die gewiinschte
Temperatur erreicht ist, und
die Leuchtanzeige leuchtet
anschlieBend kontinuierlich. Der
Garvorgang beginnt nun.

9. Wdhrend des  Garvorgangs
konnen Sie die Temperatur
anpassen. Driicken Sie die
8) Taste, um die gewiinschte
Temperatur einzustellen
(orientieren Sie sich hierzu an
den Farben der Leuchtanzeige).
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10.Beenden Sie den Garvorgang
durch Drlcken der EIN-/AUS-
Taste. Alle Taste horen auf zu
leuchten und der Grill schaltet

sich aus. @

11. Offnen Sie den Grill und nehmen
Sie die Snack- und Backschale an
ihren Griffen aus dem Grill.

VORSICHT: HeiBe Fldchen - es wird

empfohlen, Ofenhandschuhe zu

tragen.

Das Snack-Zubehor ist sehr heif;

legen Sie es auf eine hitzebestdndige

Oberflache.

12.Die Snack- und Backschale ist
geschirrspllmaschinenfest.

13



Aanbeveling voor het gebruik van Snack & Bak
accessoire

» Voor de eerste ingebruikname dient u alle onderdelen van de verpakking, stickers en
accessoires aan de binnen- en buitenkant van de platen te verwijderen.

e Lees de instructies aandachtig door en houd ze binnen handbereik.

o Bekijk de instructies van het apparaat voor het gebruik van dit Snack & Bak accessoire
en de hieraan verbonden aanbevelingen.

« Controleer dat beide zijden van de bovenste grillplaat en beide zijden van het Snack &
Bak accessoire goed gereinigd zijn voor gebruik.

e Om schade aan de grillplaten en het Snack & Bak accessoire te voorkomen, mag u het
apparaat alleen gebruiken voor het beoogde doeleinde (u mag het bijv. niet in de oven
of op het fornuis plaatsen etc.).

e Zorg ervoor dat de platen en het Snack & Bak accessoire stabiel zijn, een goede positie
hebben en correct zijn vastgeklikt in het apparaat. Gebruik de grillplaten en het Snack
& Bak accessoire die werden meegeleverd met het apparaat of die bij een erkend
servicecenter werden gekocht.

e Om schade aan het Snack & Bak accessoire te voorkomen, dient u altijd keukengerei
van plastic of hout te gebruiken.

e Snijd het eten nooit direct in het Snack & Bak accessoire.

e Plaats het hete Snack & Bak accessoire niet onder water of op een gevoelig oppervlak.

« Om de eigenschappen van de antiaanbaklaag te behouden, mag u het niet te lang
leeg opwarmen.

o Het Snack & Bak accessoire mag nooit worden aangeraakt als het heet is, behalve aan
de handgrepen.

« Verwarm het apparaat nooit zonder de 2 grillplaten of de bovenste grillplaat en het
Snack & Bak accessoire.

« Voor het eerste gebruik dient u de platen en het Snack & Bak accessoire te wassen, een
beetje olie op het accessoire te gieten en het met een absorberend doekje af te vegen.

 Plaats geen keukengerei op het kookoppervlak van het apparaat.

« Wij raden u aan een spons, heet water en een zeepsopje te gebruiken om de grillplaten
en het Snack & Bak accessoire te reinigen. Spoel de onderdelen vervolgens af om
restjes van het reinigingsmiddel te verwijderen. Goed afdrogen met wat keukenpapier.

e Gebruik geen metaalsponsjes, staalwol of andere schurende reinigingsproducten
om welk deel van de grill dan ook te reinigen. Gebruik alleen nylon of niet-metalen
reinigingssponsjes. In het geval van hardnekkige bakresten, laat u de platen inweken
in een heet sopje.

e Het Snack & Bak accessoire is geen bakplaat, plaats het niet in de oven of op een
andere hete oppervlakken, behalve in uw apparaat.

o Verwarm het Snack & Bak accessoire niet met olie of vet; hierdoor ontstaat het risico
op brand.

e Gebruik het Snack & Bak accessoire niet voor het bruinen van eten.

e Maak geen gebruik van recepten met olie of vet. Dit apparaat is geen friteuse of
frituurpan. Daarom is het uitgesloten om patat, donuts, of andere gerechten met olie
of vet te maken.
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1. Als uw OptiGrill al in gebruik is
en u het Snack & Bak accessoire
wilt gebruiken, trekt u de stekker
uit het stopcontact en laat u het
apparaat gedurende minstens 2
uur afkoelen.

2. Doe deingrediénten in het Snack
& Bak accessoire.

3. Open de grill, verwijder de
onderste grillplaat en vervang
hem door uw Snack & Bak
accessoire.

OPGELET: Let op dat de bovenste

grillplaat correct geinstalleerd is in

het apparaat.

4. Sluit de grill en steek de stekker
in het stopcontact.

5. Druk op de aan/uit knop, de ((§
en knoppen knipperen, de
kleur indicator is groen . De
knop “M” brandt continu om aan
te geven dat de Handmatige
modus actief is.

15
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6. Druk op de (@) knop totdat
de gewenste temperatuur is
bereikt met behulp van de
kleurindicator.

e Continu groen brandende
kleurindicator: 85°c tot 110°C ‘
e Continu geel brandende

kleurindicator: 150°C tot 165°C

e Continu oranje brandende
kleurindicator: 190°C tot 205°C

e Continu rood brandende
kleurindicator: 240°C tot 255°C ‘

7. Begin met koken door op de
knop te drukken. De () en
knoppen worden gefixeerd, de
kleurindicator knippert totdat de
gewenste temperatuur is bereikt.

8. Zodra de gewenste temperatuur
is bereikt hoort u een
piepsignaal van de grill en
begint de kleurindicator continu
te branden. Dan begint het
kookproces.

9. U kunt de temperatuur tijdens
het kookproces aanpassen. Druk
op de () knop om de gewenste
temperatuur te bereiken (houd
tegelijkertijd de kleurindicator in
de gaten).

10.Beéindig het kookproces door
op de AAN/UIT knop te drukken.
Alle knoppen gaan uit, de grill
stopt met verwarmen/koken.



11.0pen de grill en verwijder het
Snack & Bak acessoire van de
grill met behulp van de grepen.
OPGELET: hete opperviakken; wij
raden het gebruik van ovenwanten
aan.
Het snacking accessoire is zeer heet,
plaats het op een warmtebestendig@

oppervlak.

12.Het Snack & Bak accessoire
kan in de vaatwasser worden
gereinigd.

17



Anbefalet brug af tilbehgret til snacks og bagning —

e Inden grillpladerne bruges for farste gang, skal du fjerne alle emballeringsmaterialer,
klistermaerker og tilbeher fra indersiden og ydersiden af pladerne.

e Laes vejledningen omhyggeligt, der er generel til de forskellige modeller, og hold dem
inden for raekkevidde.

« Du kan se, hvordan dette tilbeher til snacks og bagning bruges, og hvilke anbefalinger
som geelder.

« Sorg for, at begge sider pa den evre grillplade og begge sider pa tilbeheret til snacks
og bagning rengeres godt fer brug.

 For at undgd at edelaegge tilbehgret til snacks og bagning, ma det kun bruges sammen
med apparatet, som det er beregnet til (put det fx ikke ind i en ovn, pd et gaskomfur
eller en elektrisk kogeplade osv.).

« Sorg for, at tilbehgret til snacks og bagning er stabilt, godt placeret og sidder ordentligt
fast i apparatet. Brug kun grillpladerne og tilbeheret til snacks og bagning, der felger
med apparatet, eller tilbehor, som er kgbt af et godkendt servicecenter.

o For at undgd at beskadige tilbehgret til snacks og bagning, skal du altid bruge plastik-
eller treeredskaber.

» Fodevarerne ma aldrig skeeres direkte pa tilbeheret til snacks og bagning.

o Nar tilbehgret til snacks og bagning er varmt, ma det ikke komme under vand eller
lzegges pad en skrobelig overflade.

e For at bevare grillpladernes kleebefri beleegning, ma de ikke varme for lzenge uden mad
pa.

« Tag aldrig pa tilbehgret mens det er varmt, bortset fra handtagene.

o Apparatet ma aldrig varmes uden de 2 grillplader, eller uden den gverste grillplade og
tilbeheret til snacks og bagning.

o Inden tilbehgret til snacks og bagning bruges for ferste gang, skal det vaskes, hvorefter
det skal smeres i lidt madolie og terres af med absorberende kokkenrulle.

o Laeg ikke kokkenredskaber pa apparatets grillplader.

Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til at rengere
tilbeheret til snacks og bagning, og derefter skylle godt for at fjerne eventuelle rester.
Tor grundigt af med kekkenrulle.

e Brug ikke metalsvampe, staluld eller andre slibende rengeringsmidler til at rengere
nogen dele af din grill. Brug kun svampe eller klude af nylon eller andet materiale, der
ikke er metal. Hvis grillpladerne er vanskelige at rengere, skal de laegges i bled i varmt
vand og opvaskemiddel.

o Tilbehgret til snacks og bagning er ikke en bageplade. Det md ikke puttes i ovnen eller
i andre varmekilder end dit apparat.

o Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke varmes med olie eller fedt pd, da dette udger
en risiko for brand.

« Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke bruges til at brune fedevarer.

o Tilbehgret ma ikke bruges til mad, der indeholder olie eller fedt. Dette apparat er ikke
en frituregryde eller en pande. Det ma derfor ikke bruges til at lave pommes frites,
donuts eller mad, der indeholder olie eller fedt.
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1. Hvis din  OptiGrill allerede
er tendt, og du vil bruge
tilbehoret til snacks og bagning,
skal du traekke stikket ud af
stikkontakten og lad den kole af i
mindst 2 timer.

2. Putingredienserne i tilbeharet til
snacks og bagning.

3. Abn grillen, tag den nederste
grillplade ud, og put tilbehgret til
snacks og bagning i.

FORSIGTIG: Serg for, at den gverste

grillplade puttes rigtigt i apparatet.

4. Luk grillen, og seet stikket i
stikkontakten.

5. Tryk pa teend/sluk-knappen,
hvorefter knapperne (@) og
blinker, og indikatoren lyser gran

. Knappen "M” lyser, for at
vise at den manuelle indstilling
er slaet til.
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6. Tryk pa knappen (@) indtil
den @nskede temperatur er
naet, som kan ses pa farven pa
lysindikatoren.

o Indikatoren lyser gren: 85°c til

110°c@

e Indikatoren lyser gul: 150°C til

165

o Indikatoren lyser orange: 190°C til

205°C

e Indikatoren lyser red: 240°C til

255°C @

7. Start madlavningen ved at trykke
pa knappen (&. Knapperne ((§
og lyser, og lysindikatoren
blinker, indtil den @nskede
temperatur er ndet.

8. Nar den gnskede temperatur er
naet, siger grillen en biplyd og
lysindikatorerne lyser. Herefter
starter tilberedningen.

9. Temperaturen kan justeres under

tilberedningen. Tryk pda knappen

§) for at na den gnskede

temperatur (hold samtidig eje
med farven pa lysindikatoren).

10. Tilberedningen kan stoppes ved
at trykke pa teend/sluk-knappen.
Herefter slukker alle knapper, og
grillen holder op med at varme/
tilberede fadevarerne.



11. Abn grillen, og tag tilbeharet til
snacks og bagning ud af grillen,
ved at holde i handtagene.

FORSIGTIGT: Ved varme overflader

anbefales det at bruge grydevanter.

Snack-tilbehgret er meget varmt.

Det skal stilles pa en varmebestandig

overflade.

12.Tilbeheret  til  snacks og
bagning mda godt komme i
opvaskemaskinen.
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Rekommendation for anvdndning av tillbehoret
Snacking & Baking

o Fore forsta anvdndning, ta bort allt forpackningsmaterial, klistermdrken och tillbehor
fran insidan och utsidan av plattorna.

e Lds igenom instruktionerna noggrant, gemensamt for olika modeller och hall dem
inom rdckhall.

e Se apparatens instruktioner for anvdndning med detta Snacking & Baking-tillbehor
och tillhérande rekommendationer.

e« Kontrollera att bada sidor av den 6vre grillplattan och att bada sidor av Snacking &
Baking-tillbehoret dr ordentligt rengjorda fore anvandning.

o o For att forhindra skador pa grillplattorna och Snacking & Baking-tillbehoret, anvdnd
dem endast tillsammans med apparaten de dr avsedda for (t.ex. placera inte i en ugn,
pd en gasspis eller elektrisk kokplatta osv.).

o Sdkerstdll att plattorna och Snacking & Baking-tillbehdren dr stabila, bra positionerade
och korrekt monterade till apparaten. Anvdnd endast grillplattor och Snacking &
Baking-tillbehor som medfdljer enheten eller kopts fran ett godkdnt servicecenter.

e For att undvika att skada Snacking & Baking-tillbehoret, anvand alltid koksredskap av
plast eller tra.

e Skdr aldrig mat direkt pa Snacking & Baking-tillbehoret.

e Placera inte Snacking & Baking-tillbehoret under vatten eller pa en omtdlig yta.

 For att bevara de sldpp-lattbelagda ytorna, lat dem inte varmas tomma for ldnge.

» Snacking & Baking-tillbehdret far aldrig hanteras ndr det dr upphettat, forutom via
handtagen.

e Varm aldrig upp apparaten utan de tva grillplattorna eller den 6vre grillplattan och
Snacking & Baking-tillbehoret.

¢ Vid anvdndning for forsta gangen, diska grillplattorna och Snacking & Baking-
tillbehoret, hdll lite matolja pa Snacking & baking-tillbehoéret och torka sedan av det
med absorberande hushallspapper.

e Placera inte koksredskap pa apparatens matlagningsytor.

 Virekommender anvdndning av en svamp, varmt vatten och diskmedel for att rengéra
grillplattorna och Snacking & bakning, skolj dem sedan noggrant for att avldgsna
eventuella rester. Torka ordentligt med luddfritt hushallspapper.

e Anvand inte metalliska skursvampar, stalull eller slipande rengéringsmedel
for att rengdra nagon del av grillen. Anvdnd endast nylon eller icke-metalliska
rengoringssvampar. Om nagot har brant fast, bltldgg grillplattorna i varmt vatten
med diskmedel.

» Snacking & Baking-tilbehoret dr inte en ugnsform, varm inte upp den i en ugn eller
nagon annan vdrmekdlla férutom i din apparat.

e Varm inte upp ditt Snacking & Baking-tillbehor med olja eller fett, risk for att det kan
borja brinna.

e Anvdnd inte ditt Snacking & Baking-tillbehor for bryning.

o Tillaga inte recept med olja eller fett. Denna apparat dr inte en fritos eller en stekpanna.
Det dr darfor helt uteslutet att tillaga pommes frites, munkar eller annan matlagning
med olja eller fett.
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1. Om din OptiGrill redan anvdnds
och du vill anvdnda ditt Snacking
& Baking-tillbehor, dra ut grillens
stromkontakt fran eluttaget och
lat den svalna i minst 2 timmar.

2. Ldggiingredienserna i Snacking

& Baking-tillbehoret.

3. Oppna grillen, ta bort den nedre
grillplattan och byt ut den mot
ditt Snacking & Baking-tillbehor.

VARNING! Var noga med att den

ovre grillplattan ar korrekt monterad

i apparaten.

4. Stdng igen grillen och anslut
den.

5. Tryck pé strombrytaren,
knapparna (@) och blinkar
och indikatorn for fargbelysning
ar gron Q. "M”-knappen tdands
for att indikera att Manuellt Idge
dr aktiverat.
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6. Tryck pa (@) tills 6nskad
temperatur  har  uppnatts
med hjdlp av indikatorn for
fargbelysning.

o Fixerad gron fargindikator: 85 till

110°C

e Fixerad gul fargindikator: 150 till

165°C

o Fixerad orange fargindikator: 190

til 205 'c @

e Fixerad rod fdrgindikator: 240 till

255 °C @

7. Starta  tillagningen  genom
att trycka pa -knappen.
Knapparna () och blir
fixerade och fdrgindikatorerna
blinkar tills 6nskad temperatur
har uppnatts.

8. Nar onskad temperatur
har uppnatts “piper” grillen
och  fargindikatorn  fixeras.
Tillagningsprocessen startas
sedan.

9. Dukan justera temperaturen under
tillagningsprocessen. Tryck pé (@
-knappen for att uppnéa onskad
temperatur (folj fargindikatorn).

10. Avsluta  tillagningen  genom
att trycka pd strombrytaren.
Alla knappar avstdngda, grillen
stoppar uppvdarming/tillagning.



11.0ppna grillen och ta bort
Snacking & Baking-tillbehoret
fran grillen via dess handtag.
VARNING! Heta ytor, anvandning av
grillvantar rekommenderas.
Tillsatsen for tilltugg dr mycket
varm, placera den endast pa ytor

som tal hoga temperaturer.

12.Snacking & Baking-tillbehoret
kan koras i diskmaskin.
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Anbefalt bruk av snacks- og bakeinnsats

o For forste gangs bruk ma all emballasje, etiketter og tilbeher fjernes fra innsiden og
utsiden av platene.

e Les instruksjonene neye (de er felles for flere modeller), og oppbevar dem sa de er lett
tilgjengelige.

e Sla opp i instruksjonene for a finne ut hvordan snacks- og bakeinnsatsen skal brukes,
og hvilke anbefalinger som gjelder.

e Sjekk at evre grillplate og snacks- og bakeinnsatsen er godt rengjort pa begge sider
for bruk.

o For a unnga skader, ma stekeplater og snacks- og bakeinnsatsen bare brukes sammen
med apparatet de er beregnet for (dvs. ikke settes i stekeovn, pa gassbluss eller varme
elektriske plater osv.).

m e Forsikre deg om at platene og snacks- og bakeinnsatsen stdr stabilt og er korrekt satt
inn i apparatet. Bruk bare stekeplatene / snacks- og bakeinnsatsen som felger med
apparatet, eller som er kjopt fra et godkjent servicesenter.

 For @ unnga riper, ber du alltid bruke kjgkkenredskaper av tre eller plast.

o Ikke skjaer ingredienser rett pa snacks- og bakeinnsatsen.

« Unnga a legge den varme snacks- og bakeinnsatsen i vann eller pa et skjort underlag.

e For at kvaliteten i slippbelegget skal vare, ma platene ikke varmes opp for lenge nar
de er tomme.

« Snacks- og bakeinnsatsen ma aldri bergres mens den er varm, bortsett fra i handtaket.

o Apparatet ma ikke varmes opp uten de 2 grillplatene eller uten at den gvre grillplaten
og snacks- og bakeinnsatsen er pa plass.

e Nar du bruker apparatet feorste gang, skal platene og snacks- og bakeinnsatsen
rengjeres. Ha pa litt stekeolje som torkes av med et absorberende kjokkenpapir.

» Unnga a legge kjokkenredskaper pa apparatets stekeflater.

o Vi vil anbefale deg a bruke svamp, varmt vann og oppvaskmiddel til rengjeringen, og
deretter skylle godt for @ bli kvitt saperester. Terk grundig med kjokkenpapir.

o Unnga bruk av metallskrubb, stalull eller andre oppskrapende rengjeringsmidler nar du
skal rengjere deler av grillen. Bruk bare nylonskrubb eller annet som ikke er av metall.
Hvis rengjeringen er vanskelig, kan du legge stekeplatene i blgt i varmt vann med
oppvaskmiddel.

« Snacks- og bakeinnsatsen er ikke et stekebrett og ma ikke settes i varm ovn eller pa en
annen varmekilde — kun i apparatet.

e Unnga a varme opp snacks- og bakeinnsatsen med olje eller fett pga. fare for
antenning.

e Unnga a bruke snacks- og bakeinnsatsen til bruning.

o Ikke benytt olje eller fett i matlagingen. Dette apparatet er ikke en frityrkoker eller
stekepanne. Det ma derfor ikke under noen omstendigheter brukes til pommes frites,
smultringer/donuts eller annen matlaging med olje eller fett.
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1. Huvis din OptiGrill allerede er pa
og du ensker a bruke snacks- og
bakeinnsatsen, ma du ta stopslet
ut av kontakten og la apparatet
kjoles ned i minst 2 timer.

2. Legg ingrediensene direkte pa

snacks- og bakeinnsatsen.

3. Apne grillen, fjern den nederste
grillplaten og sett inn snacks- og
bakeinnsatsen.

OBS: Pass pa at grillplaten er satt

riktig inn i apparatet.

4. Lukk grillen og sett inn stopslet.

5. Trykk pé pa/av-knappen.
Knappene (@) og blinker, og
lysindikatoren viser grent .
"M"-knappen lyser fast for @ vise
at Manuell modus er aktivert.
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6. Trykk pa (@)-knappen til du far
temperaturen du vil ha, og som
angis med lysindikatoren.

e Lysindikator med stabilt grent lys:

85°Ctil110°C

e Lysindikator med stabilt gult lys:

150 °Ctil 165 °C

e Lysindikator med stabilt oransje

lys: 190 °C til 205 "C &

e Lysindikator med_stabilt redt lys:

240 °C il 255 °C @

7. Begynn med & trykke ned
-knappen. (@) og ()-knappene
er stabile mens lysindikatoren
blinker til gnsket temperatur er
nadd.

8. Ndar temperaturen er nadd,
"piper" grillen og lysindikatoren
slutter & blinke.  Deretter
begynner stekeprosessen.

9. Du kan justere temperaturen
underveis i prosessen. Trykk pa
§)-knappen for @ né ensket
temperatur (felg samtidig med
pa lysindikatoren).

10.Avslutt  prosessen  med
trykke pa pda/av -knappen. AIIe
knappene skrus av og grillen
slukkes.



11. Apne grillen og ta ut snacks- og
bakeinnsatsen ved & holde i
handtakene.

NB: Pa varme overflater anbefales

det & bruke grillvotter eller

grytekluter.

Snacks-tilbehgret er veldig varmt, og

skal settes pa en varmefast flate.

12.Snacks- og bakeinnsatsen taler
oppvaskmaskin.
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Suositus paisto- ja leivontalisdosan kayttamisestd —

e Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja varusteet levyjen sis@- ja ulkopuolelta ennen
ensimmaistd kdyttokertaa.

o Lue kaikille malleille tarkoitetut yhteiset ohjeet huolellisesti ja pidd ne saatavilla.

o Katso laitteen kdyttoohjeista paisto- ja leivontalisdosan kdyttd ja siihen liittyvat
suositukset.

e Tarkista, ettd kummatkin ylemmadn grillilevyn puolet sekd kaikki paisto- ja
leivontalisdosan pinnat on puhdistettu kunnolla ennen kayttod.

o Vdltat grillilevyjen ja paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kayttamadlla niita
vain siind laitteessa, mihin ne on suunniteltu (esim. dld laita uuniin, kaasuliedelle tai
sdhkolevylle jne.).

« Varmista, ettd levyt ja paisto- ja leivontalisGosa ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein
paikoilleen laitteeseen napsautetut. Kaytd vain laitteen mukana tulleita levyjda ja
paisto- ja leivontalisdosaa tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja.

o o Vdltdt paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttdmdalld aina muovisia tai puisia
ruoanlaittovdlineitd.

o Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan paisto- ja leivontalisdosassa.

o Alé laita kuumaa paisto- ja leivontalisdosaa juoksevan veden alle tai hauraalle pinnalle.

« Ald anna sen kuumentua liian pitk&dn tyhjénd, jotta sen tarttumaton pinnoite sdilyy.

e Paisto- ja leivontalisdosaan ei saa koskaan koskea kuumana muualta kuin kahvoista.

e Ala koskaan lammitd laitetta ilman 2 grillilevyd tai yldgrillilevyd ja paisto- ja
leivontalisdosaa.

o Kun kdytdt levyjd tai paisto- ja leivontalisdosaa ensimmdistd kertaa, pese ne, kaada
paisto- ja leivontalisGosaan hieman ruokadljyd ja pyyhi imukykyiselld talouspyyhkeelld.

« Ald aseta ruoanlaittovdlineitd laitteen grillilevyjen pddile.

e Suosittelemme kayttdmadn sientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta grillilevyjen ja
paisto- ja leivontalisGosan puhdistamiseen ja huuhtelemaan ne sitten kunnolla, jotta
jadamat poistuvat. Kuivaa huolellisesti talouspaperiin.

o Ald kdytd metallisia hankaustyynyjd, terdsvillaa tai mitéén hankaavia puhdistusaineita
minkddn grillin osan puhdistamiseen. Kaytd vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyjd. Mikdli likaa on vaikea puhdistaa, liota grillilevyja kuumassa
pesuainevedessd.

« Paisto- ja leivontalisdosa ei ole yleinen leivontavuoka. Ald ldmmitd sité uunissa tai
missddn muussa l[ammon Idhteessad kuin tdmda laite.

« Ald kuumenna paisto- ja leivontalisdosassa 6ljyd tai rasvaa, syttymisvaara.

o Alg kdytd paisto- ja leivontalisdosaa ruskistamiseen.

o Ald kdytd reseptejd, joissa kdytetddn 6ljyd tai rasvaa. Témd laite ei ole rasvakeitin tai
friteerauskeitin. Ranskalaisten perunoiden, donitsien sekd muiden 6ljyssd tai rasvassa
tehtdvien ruokien tekeminen on tdysin kiellettyd.
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1. Jos OptiGrill on jo padlla ja
haluat ~ kayttdd paisto- ja
leivontalisdosaa, irrota  grilli
pistorasiasta  ja anna sen
jadhtyad ainakin 2 tuntia.

2. Laita ainekset paisto- ja
leivontalisGosaan.

3. Avaa grilli ja irrota alempi
grillilevy. Aseta sen tilalle paisto-
ja leivontalisdosa.

HUOMIO: Pidd huolta, ettd ylempi

grillilevy  on asennettu oikein

laitteeseen.

4. Sulje grilli ja yhdistd pistorasiaan.

5. Paina virtapainiketta (@) ja
vilkkuvat, vdri-ilmaisin on
vihred . "M”-painike palaa
ilmaisten, ettd manuaalinen tila

on aktivoitu.




32

6. Paina (B -painiketta, kunnes
haluttu Iampétila on saavutettu
vdri-ilmaisimen avulla.

e Vihredn  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 85-110 °C @

o Keltainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 150-165 °C

e Oranssi vdri-ilmaisimen valo palaa:

190-205"C @

e Punainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 240-255 °C @

7. Aloita valmistus painamalla
-painiketta. (@) ja palavat
kiintedsti, vdri-ilmaisimen valo
vilkkuu, kunnes haluttu ldmpétila
on saavutettu.

8. Kun haluttu Idmpétila on
saavutettu, grilli “piippaa” ja
vdri-ilmaisimen  valo  palaa
kiintedsti. Voit aloittaa ruoan
valmistamisen.

9. Voit sdataa lampétilaa
valmistuksen aikana. Paina (8
-painiketta,  kunnes  haluttu
ldmpétila saavutetaan (seuraa
samalla vdri-ilmaisinta).

10. Lopeta valmistus painamalla
virtakytkintd. Kaikki painikkeet
kytkeytyvat pois pddltd ja
grilli lopettaa kuumennuksen/
valmistuksen.



11.Avaa grilli ja poista paisto- ja
leivontalisdosa  kdyttden sen
kahvoja.

HUOMIO: kuumia pintoja,

kdsineiden kaytto suositeltavaa.

PaistolisGosa on erittdin  kuuma.

Aseta se kuumuutta kestdvdlle

pinnalle.

[ 12.Paisto- ja leivontalisdosan voi
pestd astianpesukoneessa.
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Recomendaciones para el uso del accesorio para
horneado y tentempiés

e Antes del primer uso, quite todos los materiales de embalaje, los adhesivos y los
accesorios del interior y el exterior de las placas.

e Lea atentamente las instrucciones, que son comunes para varios modelos, y téngalas
a mano.

« Consulte las instrucciones del aparato sobre el uso de este accesorio para horneado y
tentempiés, asi como las recomendaciones relacionadas.

o Compruebe que los dos lados de la parrilla superior y los dos laterales del accesorio
para horneado y tentempiés estén bien limpios antes de usarlos.

 Para evitar que se daien, utilice las placas de coccion y el accesorio para horneado

y tentempiés solo en el aparato para el que han sido disefiados (por ejemplo, no los

meta en el horno y no los ponga sobre un quemador de gas ni sobre una placa de

cocina eléctrica, etc.).

Aseglrese de que las placas y el accesorio para horneado y tentempiés estén bien

colocados de manera estable y enganchados correctamente en el aparato. Utilice

Gnicamente las placas de coccién y el accesorio para horneado y tentempiés

suministrados con el aparato o adquiridos a través de un Centro de Servicio Autorizado.

Para evitar que se dafe el accesorio para horneado y tentempiés, use siempre

utensilios de pléstico o de madera.

e No corte nunca los alimentos directamente encima del accesorio para horneado y

tentempiés.

No ponga el accesorio para horneado y tentempiés caliente bajo el agua ni sobre una

superficie fragil.

Para mantener la calidad del recubrimiento antiadherente, no deje que se caliente

demasiado tiempo estando vacio.

El accesorio para horneado y tentempiés no debe tocarse nunca cuando esté caliente,

excepto sujetandolo por las asas.

No caliente nunca el aparato sin las 2 placas de coccién o sin la parrilla superior y el

accesorio para horneado y tentempiés.

Cuando utilice por primera vez las placas y el accesorio para horneado y tentempiés,

lavelos, vierta una pequena cantidad de aceite para cocinar en el accesorio para

horneado y tentempiés y, a continuacion, frételo con un pano de cocina absorbente.

No coloque utensilios de cocina sobre las superficies de coccion del aparato.

Le aconsejamos que use una esponja, agua caliente y detergente liquido de fregar

para limpiar el accesorio para horneado y tentempiés. A continuacién, enjudguelo a

fondo para eliminar cualquier residuo. Séquelo bien con una toalla de papel.

No use estropajos metdlicos, lana de acero ni limpiadores abrasivos para limpiar

ninguna pieza de la parrilla. Utilice Gnicamente estropajos de nailon o que no sean

metdlicos. En caso de que la limpieza resulte dificil, ponga las placas de coccion a

remojo en agua caliente mezclada con detergente liquido.

e El accesorio para horneado y tentempiés no es una bandeja de horno. No lo introduzca
para calentarlo en el horno ni en ninguna otra fuente de calor que no sea el aparato
previsto para ello.

« No caliente el accesorio para horneado y tentempiés con aceite o grasa; existe riesgo
de que se inflame.
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« No utilice el accesorio para horneado y tentempiés para tostar alimentos.
« No haga recetas con aceite o grasa. Este aparato no es una freidora ni una sartén para
freir. Por tanto, estd totalmente descartado usarla para hacer patatas fritas, donuts, o

cualquier otra coccién con aceite o grasa.
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1. Si el OptiGrill ya estd en
funcionamiento y desea usar
el accesorio para horneado
y tentempiés, desenchufe el
aparato de la toma de corriente
y deje que se enfrie durante al
menos dos horas.

2. Ponga los ingredientes en el
accesorio  para horneado 'y

tentempiés.

3. Abra el aparato, quite la parrilla
inferior y sustitiyala por el
accesorio  para horneado 'y
tentempiés.

PRECAUCION: ~ Compruebe que

la parrilla superior esté instalada

correctamente en el aparato.

4. Cierre el aparato y enchufelo.
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5. Pulse el boton de encendido/

apagado, los botones 4 y

parpadean, el indicador

luminoso estd de color verde

. El boton “M” se enciende de

forma fija para indicar que esta
activado el modo manual.

6. Pulse el botén (@) hasta que se
alcance la temperatura deseada
con el indicador luminoso en
color.

o Indicador luminoso en color verde

fijo: de 85°Ca 110°C

e Indicador luminoso en color

amarillo fijo: de 150°C a 165°C O

e Indicador luminoso en color

naranja fijo: de 190°C a 205°C &

e Indicador luminoso en color rojo

fijo: de 240°C a 255°C @@

7. Empiece la coccion pulsando
el botéon (€. Los botones (@
y dejan de parpadear, y
el indicador luminoso en color
parpadea hasta que se alcanza
la temperatura deseada.

8. Una vez alcanzada la
temperatura deseada, el aparato
"pita” y el indicador luminoso
en color deja de parpadear.
Entonces tiene lugar el proceso
de coccion.

9. Puede ajustar la temperatura
durante_la coccién. Pulse el
boton (@) para que se alcance
la temperatura que desee (siga
al mismo tiempo el indicador
luminoso en color).



10. Termine la coccion pulsando el
botén de encendido/apagado.
Todos los botones se apagan
y el aparato deja de calentar/
cocinar.

11.Abra el aparato y saque el
accesorio  para horneado 'y
tentempiés sujetandolo por las
asas.

PRECAUCION: superficies calientes,

se recomienda utilizar guantes.

El accesorio para horneado vy

tentempiés estd muy caliente.

/ ( / Coloéquelo sobre una superficie
& resistente a las temperaturas altas.

[ 12.El accesorio para horneado y
tentempiés se puede lavar en el
lavavaijillas.
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Recomendacdo para a utilizacdo do acessoério
“Snacking & Baking”

» Antes da primeira utilizacdo, retire toda a embalagem, autocolantes e acessorios quer
do interior quer do exterior das placas.

e Leia com atencdo as instrugdes, comuns aos diferentes modelos, e guarde-as para futuras
utilizagoes.

« Consulte as instrucdes e respetivas recomendacdes do aparelho quanto a utilizacdo
deste acessorio Snacking & Baking.

e Certifique-se de que ambos os lados da placa assim como o acessério Snacking &
Baking estdio bem limpos antes da utilizacdo.

e Para evitar danos nas placas e no acessério Snacking & Baking, use-os apenas no
aparelho para o qual foram concebidos (nGo os coloque num forno, fogdo a gds ou
placa elétrica, etc.).

o Certifique-se de que as placas e o acessorio Snack & Baking estdo estdveis, bem
posicionados e devidamente fixados no aparelho. Use apenas as placas e o acessorio
Snacking & Baking fornecidos com o aparelho ou adquiridos junto de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Para preservar o revestimento do acessorio Snacking & Baking, utilize sempre uma

ﬁ espatula de plastico ou madeira.

e Nunca corte a comida diretamente no acessério Snacking & Baking.

« Ndo coloque o acessorio Snacking & Baking debaixo de dgua ou numa superficie fragil.

e Para preservar as qualidades do revestimento antiaderente, ndo deixe aquecer
durante demasiado tempo vazio.

e O acessorio Snacking & Baking nunca pode ser manuseado quente, exceto se segurado
pelas pegas.

« Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem as duas placas ou a placa.

» Aquando da primeira utilizagdo, lave as placas e o acessorio Snacking & Baking, deite
um pouco de éleo de cozinha no acessorio Snacking & Baking e limpe com um pano
suave.

« Ndo coloque utensilios de cozinha sobre as placas do aparelho.

e Aconselhamos a usar uma esponja, dgua quente e detergente liquido para lavar as
placas e o acessério Snacking & Backing. Depois, passe bem por dgua para eliminar
quaisquer residuos. Seque bem com papel absorvente.

« Ndo use esfregdes, 1a de aco ou quaisquer produtos de limpeza abrasivos para limpar
qualquer parte do seu grelhador. Use apenas esponjas de nylon ou que ndo sejam
metdlicas. No caso de dificuldades na limpeza, embeba as placas em dgua quente e
detergente liquido para a loica.

o O acessorio Snacking & Baking ndo é uma travessa para levar ao forno. Ndo o coloque
a aquecer dentro de um forno ou de qualquer outra fonte de calor para além do
aparelho.

« NGo aqueca o acessoério Snacking & Baking com 6leo nem gordura. Existe o risco de
inflamacao.

« NGo use o seu acessorio Snacking & Baking para saltear os alimentos.

» Ndo prepare receitas com 6leo nem gordura. Este aparelho ndo & uma fritadeira nem
uma frigideira de saltear. Assim, ndo pode preparar batatas fritas, sonhos ou outras
cozeduras com 6leo ou gordura.
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1. Se o seu OptiGrill ja estiver a
funcionar e quiser usar o seu
acessério  Snackign & Baking,
retire a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante, pelo menos, 2
horas.

2. Coloque os ingredientes no
acessorio Snackign & Baking.

3. Abra o grelhador, retire a placa
inferior e substitua-a pelo seu
acessorio Snacking & Baking.

CUIDADO: Certifique-se de que a

placa superior estd corretamente

colocada no aparelho.

4. Feche o grelhador e ligue a ficha
atomada.

5. Prima o botdo ligar/desligar. Os
botdes (@) e comecam a
piscar. O indicador luminoso fica
averde {. O botdo “M” acende-
se fixo para indicar que o modo
Manual esta ativo.



6. Prima o botdo (@) até que a
temperatura  desejada  seja
atingida, com a ajuda do
indicador luminoso.

e Indicador luminoso fixo verde:

85°Ca110°C@

e Indicador luminoso fixo amarelo:

150 °Ca 165°C

e Indicador luminoso fixo cor de

laranja: 190 °C a 205 °C &

o Indicador luminoso fixo vermelho:

240°Ca255°C

7. Inicie a cozedura premindo o
botdo (€. Os botdes (@) e
ficam fixos. O indicador luminoso
pisca até que a temperatura
desejada seja atingida.

8. Quando a temperatura desejada
for atingida, o grelhador emite
um sinal sonoro e o indicador
luminoso fica fixo. Inicia-se o
processo de cozedura.

9. Pode ajustar a temperatura
durante o processo de cozedura.
Prima o botdo (@) para atingir
a temperatura desejada (em
simultdneo, siga o indicador
luminoso).

10. Termine a cozedura premindo
o botdo ligar/desligar. Todos os
botdes se desligam. O grelhador
péra de cozinhar.
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11.Abra o grelhador e retire o
acessoério  Snacking & Baking,
segurando pelas pegas.

CUIDADO: Superficies  quentes.

Recomendamos a utilizacdo de

luvas de cozinha.

O acessorio de petiscos estd muito

quente, coloque numa superficie

resistente a altas temperaturas.

12.0 acessorio Snacking & Baking
é compativel com a maquina de

lavar loica. @
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Raccomandazioni per |'uso dell’accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno

e Prima del primo utilizzo, rimuovere tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e gli
accessori sia dalla parte interna che da quella esterna delle piastre.

e Leggere le istruzioni con attenzione, che sono comuni a diversi modelli e tenerle a
portata di mano.

e Consultare le istruzioni dell'apparecchio per I'uso di quest'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno e le raccomandazioni associate.

« Controllare che entrambi i lati della piastra superiore ed entrambi i lati dell'accessorio
per la preparazione di snack e prodotti da forno siano ben puliti prima dell' uso.

o Per evitare danni alle piastre di cottura e all'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno, utilizzarli unicamente con I'apparecchio per il quale sono stati
progettati (ad esempio, non posizionarli in un forno, sui fornelli di una cucina a gas o
su un piano cottura elettrico ecc.).

e Assicurarsi che le piastre e I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno siano stabili, ben posizionati e correttamente uniti all’apparecchio. Utilizzare
unicamente le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno forniti con I'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza autorizzato.

e Per evitare di danneggiare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno, utilizzare sempre utensili di plastica o di legno.

m « Non tagliare mai gli alimenti direttamente sull'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno.

« Non posizionare |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno sotto
I'acqua o su una superficie fragile.

e Per preservare le qualita del rivestimento antiaderente, non lasciar riscaldare troppo a
lungo il prodotto quando é vuoto.

e L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non deve essere mai
maneggiato quando é caldo, se non tramite |'uso dei manici.

« Non riscaldare mai I'apparecchio senza le due piastre di cottura o la piastra di cottura
superiore e |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno.

e Quando si utilizza per la prima volta, lavare le piastre e |'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno, versare un po’ di olio da cucina sull’accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno, quindi passare un pezzo di carta assorbente
da cucina.

« Non posizionare utensili da cucina sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

e Si consiglia di utilizzare una spugna, dell’acqua calda e del detergente liquido per
i piatti per pulire le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e
prodotti da forno, quindi sciacquare accuratamente per rimuovere qualsiasi residuo.
Asciugare accuratamente con della carta assorbente da cucina.

« Non utilizzare spugne metalliche abrasive, lana d'acciaio o qualsiasi altro prodotto
abrasivo per pulire qualsiasi parte del prodotto, utilizzare unicamente spugne in nylon
o di materiale non metallico. Qualora la pulizia risultasse particolarmente difficile,
immergere le piastre di cottura nell'acqua calda con del detergente liquido per i piatti.

e L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non € una teglia da forno,
non riscaldarlo in un forno né su nessun‘altra fonte di calore diversa dall'apparecchio
per il quale é stato progettato.
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« Non riscaldare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno con olio o

grasso, in quanto potrebbe bruciarsi.

» Non utilizzare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno per rosolare.

« Non preparare ricette che prevedano I'uso di olio o grasso. Quest'apparecchio non
& una friggitrice né una padella. Pertanto, non é possibile utilizzarlo per preparare
patatine fritte, ciambelle fritte o altri alimenti contenenti olio o grasso.
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1. Se OptiGrill & gia in funzione e si
desidera utilizzare |'accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno, rimuovere
la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica e lasciarlo
raffreddare per almeno 2 ore.

2. Porre gli ingredienti sull’accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno.

3. Aprire I'apparecchio, rimuovere
la piastra inferiore e sostituirla
con  l'accessorio  per la
preparazione di snack e prodotti
da forno.

ATTENZIONE: assicurarsi che la

piastra superiore sia installata

correttamente nell’apparecchio.

4. Chiudere I'apparecchio e
collegare la spina alla presa
elettrica.




5. Premere il pulsante di ON/OFF,
il pulsante (@) e il pulsante
lampeggeranno, la spia
luminosa colorata sara verde
‘ . II pulsante “M” rimane
acceso a indicare che la modalita
Manuale é attiva.

6. Premere il pulsante (@) finché
non si raggiunge la temperatura
desiderata usando come
riferimento la spia luminosa
colorata.

o Spia luminosa colorata verde fissa:

85:c-110C @

o Spia luminosa colorata gialla fissa:

150°C-165°C O

e Spia luminosa colorata arancione

fissa: 190°C-205°C

e Spia luminosa colorata rossa fissa:

240°C-255°C

7. Awviare il processo di cottura
premendo il pulsante l
pulsante (@) e il pulsante
diventano fissi, la spia luminosa
colorata lampeggia finché non
si raggiunge la temperatura
desiderata.

8. Quando si  raggiunge la
temperatura desiderata, |'unita
emette un segnale acustico
e la spia luminosa colorata
diventa fissa. Dopodiché inizia il
processo di cottura.

9. E possibile regolare  la
temperatura durante il
processo di_cottura. Premere il
pulsante (@) per raggiungere
la temperatura desiderata (e
utilizzare come riferimento la
spia luminosa colorata).
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10. Terminare il processo di cottura
premendo il pulsante ON/OFF.
Tutti i pulsati si spegneranno,
I'unita smettera di riscaldare/
cuocere.

1

-

. Aprire I'apparecchio e rimuovere
I"accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno
utilizzando i manici.

ATTENZIONE: le superfici sono
molto calde, si raccomanda |'utilizzo

di guanti.

L’accessorio per snack € molto caldo;
posizionarlo su superfici resistenti

alle alte temperature.
[ 12.L'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno pud
essere lavato in lavastoviglie.
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Zyotaon ywa tn Xpnon e§aptnuartwv Snacking &
Baking

Mpwv amd tnv mPWTN XPROoN, AMOMOKPUVETE OAA TA UMKA TnG OUOKEUAOIAG, Ta
AUTOKOANTA Kal Ta EAPTAMATA ATTO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TWV TTAAKWV.
Al0BAoTE TPOOEKTIKA TIG 08NYIEC XPriONG, Ol OTTOIEG €ival KOIVEG yia S1Apopa HOVTENQ,
Kat S1atnPEroTe TIG YIa LEMNOVTIKA avagopd.

Avatpé€te oTIg 0dnyieg xpriong Tou ouykekplpévou e§aptripatog Snacking & Baking
KO TIG OXETIKEG OUOTAOELG.

EAéy&te 0TI kat ot 500 MAEVPEG TNG EMAVW TAAKAG YN OIHATOC, OTIWG, KAl 0l SU0 TMAEUPES
Tou e€aptpatog Snacking & Baking eival amoAUtwg kaBapég, mpv and tn xprion.
Mpokelpévou va amo@euyOei n {npid oTig MAAKeG Pnoipatog katoto e€aptnpa Snacking
& Baking, XpnOIUOTOIOTE TA HOVO HE TN GUOKELH Yla TNV omoia mpoopilovTat (.. unv
Ta TOMoBETEITE 0TO POUPVO, OTNV £0Tia YKAJIOU 1) TNV NAEKTPIKA €0TIA, KTA.).
BeBaiwBeite mw¢ ot mMAdkeg kal To e€aptnua Snacking & Baking gival otabepd, kaAd
TomoBeTnuéva Kal WOoTA TTPOCAPTNHEVA OTN CUOKEUN. XpNOIUOTIOLE(TE POVO TIAGKEG
kat e€aptripata Snacking & Baking mou mapéyovtal padi pe ™ ouokeun 1 éxouv
ayopaoTei amd eyKeKPIUEVO KEVTPO eEUTTNPETNONG.

Mpokelpévou va amo@euxOei n {nuid oto e€dptnua Snacking & Baking, xpnotpomnoleite
pévo maoTikd i E0Mva epyaleia koulivag.

Mnv kéBete moté Tpd@iua ameubeiag emdvw oto e€dptnua Snacking & Baking.

Mnv tomoBeteite To kauTo e€dptnua Snacking & Baking o€ vepd 1 mdvw o€ eLOpavoTn
EM@AVELD.

Mpokelpévou va StagulaxBolv ol avTIKOMNTIKEG ISIOTNTEG TNG EMOTPWONG, PNV TO
a@rivete va {eotaivetal yla peyaho didotnua étav givat adeto.

Mnv petaxeipifeote moté to e€dptnua Snacking & Baking étav eivat kautd, mapd povo
amnd TIg XEIPOAaBEG Tou.

Mnv Bepuaivete MOTé TN CUOKELN XWPIE TIG 2 TTAAKES YNOIHATOG 1 UE TNV EMAVW TAAKA
Pnoipatog kal to e€aptnua Snacking & Baking.

Mpw and TNV mpwtn xpron, MAUVETE TIG TAGKEG Kal To e€dptnua Snacking & Baking,
am\woTe Aiyo A&St mavw oto e€dptnua Snacking & Baking kat, 0tn ouvéxela, okoumiote
TO HE amoppPoPNTIKO XapTi koudivag.

Mnv tomoBeteite epyaleia koulivag OTIC EMPAVEIEG HAYEIPEUATOC TNG CUOKEUNG.

Ya¢ OUVIOTOUME va XPNOIMOTIOIEITE oPouyydpl Koulivag, Kautd vepd Kkal Lypo
AmOPPUTTAVTIKO MATWV yla Tov KaBaplopd Twv TAAKWV Ynoipatog Kat Tou
e€aptripatog Snacking & Baking kai, otn ouvéxela, va ta EEMUVETE KaAd, €101 WOTE va
amopakpuvBouv OAa Ta UTTOAEIPMATA. TTEYVWOTE KOAG pe xapTi koudivag.

Mn xpnowpomomoete oUppa koulivag i dMa Aelavtikd péoa kabaplopou yla va
kaBapioete omoloSATOTE PEPOG TNG YNOTIEPAG, TTAPA HOVO, VAINOV 1} MN-HETOAAIKA
uéoa kaBapiopov. T mepintwon emipovng BPWHIAS, LOVNIAOTE TIG MAAKESG YNOiUATOG
O€ KAUTO VEPO UE LYPO ATTOPPUTIAVTIKO TIATWV.

To e€dptnuaSnacking &Baking dev amotehei okeVOC PN OILATOG. MNV TO XPNOIUOTIOIEITE
OTOV POUPVO 1 0 AAAN TINYR BepudTNTAG, TAPA UOVO PE TN CUOKEUH OAG.

Mnv Beppaivete To e€aptnpa Snacking & Baking pie Aadt iy Aimog, Evéxel kivduvog mupkayide.
Mnv xpnotpomnoleite To Snacking & Baking yia kaBoupdiopa.

Mnv exteheite ouvtayég pe Aadt i Aimog. Auth n ouokeury dev amotelei epitéda iy
yavt. I’ autd to Adyo Sev eival KATAMNNAN yla TNyavnTéG MATATEG, vTdvart 1 dAAa
yeupata pe Aadi ) Aimog.

.

.

.
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1. Edv 1o OptiGrill cag Bpioketat
Nnon o€ Aertoupyia katl BéheTe va
XPNOIUOTIOIOETE TO €§APTNHA
Snacking & Baking, amoouvééote
1o amd tnv mpila Kat apHoTE TO
VO KPUWOEL Yld TOUAAXIOTOV 2
WPEG.

2. TomoBeTOTE T CUCTATIKA OTO
e€aptnpa Snacking & Baking.

3. Avoifte TNV PnoTiépa, aPalpEoTE
™MV KATw TAAKA  Ynoipatog
Kat tomoBetote 10 €€dpTnua
Snacking & Baking.

MPOZOXH: BePawbeite mwg n

emdvw TAAKA  Ynoigatog  ival

OWOTA TOMOOETNUEVN OTN CUOKEUN. @

4. Kheiote TV Ynotiépa  Kat
ouvdéoTe TV otnv mpila.

5. Méote Tto «kouumi ON/OFF.
Ta kouvpmd (@) kat 0a
avafooBroouy, evw n eVOEIKTIKNA
Auyvia Ba avaygel mpdaotvn ' .
To kouumi «M» egivat otaBepd
avappévo umodeikviovtag Ot
n Mn autépatn Asitoupyia givat
EVEQYOTIOINMEVN.
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6. Miéote 1o koupmi (@) upéxpt

va emtevxBei n  emBupntn
Bepuokpaoia, pe tn Bonbeia Tng
eVOEIKTIKAG Auyviag.

Stafepd  mpdowvn  évdel§n NG
evOEIKTIKAG  Auxviag: 85°C  €wg
110°C

- Jtabepd  kitpivn  €vdelEn  tng

evOeIKTIKAG Auyxviag: 150°C €wg
165°C O

« Y100epd mopToKaAi évdeln NG

evOeIKTIKAG Auxviag: 190°C €wg
205°cQ

« Ytabepd  KOKKIVn  €vdeln  Tng

7.

evOEIKTIKAG Auyxviag: 240°C €wg
255°C @

ZEKIVAOTE T0 payeipgpa,
mélovtag  TO  KOUT(

Ta «kovpma (@) «kal
otabeporololval, &V n
evdelkTIKy Auxvia avafoofrvel,
uéxpt va emrteuxBei n emBuunty
Bepuokpaoia.

MOAiG emtevxBei n emBuuntn
Beppokpaacia, akovyetal
éva NXNTIKO OApa «umm»  Kal
n evdeTik Auxvia avdapet
otabepd. 2N OUVEXELQ,
aKONOUOE( n Sadikaoia
HOYEIPEUATOG,.

Mmopeite va mpooappooete
Beppokpaoia, katd ™ Sidpkela
™ Sadikaoiag payepépatoq.
Méote to kouumi (@) ywa va
emAé€eTe mv emBupuntA
Bepuokpacia (mapakoloubnote
NV evOEIKTIKNA Auxvia).

10. OAoKANpwOTE TO  Mayeipepa,

méfovtag to kKoupri ON/OFF.
‘ONa ta Koupumd oPrivouv Kat n
YnoTiépa otapatd t Béppavon
/ To payeipepa.
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11. Avoi€te Vv  Ynotiépa  Kat
agaipéoteto e€aptnua Snacking
& Baking amo Ti¢ xetpoAapég Tou.
MPOXOXH: KOUTEG  em@Aveleg!
JUVIOTATAL N XPrON YAVTIWV.
To €€dptnua yla ovak gival Kauto
Kal Tpémel va TomoBeteital o€
EM@AVEIN QVOEKTIKN OTIC LPNAEQ
Beppokpaoieg.

12. To e€dptnua Snacking & Baking
umopei va m\uBei oto mhuvtrplo
mMAaTWV.




PekomeHpgauum no MCnosib30BaHUIO (I)Oprl AnAa
NMPUroToBJiIeHNA 3aKyCOK 1 BbiNne4ykn

Mepep nepBbIM UCMONb30BaHNEM yanuTe BCe yNakoBOYHble MaTepuarbl, HakNenku un
NPUHAANEXHOCTY C BHYTPEHHMX U BHELLIHVX CTOPOH NAAaCTVH.

BHuMaTenbHO NpounTaiite 0bLme MHCTPYKLWN ANA BCEX MOAENEN U AepKUTe UX NOA
pyKoWu.

O3HaKOMbTECb C IHCTPYKLIMAMM MO NCMOMb30BaHUIO AaHHON GOPMbI 1 Npunaraembimm
pekomMeHaaumAMM.

Mepen ncnonb3oBaHvem ybeanTech, YTO BEPXHAA MAacTUHa rpuna 1 cama ¢opma
TLWATENbHO OUNLLEHbI C 06erX CTOPOH.

YTo6bl NPefoTBPaTUTL MOBPEXAEHVE MNACTUH 1 GOPMbI, NCMONb3YNTe UX TONbKO C
Tem YCTPOWCTBOM, AN KOTOPOro OHW MpefHa3HayeHbl (Hanpumep, He CTaBbTe UX B
neub, Ha ra3oBble FOPENKY, NEeKTPUYECKEe BapOUHbIe NaHeNn 1 T.4.).

Y6egutecb, 4YTO MNNACTMHbI M GOpPMa YCTOMYMBBI, HaAEXHO 3adUKCMPOBaHbl ©
NpaBUSIbHO PacrnosioKeHbl Ha YcTpoicTee. Mcnonb3yinte TONbKO MAACTUHDI
dopMmy, nocTaBnsiemMble B KOMIMIEKTE C YCTPONCTBOM MWAU NpriobpeTeHHble
cneynann3npoBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe.

Yrobbl n36exaTb noBpexaeHna ¢popmbl, Bceraa nonb3yntecb TONbKO NAacTUKOBbIMU
NNV AePEBAHHBIMN KyXOHHbIMU Npnbopamu.

Huikoraa He pexbTe nuLLy HenmocpeacTBeHHo B opme.

Hukorpa He nomellaiiTe Gopmy Nod BOAY UM Ha XPYMKMe NOBEPXHOCTH.

He HarpeBaiiTe nycTyto $opmy CAMLLIKOM JOSITO, YTOObI HE NOBPEANTb aHTUNPUrapHoe
noKpbITHE.

MepeHocuTe ropayyto Gopmy TONBKO 3a pyuKu.

Hukoraa He HarpeBaiiTe yCTPONCTBO 6€3 ABYX MAACTUH FPUIIA UIN BEPXHEN NNacTUHbI
1 Gopmbl.

Mepepn nepBbiIM MCMONb30OBaHMEM MOMOWTE MAACTUHBLI U GOPMY, HaneliTe HEMHOro
pactuTenbHoro macna B Gopmy, a 3aTem NPOTPUTE BMUTHIBAIOWMUM KyXOHHbIM
nonoTeHLem.

He Knapnte KyxoHHble Nprnbopbl Ha BapoyHble NMOBEPXHOCTN YCTPONCTBA.

[N uncTKM NNacTuH v GopMbl NCMONb3YiiTe ry6Ky, ropAvyo BOAY 1 MOtoLLee CPeACTBO,
3aTeM TLATENbHO OMOJIOCHWTE MAACTVHbI, YTOObI YAANUTb OCTaTKM NuLW. Bbitpute
Hacyxo 6yMakHbIM NMOJIOTEHLEM.

He ucnonb3yiite metannmueckune rybku, Moyanku 1 apyrue abpasuBHble YncTALme
cpefcTBa ANA OUMCTKM YacTell rpwnsA, WCMNONb3yiTe TONbKO HENSIOHOBblE U
HemeTanmyeckmne YnicTaLme npucnocobneHna. na yaaneHua TpyaHbIX 3arpAsHeHnin
3aMounTe MNACTUHbI B ropAYell Bofe C MOIOLMM CPeACTBOM.

Dopma nA 3aKyCOK 1 BbiNeyKu He aBnaeTca Gopmoit AnA 3anekaHus, He CTaBbTe ee B
LYXOBKY 1nn ntobom ApYyroin NCTOUHUK TeMNma, KPoMe YCTPOWCTBA, ANA KOTOPOro OHa
npefHasHayeHa.

He HarpeBaiiTe popMy C MaCSIOM WAV KUPOM BHYTPY, PUCK BO3ropaHua.

He ucnonb3yiite popmy ana nopxapusaHua.

He roToBbTe Npu nomowm popmbl 6:110Aa C MaCIOM UK XKUPOM. [laHHOe n3penve He
ABNIAETCA CKOBOPOAKON mnn ¢putiopHuLieit. Mostomy npu nomowm Gopmbl Henb3a
roToBUTb KapTodesb Gpu, MOHUUKM 1 Apyrre 6t0Aa C MaCsIoM UK XXUPOM.

.
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1. Ecnm OptiGrill yxe pa6otaer

N Heobxogumo

ncnonb3oBaTb

bopMy AnA 3aKyCoK 1 BbINEYKN,
OTCOEAAVIHNTE FPU/b OT PO3eTKM

JJ1IeKTpoceTn 1 Aa

Tb €My OCTbITb

He MeHee 2 4acoB.

2. Tonoxute  MHrpeaneHTbl B
dopmy AnA  nNpuroToBneHus
3aKyCOK 1 BbIMEYKN.

3. OTkpowTte  rpunb,  CHUMUTE

HVXKHIOK MNacTuUH

Y 1 yCTaHOBUTE

Ha ee MmecTo popmy.
BHUMAHUE! Y6enutecs, yTo
BEPXHAA nnacTnHa rpvna
YCTaHOBJIEHA NPABUIBHO.

4. 3akpouTte rpunb

n nogknwoynte

€ro K 3JIEKTpOoCeTn.

5. Haxmure KHOMMKY BK/OYeHUA,

kHonku (@) n

HaYHYT MUraTb,

a vHAMKaTop OyfeT CBETUTbCA
3e/leHbIM ‘ KHonka «M» 6yneT

CBETUTbCA  AnA
PYYHOro pexuma.

NHAVKaLMn



6. Haxunmante KHOMKY D),
yTobbl YCTAHOBUTL KEnaemyio
Temnepatypy npu  nomoLyu
LIBETHOIO MHAUKaTOpa.

+ 3eneHbll UBeT MHAMKaTopa: OT

85°Cpo 110°C @

« KenTbll UBeT WHAMKaTOpa: OT

150°C go 165°C

+ OpaHxeBblil LBET UHAVKATOpa: OT

190°C go 205°C

- KpacHbiin uBeT vHAMKatopa: ot
240°C po 255°C

7. Haxmute KHOMKY , uTOGbI
HayaTb MNPUrOTOBNIEHME MULLU.
Krnonkn (@) v nepectaHyT

MUraTb, a LBETHOW WHAWMKATOP
6ypeT muratb o Tex nop,
noka He Oyger [oOCTUrHYTa
YCTaHOB/IEHHAA TemMnepaTypa.

8. Korpa rpunb Harpeetca o
HY>KHOW  TemnepaTypbl,  OH
n3JacT  3BYKOBOM  CurHan,
a WHAUKATOP  nepecTaHeT
muratb. HaumHaetca npouecc

NpUroToBneHuA.
9. Temnepatypy MOXHO
perynvpoBatb BO Bpems
npouecca NPUrOTOBEHNS.

Haxmute kHonky (@), utobbi
HarpeTb rpuab [0 >Keraemon
TemnepaTypsbl (B COOTBETCTBUM C
LIBETOM UHAMKATOPA).

10. Ytobbl  3aKOHUUTL  Mpouecc
NPUroTOBNEHNA, HaXMUTe Ha
KHOMKY  BbiKfiloueHua.  punb
BbIK/lOYaeTcA n npouecc
HarpeBaHWA/NPUroToBneHna
OCTaHaB/IMBaeTCA.
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11. OTKpoWiTe rpwib W MW3BNEKUTE
dopmy pnAa  npurotoBneHus
3aKyCOK 1 BbINeYKH 3a PyyKu.

BHUMAHMWE! Topauaa noBepxHOCTb!

PekomeHnpgyeTca MCrnonb3oBaTb

nepyaTku.

Dopma /1A NPUroTOBIEHUA 3aKyCOK

OuYeHb ropayas, CTaBbTe ee TONIbKO

Ha TePMOCTOWKYIO MOBEPXHOCTb.

[ 12. ®opmy  MOXHO  MblTb B
NoCyJOMOEYHOIN MaLLMHe.
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PekomeHpauii 3 BUKOpUCTaAHHA aKcecyapa pAnA
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKMN

Mepen neplmm BUKOPWUCTAHHAM 3HIMITb yCi MaKyBafibHi maTepiany, Haknemku Ta
aKcecyapW i3 BHYTPILIHbOI Ta 30BHIiLLHbOI NOBEPXHi NNACTUH.

YBa)KHO NpoumTaiiTe IHCTPYKLUIi, CNinbHI Ana pi3HUX Moaenen, i 36epiraiiTe ix y mexax
LOCSMXHOCTI.

[nBIiTbCA IHCTPYKUIT Nprnagy, Wob oTprmaTty iHbopmaLito NPO BUKOPUCTAHHA LibOro
aKcecyapa AnA NpUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMNIYKM Ta BiANOBiAHI pekoMeHaaLlil.
MepekoHalTeca, WO o06WABI CTOPOHM BEPXHbOI MNMAacTUHW rpuns Ta obuasi
CTOPOHY aKkcecyapa AnA MPUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMiUKM AobBpe ouniieHo nepep
BUKOPUCTAHHAM.

o6 3anobirtn MOWKOMXKEeHHIO MNAacTVH [NA MPUroTyBaHHA Ta akcecyapa AnA
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BMMNIYKM, BUKOPUCTOBYITE iX TiNbKW B Npunagi, Ana AKoro
X Npu3HayeHo (Hanpuknag, He nomilanTe iX y AyXOBKy, Ha ra3oBy abo enekTpuyHy
NANUTY TOLLO).

MepekoHalnTeca, WO NNACTUHW Ta akcecyap AnA NPUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMIUKM
CTiliKi, fobpe po3mileHi i MpaBUIbHO NPUKPINIEHi 4O NPUCTPOto. BukopuctoByiite
TiNIbKM MNACTUHW AN1A NPUTOTYBaHHA Ta akcecyap Af1A NPUroTyBaHHA 3aKyCcoK i BUNiYKY,
nepepb6ayeHi 4na npunagy abo NprabdaHi B aBTOPY30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTI.
o6 YHVMKHYTV MOLWKOMKEHHA aKcecyapa ANA MPUroTyBaHHA 3aKycOK i BUMIUKY,
3aBX/AV BUKOPUCTOBYIiTE NNacTUKOBE abo lepeB'AHe HauMHHA.

Hikonu He pixTe Xy 6e3nocepefHbO Ha akcecyapi ANA NPUrOTYBaHHA 3aKyCoK i
BUMIYKN.

He nomiwwarTe rapaunii akcecyap Ana NpUroTyBaHHA 3aKycok i BUNiuKky nig Bogy abo
Ha KPUXKY MNOBEPXHIO.

LLlo6 36epertv aHTUNpPWrapHi BNacTUBOCTI MOKPUTTA, He AOMNycKaiiTe NOro 3aHaaTo
[IOBroro HarpiBaHHA 6e3 NpoayKTis.

He 6epiTb akcecyap Ans NpUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMIUKK, KON BiH rapAaunil, oKpim
AK 3a PyUKW.

Hikonn He HarpiBante npunag 6e3 2 nnactuH rpunio abo 6e3 BepXHbOI NNacTUHU
rputo Ta akcecyapa AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCoK i BUNIYKN.

Mepepn neplum BUKOPUCTAHHAM BUMMUIATE NAACTUHM Ta akcecyap ANA NpUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMIUKK, HanunTe TPOXM ONil Ha akcecyap ANA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i
BUMIYKM, @ NOTIM NPOTPITb NOro abcopbytoUot KYXOHHOK CEPBETKO.

He cTaBTe KyxOHHe HaUMHHSA Ha MOBEPXHi MIACTVH ANA NPUrOTYBaHHA Npunagy.

Mun pagumo BUMKOPUCTOBYBATW TyOKy, rapAady Bofy i MWUIAHMWIA 3acib Ans ounwieHHs
nnacTvH Ta akcecyapa AJSiA NPUroTyBaHHA 3aKycOK i BUMIUKWM, a MOTIM peTesibHO
CMONOCHYTY, o6 BUAANNTY 3aNULLIKK. PeTenbHO BUCYLLITh 3a AONOMOTOL0 NanepoBoro
pYLUIHMKa.

He BuKopuncTOBYITe MeTanesi WKpebKu, rybkn un moyankm abo abpasviBHi 3acobu
[S1A OUNLEHHA OyAb-AKOI YaCTUHW TPUNIO, BUKOPUCTOBYIATE TiNbKU HEnnoHOBI abo
HemeTaneBi cepBeTKN ANA YMLEHHA. Y pasi BUHUKHEHHA TPYAHOLIB 3 OUMLLEHHAM
3aMOMiTb MIACTVHK B rapAYii BOAi 3 PiANHOI0 ANA MATTA Nocyay.

AKcecyap ASifl TPUrOTYBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKM He € GOPMOLO AnA BUMIUKY, He CTaBTe
0oro B AyxoBKYy abo 6yAb-AKUI iHLWIWIA HarpiBanbHUIA Npunag, Kpim Balloro npunaay,
[NA AKOro 1oro nepepbavyeHo.

.

.

.

.
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iCHY€E PU3VIK 3aropaHHs.

nigcMakyBaHHA.

He HarpiBaiiTe akcecyap Ans NpuUroTyBaHHA 3aKycOK i BUMiYKY 3 ofii€lo abo Xunpom,
He BuKOpuWCTOBYWTe aKkcecyap ANnA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK | BWMiYKM AnA

He rotyiTte peuentn 3 oni€lo abo xvpom. Baw npunap He € ¢ppuTiopHMLEeto abo

CKOBOPOAOI0. TOMy NPUroTyBaHHA KapTonas-Gpi, NOHUMKIB abo iHWMUX CTpaB 3 oni€o

abo Xnpom MOBHICTIO BUK/IOYAETbCA.
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1. flkwo Baw npunag OptiGrill

yKe BBIMKHeHO i
BUKOPUCTOBYBATN
IOJ1A NPUroTyBaHHA

BU XxoyeTe
aKkcecyap
3aKyCoK i

BMNIYKY, Bif'egHanTe rpunb Big
IXepena XMBNEHHA Ta paiiTte

NOMY  OXONIOHYTU  NPOTAroM
NPWHANMHI 2 roavH.
2. MMomicTiTb iHrpefieHTn B

akcecyap AnA  MPUroTyBaHHA

3aKyCOK i BUMiYKN.

3. BigkpwiiTe rpuib, 3HIMITb HUXKHIO
NAacTUHY-rpWb i 3aMiHWTb 1T Ha
akcecyap ANnA  MNPUroTyBaHHA

3aKyCOK i BUMIYKM.

3ACTEPEXKEHHA.  MepekoHawnTecs,
WO BEPXHI MAacTVHY  rpuso
NPaBUNbHO BCTaHOB/NEHO B Npunag.

4. 3akpuite rpunb i
NOro A0 po3eTKu.

nigKnoYiTh



5. HaTUCHiTb KHOMKY BBIMKHEHHs/

BUMKHeHHsA:  kHomku () i

6nmaioTb, _iHAMKaTOP

CBITUTbCA 3eNeHM . KHonka

«M» nipcBivyeTbCa, WO BKasye

HaTe, WO aKTMBOBAHWIN PYYHUI
pexum.

6. Hatuckawite KHOMKY 8
, [OKMN CBITNOBUI iHAUKaTOP
He  nokasyBaTume  BUOpaHy

Temneparypy.
« 3enenuin iHavKaTop  ropuTb
6esnepepsHo: 85°C - 110°C
« XKosTni iHOnKaTop ropuTb

6e3nepepsHo: 150°C - 165°C

« MomapaHueBMi iHANKATOP ropuUTb
6esnepepaHo: 190°C - 205°C

+ YepBOHMIN  iHAMKATOp  ropuTb
6e3snepepaHo: 240°C - 255°C @@

7. TloyuHiTb NPUroTyBaHHA,
HATUCHYBLUN KHOMKY (&). KHomKkmn
B)i CBITATbCA 6e3nepepBHO,
CBITNOBUI iHAUKaTOp 6Gnumae
no [OCATHEHHA noTpi6HoI
Temneparypu.

8. Konu notpi6bHOi TemnepaTypu
[OCATHYTO, rpunb BUAAE
3BYKOBWUI CUrHan, a CBIiTIOBUN
iHOMKaTOp ropnTb 6e3rnepepBHO.

BinbyBaeTbca npouec
NPUroTyBaHHA.

9. Bu MoxeTe perynioBaTu
TemnepaTypy nig yac

NpUroTyBaHHA iXi. HaTucHiTb
KHOTKY 8, wo6 Bsubpatn
6axkaHy TemnepaTtypy (cTexTe 3a
CBITNIOBUM iHAMKaTOPOM).
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10. 3aBepLiTbh NPUroTyBaHHA,
HaTUCHYBLUV KHOMKY BBIMKHEHHS:A/
BUMKHEHHS. Yci KHOMKMN
BUMUKAIOTbCA, TPWSb MPUMNMHAE
HarpiBaHHA/NPUroTyBaHHA.

11. Biopkpunte rpunb i BUAMITL
akcecyap ANnA  MPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BMMNiYKM 3 rpuna 3a
[IOMOMOTOI0 PYUOK.

3ACTEPEXEHHA: rapaui nosepxHi,

pPeKOMeHAO0BaHO BMKOPUCTOBYBATH
pYyKaBUYKN.

Mpwnag ans NpUroTyBaHHA 3aKycok

ayxe rapauvin. CraBTe WMoro Ha

TEPMOCTINKY MOBEPXHIO.

[ 12. Akcecyap [nAa npurotyBaHHA
3aKyCOK i BUMNIYKN MOXKHA MUTU B

NOCYAOMUWHI MaLLUHI. @
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Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanim sekli _
ilk kullanimdan &nce, plakalarin icindeki ve disindaki tiim ambalaj malzemelerini,
etiketleri ve aksesuarlari ¢ikarin.

Farkli modeller igin ortak olan talimatlar dikkatlice okuyun, bunlari ulasilabilecek bir
yerde saklayin.

Bu Atistirma ve Firnlama aksesuarinin kullanimi ve ilgili 6neriler icin cihazin
talimatlarina bakin.

Kullanmadan &nce (st i1zgaranin ve de Atistirma ve Firnlama aksesuarinin her iki
tarafinin da iyice temizlenmis oldugunundan emin olun.

Pisirme plakalarinin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin hasar gérmesini 6nlemek
icin, onlarl sadece tasarlandiklari cihazda kullanin (6r. firin, gaz ocagi veya elektrikli
ocak gibi farkli yerlere koymayin).

Plakalarin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin sabit, iyi konumlandiriimis ve cihaza
dogru sekilde takilmis oldugundan emin olun. Sadece Onayli Servis Merkezi'nden
satin alinan veya cihazla beraber verilen pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama
aksesuarini kullanin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarinin zarar gérmesini 6nlemek icin, her zaman plastik
veya tahta aletler kullanin.

Yiyecekleri asla dogrudan Atistirma ve Firinlama aksesuarinin tizerinde kesmeyin.
Atistirma ve Firinlama aksesuarini suya veya kirilgan bir ylizey (izerine koymayin.
Yapismaz kaplamanin niteligini korumak igin, uzun siire bos halde isinmasina izin
vermeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari sicakken asla kulplari disinda bir yerden tutulmamalidir.
Cihazi asla 2 1zgara pisirme plakasi veya Ust 1zgara plakasi ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari olmadan isitmayin.

ilk kez kullanirken, plakalari ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini yikayin, Atistirma ve
Firnlama aksesuarina biraz yemeklik yag dokiin, sonra emici bir mutfak havlusu ile
silin.

Pisirme aletlerini cihazin pisirme ytiizeylerine koymayin.

Pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini temizlemek icin slinger
ve bulasik deterjani kullanmanizi ve herhangi bir kalintiyr temizlemek igin iyice
durulamanizi tavsiye ederiz. Kagit havlu kullanarak iyice kurulayin.

Izgaranizin herhangi bir bolimini temizlemek icin bulasik teli, celik yini ya da
herhangi bir asindirici temizleyici kullanmayin, sadece naylon veya metal olmayan
temizleme siingerleri kullanin. Temizlemenin zor olmasi halinde, plakalar bulasik
deterjanli sicak suda bekletin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari bir firin kabi degildir, cihaziniz disinda bir firina veya
baska bir 1si kaynagina koymayin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini sivi veya kati yag ile isitmayin, tutusma riski vardir.
Atistirma ve Firinlama aksesuarini yiyeceklerinizi kizartmak icin kullanmayin.

Sivi veya kati yag iceren tarifleri yapmayin. Bu cihaz bir fritéz veya tava degildir. Bu
nedenle patates kizartmasi, donut veya sivi veya kati yag ile pisirilen diger yiyecekler
yapilamaz.

.

.

.

.

.

.
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1.

OptiGrill'iniz zaten calisiyorsa ve
Atistirma ve Firinlama aksesuarini
kullanmak istiyorsaniz, 1zgaranin
fisini ¢ekin ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

Atistirma ve Firnlama aksesuarina
malzemeyi koyun.

Izgaray1 agin, alt 1zgara plakasini
¢ikarin ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari ile degistirin.

DIKKAT: Ust 1zgara plakasinin cihaza
dogru sekilde takildigindan emin
olun.

4,

5.

Izgarayi kapatin ve fisini takin.

Acma/Kapama diigmesine basin,
ve dugmeleri yanip
sonecektir, renkli 1sik géstergesi
yesildir ' "M" diigmesi Manuel
modunun etkinlestirildigini
gostermek icin yanar.



6. Renkli 151k gostergesinin
yardimiyla istenen sicakliga
ulasilana kadar () digmesine
basin.

« Sabit yesil renkli 1sik gdstergesi:

85°Cile 110°C arasi

« Sabit sar renkli 151k g0stergesi:

150°Cile 165°C arasi

+ Sabit turuncu renkli1sik gostergesi:

190°C ile 205°C arasl

« Sabit kirmizi renkli 151k gOstergesi:

240°Cile 255°C arasi ‘

7. diigmesine basarak
pisirmeye baslayin. (@) ve
digmeleri  sabitlenir, istenen
sicakhga ulasilana kadar renkli
15tk gOstergesi yanip soner.

8. lIstenilen sicakliga ulasildiginda,
1zgara "bip" sesi verir ve renkli
1Istk  gostergesi  sabit  hale
gelir. Ardindan pisirme islemi

gerceklesir.
9. Pisirme ilerleme sirasinda
sicakhig ayarlayabilirsiniz.

istenilen  sicakhga  ulasmak
icin () diigmesine basin (ayni
zamanda renkli i1sik géstergesini
takip edin).

10. ACMA/KAPATMA digmesine
basarak pisirme islemini bitirin.
Tum dugmeler kapanir, 1zgara
1sitma/pisirme islemini durdurur.
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11.1zgarayr agin  ve kulplarini
kullanarak Atistirma ve Firinlama
aksesuarini ¢ikarin.

DIKKAT: Sicak yiizeyler mevcuttur,

eldiven kullaniimasi tavsiye edilir.

Atistirma  aksesuari ¢ok sicaktir,

yuiksek sicakliklara dayanikli  bir

ylizeye koyun.

12. Atistirma ve Firinlama aksesuari
bulasik makinesinde yikanabilir.
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Zalecenia dotyczace uzywania akcesorium do
przekasek i wypiekow

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki
i akcesoria zaréwno po stronie wewnetrznej jak i zewnetrznej ptyt.

Nalezy przeczyta¢ instrukcje wspoélne dla réznych modeli, oraz zachowa¢ je w razie
potrzeby i mie¢ je pod reka.

W kwestii uzywania przystawki do przekasek i wypiekéw oraz powiazanych z tym
zalecen, prosimy stosowac sie do wytycznych podanych w instrukgji do urzadzenia.
Przed uzyciem nalezy dopilnowa¢, aby obydwie strony gdrnej ptytki grilla oraz
obydwie strony akcesorium do przekasek i wypiekéw zostaty doktadnie wyczyszczone.
Aby niedopusci¢do uszkodzenia ptytdo pieczeniaiprzystawkido przekasekiwypiekow,
nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np.
nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
plycie kuchennej itd.).

Nalezy dopilnowa¢, aby ptyty i akcesorium do przekasek i wypiekéw byly zatozone
stabilnie i w odpowiedniej pozycji oraz aby byly poprawnie zaczepione w urzadzeniu.
W urzadzeniu nalezy uzywaé wylacznie plyt do pieczenia oraz akcesorium do
przekasek i wypiekéw dostarczonych w komplecie z urzgdzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

Aby nie uszkodzi¢ akcesorium do przekasek i wypiekéw, nalezy zawsze uzywac
plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na akcesorium do przekasek i wypiekdw.
Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy wktada¢ pod wode ani odkfadac¢ na
delikatnych powierzchniach.

Aby zachowa¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nie nalezy dopuszcza¢ do jej
zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktéw spozywczych).

Gdy akcesorium do przekasek i wypiekéw jest gorace, nie nalezy jej nigdy dotykac, z
wyjatkiem uchwytéw.

Nigdy nie nalezy podgrzewac urzadzenia inaczej jak z 2 ptytami do pieczenia na grillu
lub z g6rna ptyta do grillowania i akcesorium do przekasek i wypiekow.

Przed pierwszym uzyciem, akcesorium do przekasek i wypiekdw oraz ptyty trzeba
umy¢. Nalezy rozprowadzi¢ po nich niewielky ilo$¢ oleju do smazenia i wytrze¢
chtonnym recznikiem kuchennym.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac
garnkéw i przyboréw kuchennych.

Do czyszczenia ptyt do pieczenia i akcesorium do przekasek i wypiekéow radzimy
uzywac gabki, gorgcej wody i ptynu do mycia naczyn; nastepnie nalezy je starannie
wyptukaé w celu usuniecia jakichkolwiek resztek. Elementy nalezy starannie wytrze¢
do sucha papierowym recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci grilla nie wolno uzywaé metalowych druciakéw,
welny stalowej ani $cierajacych srodkéw czyszczacych; nalezy uzywaé myjek nylonowych
lub wykonanych z materiatéw niemetalowych. Jesli mycie przysparza ktopotdw, ptyty do
pieczenia nalezy namoczy¢ w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.

Akcesorium do przekasek i wypiekdw nie jest naczyniem do pieczenia, nie nalezy jej
wkfadac do goracego piekarnika lub stawia¢ na jakichkolwiek zrédtach ciepta innych
niz urzadzenie.

.

.

.

.

.
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« Akcesorium do przekasek i wypiekdw nie nalezy podgrzewa¢ z olejem lub innym

ttuszczem w srodku, ryzyko zapalenia sie.

« Akcesorium do przekasek i wypiekdw nie nalezy uzywac do podrumieniania.

« Nie uzywac do przepiséw, w ktérych stosowany jest olej lub ttuszcz. To urzadzenie nie
jest frytownicg ani patelnia. Dlatego tez absolutnie nie nadaje sie do robienia frytek,
paczkow lub innych wyrobéw smazonych w gtebokim oleju lub ttuszczu.
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. Jezeli OptiGrill jest juz wigczony,

a uzytkownik chce  uzyc
akcesorium do przekasek i
wypiekéw, nalezy odfaczy¢ grill
od zasilania (wyja¢ wtyczke z
kontaktu) i pozwoli¢, aby ostygt
przez co najmniej 2 godziny.

. Wiozy¢ sktadniki do przystawki

do przekasek i wypiekow.

. Otworzy¢ grill, wyja¢ dolna

plyte do grillowania i zatozy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekdw.

OSTROZNIE: Nalezy uwaza¢, aby
gorna piyta do grillowania byta
poprawnie zainstalowana w
urzadzeniu.

4. Zamkna¢ grill i whtozy¢ wtyczke

do kontaktu.
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Nacisng¢  przycisk — WL/Wyt,
przyciski @ i beda migac,
a kolorowy wskaznik bedzie
zielony . Przycisk,M"swieci sie
Swiattem ciagtym sygnalizujac,
Ze wiaczony jest tryb reczny.

Naciskac przycisk @ az zostanie

osiggnieta zadana temperatura

sygnalizowana kolorem wskaznika.
Wskaznik koloru zielonego, swiatto
ciagte: od 85 do 110°C &
Wskaznik koloru zéttego, $wiatto
ciggte: od 150°C do 165°C
Wskaznik koloru pomaranczowego,
$wiatto ciggte: od 190°C do 205°C

Wskaznik  koloru czerwonego,
$wiatto ciggte: od 240°C do 255°C

Aby rozpoczaé pieczenie,
nacisnac przycisk X
Przyciski (@) i stajg sie
teraz nieaktywne, a kolorowy
wskaznik miga az do osiagniecia
nastawionej temperatury.

Gdy nastawiona temperatura
zostanie osiggnieta, grill
zasygnalizuje  to  sygnatem
dzwiekowym (,bip”), a kolorowy
wskaznik  przestanie  migac.
Nastepnie rozpocznie sie proces
pieczenia.

W trakcie pieczenia mozna
regulowa¢ temperature. Aby
osiaggna¢ zadana temperature,
nalezy naciska¢ przycisk @i
jednoczesnie $ledzi¢ wskazanie
kolorowego wskaznika).
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10. Nacisniecie przycisku Wt./WYL.
konczy pieczenie. Wszystkie
przyciski wytaczaja sie, a grill
przestaje grzac/piec.

11. Otworzy¢ grill i wyja¢ z niego
akcesorium do przekasek i
wypiekéw (trzymac za uchwyty).

UWAGA: Gorace  powierzchnie,

zaleca sie uzywanie rekawic

kuchennych.

Przystawka do przekasek jest

bardzo goraca, nalezy ja potozy¢ na

powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

12. Przystawke  do  przekasek
i wypiekbw mozna my¢ w
zmywarce.
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Pengesyoran bagi penggunaan aksesori Pengudap
& Pembakar

e Sebelum penggunaan pertama, buang semua bahan pembungkusan, pelekat dan
aksesori dari dalam dan luar pinggan.

e Baca arahan dengan teliti, biasa untuk model berbeza dan simpan ia dalam
jangkauan.

e Rujuk arahan perkakas bagi penggunaan aksesori Pengudap & Pembakar ini dan
pengesyoran yang berkaitan.

e Pastikan bahawa kedua-dua belah plat gril atas dan kedua-dua belah aksesori
Pengudap & Pembakar dibersihkan dengan sempurna sebelum digunakan.

e Untuk mencegah kerosakan kepada pinggan memasak dan aksesori Pengudap &
Pembakar, hanya gunakannya pada perkakas yang direka untuknya (cth., jangan
letak dalam ketuhar, di atas gelang gas atau pinggan panas elektrik, dsb.).

e Pastikan bahawa pinggan dan aksesori Pengudap & Pembakar stabil, diletakkan
dengan baik dan diklip pada perkakas dengan betul. Hanya gunakan pinggan
memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar yang disediakan dengan perkakas atau
beli daripada Pusat Perkhidmatan yang Diluluskan.

e Untuk mengelakkan kerosakan aksesori Pengudap & Pembakar, sentiasa guna alat
perkakas plastik atau kayu.

e Jangan sekali-kali memotong makanan secara terus di atas aksesori Pengudap &
Pembakar.

« Jangan letakkan aksesori Pengudap & Pembakar di dalam air atau di atas permukaan
yang mudah pecah.

e Untuk memelihara kualiti saduran tidak melekat, jangan biarkan ia dipanaskan terlalu
lama dalam keadaan kosong.

e Aksesori Pengudap & Pembakar tidak boleh dikendalikan panas kecuali dengan
pemegang.

« Jangan sekali-kali memanaskan perkakas tanpa 2 plat memasak gril atau dengan plat
gril atas dan aksesori Pengudap & Pembakar.

o Ketika menggunakan buat pertama kali, cuci aksesori Pengudap & Pembakar,
tuangkan sedikit minyak masak di atas aksesori Pengudap & Pembakar dan kemudian
mengelapnya dengan tuala dapur penyerap.

« Jangan letakkan alat perkakas memasak di atas permukaan memasak perkakas.

e Kami menasihatkan anda supaya menggunakan span, air panas dan cecair pencuci
untuk membersihkan pinggan memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar,
kemudian bilas sepenuhnya untuk membuang sebarang sisa. Keringkan sepenuhnya
menggunakan tuala kertas.

« Jangan gunakan pad penyental logam, benang keluli atau sebarang pembersih lelas
untuk membersihkan mana-mana bahagian gril anda, hanya gunakan pad pembersih
nilon atau bukan logam. Dalam keadaan pembersihan yang sukar, rendam pinggan
memasak dalam air panas yang dicampur dengan cecair pencuci.

o Aksesori Pengudap & Pembakar bukan bekas pembakar, jangan letak pemanas dalam
ketuhar atau di atas sebarang sumber haba lain, selain daripada dalam perkakas
anda.

e Jangan panaskan aksesori Pengudap & Pembakar dengan minyak atau gris, risiko
keradangan.
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e Jangan gunakan aksesori Pengudap & Pembakar untuk membuat pemerangan.
e Jangan buat resipi dengan minyak atau gris. Perkakas ini bukan penggoreng jeluk
atau kuali leper. Oleh itu, ia tidak boleh digunakan untuk membuat kentang goreng,

donat atau masakan lain dengan minyak atau gris.
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1.

Jika OptiGrill anda telah pun
berjalan dan anda mahu
menggunakan aksesori
Pengudap & Pembakar, cabut
palam gril daripada saluran
keluar dinding dan biarkan ia
sejuk sekurang-kurangnya 2 jam.

Masukkan ramuan ke dalam
aksesori Pengudap & Pembakar.

Buka gril, keluarkan plat gril
bawah dan gantikan dengan
aksesori Pengudap & Pembakar
anda.

AWAS: Berhati-hati agar plat gril

atas diletakkan dengan betul dalam
perkakas.

4. Tutup gril dan palamkannya.
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5

6.

. Tekan butang ON/OFF, butang

8 dan berkelip, penunjuk
lampu warna ialah hijau ‘
Butang "M" terus menyala untuk
menunjukkan  bahawa mod
Manual telah diaktifkan.

Tekan butang (@) sehingga
suhu yang dikehendaki dicapai
dengan  bantuan  penunjuk
lampu warna.
Penunjuk lampu warna_ hijau
tetap: 85°C hingga 110°C
Penunjuk lampu warna kuning
tetap: 150°C hingga 165°C
Penunjuk lampu warna jingga
tetap: 190°C hingga 205°C ‘
Penunjuk lampu warna merah
tetap: 240°C hingga 255°C @

Mula memasak dengan
menekan butang . Butang
8 dan menjadi tetap,

penunjuk lampu warna berkelip
sehingga suhu yang dikehendaki
dicapai.

Apabila suhu yang dikehendaki
dicapai, gril berbunyi “bip”
dan penunjuk lampu warna
menjadi tetap. Kemudian proses
memasak berlaku.

Anda boleh melaraskan suhu
semasa proses memasak. Tekan
butang (@) untuk mencapai
suhu yang dikehendaki (ikut
penunjuk lampu warna pada
masa yang sama).
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10. Tamatkan  proses memasak
dengan menekan butang ON/
OFF. Semua butang mati, gril
berhenti memanas/memasak.

11.Buka gril  dan  keluarkan
aksesori Pengudap & Pembakar
daripada gril  menggunakan
pemegangnya.

AWAS: permukaan panas,

penggunaan sarung tangan

disyorkan.

Aksesori  kudapan sangat panas,

letakkan di atas permukaan yang

tahan Suhu panas.

12. Aksesori Pengudap & Pembakar
boleh dicuci dengan mesin
basuh pinggan.
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XeHin Tamak XoHe nicipy Kocankbl Kypanbl

szaﬂbl YCbIHbIC
« bipiHwi peT nanganaHy angeiHaa Oykin opaybiw MatepvangapbiH, cTukepnepgi
XaHe Kocaskbl KypanaapAbl TaktanapabiH iliHEH XaHe CbIpTbIHaH anbiHbI3.
OpTypni ynrinepre »annbl Hyckaynapabl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHBI3 XaHE >KakblH
Xepae cakTaHbl3.
Ocbl 3XeHiN TaMak xacay xaHe nicipy Kocankbl KyparnblH naiganaHy yLUiH Kypbinfbl
Typanbl Hyckaynapapl *aHe 6ainaHbICTbl yChbIHbICTapaAbl KapaHbl3.

anganaHy angblHaa XofFapfbl rPUMb TaKTaCbIHbIH €Ki Xafbl Aa, XeHin Tamak
Xacay xaHe nicipy Kocankbl KyparnblHbIH €Ki Xafbl Aa akcbinan TasanaHfaHblH
TeKCepiHi3.
Ssipney nnuTanapbiHblH XOHE JKEHIN Tamak nicipy >aHe nicipy Kocarkbl
KypanblHblH 3akpiMaanybliH Gonapipmay YLiH onapdbl TeKk e3fepi apHanfaH
KypbInFbiAa naaanaHbiHbi3 (Mbicarnbl, OHbl JyX0OBKaFa, ra3 cakMHacblHa Hemece
3MeKTp bICTbIK NNuTara, T.6. KONMaHbI3).
MnuTanap eHe >eHin Tamak nicipy >kaHe nicipy Kocankbl Kypanbl Ko3fanmau
TYpFaHbIHA, XaKChbl OpHanNacTbIpblIFaHbIHA XXOHe KypbiFbiFa AypbIC OekiTinreHiHe
KO3 KeTKi3iHi3. Tek KypbinFbiMeH bBipre kamTamachl3 eTinreH Hemece GekiTinreH
CepBUCTIK opTanbIKTaH caTbin anblHFaH acyil NuTanapbiH XaHe XEeHin Tamak
nicipy eHe Micipy Kocarnkel KypanbiH naiaanaHbliHbI3. )
XKeHin Tamak nicipy >XeHe nicipy Kocankbl KypanblH 3akbiMgan anvay yii
opkallaH NnacTuK HeMece arall acym Kepek-xapakTapbiH nanganaHblHbI3.
TamakTbl eLuKaLlaH Tikernem KeHin Tamak nicipy »sHe nicipy kocarkbl kypanbiHaa
KecneHis.
blcTbiK XeHin Tamak nicipy »aHe micipy Kocankbl KyparnblH Cy acTblHa Hemece
CbIHFbILL GETKE KOMMaHbI3.
YKabbicnanTblH kabaTTbiH canacbliH cakray YLiH 60c kynae TbiM y3aK KbldyblHa
xon 6epmeH;s.
TyTkanapgbl KocnaraHga, KeHin Tamak nicipy >keHe nicipy Kocarkbl KyparbiH
bICTBIK Ky eLuKallaH yctamay Kepek.
2 rpunb asipriey TakTanapblHChbl3 HEMece XOfapfbl rPUMb TakKTachbiMeH aHe
XEeHin Tamak nicipy xaHe nicipy kocankel KypanbiMeH 6ipre KypbinfblHbl eLIKaLlaH
Kbl3AblpMaHbI3.
BipiHWi peT nanpanaHfanda nnutanapbl XXaHe XeHin Tamak nicipy xeHe nicipy
Kocankbl KypasblH XybIHbI3, XKEHin Tamak nicipy >xaHe nicipy kocankbl kypanbiHa
6ipa3 asipney mMaviblH KyWblHbI3, COAaH KeWiH CiHiprill cynriMeH cypTin anblHpbI3.
KypbInfblHbIH 83ipriey beTTepiHe acyil kepek-)apakTapblH KOMMaHbI3.
ACYn nnuTanapblH XeHe XeHin Tamak Micipy >XeHe nicipy Kocankbl KyparbiH
Taganay ywiH rybkaHbl, bICTbIK CyAbl X8HE XYY CYMbIKTbIFbIH nanaanaHy, copaH
KeniH ByKin kanablKTbl KETIPY YLWWIH MYKUAT LAk yCbiHbINaasl. Karas MannbIKTbl
nanganaHbin MyKUaT KenTipiHi3.
lpunbaiH ke3 kenreH GeniriH Tasanay yLwWiH MeTann KblpfollTapgel, Gonat
KbIPFbILITHI HeMece elwbip abpasuBTi TazanafbllWTbl NanganaHyra 6onmangp.
Tek HeMnoH Hemece MeTann emec Tasanay wybepekTepiH naiganaHbiHbI3.
Taszanay KkublH 6onca, acyi nnuTanapbiH Xyy CyMbIKTbIFbIMEH apanacTbipblnFaH
bICTbIK Cyaa XibiTiHi3.
KeHin Tamak »acay >xaHe nicipy Kocankbl Kypanbl Micipy Tepernkeci emec,
[OyxOBKafa Hemece KypbinfbigaH Gacka Ke3 KenreH Xbify Ke3iHe >KbiNbITyfa
KOVIMaHbI3.
XKeHin Tamak nicipy »aHe nicipy kocankbl kypanblH MaiiMeH 6ipre Kbl3ablpMaHbi3,
TyTaHy kayni 6ap.
YKeHin Tamak nicipy »aHe nicipy Kocankbl KypasiblH Kbi3apTy YLiH nanaanaHtaHbI3.
Mai 6ap peuenTTi a3ipnemeHi3. Byn Kypbinfbl KyblpMa biablc Hemece Taba emec.
CoHfbIKTaH, KyblpbifiFaH KapTonTbl, Oyvpekwe OaniwTtepadi Hemece man 6ap
6acka Hapcenepgi asipneyre mynae 6onvanabl.
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1. OptiGrill icke KOCbIJTFaH
Gornca keHe KeHin Tamak
nicipy >xeHe nicipy Kocankbl
KypanbiH nanganaHfbiHbI3
Kence, rpunbai  poseTkagaH
CybIpbIHbI3 X8He KeMmiHae 2
cafaT 60Mbl CybITbIHbI3.

2. XeHin Tamak nicipy >keHe
nicipy  Kocankbl  KypanblHa
MHrpeaueHTTep casnbiHbI3.

3. lpunbai  awWblHpI3, TOMEHTI
rpunb  TakTacblH  anbliHbI3
XKOHe XeHin Tamak nicipy >keHe
nicipy  kocankbl  KypanbiMeH
aybICTbIPbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: >Korapfbl

rpunb TakTacbl KypbirFblaa AypbIc

OpHaTbIfIFaHbIH TEKCEPIHI3.

4. Tpunbdi Xaybin, po3eTKkara
KOCbIHbI3.

5. Kocy/ewipy TYNMECIH
6acblHpbI3, &) xoHe
Tynmenepi  XbiNblblKTanabl,
TYCTi wam VNHAMKaTOPbI
xKacbin 6onagbl.
«M» Tyimeci TypakTbl XaHbir,
KON pexumi GenceHaipinreHiH
KepceTeai.




6. TycTi wWwaM WHAMKATOPbIHbIH
KemerimeH KaXKeTTi
Temnepartypara xetkeHwwe (@
TYyAMECIH BacbiHpI3.

« TypakTbl >acbln TycTi Lwwam

nHavkaTopsl: 85°C - 110°C &

* TypakTbl capbl TycTi Lwam

nHaukatopsl: 150°C - 165°C O

e TypakTbl capfbinT TYCTi Lam

nHamkaTopbl: 190°C - 205°C ‘

e TypakTbl KpI3bl1 TYCTi Lam

nHavkaTopbl: 240°C - 255°C ‘

7. TymeciH Gacy apkpinbl
asipneyai 6acTaHbI3.
8 xeHe Tyimenepi
TypakTel  Gonagbl,  KaXeTTi
Temnepatypara KETKEHLLEe
TYyCTi wam MHOMKaTOPbI
XKbINbINbIKTARAbI.

8. KaxertTi TemnepaTtypara
XKETKeHAe Trpunb AblObICTbIK
CUrHan LblFapagpl eHe TyCTi
lWam UMHAMKaTopbl  TypakThbl
Gonbin xaHagbl. ConaH kewiH
asipriey npoueci opbiH anagpl.

9. Osipney opblHAanbIN
XKaTkaHza TeMnepaTypaHbl
petrteyre Gonagbl. KaxeTTi
TeMnepaTypara KeTy  YyLWiH
8) TtynmeciH GacbiHbiz (6yn
Kesae TYCTi Wam MHAUKATOPbIH
6akpblnan oTbIpbIHbI3).

10.KOCY/OWIPY TyiimeciH Gacy
apKkbinbl a3iprieyai asikTaHbl3.
Bapnelk  Tynmenep  eweni,
rpunb  KbINbITYAbl/23ipneyai
TOKTaTabl.
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11.Tpunbdi awein, XeHin Tamak
Xacay >XoHe nicipy Kkocarnkbl
KypanbiH TyTkanapblHaH ycTtan
rpPUnbAEH anbiHpi3.

CAKTbIK  ECKEPTY: bICTbIK

GetTep, KonFan nanganasy

YCbIHbINazab!.

KeHin Tamak nicipy Kocankblk

ypanbl  eTe  bICTbIK,  bICTbIK

TemnepaTypanapra Tesimai 6eTke

KOWMbIHbI3

12.KeHin Tamak nicipy xaHe
nicipy Kkocankpl KypasnblH blabiC
XKyy — MallMHacblHa — canyfa
Gonagbl.
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