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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

J/czne w sprawie uzytkowania, konserwagji i instalowania
produktu: dla wasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac cata
instrukcje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.
To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarangja nie obejmuje nastepujacych zastosowan,
Bdo ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone:
kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;
- domy/gospodarstwa rolne;
- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;
- obiekty typu nocleg ze $niadaniem.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetrznej jak
i Zewnetrznej urzadzenia.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta odpowiedzialna za
ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub
poinstruowata je wczesniej odno$nie obstugi urzadzenia. Aby nie dopusci¢
do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawa¢ pod opiekg 0sob
dorostych; nie uzywac jako zabawki.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzadzenie moze byc¢ uZ%vvane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o
ograniczeniach fizycznych, czuciovvéch lub psychicznych, a takze osoby,
keorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywac
czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukoniczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby dorostej.
Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla
dziecidolat 8.
W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru.
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A\ W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni
urzadzenia.

To urzadzenie nie jest przystosowane do Sterowania za pomocy
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

Przed podifaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwina¢ przewod
zasilajacy.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuadji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany povwmen dokonac producente
lub jego serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
zatakie postepowanie, nalezy uzywac wytacznie przediuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przedtuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podfacza¢ do kontaktu Sciennego z
uziemieniem.

Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byly takie, jak podano
na spodzie urzadzenia.

Do czyszczenia plyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i
ptynu do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wiyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 piyt do pieczenia grilla nie nalezy
podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

+ Nalezy dokfadnie przeczyta¢ instrukcje wspdlne dla réznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem;
instrukcje te nalezy mie¢ potem pod reka.

« Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Przed pierwszym uzyciem, nalezy umyc plyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzic na nich niewielkg ilos¢ oleju do smazenia i wytrze¢
miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

« Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢ w taki sposob,
aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokét stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga byc niebezpieczne dla zwierzat o szczegélnie wrazliwym uktadzie oddechowym, np.
dla ptakow. Zalecamy, aby whasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

« Urzadzenie nalezy zawsze chronic przed dzie¢mi. 2



Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plyty byly czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia plyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego z0staly one zaprojektowane (np. nie
nalezy wkfadac ich do piekarnika, kias¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennej itd.).

Nalezy dopilnowac, aby plyty byly stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac
wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

Aby nie uszkodzi¢ ptyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

Nalezy uzywac wylacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi
klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Za kazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podiaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w kacie lub pod szafka nascienna.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble lakierowane, itp.) lub
na miekkich powierzchniach takich jak $cierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafkg Iub pdtka zawieszong na scianie lub w poblizu materiatow fatwopalnych takich jak
rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawiac¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie powinien
nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrédef wysokich temperatur ani dotykac ich; nie powinien tez
zwisa¢ na ostrej krawedzi,

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ gamkéw i przyboréw kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroic zywnosci bezposrednio na plytach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych druciakéw i
myjek z wetny stalowej ani zracych $rodkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewad zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy ptyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotéw.

Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesli tacka do zbierania tluszczu napetni sie w czasie pieczenia:
przed oproznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygto.

Goracej piyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wklada¢ pod wode.

Aby zachowac wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego urzadzenia.
Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi plytami.

Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

Miedzy piyty a element grzewczy nie nalezy wkiadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plyt do pieczenia.

Wskazéwki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spefnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach: dyrektywa
niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony Srodowiska dyrektywa
W sprawie materiafow majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez

wezesniejszego powiadomienia
Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo X
Jesli produkt spozywezy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Srodowisko
Ef Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

Urzadzenie zawiera wartosciowe materialy, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpaddw.
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Opis
4 ustawienia temperatury w trybie recznym;

A Panel sterowania A4 patrz specjalna instrukcja dotyczaca trybu C  Uchwyt
recznego w przewodniku szybkiego startu

Przelacznik wiaczone/

A1 A5  Przycisk OK D Plyty do pieczenia
wyfaczone

A2 Tryb mrozonek A6  Wskaznik poziomu przypieczenia E Tacka ociekowa

A3 Programy pieczenia B Korpus F Przewod zasilajacy

Kolor wskaznika poziomu przypieczenia -
przewodnik e

nagrzewanie wstepne rozpoczecie pieczenia
[ 5 1 | R R 1
/ F/ 7
FIOLETOWY - MIGANIE FIOLETOWY - STALY N\EB\ESKI ZIELONY/
Czekaj. Koniec nagrzewania Rozpoczecie pieczenia. Podczas pieczenia urzadzenie
Mozesz wiozy¢ produkty sygnalizuje sygnatem
spozywcze, dzwiekowym, ze wkrotce

zostanie osiagniety poziom
lekkiego przypieczenia (zotty).

utrzymywanie w cieple
pieczenie - gotowe do spozycia »przez ok. 30 min”

; " R LI S 1
7

J0TY

3

POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY —’MIGAN\E

Lekkiego Srednie przypieczenie”.  ,Mocne przypieczenie”.  Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie" Koniec pieczenia przypieczenie”

i

ZIELONY - STALY
Wybrano tryb reczny lub zostat Usterka urzadzenia
on aktywowany automatycznie,  Patrz czed¢,Rozwiazywanie probleméw”
patrz czes¢,Rozwiazywanie Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta
probleméw" na stronie 53.

Programy pieczenia - przewodnik
Tryb reczny: tradycyjny

Hamburger 2 | Panini / Kanapki 3 grill obstugiwany recznie,
i z 4 réznymi ustawieniami
&) Drob €A Ryba temperatury
Wieprzowina/kitbaski/ (0d 110°C do 275°C)

&> Czerwone mieso jagniecina us



1 __Przygotowanie

OK
3 4

2 Nagrzewanie wstepne

1Usunac¢ wszystkie elementy

opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zar6wno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.
Kolorowa naklejka na wskazniku
poziomu przypieczenia moze sie
zmienia¢, w zaleznosci od jezyka. Mozna
ja zastapi¢ naklejka znajdujaca sie w
srodku opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wysuszyc.

3-4
Z przodu urzadzenia zatozy¢
wyjmowana tace ociekowa.

46

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawi¢
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptyty mozna przetrze¢ papierowym
recznikiem zamoczonym w niewielkiej
ilosci oleju kuchennego.

6 Usuna¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Upewnic sie, ze gorna i dolna plytka sa
poprawnie ztozone w urzadzeniu. Nie
rozpoczyna¢ nagrzewania wstepnego
bez ptyt. Podtaczyc¢ urzadzenie do
zasilania — wtozy¢ wtyczke do kontaktu
(Uwaga: Przewdd powinien by¢
catkowicie rozwiniety).

8 Nacisnac¢ wiacznik.

Ostroznie: Nalezy upewni¢ sie, ze
miedzy ptytkami nie ma produktow
spozywczych.



9 W przypadku produkty spozywcze
przeznaczone do pieczenia s3
zamrozone, nalezy nacisna¢ wczesciej
przycisku uruchamiajacy funkcje
rozmrazania.

10Wybra¢ odpowiedni program
pieczenia, dobrany do rodzaju
produktow spozywczych.
Wskazéwka, zwtlaszcza w
odniesieniu do migs: efekty pieczenia
za pomoca predefiniowanych
programéw moga sie zmienia¢ w
zaleznosci od pochodzenia, sposobu
pokrojenia oraz jakoéci pieczonego
produktu, programy zostaty
skonfigurowane i przetestowane na
produktach spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy
réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa;
nie nalezy piec produktéw o grubosci
przekraczajacej 4 cm.

W razie watpliwosci odnosnie do tego, ktérego trybu pieczenia uzy¢, nalezy zapoznac sie z
przewodnikiem pieczenia na stronie 54.

f
\!!

11 Nacisna¢ przycisk ,OK”: urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania ztego

programu, nalezy wréci¢ do kroku 8.
12 Odczekac 4-7 minuty.
11 13 Gdy praca w trybie nagrzewania
wstepnego dobiegnie konca,
‘ rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a
wskaznik poziomu przypieczenia
przestanie migac na fioletowo.
Uwagi: Na koncu nagrzewania
g}g&é‘( wstepnego, jezeli urzadzenie pozostanie
zamkniete, system zabezpieczajacy
wylaczy urzadzenie.
13
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3 Pieczenie
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14-15 Po zakofczeniu etapu nagrzewania
wstepnego, urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plycie do pieczenia.

Uwagi: Jezeli urzadzenie zbyt dfugo pozostanie
otwarte, system zabezpieczajacy wylaczy je
automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje cykl
pieczenia (czas i temperature) odpowiednio do
grubodci filosci produktow.

Aby rozpoczac cykl pieczenia, nalezy zamknac
urzadzenie.

Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
kawatkow produktow spozywczych: Nalezy
zamkna¢ urzadzenie, przycisk,OK' bedzie migat,
a wskaznik bedzie $wiecit Swiattem fioletowym
ciaglym’; nacisnac przycisk, 0K’ aby urzadzenie
rozpoznato produkty spozywcze i aby rozpoczat
sie cykl pieczenia.

Wskaznik poziomu przypieczenia zacznie Swieci¢
na niebiesko, a potem na zielono, co oznacza, ze
trwa pieczenie (aby uzyska¢ najlepsze efekty, nie
nalezy otwierac ani przestawiac urzadzenia w
Czasie procesu pieczenia).

Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy informuje
uzytkownika za kazdym razem, gdy osiagniety
z0staje pewien poziom przypieczenia (np. lekko/
70tty).

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,

wskaznik poziomu przypieczenia zmienia swéj
kolor. Gdy wskaznik $wieci na z6tto (czemu
towarzyszy sygnat dzwiekowy), produkty
spozywcze s3 lekko przypieczone, gdy $wiecina
pomaranczowo (sygnat dzwiekowy), produkty
s3 srednio przypieczone, za$ gdy Swieci na
czerwono, produkty s3 mocno wypieczone.
Uwaga: Jedli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.
Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku miesa,
zmiennos¢ efektow pieczenia jest normalnym
Zjawiskiem, efekty zaleza od rodzaju, ilosci, jakosci
pochodzenia produktow spozywczych.



3 Pieczenie

19-20 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia
i gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z
niego produkty spozywcze.

21 Zamknac urzadzenie. Panel sterowania
zaswieci sie i przetaczy sie w tryb, wybdr
programu’”.

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wyfaczy urzadzenie.

Pieczenie jedno po drugim
Jesli uzytkownik zamierza piec duze ilosci produktéw spozywczych, nalezy ponownie nastawic
temperature urzadzenia (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie wstepne’, rozpoczac od pkt. 9), nawet jesli pieczone
beda produkty tego samego typu lub gdy uzywany bedzie ten sam program.

Pieczenie wigkszych ilosci produktow:
Po zakonczeniu pieczenia pierwszej partii sktadnikow:

1.Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

2. Wybrac prawidtowy tryb pieczenia lub program (krok ten jest niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia
jest taki sam jak dla produktow, ktdre wiasnie zostaty upieczone).

3.Nacisnac przycisk,OK', aby rozpoczac¢ nagrzewanie wstepne. Podczas nagrzewania wstepnego, wskaznik
Swietlny poziomu przypieczenia miga na fioletowo.

4.Po zakoriczeniu etapu nagrzewania wstepnego, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wskaznik swietiny
przestanie migac na fioletowo.

5. Po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe
grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w srodku urzadzenia.

Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest potrzebne dla kazdego nowego cyklu pieczenia produktéw.

Przypomnienie: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do $rodka, nalezy odczekac az zakoriczy sie
nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje wigczony natychmiast po zakoriczeniu poprzedniego cyklu,
WOWCZzas Czas nagrzewania ulegnie skréceniu.
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22-23-24
Jezeli rézne produkty maja zostac
zapieczone w rézny sposob
(dostosowany do indywidualnych
preferencji), nalezy otworzy¢ grill i wyja¢
z niego cze$¢ produktow, gdy osiagna
wymagany stopien przypieczenia, a
potem zamkna¢ grill i kontynuowac
pieczenie pozostatych produktow.
Program bedzie kontynuowat cykl
pieczenia az do poziomu ,mocno
wypieczone”.

25 Funkcja utrzymywania
temperatury
Gdy zostanie osiggniety poziom
,mocno wypieczone', pieczenie zostaje
zakonczone. Nastepnie urzadzenie
automatycznie wiaczy funkcje
utrzymywania temperatury, wskaznik
Swietlny zapali sie na czerwono, a
co 20 sekund bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy. Jesli produkty zostang
pozostawione na grillu, bedg sie one
nadal dopiekaty w czasie, gdy ptyty
do pieczenia beda stygly. Sygnat
dzwiekowy mozna wytaczy¢ - wystarczy
nacisnac przycisk,0OK".
Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wytaczy
urzadzenie.



5 Czyszczenie i konserwacja

_> 26 Nacisnac przycisk wiaczone/wyfaczone,
aby wylaczy¢ urzadzenie.
27 0dtaczy¢ urzadzenie od zasilania -
V' wyjac wtyczke z kontaktu éciennego.
S
27

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez e
co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby grill
catkowicie ostygt.
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6 Czyszczenie

'l’
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29Przed czyszczeniem, odblokowac i
wyjac plytki, aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni do pieczenia.

30 Urzadzenia i jego przewodu nie wolno
wktada¢ do zmywarki. Nie nalezy
czysci¢ elementéw grzewczych oraz
czesci widocznych i dostepnych po
wyjeciu ptyt. Jedli sg bardzo brudne,
nalezy odczekac¢ urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczyscic je suchg szmatka.

31-32
Jesli uzytkownik nie zamierza my¢ piyt
do pieczenia w zmywarce, nalezy uzy¢
goracej wody z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn, a potem
doktadnie je optukac i usuna¢ wszystkie
osady. Nalezy je doktadnie wytrze¢
papierowym recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci
grilla nie wolno uzywa¢ metalowych
druciakéw, wetny stalowej ani
Scierajacych $rodkéw czyszczacych;
nalezy uzywac¢ wytacznie myjek
nylonowych lub innych wykonanych z
materiatéw niemetalowych.

Oprézni¢ tacke ociekowa na soki i
umy¢ jg w cieptej wodzie z dodatkiem
fagodnego $rodka myjacego, nastepnie
doktadnie wysuszy¢ papierowym
recznikiem.

33W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ jg gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, suchg
éciereczka.

34 Nie zanurzac korpusu grilla w wodzie
lub innych ptynach.

35Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.

Jakiekolwiek naprawy musza by¢
wykonywane przez przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.



Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Przycisk & miga

+ @ Wskaznik swietny zielony -
Swiatlo state

+ Przycisk [&] miga

+ Wigczenie urzadzenia
lub rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymii
bez wstepnego
nagrzewania plytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb
reczny).

2 mozliwe opdje:

- Wybra¢ ustawienie temperagry
przez nacisniecie przycisku'@ i
nacisniecie przycisku OK. Pozwoli¢
na pieczenie sie, ale pod nadzorem
(tryb reczny).

- Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac
produkty spozywcze, prawidiowo
zamkna¢ urzadzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczekac, az sie
nagrzeje.

Urzadzenie przerywa
nagrzewania wstepnego lub pieczenia.

cykl|-

dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzadzenie
nie pracowato przez
zbyt dhugi czas.

Urzadzenie bylo zbyt|-

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 minuty, nastepnie
ponownie rozpocza¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania pilnowac, aby
szybko otwiera¢ i zamyka¢ pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

{)Wskaznik miga na biato
+ Przycisk @ / &) / (@) / &) miga
+ Przerywany sygnat dzwigkowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

Usterka urzadzenia.
Urzadzenie
przechowywane

lub uzywane w zbyt
chtodny pomieszczeniu.

+ Odfaczyc¢ i podiaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpoczac cykl nagrzewania
wstepnego. Jezeli problem nie
ustepuje, skontaktowac sie z serwisem
obstugi klienta.

{)Wskaznik miga na biato
+ Przycisk (@) miga
+ Ciagty sygnat dzwigkowy

« Usterka urzadzenia.

+ Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania -
wyjac wtyczke - i skontaktowac sie z
najblizszym serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzadzenia |-

wiozono produkty spozywcze, urzadzenie
zostato zamkniete, ale wskaznik

Swietlny pozostat fioletowy i nie rozpoczeto |,

sie pieczenie.

duzo produktow -
ponad 4 cm.

W urzadzeniu jest za|-

llos¢ produktéw nie moze przekraczac
4cm.

Podczas
produktéow do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

wktadania|-

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkna¢ go
ponownie.

Urzadzenie nie wykrywa
produktéw w srodku Za
mata ilos¢ produktow,
miga przycisk,, 0K".

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisnac przycisk [&].

Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym.
+ @ Wskaznik miga na czerwono.

+ $wiecenie przyciskéw sterowania
temperatura (@) i [&)]

« Zbytkrotki czas
nagrzewania
wstepnego.

Nalezy monitorowac¢ pieczenie
(dotyczy trybu recznego).
Lub

« Wytaczy¢ grill, wyja¢ produkty
spozywcze, zamkna¢ grill, wybrac¢
nowy program pieczenia, ktory ma by¢
uzyty i poczekac na zakoriczenie cyklu
nagrzewania wstepnego.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany

Kolorow

@

y wskaznik poziomu

@

przypieczenia

&5/ Czerwone migso

Lekko przypieczone

Srednio przypieczone

Mocno przypieczone

) Hamburger

Lekko przypieczony

Srednio przypieczony

Mocno przypieczony

= | Panini/Sandwicz

Lekko przypieczone

Przyrumienione

Chrupiace

@A) Ryba

Lekko przypieczona

Srednio przypieczona

Mocno przypieczona

&) Drob

Mocno przypieczony

- Wiep.rzt?wina / Paréwki /
Jagniecina

Mocno przypieczona

Wskazowki: Jesli mieso ma by¢ bardzo stabo przypieczone/krwiste (wskaznik niebieski), mozna uzy¢ @

Pieczenie - przewodnik (tacznie z trybem recznym)

Poziom przypieczenia
Artykuty spozywcze Program
y pozy pieczenia @ Q
lekko é$rednio  mocno
Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze ) @
Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa) O
Migso i drob Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek O
wieprzow =
Jagniecina (bez kosci) ‘
Mrozone nuggety z kurczaka (6% = ‘
Boczek wieprzowy Q@
Plasterek szynki do zapieczenia % O
Marynowane piersi z kurczaka & C
Piersi z kaczki & C
Ryba Pstrag caly @
Krewetki w skorupach & @
Krewetki krolewskie (ze skorupami lub bez) O
Filet z tuhczyka (@)
Hﬁagﬁﬁ@g Grillowane owoce i warzywa (nalezy
Tecznym - patiz je pokroi¢ na jednakowy rozmiar i g 4 rozne ustawienia temperatury
ptrzelu\rodnkszybk\ego jednakowq grubos’c’)
startu

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk (&) .
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EN
RU
UK
PL
(&
SK
HU
BG
HR
RO
SL
BS
SR
ET
LT
LvV

3-1
16 -
29 -
42 -
55-
68 -
81
94 -
107

120 -
133 -
146 -
159 -
172 -
185 -
198 -

5

28
41
54
67
80

-93

106
-119
132
145
158
171
184
197
210
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