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CONTROL PANEL

13a— N\ D 13d
13b \ Fry / 13e
13g
l4a 1 Rice 4 > Stew —— Tbe
Pilaf Steam
14b —— Risotto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 149
14d —— Pohlflllilcli(ge | » Baking——— 14h
DESCRIPTION

1. Steam basket d."START"key

2, Graduation for water and rice e. "MENU"key

3. Removable ceramic bowl f."+"key

4. Measuring cup

g."DELAYED START"key

5. Rice spoon 14. Function indicators
6. Soup spoon a."RICE/CEREAL" function
7.Lid b. "PILAF/RISOTTO" function

8. Removable inner steam shield
9. Micro pressure valve

10. Lid opening button

11. Handle

12. Rice spoon support

13. Control box

c."REHEAT" function

d. "MILK PORRIDGE" function
e."STEW"function

f. "STEAM/SOUP" function
g."YOGURT"function

h. “BAKING” function

a."KEEP WARM/CANCEL" key
b. "FRY"key

n c."~"key

15. Housing
16. Heating element
17. Power cord



BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

+ Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories and printed documents.
+ Open the lid by pushing the opening button located on the housing - fig.1.

Read the instructions and carefully follow the operating method.

Clean the appliance

+ Remove the ceramic bow! - fig.2, the steam shield and the pressure valve - fig.3a and 3b.

« Clean the bowl, the valve and the steam shield with a sponge and washingup liquid.

+ Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.

+ Dry off carefully.

« Put all the elements back in their original position. Install the steam shield in the right positions on the
top lid of machine. Then, put the steam shield behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed.
Install the detachable cord into the socket on the cooker base.

« Insert the spoon support on the base of the appliance - fig.4.

THE APPLIANCE

« This multicooker is equipped with 12 multi-functions: Rice/Cereal, Pilaf/Risotto, Reheat, Milk Porridge,
Stew, Steam/Soup, Yogurt, Baking, Fry, Keep Warm, Adjustable Timer and Preset.

+ When the power cord is installed into the power outlet and into the socket on the cooker base, the
appliance will ring a long sound «Bi», all the indicators on the control box will light up for an instant.
Then the screen display show «--» very soon, all the indicators will switch off. The appliance enters into
standby mode, you can select the menu functions as you wish.

+ At the end of the cooking period, the appliance will automatically switch over to keep warm which will
last up to 24h.

+ Using dishwashing machine is not recommended.

+ Do not touch the heating element when the product is connected or after cooking.

+ Do not carry the product in use or just after cooking.

PREPARATION BEFORE COOKING

Measuring the ingredients - Max capacity of the bowl

+ The graduated markings on the inside of the bowl are given in liters and cups, these are used for
measuring the amount of water when cooking rice.

« The plastic measuring cup provided with your appliance is for measuring rice and not water. 1 level
measuring cup of rice weighs about 160 g.

« Users may reduce or increase water according to types of rice and their preference of taste.

« As the voltage varies in different areas, slight spillover of rice and water is a normal phenomenon.

+ The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest mark inside the bowl.

Never add ingredients or water higher than the highest level mark.



When cooking rice

« Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it.

+ Put the rinsed rice into the bowl and fill it with water to the corresponding water level
(The graduations in cups).

« The water quantity can be adjusted depending on your taste.

When steam cooking

«The quantity of water must be appropriate and always be lower than the steam basket bottom.
« Exceeding this level may cause overflows during use.

« Place the steam basket onto the bowl! - fig.4.

+ Add the ingredients in the basket.

FOR ALL FONCTIONS

- Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom). Make sure that there are no foreign
residues or liquid underneath the bowl and on the heating element - fig.6.

« Place the bow! into the appliance, making sure that it is correctly positioned - fig.7.

+ Make sure that the steam shield is correctly in position.

« Close the lid in place with a sound of “click”.

« Plug the power cord into the socket on the base and then plug another end of power cord into power
outlet.

+ Do not switch on the appliance until all the above stages have been completed.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is a danger of burns - fig.11.
If you wish to change the selected cooking menu because of an error, press <KEEP WARM/
CANCEL» key and re-choose the menu you want.

Only use the inner pot provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the bowl inside.

COOKING RICE TABLES

« The table below gives a guide to cook different types of rice. For best results, we recommend using
ordinary rice rather than ‘easy cook’ type of rice which tends to give a stickier rice and may adhere to
the base. With other types of rice, such as brown or wild rice, the quantities of water need adjustment,
check the tables below.

«To cook 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large portion), use 1 measuring cup of white rice and then
add one and a half measuring cup of water. With some types of rice it is normal for a little rice to stick on
the base when cooking 1 cup of rice. To cook other quantity of white rice, refer to cooking guide below.

+ The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest mark inside the bow! - fig.8.
Depending on the type of rice, quantities of water may need adjustment. See the table below.



COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 10 cups m

Water level in the bow!

Measuring cups Weight of rice (e e Serves
2 3009 2 cup mark 3per-4per.
4 600 g 4 cup mark Sper-6per.
6 900 g 6 cup mark 8per.-10per.
8 12009 8 cup mark 13per-14per.
10 15009 10 cup mark 16per.-18per.

+ Rinse the rice thoroughly before cooking except for risotto rice.

COOKING GUIDE FOR OTHER TYPES OF RICE

) Measuring Weight Water level in the
Type of rice ) h . Serves
cup of rice of rice bowl! (+rice)
Round white rice 6 8709 6 cup mark 7per-8per.
(Italian rice -
often a stickier rice) 10 14509 10 cup mark 10pers-12pers
Whole grain 6 8879 6 cup mark 7per-8per.
Brown rice 10 1480 g 10 cup mark 10pers-12pers
Risotto rice 6 8709 6 cup mark 7per-8per.
(Arborio type) 10 14509 10 cup mark 10pers-12pers
6 7369 5 cup mark 7per-8per.
Glutinous rice
10 12279 9 cup mark 10pers-12pers
6 840 g 6 cup mark 7per-8per.
Brown rice
10 1400 g 10 cup mark 10pers-12pers
6 900 g 6 cup mark 7per-8per.
Japanese rice
10 1500 g 10 cup mark 10pers-12pers
6 8709 6 cup mark 7per.-8per.
Fragrantrice
10 1450 g 10 cup mark 10pers-12pers




. Time set Max Lid position
Function

Default Range Every Temperature |id closed  Lid open
Rice/ Automatic
Cereal
Ellaf/ Automatic
Risotto
Reheat | 25min | 8 min-45 min 1 min 100°
M.Ilk 10min | 5min-90 min 1 min 100°
porridge
Stew 60 min 20min-9h 1 min, after 90 min - 1 hour 100°
steam/ 30 min 15min-2h | 1 min, after 90 min - 1 hour 100°
soup
Yogurt | 8 hours 6h-12h 1 hour 42°
Baking 35 min 20min-4h 1 min, after 90 min - 1 hour 135°
Fry 15min | 5min-60min 1 min 160°
Keep Upto24h 75°
warm

SOME RECOMMENDATIONS

FOR BEST RESULTS WHEN COOKING RICE

« Measure the rice and rinse it thoroughly under running water in a sieve for a long time (except for risotto
rice which should not be rinsed). Then place the rice in the bowl together with the corresponding
quantity of water.

« Make sure that the rice is well distributed around the whole surface of the bowl, in order to allow even
cooking.

« Add salt to your personal taste if required.

« Water may be substituted to stock. If using stock, there is the risks of rice browning a bit in the bottom.

+ Do not open the lid during cooking as steam will escape and this will affect the cooking time and the
taste.

« When the rice is ready, when the "Keep Warm"indicator light is on, stir the rice and then leave it in the
multicooker for a few minutes longer in order to get perfect rice with separate grains.

«RICE/CEREAL» FUNCTION

« Place the appliance on aflat, stable, heat-resistant work surface away from water splashes and any other
sources of heat.

« Pour the required quantity of rice into the bowl using the measuring cup provided - fig.9. Then fill with
cold water up to the corresponding “CUP" mark printed in the bowl - fig.10.

« Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

« Press «<Menu» key to select function «Rice/Cereal». The screen displays «—-», the light of «Start» flickers,



then press «Start» key. The multicooker enters into «Rice/Cereal» cooking status, the light of «Start»
lights up, the LED screen displays «-».

+ When the dish is ready, the buzzer will ring twice “bip bip’, the multicooker will start to simmer and the
screen will count down the simmering time: 14 minutes.

- After simmering, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status with the
"Keep Warm'indicator turning on and the screen will display “b"

«PILAF/RISOTTO» FUNCTION

- Press «Menu» key to select function «Pilaf/Risotto». The screen displays «-», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Pilaf/Risotto» cooking status. The light of «Start»
lights up, and the LED screen displays «-».

+ When the dish is ready, the buzzer will ring twice "bip bip’, the multicooker will start to simmer and the
screen will count down the simmering time: 10 minutes.

- After simmering, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status with the
"Keep Warm"key turning on and the screen will display “b".

«REHEAT» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Pilaf/Risotto». The screen displays «--», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Reheat» cooking status. The light of «Start» lights up
and the LED screen displays the remaining time.

- The default cooking time is 25 minutes adjustable from minimum 8 minutes to 45 minutes. Long press
on +/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« Atthe end of reheating process, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm
status with the "Keep Warm"key turning on and the screen will display “b".

Repeat use of “reheating” in case of excessive rice or too little rice during cooking will result in

burnt rice at the bottom.

Reheating cold rice may cause stink smell.

«MILK PORRIDGE» FUNCTION

- Press «Menu» key to select function «Milk Porridge». The screen displays «--», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Milk Porridge» cooking status. The light of «Start»
lights up and the LED screen displays the remaining time.

- The default cooking time is 10 minutes adjustable from minimum 5 minutes to 90 minutes. Long press
on +/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

- At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm"key turning on and the screen will display “b".



«STEW» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Stew». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Stew» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 60 minutes adjustable from minimum 20 minutes to 9 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm”key turning on and the screen will display “b".

«STEAM/SOUP» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Steam/Soup». The screen displays «--», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Steam/Soup» cooking status. The light of «Start»
lights up and the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 30 minutes adjustable from minimum 15 minutes to 2 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm”key turning on and the screen will display “b".

«YOGURT» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Yogurt». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Yogurt» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 8 hours adjustable from minimum 6 hours to 12 hours. Long press on +/-
key will allow to increase or decrease the time without bip.

« The preset function is not available for «Yogurt» function.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times. The yogurt should be placed in a refrigerator
for at least 4 hours.

« These is no keep warm at the end of the cooking.

« Use for making yoghurts in oven-proof glass containers.

CHOICE OF INGREDIENTS

Milk

What milk should you use?

All our recipes (unless otherwise stipulated) are prepared using cow’s milk. You can use plant milk

such as soya milk for example as well as sheep or goat's milk but, in this case, the firmness of

the yoghurt may vary depending on the milk used. Raw milk or long-life milks and all the milks

described below are suitable for your appliance:

« Long-life sterilised milk: UHT whole milk results in firmer yoghurts. Using semi-skimmed milk will
result in less firm yoghurts. However, you can use semi-skimmed milk and add one or two pots of
powdered milk.



« Pasteurised milk: this milk gives a more creamy yoghurt with a little bit of skin on the top.

« Raw milk (farm milk): this must be boiled. It is also recommended to let it boil for a long time. It would m
be dangerous to use this milk without boiling it. You must then leave it to cool before using it in your
appliance. Culturing using yoghurts prepared with raw milk is not recommended.

« Powdered milk: using powdered milk will result in very creamy yoghurts. Follow the instructions on
the manufacturer’s box.

Choose a whole milk, preferably long-life UHT.

Raw (fresh) or pasteurised milk must be boiled then cooled and needs the skin removing.

The ferment

For yoghurts

This is made either from:

- One shop-bought natural yoghurt with the longest expiry date possible; your yoghurt will therefore
contain more active ferment for a firmer yoghurt.

- From a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time specified on the ferment instructions.
You can find these ferments in supermarkets, pharmacies and in certain health product stores.

- From one of your recently prepared yoghurts — this must be natural and recently prepared. This is
called culturing. After five culturing processes, the used yoghurt loses active ferments and therefore
risks giving a less firm consistency. You then need to start again using a shopbought yoghurt or freeze-
dried ferment.

If you have boiled the milk, wait until it has reached room temperature before adding

the ferment.
Too high a heat may destroy the properties of your ferment.

Fermentation time

« Your yoghurt will need between 6 and 12 hours of fermentation, depending on the basic ingredients
and the result you are after.

Fluid | | | | | | | Firm

Sweet | I I I I I I Acidic
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

« Yoghourt can be kept max 7 days in refrigerator.

«BAKING» FUNCTION

« Press «<Menu» key to select function «Baking». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Baking» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 35 minutes adjustable from minimum 20 minutes to 4 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« The preset function is not available for baking function.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep Warm» key turning on and the screen display «b».



«FRY» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Fry». The screen displays <, the light of «Start» flickers, then press
«Start» key. The multicooker enters into «Fry» cooking status. The light of «Start» lights up and the LED
screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 15 minutes adjustable from minimum 5 minutes to 60 minutes.

+ At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep Warm» key turning on and the screen display «b».

« Always use this function with oil and food. With oil only, an message of «<E3» may appear on the display.

«KEEP WARM» FUNCTION

« Press «Keep Warm» key, the appliance will enter into «Keep Warmp status.
« At the end of keeping warm process, please stop the machine manually by pressing «Keep Warm/
Cancel» key.

Recommendation: In order to keep the rice fresh in taste, please limit the holding time
within 6 hours.

«PRESET» FUNCTION

« To use the preset function, choose a cooking program and the cooking time first. Then, press the key
«Preset» and choose the preset time. Each «+» or «-» key can increase or decrease one hour. The default
preset time will change depending on the selected cooking time. The Range of preset is from 1 up to 24
hours. When you have chosen the required preset time, press the «START» key to enter cooking status,
the «START» indicator will remain on and LED screen will display the number of hours you have chosen.

ON COMPLETION OF COOKING

« Open the lid - fig.1.

+ Glove must be used when manipulating the cooking bowl and steam tray - fig.12.

+ Serve the food using the plastic spoon provided with your appliance and reclose the lid.

« The food remaining in the container will keep warm for any second serving in the coming 24 hours.
« Press «Keep Warm/Cancel» key to finish keep warm status.

+ Unplug the appliance.

MISCELLANEOUS INFORMATION

« The appliance has memory function. In case of power failure, the multicooker will memorize the
cooking state right before the failure, and it will continue the cooking process if the power is resumed
within 2 secondes. If the power failure lasts for more than 2 secondes, the multicooker will cancel
previous cooking and return to standby status.

« Please do not open the lid during cooking in order to ensure the cooking efficiency.



CLEANING AND MAINTENANCE

- To ensure the multicooker is unplugged and completely cooled down before cleaning and
maintenance.
« Itis strongly adivsed to clean the appliance after each use with a sponge - fig.13.

Bowl, steam basket (fig.14)

+ Use hot water liquid soap and a sponge to clean the bowl, the steam basket. Scouring powders and
metal sponges are not recommended.

- If food has stuck to the bottom, you may put water in the bow! to soak for a while before washing.

+ Dry the bowl carefully.

Taking care of the bowl

For the bowl, carefully follow the instructions below:

- To ensure the maintenance of bowl quality, it is recommended not to cut food in it.

+ Make sure you put the bowl! back into the multicooker

+ Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type so as to avoid damaging the
bowl surface - fig.15.

+ To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

+ The color of the bowl surface may change after using for the first time or after longer use. This change in
coloris due to the action of steam and water and does not have any effect on the use of the multicooker,
nor is it dangerous for your health. It is perfectly safe to continue using it.

Cleaning the micro pressure valve

+ When clean the micro-pressure valve, please remove it from the lid - fig.16 and open it by rotating
in the direction of "open” - fig.17a and 17b. After cleaning it, please wipe dry it and meet the two
triangle in the two parts together and rotate it in the direction of ‘close’, then put it back to the lid of the
multicooker - fig.18a and 18b.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

+ Unplug the appliance before cleaning.

+ Clean the outside of the multicooker - fig.19, the inside of the lid - fig.14 and the cord with a damp
cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

+ Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could damage the heat sensor.



TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction
description

Any indicator lamp
off and no heating.

Any indicator lamp
off and heating.

Steam leakage
during using.

Rice half cooked or
overtime cooking.

Rice half cooked or
overtime cooking.
Automatic warm-
keeping fails
(product stay in
cooking position,
or no heating).

EO

E1

Causes

Appliance not plugged.

Solutions

Send to the authorized service center for
repair.

Problem of the connection of
the indicator lamp or indicator
lamp is damaged.

Open and close again the lid.

Lid is badly closed.

Stop the cooking (unplug the product) and
check the valve is complete (2 parts locked
together) and well positioned.

Micro pressure valve not well
positioned or uncomplete.

Send to the authorized service center for
repair.

Lid or micro pressure valve
gasket is damaged.

Refer to table for water quantity.

Too much or not enough water
compared to rice quantity.

Send to authorized service center for repair.

Not sufficiently simmered.

The sensor on the top open
circuit or short circuit.

Send to the authorized service center for
repair.

The sensor on the bottom open
or short circuit.

Stop the appliance and restart the program.
If the problem repeats, please send to the
authorized service center for repair.

Missing bow! or empty bowl.

Put the inner pot inside the appliance then
unplug and re-plug the machine and finally
restart the program.

Remark: if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a replacement from the
authorized service center for repair.



BEDIENINGSPANEEL

13a

13b
13c

14a - coreal P Stew—14e
Pilaf Steam

14b |~ Risotto < > Soup — 14f

14c¢ . Reheat < P Yogurt———14g

14d—— pornitige 4 » Baking— 14h

BESCHRIJVING

1. Stoommand d."START"toets
2. Schaalverdeling voor water en rijst e. "MENU"toets
3. Uitneembare keramische pan f."+"toets
4. Maatbeker g."'DELAYED START" toets
5. Rijstlepel 14. Functie-controlelampjes
6. Soeplepel a."RICE/CEREAL" functie
7. Deksel b. "PILAF/RISOTTO" functie
8. Uitneembaar stoomdeksel ¢."REHEAT" functie
9. Micro-drukventiel d. "MILK PORRIDGE" functie
10. Ontgrendelingsknop voor deksel e."STEW"functie
11. Handvat f. "STEAM/SOUP" functie
12. Rijstlepelhouder g."YOGURT"functie
13. Bedieningspaneel h. "‘BAKING" functie
a."KEEP WARM/CANCEL" toets 15. Behuizing
b. "FRY"toets 16. Verwarmingselement

c."-"toets 17. Snoer



VOOR EERSTE GEBRUIK

Het apparaat uitpakken

«Haal het apparaat uit de verpakking en pak alle toebehoren en documentatie uit.
+ Open het deksel door op de ontgrendelingsknop op de behuizing te drukken - fig.1.
Lees en volg de instructies die in deze gebruikershandleiding zijn vermeld.

Het apparaat schoonmaken

«Verwijder de keramische pan - fig.2, het stoomdeksel en het drukventiel - fig.3a en 3b.

+ Maak de pan, het ventiel en het stoomdeksel schoon met een spons en afwasmiddel.

«Veeg de buitenkant van het apparaat en deksel schoon met een vochtige doek.

+ Droog zorgvuldig af.

« Plaats alle onderdelen op hun juiste positie terug. Installeer het stoomdeksel in de juiste posities op het bovenste
deksel van het apparaat. Breng het stoomdeksel vervolgens achter de 2 ribbels en duw op de bovenkant totdat
het stevig is vastgemaakt. Steek het afneembaar snoer in de aansluiting aan de onderkant van het apparaat.

+Bevestig de lepelhouder aan de onderkant van het apparaat - fig.4.

HET APPARAAT

« Deze multicooker is voorzien van 12 veelzijdige functies: Rijst/Graanproducten, Pilav/Risotto, Havermoutpap,
Stoven, Stomen/Soep, Yoghurt, Bakken, Braden, Warm houden, Instelbare timer en Vooraf instellen.

«Eenmaal het snoer is aangesloten op het stopcontact en op de aansluiting aan de onderkant van
het apparaat, hoort u een lange pieptoon en branden alle controlelampje op het bedieningspaneel
gedurende een korte periode. Het scherm geeft vervolgens"---"weer en alle controlelampjes doven. Het
apparaat gaat vervolgens in stand-by. U kunt nu uw gewenste menufuncties selecteren.

«Aan het einde van het kookproces schakelt het apparaat gedurende maximaal 24 uur automatisch naar
de functie Warm houden.

« Het wordt niet aanbevolen om een vaatwasser te gebruiken.

+ Raak het verwarmingselement niet aan wanneer het apparaat onder stroom staat of na het koken.

+ Draag het apparaat niet wanneer in gebruik of net na het koken.

ALVORENS TE KOKEN

De hoeveelheid ingrediénten afmeten - Max. inhoud van de pan

+ De markeringen binnenin de kom zijn aangegeven in liter en kopjes voor het nauwkeurig afmeten van
de hoeveelheid water nodig voor het koken van rijst.

+ De plastic maatbeker die met uw apparaat is meegeleverd is voor het afmeten van rijst en niet voor het
afmeten van water. 1 vlakke maatbeker rijst heeft een gewicht van circa 160 g.

« De gebruiker kan meer of minder water toevoegen afhankelijk van het soort rijst en de smaakvoorkeur.

+Aangezien de gebruikte spanning in uw land verschillend kan zijn, is het mogelijk dat er een licht
gemorst van rijst en water zal plaatsvinden.

+ De maximale hoeveelheid water en rijst mag de bovenste markering binnenin de pan niet overschrijden.

Zorg dat de ingrediénten of het water nooit boven de bovenste markering komen.




Rijst koken

-Voordat u de rijst kookt, meet de rijst met behulp van de maatbeker af en spoel grondig.

+Doe de gespoelde rijst in de pan en vul tot het overeenkomstig waterniveau met water aan
(schaalverdeling in kopjes).

+ Pas de hoeveelheid water aan naargelang uw smaak.

Stoomkoken

- Gebruik een gepaste hoeveelheid water en zorg dat het water zich altijd onder de onderste stoommand
bevindt.

+ Dit niveau overschrijden kan tijdens de werking tot overstroming leiden.

- Plaats de stoommand op de pan - fig.4.

+Doe de ingrediénten in de mand.

VOOR ALLE FUNCTIES

+Veeg de buitenkant van de pan grondig schoon (in het bijzonder de onderkant). Zorg dat er zich geen vreemde
resten of vioeistoffen aan de onderkant van de pan en op het verwarmingselement bevinden - fig.6.

+ Plaats de pan op een juiste manier in het apparaat - fig.7.

- Zorg dat het stoomdeksel juist is geplaatst.

+U hoort een 'klik' wanneer het deksel juist is vastgemaakt.

- Sluit het snoer aan op de aansluiting aan de onderkant van het apparaat en steek de stekker vervolgens
in een stopcontact.

- Schakel het apparaat pas in wanneer alle bovenstaande vermelde stappen juist zijn uitgevoerd.

Plaats uw hand nooit op de stoomopening tijdens het koken, er is gevaar op brandwonden
-fig.11.

Als u het gekozen kookmenu wilt veranderen, druk op de toets “KEEP WARM/CANCEL” en
selecteer het gewenste menu.

Gebruik alleen de binnenpan die met het apparaat is meegeleverd.

Giet geen water of doe geen ingrediénten in het apparaat zonder geinstalleerde binnenpan.

KOOKTABELLEN VOOR RLJST

- Onderstaande tabel is een gids voor het koken van verschillende soorten rijst: Voor het beste resultaat
bevelen we aan om gewone rijst in plaats van snelkookrijst te gebruiken om het vastkleven van de rijst
aan de bodem te vermijden. Als u een andere soort rijst klaarmaakt, zoals bruine of wilde rijst, gebruik
een andere hoeveelheid water zoals aangegeven in de onderstaande tabellen.

-Om 1 kopje witte rijst te koken (goed voor 2 kleine porties of 1 grote portie), neem 1 maatbeker witte
rijst en voeg vervolgens anderhalve maatbeker water toe. Bij bepaalde soorten rijst is het normaal als er
een beetje rijst aan de bodem kleeft wanneer u 1 kopje rijst kookt. Om een andere hoeveelheid witte
rijst te koken, raadpleeg de onderstaande kookgids.

+ De maximale hoeveelheid water en rijst mag de bovenste markering binnenin de pan niet overschrijden
- fig.8. Afhankelijk van het soort rijst kan het nodig zijn om de hoeveelheid water aan te passen. Zie de
onderstaande tabel.




KOOKGIDS VOOR WITTE RIJST - 10 kopjes

Waterniveau in kom

Maatbekers Gewicht van rijst i) Porties
2 3009 Markering van 2 kopjes 3per-4per.
4 600 g Markering van 4 kopjes Sper-6per.
6 900 g Markering van 6 kopjes 8per-10per.
8 12009 Markering van 8 kopjes 13per-14per.
10 15009 Markering van 10 kopjes 16per-18per.

« Spoel de rijst voor het koken, uitgezonderd voor risottorijst.

Kookgids voor andere soorten rijst

Maatbeker  Gewicht Waterniveau in kom

SO 5! rijst van rijst (+rijst) et
Ronde witte rijst 6 8709 Markering van 6 kopjes 7per-8per.
(Italiaanse rijst- vaak
een kleverige rijst) 10 14509 Markering van 10 kopjes 10pers-12pers
6 8879 Markering van 6 kopjes 7per-8per.
Zilvervliesrijst
10 14809 Markering van 10 kopjes 10pers-12pers
Risottorijst (Arborio- 6 8709 Markering van 6 kopjes 7per-8per.
soort) 10 1450 g Markering van 10 kopjes 10pers-12pers
6 7369 Markering van 5 kopjes 7per-8per.
Kleefrijst
10 12279 Markering van 9 kopjes 10pers-12pers
6 840g Markering van 6 kopjes 7per-8per.
Bruine rijst
10 1400 g Markering van 10 kopjes 10pers-12pers
6 900 g Markering van 6 kopjes 7per.-8per.
Japanse rijst
10 15009 Markering van 10 kopjes 10pers-12pers
6 8709 Markering van 6 kopjes 7per-8per.
Geurige rijst
10 14509 Markering van 10 kopjes 10pers-12pers




Tijd instellen Max Positie van deksel

Functie
Standaard Bereik Elke temperatuur  peksel dicht Deksel open
Rijst/ .

Graanproducten Automatisch

Pilav/Risotto Automatisch
Opwarmen 25min | 8 min-45min 1 min 100°
Havermoutpap 10 min 5 min-90 min 1 min 100°
Stoven 60 min 20min-9u 1 min, na 90 min - 1 uur 100°
Stomen/soep 30 min 15min-2u | 1 min,na 90 min-1 uur 100°
Yoghurt 8uur 6u-12u 1 uur 42°
Bakken 35min 20min-4u 1 min, na 90 min - 1 uur 135°
Bakken 15min | 5min-60 min 1 min 160°
Warm houden Tot24u 75°

ENKELE AANBEVELINGEN OM UW RIJST ZO

GOED MOGELIJKTE KOKEN

- Meet de gewenste hoeveelheid rijst af en spoel de rijst gedurende een lange periode in een zeef onder
stromend water (uitgezonderd voor risottorijst die niet moet worden gespoeld). Doe de rijst vervolgens
in de pan en voeg de overeenkomstige hoeveelheid water toe.

«Zorg dat de rijst goed over de volledige bodem van de pan wordt verdeeld om een gelijkmatig
kookproces te krijgen.

-Indien gewenst, voeg een beetje zout toe.

+Het water kunt u eventueel vervangen door bouillon. Als u bouillon gebruikt, is het mogelijk dat de rijst
op de bodem een beetje bruin wordt.

+Open het deksel tijdens het kookproces niet, stoom kan vrijkomen, en een invioed op de kooktijd en
smaak van de rijst hebben.

+ De rijst is klaar wanneer het "Keep Warm" lampje brandt. Roer vervolgens de rijst en laat nog enkele
minuten in de multicooker om de perfecte rijst met losse korrels te krijgen.

FUNCTIE “RIJST/GRAANPRODUCTEN"

+Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak uit de buurt van opspattend
water en andere warmtebronnen.

- Giet de nodige hoeveelheid rijst in de pan met behulp van de meegeleverde maatbeker - fig.9. Vul de
pan vervolgens met water tot aan de overeenkomstige “CUP" markering die in de pan is gedrukt - fig.10.

+ Sluit het deksel.

Opmerking: Voeg altijd eerst de rijst toe, anders zult u te veel water hebben.

- Druk op de "Menu" toets om de functie "Rice/Cereal” (Rijst/Graanproducten) te selecteren. Het scherm
geeft"-"weer en het "Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start”toets. De multicooker opent
de kookstatus "Rijst/Graanproducten’, het “Start” lampje brandt en het scherm geeft " weer.

-Eenmaal het gerecht klaar is, hoort u twee geluidssignalen, start de multicooker met sudderen en geeft
het scherm de resterende suddertijd weer: 14 minuten.



"

«Na het sudderen hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status “Warm houden’
met een brandend “Warm houden” controlelampje terwijl “b" op het scherm wordt weergegeven.

FUNCTIE “PILAV/RISOTTO”

+Druk op de “Menu” toets om de functie “Pilaf/Risotto” (Pilav/Risotto) te selecteren. Het scherm geeft
“--"weer en het “Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de

kookstatus “Pilav/Risotto”. Het “Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft"-"weer.

+Eenmaal het gerecht klaar is, hoort u twee geluidssignalen, start de multicooker met sudderen en geeft
het scherm de resterende suddertijd weer: 10 minuten.

+Na het sudderen hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status “Warm houden’

met een brandend “Warm houden” controlelampje terwijl “b" op het scherm wordt weergegeven.

FUNCTIE “OPWARMEN"

+Druk op de “Menu” toets om de functie “Opwarmen” te selecteren. Het scherm geeft "--" weer en het
“Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de kookstatus
“Opwarmen’”. Het "Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

« De standaard kooktijd is 25 minuten en instelbaar tussen 8 en 45 minuten. Druk lang op de +/- toets om
de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

+Aan het einde van het opwarmproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker
de status “Warm houden” met een brandend “Warm houden” controlelampje terwijl “b” op het scherm
wordt weergegeven.

Het herhaaldelijk gebruiken van de functie “opwarmen” met te veel of te weinig rijst kan

leiden tot het aanbranden van de rijst op de bodem van de pan.

Het opwarmen van koude rijst kan een onaangename geur vrijgeven.

FUNCTIE“HAVERMOUTPAP”

+ Druk op de “Menu"toets om de functie “Milk Porridge” (Havermoutpap) te selecteren. Het scherm geeft
“--"weer en het “Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de
kookstatus "Havermoutpap” Het “Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

« De standaard kooktijd is 10 minuten en instelbaar tussen 5 en 90 minuten. Druk lang op de +/- toets om
de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

« Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status“Warm

houden"met een brandend “Warm houden’ controlelampyje terwijl“b”op het scherm wordt weergegeven.

FUNCTIE“STOVEN"

+Druk op de “Menu” toets om de functie “Stew” (Stoven) te selecteren. Het scherm geeft “--" weer en
het “Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de kookstatus
“Stoven” Het "Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

« De standaard kooktijd is 60 minuten en instelbaar tussen 20 minuten en 9 uur. Druk lang op de +/- toets
om de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

« Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status“Warm

houden”met een brandend “Warm houden’ controlelampyje terwijl"b”op het scherm wordt weergegeven.

"



FUNCTIE“STOMEN/SOEP”

- Druk op de “Menu” toets om de functie “Steam/Soup” (Stomen/Soep) te selecteren. Het scherm geeft
"--"weer en het “Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de
kookstatus “Stomen/Soep”. Het “Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

- De standaard kooktijd is 30 minuten en instelbaar tussen 15 minuten en 2 uur. Druk lang op de +/- toets
om de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

+ Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status"Warm
houden"met een brandend “Warm houden’controlelampyje terwijl “b”op het scherm wordt weergegeven.

FUNCTIE“YOGHURT"”

- Druk op de "Menu” toets om de functie “Yogurt” (Yoghurt) te selecteren. Het scherm geeft "-" weer en
het “Start” lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start” toets. De multicooker opent de kookstatus
"Yoghurt” Het “Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

- De standaard kooktijd is 8 uur en instelbaar tussen 6 minuten en 12 uur. Druk lang op de +/- toets om
de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

- De functie "Vooraf instellen”is niet beschikbaar voor de functie "Yoghurt”.

+Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen. Plaats de yoghurt gedurende
minstens 4 uur in een koelkast.

« Eris geen warmhoudoptie aan het einde van het kookproces.

- Gebruik deze functie voor het bereiden van yoghurt in ovenbestendi I houders.

INGREDIENTEN KIEZEN

Melk

Welke melk moet ik gebruiken?

Al onze recepten worden bereid met gebruik van koemelk (tenzij anders aangegeven). U kunt tevens

plantaardige melk, zoals sojamelk, of schapen- of geitenmelk gebruiken, maar de stevigheid van de

yoghurt kan afhankelijk van de gebruikte melk verschillend zijn. Rauwe melk of lang houdbare melk, maar
tevens alle onderstaand vermelde soorten melk, zijn voor gebruik met uw apparaat geschikt.

-Lang houdbare gesteriliseerde melk: \olle UHT melk zorgt voor een stevigere yoghurt. Het gebruik
van halfvolle melk zorgt voor een minder stevige yoghurt. U kunt echter halfvolle melk gebruiken en
vervolgens één of twee potjes melkpoeder toevoegen.

- Gepasteuriseerde melk: deze melk zorgt voor een meer romige yoghurt met een velletje aan het
oppervliak.

-Rauwe melk (boerderijmelk): deze melk moet worden gekookt. Het wordt tevens aanbevolen om
de melk lang te laten koken. Deze melk zonder eerst te koken gebruiken kan gevaar opleveren. Laat de
melk vervolgens afkoelen voordat u het in uw apparaat giet. Het kweken met gebruik van yoghurt, die
met rauwe melk is bereid, is niet aanbevolen.

- Melkpoeder: Het gebruik van melkpoeder zorgt voor een zeer romige yoghurt. Volg de instructies op
de verpakking van de fabrikant.

Kies een volle melk, bij voorkeur lang houdbare UHT.

Rauwe (verse) of gepasteuriseerde melk moet worden gekookt en afgekoeld, en het velletje

dient te worden verwijderd. m



Het ferment

Voor yoghurt

Dit is gemaakt van:

- Natuurlijke yoghurt in de winkel gekocht met de langst mogelijke houdbaarheid; uw yoghurt zal
dan een meer actief ferment bevatten voor een stevigere yoghurt.

- Gevriesdroogd ferment. In dit geval, volg de activeringstijd zoals aangegeven op de verpakking van het
ferment. U kunt dit soort ferment vinden in warenhuizen, apotheken en bepaalde gezondheidswinkels.

- Eenvan uw recent bereide yoghurts — deze moet natuurlijk en recent bereid zijn. Dit wordt 'kweken'
genaamd. Na vijf kweekprocessen verliest de gebruikte yoghurt de actieve fermenten wat tot een
mindere stevige consistentie kan leiden. U dient vervolgens opnieuw te beginnen met gebruik van een
in de winkel gekochte yoghurt of gevriesdroogd ferment.

Na het koken van de melk, wacht totdat de melk tot kamertemperatuur is afgekoeld voordat u

het ferment toevoegt.

Een te hoge warmte kan de eigenschappen van uw ferment tenietdoen.

Fermentatietijd

- Uw yoghurt dient gedurende 6 tot 12 uur te fermenteren, afhankelijk van de gebruikte ingrediénten en
het gewenste resultaat.

Vloeistof | | | | | | | Vast
Zoet | | 1 1 | 1 | >
6u 7u 8u u 10u 1u 12u

« De yoghurt kan maximaal 7 dagen in de koelkast worden bewaard.

FUNCTIE “BAKKEN/OVEN"

+ Druk op de "Menu"toets om de functie “Baking” (Bakken/Oven) te selecteren. Het scherm geeft “--"weer
en het “Start”lampje knippert. Druk vervolgens op de “Start”toets. De multicooker opent de kookstatus
“Bakken” Het “Start” lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

« De standaard kooktijd is 35 minuten en instelbaar tussen 20 minuten en 4 uur. Druk lang op de +/- toets
om de tijd, zonder geluidssignaal, te verhogen of te verlagen.

« De functie "Vooraf instellen”is niet beschikbaar voor de functie “Bakken”.

« Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status"Warm
houden’met een brandend “Warm houden” controlelampje terwijl“b"op het scherm wordt weergegeven.

FUNCTIE“BAKKEN"

« Druk op de “Menu" toets om de functie “Fry” (Bakken) te selecteren. Het scherm geeft “~" weer en het “Start”
lampje knippert. Druk vervolgens op de "Start” toets. De multicooker opent de kookstatus “Bakken' Het “Start”
lampje brandt en het LED-scherm geeft de resterende tijd weer.

« De standaard kooktijd is 15 minuten en instelbaar tussen 5 en 60 minuten.

« Aan het einde van het kookproces hoort u meerdere geluidssignalen en opent de multicooker de status“Warm
houden”met een brandend “Warm houden’ controlelampje terwijl“b”op het scherm wordt weergegeven.




- Gebruik deze functie altijd met olie en levensmiddelen. Een melding “E3"kan op het scherm verschijnen
wanneer enkel olie wordt gebruikt.

FUNCTIE“WARM HOUDEN”

- Druk op de toets "Keep Warm”en het apparaat opent de status “Warm houden”.
+Aan het einde van het warmhoudproces, schakel het apparaat handmatig uit door op de toets “Keep
Warm/Cancelte drukken.

Aanbeveling: Om de rijst lekker te houden, gebruik de functie “Warm houden” gedurende
maximaal 6 uur.

FUNCTIE“VOORAF INSTELLEN"

-Om de functie "Vooraf instellen”te gebruiken, kies eerst een kookprogramma en de gewenste kooktijd.
Druk vervolgens op de toets “Preset”en kies de insteltijd. Elke druk op de toets "+" of " doet de tijd met
één uur toe- of afnemen. De standaard insteltijd wijzigt afhankelijk van de geselecteerde kooktijd. Het
bereik van de insteltijd is tussen 1 en 24 uur. Na het kiezen van de gewenste insteltijd, druk op de toets
"Start”om de kookstatus te openen. Het "Start”lampje blijft branden en het LED-scherm geeft het aantal
uur dat u hebt gekozen weer.

NA HET KOKEN

+Open het deksel - fig.1.

- Draag een ovenwant wanneer u de kookpan of stoommand aanraakt - fig.12.

+ Dien het voedsel op met de meegeleverde plastic lepel en sluit het deksel.

+ Het resterend voedsel kan vervolgens gedurende maximaal 24 uur in de pan warm worden gehouden.
+ Druk op de toets "Keep Warm/Cancel” om de warmhoudstatus uit te schakelen.

« Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

EXTRA INFORMATIE

+Het apparaat beschikt over een geheugenfunctie. In geval van een stroomonderbreking onthoudt
de multicooker de kookstatus net voor de onderbreking. Het kookproces wordt hervat in geval de
stroomonderbreking korter dan 2 seconden is. Als de stroomonderbreking langer dan 2 seconden is,
dan wordt de vorige kookstatus geannuleerd en gaat de multicooker in stand-by.
- Voor de beste kookprestaties, open het deksel tijdens het kookproces niet.



REINIGING EN ONDERHOUD

+Haal de stekker uit het stopcontact en laat de multicooker volledig afkoelen voor reiniging en
onderhoud.
«Het is aanbevolen om het apparaat na elk gebruik met een spons schoon te maken - fig.13.

Pan, stoommand (fig. 14)

+Maak de pan en stoommand schoon met warm water, vioeibare zeep en een spons. Gebruik geen
schuurpoeders of metalen sponsjes.

+ Als er voedsel aan de bodem kleeft, giet water in de pan en laat weken voordat u de pan wast.

+ Droog de pan voorzichtig.

Zorg dragen voor de pan

Voor de pan, volg onderstaande instructies:

+Om de pan in een goede staat te houden, snij geen voedsel in de pan.

«Zorg dat u de pan vervolgens opnieuw in de multicooker plaatst.

+ Gebruik de meegeleverde plastic lepel of een houten lepel en geen metalen keukengerei om schade
aan de pan te voorkomen - fig.15.

- Om risico op corrosie te voorkomen, giet geen azijn in de pan.

+ De kleur van het oppervlak kan na ingebruikname of na verloop van tijd wijzigen. Deze kleurwijziging
is te wijten aan de werking van stoom en water en geeft geen invloed op de juiste werking van de
multicooker. Dit is tevens niet schadelijk voor uw gezondheid. U kunt het apparaat dus zonder enig
probleem verder gebruiken.

Het micro-drukventiel reinigen

+Om het micro-drukventiel te reinigen, verwijder het van het deksel - fig.16 en open het door in

de richting "open” te draaien - fig.17a en 17b. Na reiniging, veeg het ventiel droog, breng de twee
driehoeken van beide delen op één lijn en draai naar de richting ‘dicht”. Plaats het ventiel vervolgens
terug op het deksel van de multicooker - fig.18a en 18b.

De andere delen van het apparaat reinigen en onderhouden

+Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

+Reinig de buitenkant van de multicooker - fig.19, de binnenkant van het deksel - fig.14 en het snoer
met een vochtige doek en veeg droog. Gebruik geen schuurmiddelen.

+ Reinig de binnenkant van het apparaat niet met water, de warmtesensor kan worden beschadigd.



PROBLEEMOPLOSSINGSGIDS

Omschrijving
storing

Alle controlelampjes
uit en apparaat warmt
niet op.

Alle controlelampjes
uit, maar apparaat
warmt op.

Stoomlek tijdens
werking.

Rijst is onvoldoende of
te veel gekookt.

Rijst is onvoldoende of
te veel gekookt.

Automatisch
warmhoudfunctie
werkt niet (product
blijft in kookstatus of
geen verwarming).

EO

E1l

E3

Oorzaken

Stekker steekt niet in stopcontact.

Oplossingen

Neem contact op met erkend servicecentrum voor
reparatie.

Probleem  met aansluiting  van
controlelampje of controlelampje
is stuk.

Open het deksel en sluit opnieuw.

Deksel is niet goed dicht.

Stop het kookproces (haal stekker uit stopcontact)
en controleer of ventiel volledig is (2 delen aan
elkaar vastgemaakt) en juist is geplaatst.

Micro-drukventiel  niet
onvolledig geplaatst.

goed of

Neem contact op met erkend servicecentrum voor
reparatie.

Deksel  of
beschadigd.

mini-drukventiel  is

Zie tabel voor de juiste hoeveelheid water.

Te veel of onvoldoende water ten
opzichte van hoeveelheid rijst.

Neem contact op met erkend servicecentrum voor
reparatie.

Onvoldoende gesudderd.

De sensor aan de bovenkant is open
circuit of kortgesloten.

Neem contact op met erkend servicecentrum voor
reparatie.

De sensor aan de onderkant is open
circuit of kortgesloten.

Stop het apparaat en start nogmaals het programma.
Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem
contact op met een erkend servicecentrum voor
reparatie.

Pan ontbreekt of lege pan.

Plaats de binnenpan in het apparaat, haal de stekker
uit het stopcontact en steek opnieuw in, start het
programma opnieuw.

Opmerking: Als de binnenpan is vervormd, gebruik het niet langer en verkrijg een nieuwe
binnenpan bij uw erkend servicecentrum.
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(Melegen tartds/Mégse) gomb
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e.,MENU" (Men) gomb
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14. Funkciok visszajelzéi
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h. ,BAKING" (Kenyérsiités) funkcid
15. Készulékhaz
16. Fltéelem
17. Tapkabel



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolja ki a késziiléket

«+ Vegye ki a késziléket a csomagoldsdbdl, és csomagolja ki az Gsszes tartozékot és nyomtatott
dokumentumot.

+ Akészilékhazon lévé nyitdbgomb megnyomasaval nyissa fel a fedelet - fig.1.
Olvassa el az utasitasokat, és tartsa be gondosan a miikddtetés médjat.

A készilék tisztitasa

« Vegye ki a kerdmia talat - fig.2, a g6zpajzsot és a nyomésszelepet - fig.3a és 3b.

- Tisztitsa le a talat, a szelepet és a gézpajzsot mosogatdszeres szivaccsal.

+ Torolje le a készUlék kulsejét és fedelét nedves ruhaval.

- Ovatosan széritsa meg.

+ A készllék osszes kiszerelt elemét tegye vissza az eredeti helyére. Tegye a gézpajzsot a készilék felsd
fedelének megfeleld pozicidjdba. Ezutdn helyezze a g6zpajzsot a 2 borda mogé, és nyomja rd a tetdre,
hogy rogzuljon. Csatlakoztassa a levehetd kabelt a készUlék alapzatén 1évé aljzatba.

+ Helyezze be a kanaltartét a készllék alapzatara - fig.4.

A KESZULEK

+ Ennek a tobbfunkcids fézokésziléknek 12 kilonbozé funkcidja van: Rizs/Gabonafélék, Pilaf/Rizottd,
Ujramelegités, Tejbekdsa, Porkolt, G6zolés/Leves, Joghurt, Kenyérstités, Siités, Melegen tartas, Allithatd
id6zité és Programozas.

+ Ha a tépkabelt csatlakoztatjék a haldzati aljzatba és a készllék alapzatan évé aljzatba is, akkor a késziilék
hosszli hangjelzést ad (,bip"), és a vezérl6fellleten |évé Osszes visszajelzé egy pillanatra kigyullad. A
kijelzén rovid id6n belll " 4thato, és az Gsszes visszajelzo kialszik. A készUlék készenléti modba 1ép, és
szabadon valaszthat a mentfunkciok kozil.

+ A fézés végén a készilék automatikusan adtkapcsol melegen tartasra, és akér 24 6rdig is ebben az
lizemmaodban marad.

+ Nem javasoljuk, hogy a késziléket mosogatdgépbe tegye.

+ Ne érjen hozza a fltéelemhez fézés utan, vagy amikor a készilék csatlakoztatva van.

« Hasznalat kézben és kozvetlendl utdna ne mozgassa a késziléket.

FOZES ELOTTI ELOKESZULETEK

A hozzavaldk kimérése - A tal maximalis Grtartalma

+ A tal belsejében 1évo jelolési fokozatok literben és poharban vannak megadva, rizsfézés esetén ezek
hasznélatosak a vizmennyiség kimérésére

« A készulékhez kapott mlanyag mérépohdr rizs, és nem viz mérésére szolgal. 1 csapott mérépohdrnyi
rizs tomege kb. 160 g.

+ Arizshez adott viz mennyisége a rizs fajtajatdl és izléstél fliggen lehet kevesebb/tobb is.

+ Mivel a fesziiltség régionként eltérd, a rizs és a viz esetenként tulcsordulhat.



+ AViz + rizs maximalis mennyisége nem Iépheti tul a talban taldlhato legfelsd jelolést.
Soha ne tegyen a mérépoharba a legfelsé szintjel6lést meghaladéan hozzavalékat vagy vizet.

Rizsf6zéskor

« F6zés el6tt mérje meg a rizst a mérépoharral, majd oblitse le.
« Aledblitett rizst tegye a télba, és toltson bele vizet a megfeleld szintig (lasd a poharakban 1évé skalat).
+ A viz mennyisége izléstdl fliggden véltoztathato.

Go6zoléskor

- Allitsa be megfeleléen a viz mennyiségét, az soha ne érje el a g6z6l6kosar aljat.
« Ellenkez6 esetben hasznélat kdzben a viz tulcsordulhat.

+ Helyezze a g6zol6kosarat a télra - fig.4.

« Tegye a hozzavalokat a kosérba.

AZ OSSZES FUNKCIORA VONATKOZOAN

+ Gondosan torolje le a tal kilsé oldalat (kulondsen az aljat). Gyéz6djon meg arrdl, hogy nincsenek
lerakodasok vagy nedvesség a tél aljan és a flitéelemen - fig.6.

+ Helyezze a télat a késziilékbe, és ellendrizze a megfeleld elhelyezését - fig.7.

- Ellendrizze, hogy a gézpajzs a helyén van-e.

« Csukja le a fedelet, hogy kattanjon”.

« Csatlakoztassa a tapkabelt a készilék alapzatan lévé aljzatba, majd a masik végét a haldzati aljzatba.

« Csak akkor kapcsolja be a készUléket, ha a felsorolt 6sszes mUveletet elvégezte.

Soha ne tegye a kezét a gbzkiereszté nyilas folé fézéskor, mert égési sériilést szenvedhet -

fig.11.

Ha egy hiba miatt szeretné megvaltoztatni a kivalasztott f6zési meniit, nyomja meg a ,KEEP

WARM/CANCEL” (Melegen tartas/Mégse) gombot, és valasszon egy tetszés szerinti masik

meniit.

Csak a késziilékhez kapott belsé edényt hasznalja.

Ne ontson vizet vagy tegyen hozzévaldkat a késziilékbe, ha nincs benne a tél.

RIZSFOZESITABLAZATOK

+ Az alabbi tdblazat irdnymutatasként szolgal kilonbozé rizsfajtak fézéséhez. A legjobb eredmény
érdekében javasoljuk, hogy normal rizst hasznéljon, és ne,gyorsrizst’, mert az ragadds lehet és az edény
aljara tapadhat. Méas rizsfajtakndl (példaul barna rizs vagy vadrizs) a hozzaadandé viz mennyisége eltéré
lehet, 13sd a lenti tabldzatokat.

« 1 csésze fehérrizs (2 kis vagy 1 nagy adag) f6zéséhez mérjen ki 1 mérépoharnyi fehér rizst, majd adjon
hozza mésfél mérépoharnyi vizet. Néhany rizsfajtanal eléfordul, hogy egy kevés rizs leragad az edény
aljra 1 csésze rizs fézésekor. Ha mas mennyiség fehér rizst szeretne fézni, hivja segitségil a lenti fézési
tablézatot.

« A viz + rizs maximélis mennyisége nem Iépheti tdl a télban taldlhato legfelsé jelélést - fig.8. A rizs
fajtdjatol figgéen a hozzaadando viz mennyisége eltérd lehet. Lasd az alabbi tablazatot.



\TO FEHERRIZSHEZ - 10 csésze

Mérépoharak o e Vizszint a‘télban Adagok
szama (+ arizs)
2 3009 2 csésze jelolés 3-4 személy
4 600 g 4 csésze jelolés 5-6 személy
6 9009 6 csésze jelolés 8-10 személy
8 1200 g 8 csésze jelolés 13-14 személy
10 15009 10 csésze jelolés 16-18 személy

+ Alaposan oblitse le a rizst f6zés el6tt (a rizottd rizs kivételével).

MAS RIZSFAJTAK FOZESI TABLAZATA

Mérépoharak Rizs Vizszint a talban

Rizs fajtéja szama (rizs) témege (+arizs) Adagok
Kerekszem(i fehér rizs 6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
(olasz rizs - gyakran
ragadésabb) 10 14509 10 csésze jelolés 10-12 személy
Teljes kiérlésti 6 88749 6 csésze jelolés 7-8 személy
Barnarizs 10 1480 g 10 csésze jelolés 10-12 személy
Rizottd rizs 6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
(Arborio fajtaj) 10 1450 g 10 csésze jeldlés 10-12 személy
6 7369 5 csésze jelolés 7-8 személy
Ragados rizs
10 12279 9 csésze jelolés 10-12 személy
6 8409 6 csésze jelolés 7-8 személy
Barna rizs
10 14009 10 csésze jelolés 10-12 személy
6 900 g 6 csésze jelolés 7-8 személy
Japén rizs
10 1500 g 10 csésze jelolés 10-12 személy
6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
lllatos rizs
10 14509 10 csésze jelolés 10-12 személy




Bedllitott id6 Fedél helyzete

i Max.
Funkaio 2‘(?5; Ertéktartomany Ennyi idénként hémérséklet sziéla rf;? \i
Rizs/Gabonafélék Automatikus
Pilaf/Rizottd Automatikus
Ujramelegités 25 perc 8 p;recm— 4 1 perc 100°
Tejbekasa 10 perc 5 p;recyc- %0 1 perc 100°
Porkolt 60 perc | 20 perc-9dra | 1 perc, 90 perc utdn - 1 6ra 100°
GOz0lés/Leves 30perc | 15perc-2dra | 1 perc, 90 perc utdn -1 6ra 100°
Joghurt 8dra 6h-1206ra 1 6ra 42°
Kenyérstés 35perc | 20 perc-4dra | 1 perc, 90 perc utdn - 1 6ra 135°
Stités 15 perc 5 P;feC'c' 60 1 perc 160°
Melegen tartas Max. 24 ¢ra 75°

JAVASLATOK A RIZSFOZES EREDMENYENEK JAVITASAHOZ

Mérije ki a rizst, és alaposan 6blitse le egy szlirében, hosszu ideig folydviz alatt tartva (kivéve a rizottd
rizst, amit nem szabad obliteni). Utdna helyezze a rizst a télba a megfelel vizmennyiséggel egytt.

«+ Gyézodjon meg arrdl, hogy a rizs jol eloszlik a tal egész feltletén, hogy egyenletes f6zést tegyen
lehetévé.

« Ha Ugy kivanja, adjon hozza sét izlése szerint.

« Viz helyett haszndlhat¢ alaplé. Ha alaplevet haszndl, fenndll annak a kockazata, hogy a rizs kissé
megbarnul az aljan.

« F6zés kozben ne nyissa ki a fedelet, mert kiszokik a géz, ami befolyasolja a fézési idét és az izt.

« Ha arizs elkészilt, és a,Keep Warm” (Melegen tartds) visszajelzo vildgit, keverje meg a rizst, majd hagyja
még par percig a tobbfunkcids foz6készilékben, hogy tokéletes legyen, és a szemek szétvéljanak.

~RIZS/GABONAFELEK” FUNKCIO

« Akésziiléket helyezze lapos, stabil, héallo munkafelletre, kifréccsend viztél és barmely més héforrastol
tavol.

- Ontse a kivant mennyiségU rizst a talba a kapott mérépohar segitségével - fig.9. Ezutdn téltson be
hideg vizet a tél belsejébe rajzolt megfeleld,CSESZE"jelélésig — fig.10.

« Csukja le a fedelet.

Megjegyzés: EI6szor mindig a rizst ontse be, kiilonben tl sok lesz a viz.

« A ,Menu" (Menl) gomb megnyomésaval valassza ki a ,Rice/Cereal” (Rizs/Gabonafélék) funkciot. A
képernyén " jelenik meg, a ,Start” (Indités) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas)
gombot. A tobbfunkcios fézékészulék, Rizs/Gabonafélék”fézési médba lép, a,Start” (Inditas) visszajelzje
kigyullad, a LED-es képernyén ,-"jelenik meg.



« Amikor az étel elkészUl, a berregé kétszer megszélal (,bip-bip”), a tobbfunkcids fézokészulék elinditja a
lassu f6zést, a képernyé pedig elkezdi visszaszamolni a lassu fézési idét: 14 perc.

+ A lassu fézés utan a berregd tobbszor megszdlal, a tobbfunkcids f6zokészilék melegen tartds modba
Iép, a,Keep Warm” (Melegen tartas) visszajelzé kigyullad, a képernyén pedig,b’jelenik meg.

~PILAF/RIZOTTO” FUNKCIO

+ A,Menu" (Ment) gomb megnyoméasaval valassza ki a,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizottd) funkciot. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditds) gombot. A
tobbfunkcios fézokészulék ,Pilaf/Rizottd” fézési modba 1ép. A ,Start” (Inditas) visszajelzGje kigyullad, a
LED-képernyén pedig,-"jelenik meg.

« Amikor az étel elkészUl, a berregé kétszer megszélal (,bip-bip”), a tobbfunkcids fézokészulék elinditja a
lassu f6zést, a képernyé pedig elkezdi visszaszamolni a lassu fézési idét: 10 perc.

+ A lasst fézés utan a berregd tobbszor megszolal, a tobbfunkcids f6zokészilék melegen tartds modba
Iép, a,Keep Warm” (Melegen tartas) gomb vildgitani kezd, a képernydn pedig,b’jelenik meg.

~UJRAMELEGITES” FUNKCIO

+ A,Menu” (Ment) gomb megnyoméasaval valassza ki a,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizottd) funkciot. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditds) gombot. A
tobbfunkcios f6z6késziilék Ujramelegités' f6zési modba Iép. A, Start” (Inditas) visszajelzsje kigyullad, a
LED-képernyén pedig a hatralévé idé jelenik meg.

- Az alapértelmezett f6zési idé 25 perc, de min. 8 perc és max. 45 perc kozott éllithatd. A +/- gomb
nyomva tartasaval hangjelzés nélkil névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

+ Az Gjramelegitési folyamat végén a berregd tobbszor megszolal, a tobbfunkcios f6zokészilék melegen
tartds modba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartas) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig b jelenik
meg.

Ha til sok vagy tul kevés rizs van a talban, akkor a f6zés kdzbeni tobbszéri ,Gjramelegités”

miatt a rizs leéghet a tél aljara.

Ha hideg rizst melegit Gjra, kellemetlen szagot érezhet.

,TEJBEKASA” FUNKCIO

+ A, Menu" (Meni) gomb megnyomésaval valassza ki a,Milk Porridge” (Tejbekasa) funkciot. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Indités) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Indftas) gombot. A
tobbfunkcids féz6készulék Tejbekésa’ fézési modba 1ép. A, Start” (Inditas) visszajelzéje kigyullad, a LED-
képernyén pedig a hétralévé idd jelenik meg.

- Az alapértelmezett f6zési idé 10 perc, de min. 5 perc és max. 90 perc kozott éllithatd. A +/- gomb
nyomva tartasaval hangjelzés nélkil névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

- A fézési folyamat végén a berregd tobbszor megszolal, a tébbfunkcios fézokészilék melegen tartés
maodba Iép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.



~PORKOLT” FUNKCIO

« A,Menu” (Menil) gomb megnyomédsaval vélassza ki a,Stew” (Porkolt) funkciot. A képernyén " jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A tobbfunkcios
f6z6készUlék,Porkolt"fézési médba lép. A, Start” (Indités) visszajelzoje kigyullad, a LED-képernydn pedig
a hétralévo ido jelenik meg.

« Az alapértelmezett f6zési id6 60 perc, de min. 20 perc és max. 9 6ra kozott dllithatd. A +/- gomb nyomva
tartdsaval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszdlal, a tébbfunkcids fézékészilék melegen tartds
maodba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

~GOZOLES/LEVES” FUNKCIO

« A ,Menu” (Menl) gomb megnyomaséaval valassza ki a ,Steam/Soup” (Gézolés/Leves) funkcidt. A
képernyén " jelenik meg, a ,Start” (Inditas) visszajelz6je pedig villog; nyomja meg a ,Start” (Inditds)
gombot. A tébbfunkcids f6zokészllék,Gézolés/Leves” fézési modba lép. A, Start” (Inditds) visszajelzéje
kigyullad, a LED-képernyén pedig a hétralévé id6 jelenik meg.

« Az alapértelmezett f6z&si id6 30 perc, de min. 15 perc és max. 2 6ra kézott allithatd. A +/- gomb nyomva
tartasaval hangjelzés nélkil névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A fézési folyamat végén a berregé tdbbszor megszolal, a tobbfunkcios fézokészilék melegen tartés
modba ép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

+JOGHURT” FUNKCIO

« A,Menu”(MenU) gomb megnyomasdval valassza ki a,Yogurt” (Joghurt) funkciot. A képernyén " jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditds) gombot. A tobbfunkcios
f6z6készllék ,Joghurt” f6zési modba lép. A ,Start” (Indités) visszajelzdje kigyullad, a LED-képernydn
pedig a hétralévé ido jelenik meg.

« Az alapértelmezett f6zési id6 8 dra, de min. 6 dra és max. 12 éra kozott llithatd. A +/- gomb nyomva
tartdsaval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A programozas funkcié Joghurt” médban nem elérheté.

« A fézési folyamat végén a berregd tobbszoér megszolal. A joghurtot legaldbb 4 éréra a mélyhitdbe kell
tenni.

« A fézési folyamatot nem kéveti melegen tartas.

+ Joghurtkészitéshez siitéséllé iivegedényeket h .

LEHETSEGES HOZZAVALOK

Tej

Milyen tejet célszerii hasznalni?

Valamennyi receptink tehéntejjel készil (hacsak méasként nincs meghatérozva). Hasznalhat névényi tejet
(példaul szojatejet) vagy juh- vagy kecsketejet is, de ez esetben a joghurt keménysége a tejtél fliggéen
véltozhat. A nyers tej, a tartds tej és az alabb felsorolt tejek alkalmasak a készilékéhez:

« Sterilizalt tartos tej: Az UHT teljes tejbd| keményebb, a félzsiros tejbdl kevésbé kemény joghurt




készUl. Hasznélhat azonban félzsiros tejet és hozzaadhat egy-két bogre tejport.

« Pasztorizalt tej: Krémesebb joghurt készil beléle, melynek tetején vékony bérréteg képzddik.

« Nyers tej (tanyasi gazdasagbol szarmazo tej): A nyers tejet fel kell forralni. Az sem ért, ha hosszu
ideig forralja. A nyers tej forralas nélkili felhasznalasa veszélyes lehet. Hagyja leh(ini, miel6tt a készilékbe
onti. A tenyésztéshez nem célszer(i nyers tejbdl késziilt joghurtokat hasznalni.

« Tejpor: A tejporbol készilt joghurtok nagyon krémesek. Kdvesse a gyértd csomagoldsan olvashatod

utasitasokat.
Hasznaljon teljes, lehetéleg tartés UHT tejet.
A nyers (friss) és a pasztorizalt tejet fel kell forralni, le kell hiiteni és le kell f616zni.

Az erjesztbanyag

Joghurtokhoz

A készitéshez hasznalhat:

- Boltban vasarolt, lehetéleg minél hosszabb lejérati idej(i természetes joghurtot; a készilé joghurt igy
tobb aktiv erjesztéanyagot fog tartalmazni és keményebb lesz.

- Liofilizalt erjesztéanyagot. £z esetben tartsa be az erjesztéanyaghoz kapott utasitasokban eldirt
aktivalasi idot. llyen erjesztéanyagok kaphatdk szupermarketekben, gydgyszertdrakban és egyes
egészséghez kapcsolddo termékeket drusitd druhdzakban.

- Egy nemrégiben készitett sajat joghurtot — ennek természetesnek és frissnek kell lennie. Ezt hivjak
tenyésztésnek. Ot tenyésztési ciklus utan a hasznélt joghurtbdl elfogynak az aktiv erjesztéanyagok,
igy az lagyabb allagu joghurtot eredményez. Utdna Ujra kell kezdenie az eljérast egy boltban vésérolt
joghurttal vagy liofilizalt erjesztéanyaggal.

Ha felforralta a tejet, varja meg, mig lehiil szobahémérsékletiire, és csak utana adja hozza az

erjesztéanyagot.

A tul magas hémérséklet tonkreteheti az erjesztéanyag tulajdonsagait.

Erjesztésiido

« A joghurt erjedéséhez 6-12 dra kozotti idére van szikség, az alap Osszetevéktdl és az elvart éllagtol

fuggden.
Lagy | | | | | | | Kemény
Edes | I f I I I " savas
606 76 86 96 1006 16 126

« Ajoghurtot max. 7 napig szabad a mélyhttében térolni.

+~KENYERSUTES” FUNKCIO

« A ,Menu” (Ment) gomb megnyomasaval vélassza ki a ,Baking” (Kenyérsiités) funkciot. A képernydn
,~" jelenik meg, a ,Start” (Inditds) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Indftds) gombot. A
tobbfunkcids f6zékészilék Kenyérsiités” f6zési modba 1ép. A ,Start” (Indités) visszajelzéje kigyullad, a
LED-képerny6n pedig a hatralévé idé jelenik meg.

« Az alapértelmezett f6z&si id6 35 perc, de min. 20 perc és max. 4 6ra kézott allithatd. A +/- gomb nyomva



tartdsaval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A programozas funkcié,Kenyérstités” médban nem elérhetd.

« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszolal, a tébbfunkcios fézékészilék melegen tartas
maodba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b’jelenik meg.

~SUTES” FUNKCIO

+ A ,Menu" (Menl) gomb megnyomésaval valassza ki a ,Fry” (Sutés) funkciét. A képernyén ,-" jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A tébbfunkcios
f6z6készulék,Sutés"fézési modba 1ép. A, Start” (Inditds) visszajelzéje kigyullad, a LED-képernyén pedig a
hatralévo idd jelenik meg.

+ Az alapértelmezett f6zési id6 15 perc, de min. 5 perc és max. 60 perc kdzott allithato.

« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszolal, a tébbfunkcios fézékészilék melegen tartas
maodba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

+ Ha ezt a funkciot hasznélja, mindig tegyen a talba olajat és ételt. Ha csak olajat tesz bele, az,E3" lizenet
jelenhet meg a kijelzén.

~MELEGEN TARTAS” FUNKCIO

+ A Keep Warm” (Melegen tartas) gomb megnyomasakor a készUlék,Melegen tartas”médba lép.

+ A melegen tartasi folyamat végén dllitsa le kézzel a készuléket: nyomja meg a ,Keep Warm/Cancel”
(Melegen tartds/Mégse) gombot.

Javasoljuk, hogy a frissen tartasahoz ne tarolja a rizst 6 6ranal hosszabb ideig.

~PROGRAMOZAS” FUNKCIO

+ A programozas funkcié hasznélatdhoz elészor vélasszon ki egy fézési programot és a fézési idét.
Ezutdn nyomja meg a,Programozds” gombot, és adja meg a programozasi idét. A ,+" és a - gombbal
egy-egy oraval ndvelheti, ill. csokkentheti az idét. Az alapértelmezett programozési id6 a kivalasztott
f6zési idotol figgen valtozik. A programozasi id6 1 és 24 ora kézott lehet. A kivant programozasi idd
kivalasztasat koveten nyomja meg a ,START” (Inditds) gombot a f6zési médba lépéshez; a ,START”
(Inditds) visszajelz6je égve marad, a LED-képernyén pedig megjelenik a megadott éraszam.

A FOZES BEFEJEZTEVEL

« Nyissa fel a fedelet - fig.1.

+ Huzzon keszty(it a tal és a g6zolokosar megfogasahoz - fig.12.

« Az ételt a késziilékhez kapott mlanyag kandllal talalja fel, és csukja vissza a fedelet.

« Atdlban maradé ételt a késziilék melegen tartja, igy a kovetkezé 24

oraban barmikor feltalalhatja.

« A melegen tartdsi mod kikapcsoldséhoz nyomja meg a ,Keep Warm/Cancel” (Melegen tartds/Mégse)
gombot.

« Huzza ki a készilék csatlakozojat.



TOVABBI INFORMACIOK

- Akésziilék memoria funkcidval van ellatva. Aramkimaradas esetén a multicooker memorizélja kézvetlen
a hiba elétti fézési allapotot és folytatja a f6zést, ha 2 masodpercen belil helyredll az elektromos halézat.
Ha az dramkimaradas tobb mint 2 méasodpercig tart a multicooker torli az el6z6 fézés adatait és
készenléti dllapotba kerdil.

+ Kérjuk, ne nyissa ki a fedelet f6zés kozben a f6zés hatékonysaganak megérzése érdekében.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas és karbantartés el6tt ellendrizze, hogy kihtzta-e a tobbfunkcios fézékészilék csatlakozojat, és
hogy az teljesen leh(ilt-e.

+ Nyomatékosan javasoljuk, hogy minden hasznélatot kévetden tisztitsa le a készliléket egy szivaccsal -
fig.13.

Tal, g6zo6l6kosar (fig.14)

« Forro vizzel és folyékony szappanos szivaccsal tisztitsa le a talat és a gézolékosarat. Stroldpor és fém
szivacs haszndlatat nem javasoljuk.

+ Ha lerakddott étel marad a tél aljan, a télba 6ntétt vizzel éztassa fel, és csak utdna mossa el.

+ Gondosan szaritsa meg a talat.

A tal kezelése

Tartsa be a talra vonatkozdan az aldbbi utasitasokat:

- Atal minéségének megdrzése érdekében ne a télban vagja fel az ételt.

+ Minden esetben tegye vissza a talat a tébbfunkcids fézokészilékbe.

- Akészulékez kapott miianyag kanalat vagy egy fakanalat, és ne fém kanalat hasznéljon, igy megel6zheti
a tél fellletének sérilését - fig.15.

« A korrézio kockézatanak elkerilése érdekében ne tegyen a télba ecetet.

« A tél fellletének szine az els6 hasznélat vagy hosszabb haszndlat utdn megvéltozhat. Ezt a valtozést a
g6z és a viz okozza; nincs hatassal a tobbfunkcios féz6késziilék hasznélhatdsagara, és az egészségét sem
veszélyezteti. Nyugodtan hasznalja tovabb a késziléket.

A mikro-nyomasszelep tisztitasa

« Atisztitdshoz vegye ki a mikro-nyomasszelepet a fedélbdl - fig.16 , és a,nyités" irdnyba elforgatva nyissa
ki azt - fig.17a és 17b. A tisztitast kdvetSen torolje szdrazra, illessze Ossze a két haromszoget a két felén,
forgassa el ,zaras"irdnyba, majd tegye vissza a tobbfunkcios fézokészilék fedelébe - fig.18a and 18b.

A késziilék egyéb részeinek tisztitasa és kezelése

« Atisztitas elétt hizza ki a készuléket.

- Nedves ruhdval tisztitsa le a tobbfunkcios fézékészilék kulsejét - fig.19, a fedél belsé oldalat - fig.14 és
a kabelt, majd torolje szarazra. Ne hasznéljon dorzsol hatésu szereket.

- Ne hasznéljon dorzshatésu anyagokat.



USZAKI HIBAELHARITASI U

A hiba leirasa Okok Megoldas

Visszajelz6 ldmpa
nem vildgit és a
késztlék nem fit.

A késztlék nincs csatlakoztatva
a halozatra.

Kildje a készléket a javitassal megbizott
mérkaszervizbe.

Visszajelz6 ldmpa

YNy A visszajelz6 lampa csatlakozasa
nem vilagit és a

vagy a visszajelz6 |ampa hibds. Nyissa fel és csukja le Ujra a fedelet.

hasznalat kozben.

Rizs félig fétt meg
vagy tul sokaig f6.

készulék fiit.

A fedél nincs jol lecsukva.

Gézszivargés

Allftsa le a fézést (htizza ki a készUlék
csatlakozdjat), és ellendrizze, hogy a szelep
teljes-e (a 2 fele Ossze van-e illesztve) és jol
van-e bedllitva.

bedllitva vagy nem teljes.

A mikro-nyomasszelep nincs jél

Kuldje a késztiléket a javitassal megbizott
madrkaszervizbe.

A fedél vagy a mikronyoméasu
szelep tomitése sérlilt.

A vizmennyiség tekintetében lasd a
tablazatot.

Tal sok vagy tul kevés a viz
a rizs mennyiségéhez képest.

Kuldje a késztiléket a javitassal megbizott
madrkaszervizbe.

Rizs félig fétt meg

vagy tdl sokéig f6. Elégtelen a lassu fézés.

Az automatikus
melegen tartds nem
muikodik (a késztlék

f6zés helyzetben
marad vagy nem f(it).

Kildje a készUléket a javitassal megbizott
markaszervizbe.

A felsé érzékel szakadt vagy

£ zarlatos.
PPN Allitsa le a készuléket, és indftsa Ujra a progra-
E1 A,Z als6 érzékel szakadt vagy mot. Ha a probléma megismétlddik, kiildje el
zarlatos. o - A
a késziléket a hivatalos szervizbe javitasra.
Tegye a bels6 edényt a készllékbe, majd
E3 A tal hidnyzik vagy Ures. huzza ki és csatlakoztassa Ujra a késztiléket,

végul inditsa Ujra a programot.

Megjegyzés: Ha a belsé edény eldef alodott, ne h alj
javitast végzo hivatalos szerviztél.

hanem kérjen egy masikat a




OVLADACI PANEL

1Ba— 2 [

13b \

13c \@

=) o) (+ 13f“
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Ri

T4 —— coreal 4
Pilaf

14b —— Risotto <

14c —— Reheat

Milk
14d —— Porridge 4

p» Stew —— lbe
Steam

> Soup — | 14f

» Yogurt —— 14g

p Baking—— 14h

1. Kosik na naparovanie
2, Stupiiovanie pre vodu a ryzu
3. Odnimatelna keramickd misa
4. Odmerné nadoba
5. LyZica naryzu
6. Polievkova lyzica
7.Vrchndk
8. Vymenitelny vnutorny stit proti pare
9. Mikrotlakovy ventil
10. Tlacidlo na otvaranie vrchnaku
11. Rukovat
12. Drziak lyZice na ryzu
13. Ovladaci panel
a. tlacidlo, KEEP WARM/CANCEL"
(UCHOVAT TEPLE/ZRUSIT)
b. tla¢idlo,FRY" (VYPRAZAT)
c. tlacidlo,~"
d. tlacidlo, START" (START)

e. tlacidlo, MENU" (PONUKA)
f. tlacidlo,+"
g. tlacidlo ,DELAYED START"
(ODLOZENY START)
14. Ukazovatele funkcif
a. funkcia,RICE/CEREAL" (RYZA/CEREALIE)
b. funkcia ,PILAF/RISOTTO" (PILAF/RIZOTO)
c. funkcia,REHEAT" (ZOHRIEVANIE)
d. funkcia,MILK PORRIDGE"
(MLIECNA KASA)
e. funkcia,STEW" (DUSENIE)
f. funkcia, STEAM/SOUP”
(NAPAROVANIE/POLIEVKA)
g. funkcia,YOGURT" (JOGURT)
h. funkcia,BAKING" (PECENIE)
15. Plast
16. Ohrevny clanok
17. Napéjaci kabel



PRED PRVYM POUZITIM

Vybalenie pristroja

« Vlyberte pristroj z balenia a odbalte vetko prislusenstvo a vytlacené dokumenty.

« Otvorte vrchndk potiahnutim tlacidla na otvdranie, ktoré sa nachadza na plasti - fig.1.
Precitajte si pokyny a désledne postupujte podla metédy prevadzky.

Cistenie spotrebica

« Vlyberte keramickd misu - fig.2, stit proti pare a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

« Vycistite misu, ventil a Stit proti pare $pongiou a cistiacim prostriedkom.

« Vonkajsiu cast pristroja a vrchndak utrite vihkou handrickou.

« Starostlivo ho osuste.

« Zalozte vietky Casti spét na ich povodné miesto. Zalozte Stit proti pare na spravne miesto na vichnom
vrchndku pristroja. Potom zalozte Stit proti pare za 2 lemy a zatlacte na vrchu, az kym nebude upevneny.
Zasurite vymenitelny kabel do zasuvky na spodnej ¢asti varica.

« VloZte drziak lyZice na podstavec pristroja - fig.4.

« Tento multifunkény vari¢ ma 12 funkcii: Ryza/Ceredlie, Pilaf/Rizoto, Zohrievanie, Mlie¢na kasa, Dusenie,
Naparovanie/Polievka, Jogurt, Pecenie, Vyprazanie, Uchovat teplé, Nastavitelny ¢asomer a Predvolené.

« Po zapojeni napéjacieho kabla do elektrickej zasuvky a zsuvky na podstavci varica pristroj zazvoni
dlhym pipnutim a vietky indikatory na ovlddacom paneli sa na chvilu rozsvietia. Na obrazovke displeja
sa za kratku chvilu zobrazf,—-" a v3etky indikétory sa vypnu. Pristroj prejde do pohotovostného rezimu,
kde si mozete vybrat funkcie z ponuky podla svojho Zelania.

« Na konci varenia sa pristroj automaticky vypne do rezimu zohrievania, ktory bude trvat 24 hodin.

« Neodportca sa pouzivat umyvacku riadu.

« Nedotykajte sa ohrievacieho ¢lanku, ked je vyrobok zapojeny alebo po varenf.

« Neprenasajte vyrobok, ktory sa pouziva alebo okamzite po skonceni varenia.

PRIPRAVA PRED VARENIM

Meranie prisad - Maximalna kapacita misy

« Znacky stupnice na vnutornej strane misky st uvedené v litroch a poharoch. Tie sa pouzivaju na meranie
mnozstva vody pri vareni ryze.

« Plastovd odmerna nadoba dodévand s pristrojom slizi na meranie ryze a nie vody. 1 stupnica odmernej
nadoby na ryZu zodpoveda priblizne 160 g.

« Pouzivatelia mozu znizit alebo zvysit mnozstvo vody podla typu ryZe a vlastnej chuti.

« KedZe napétie v jednotlivych oblastiach kolise, beZzne moze dojst k vykypeniu ryze a preteceniu vody.

« Maximalne mnozstvo vody s ryzou nema byt vacsie ako najvyssia znacka vnutri misy.

Nikdy nepridavajte prisady ani vodu nad najvyssiu znacku.



Varenie ryze

+ Pred varenim ryze odmerajte ryzu pomocou odmernej nadoby a preplachnite ju.

« Vlozte preplachnutd ryzu do misy a napliite ju vodou na prislusnd Uroven vody (odstupriovanie v
odmernych nadobéch).

+ MnoZstvo vody mozno upravit podla vasej chuti.

Varenie v pare

+ Mnozstvo vody musi byt primerané a vzdy musi byt nizsie ako spodok kosika na naparovanie.
« Ak prekrocite tuto Uroven, pocas pouzitia moze dojst k preteceniu. m
+ Polozte kosik na naparovanie na misu - fig.4.

+ Vlozte suroviny do kosa.

PRE VSETKY FUNKCIE

+ Désledne poutierajte vonkajsiu ¢ast misy (najmd spodok). Skontrolujte, ¢i pod misou a na ohrievacom
¢lanku nie su Ziadne cudzie predmety ani tekutiny. - fig.6.

+ PoloZte misu na pristroj a skontrolujte, ¢i je spravne umiestnend. - fig.7.

« Skontrolujte, ¢i je stit proti pare spravne na svojom mieste.

« Zatvorte vrchndk, az kym nezacujete zacvaknutie.

+ Zapojte napajaci kabel do zasuvky na podstavci pristroja a jeho druhy koniec do elektrickej zasuvky.

+ Nezapdjajte pristroj, az kym neurobite vsetky uvedené kroky.

Nikdy nedavajte ruku na parny ventil poéas varenia, pretoze mdze dojst k nebezpeéenstvu
popalenia - fig.11.

Ak chcete zmenit zvolenii ponuku varenia, pretoze doslo k chybe, stla¢te tla¢idlo,,KEEP WARM/
CANCEL” (UCHOVAT TEPLE/ZRUSIT) a znovu vyberte moznost, ktori chcete.

Pouzivajte len vniitornu nadobu, ktord sa dodéva s pristrojom.

Nelejte vodu ani prisady do pristroja, ak misa nie je vnutri.

TABULKY VARENIA RYZE

+ Nasledujuca tabulka poskytuje ndvod na varenie réznych typov ryze. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporticame pouZit beznu ryzu a nie predvarend ryzu, ktord moéze byt lepkavejsia a moze
sa prichytit na dno. Pri inych typoch ryze, ako st napriklad hnedé ryza alebo ryza natural, méze byt
potrebné upravit mnozstvo vody. Pozrite si nasledujicu tabulku.

+ Na uvarenie 1 odmernej misky bielej ryze (slizi na 2 malé alebo 1 velkd porciu), pouzite odmernu
nadobu bielej ryze a potom pridajte jeden a pol odmernej misky vody. Pri niektorych typoch ryzZe je
bezné, ak sa trochu ryze pri vareni 1 odmernej misky prichyti o dno. Ak chcete uvarit iné mnozstvo bielej
ryze, pozrite si nasledujuci ndvod na varenie.

+ Maximdlne mnoZstvo vody s ryzou nema byt vacsie ako najvyssia znacka vnutri misy. - fig.8.V zavislosti
od typu ryZe bude moZno potrebné upravit mnozstvo ryze. Pozrite si nasledujicu tabulku.



NAVOD NA VARENIE BIELEJ RYZE - 10 odmernych nadob

Hladina vody v mise

Odmerné nadoby Hmotnost ryze Pocet porcif

(s ryzou)
2 3009 Znacka 2 odmernych nadob 3 -4 osoby
4 600 g Znacka 4 odmernych nadob 5-60s6b
6 900 g Znacka 6 odmernych nadob 8- 10 0s6b
8 1200 g Znacka 8 odmernych nadob 13- 14 os6b
10 1500 g Znacka 10 odmernych nadob 16 - 18 0s6b

« Pred varenim (okrem ryZe na rizoto) ryzu dokladne oplachnite.

NAVOD NA VARENIE INYCH TYPOV RYZE

Celms: Hmotnost
Typ ryze nadoba e Hladina vody v mise (s ryzou) Pocet porcif
naryzu Y
Gulatozrnnd biela 6 8709 Znacka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
ryza (talianska
fyza - byvaw.casto 10 14509 Znacka 10 odmernych nadob 10-12 0s6b
lepkavejsia)
Celozrnna 6 8879 Znacka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
Hneda ryza 10 1480 g Znacka 10 odmernych nddob | 10-12 0séb
RyZa na rizoto 6 8709 Znactka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
(Arborio) 10 1450 g Znacka 10 odmernych nddob | 10-12 0s6b
6 7369 Znacka 5 odmernych naddob 7 -8 0s6b
Lepkava ryza
10 12279 Znacka 9 odmernych nadob 10 - 12 0s6b
6 8409 Znacka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
Hneda ryza
10 1400 g Znacka 10 odmernych nadob | 10-12 0s6b
6 900 g Znacka 6 odmernych nddob 7 -80s6b
Japonska ryza
10 15009 Znacka 10 odmernych nadob 10 - 12 0s6b
6 8709 Znacka 6 odmernych nddob 7 -8 0s6b
Vonava ryza
10 14509 Znacka 10 odmernych nadob 10 - 12 0s6b




Nastavitelny ¢asomer Poloha vrchnaka

Funkdia 4 Maximalna X =
Pre: F Rozsah Veetko teplota Vrchnak' Vil naK
volené zatvoreny  otvoreny
Ryzg( Automatické
Ceredlie
E\Iaf/ Automatické
Rizoto
Zohrie= | g i | 8 min-45 min 1 min 100°
vanie
Miieena | 15 in | 5 min - 90 min 1 min 100°
kasa
) ) 20 min - 1 minttu po 90 mindtach o
Dusenie | 60 min 9 hodin 1 hodina 100
Naparo- . o o
vanie/ 30 min 15 mm 1 mindtu po 9Q minutach 100°
X 2 hodiny - 1 hodina
Polievka
Jogurt | 8hodin | 6-12hodin 1 hodin 42°
P . 20 min - 1 mindtu po 90 minutach o
Pecenie | 35min 4hodiny 1 hodina 135
Vyprdzanie | 15 min | 5min-60 min 1 min 160°
Uchovat A2 24 hodin 75°
teplé

O D ODPOR ANI NA DO AHRN
AJLEP DKOV PRI VARENI RYZ|
- Odmerajte ryzu a dokladne ju dostato¢ne diho oplachuijte v sitku pod tecticou vodou (okrem ryze na
rizoto, ktord sa nemé premyvat). Potom dajte ryzu do misy spolu s prislusnym mnozstvom vody.
- Skontroluijte, ¢i je ryza spravne rozdelena okolo celého povrchu misy, aby ste umoznili jej varenie.
+ V pripade potreby pridajte sol podla svojej chuti.
+ Vodu mozno nahradit vyvarom. Ak pouzivate vyvar, dno méze trochu zhnednit.
+ Vrchnak pocas varenia neotvérajte, pretoze méze uniknUt para a ovplyvnit tak ¢as varenia a chut.
« Ked'je ryza hotova a ked sa rozsvieti indikator ,Keep warm” (Uchovat teplé), premiesajte ryZu a nechajte
multifunkény vari¢ postét o trochu dihsie, aby mala ryza dokonaly tvar zfn.

FUNKCIA ,,RICE/CEREAL” (RYZA/CEREALIE)

+ Zariadenie poloZte na rovny, stabilny pracovny povrch odolny voci teplu mimo striekania vody a
akychkolvek inych zdrojov tepla.

+ Dajte potrebné mnozstvo ryze do misy pomocou odmernej nadoby, ktord je stcastou balenia - fig.9.
Potom ho doplite studenou vodou az na prislusni znacku odmernej nadoby vytlatenu na mise —
fig.10.

+ Zatvorte vrchnak.

Poznamka: Vzdy davajte ryzu ako prvu, inak budete mat privela vody.




+ Stlacte tlacidlo,Menu" (Ponuka) a vyberte funkciu,Rice/Cereal” (Ryza/Ceredlie). Na obrazovke displeja sa
zobrazi,~" svetlo, Start" (Start) zablika, potom stla¢te tlacidlo, Start” (Start). Multifunkeny vari¢ prejde do
rezimu varenia,Rice/Cereal" (RyZa/Ceredlie), svetlo,Start" (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja
sa zobrazi,-"

« Ked je chod pripraveny, bzuciak zazvoni dvakrét, multifunkény vari¢ spusti mierne varenie a obrazovka
zacne odpocitavat ¢as zohrievania: 14 mindt.

+ Po zohrievani bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania po

zapnuti indikatora, ,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b".

FUNKCIA ,,PILAF/RISOTTO" (PILAF/RIZOTO)

« Stlacte tlacidlo,Menu" (Ponuka) a vyberte funkciu,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Na obrazovke displeja sa
zobrazi,~" svetlo,Start" (Start) zablikd, potom stlacte tlacidlo,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie, Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa
zobraz,-".

+ Ked'je chod pripraveny, bzuciak zazvoni dvakrét, multifunkény vari¢ spusti mierne varenie a obrazovka
zacne odpocitavat ¢as zohrievania: 10 minut.

+ Po zohrievani bzuciak niekolkokrét zazvoni, multifunkény varic sa prepne do stavu zohrievania pomocou
tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b".

FUNKCIA ,,REHEAT” (ZOHRIEVANIE)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Na obrazovke displeja sa
zobrazi " svetlo ,Start” (Start) zablika, potom stlacte tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde
do stavu varenie ,Reheat” (Zohrievanie). Svetlo,Start" (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

« Predvoleny ¢as varenia je 25 minUt s moznostou nastavenia minimdlne na 8 minuty a maximalne na 45
minut. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZzenie ¢asu bez zabzucania.

+ Na konci zohrievania bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

V_pripade velkého mnoZstva ryZe alebo velmi malého mnoZstva ry?e méze opakované

pouzitie funkcie ,zohrievanie” viest k prihoreniu ryZe o dno.

Zahrievanie studenej ryZe méze produkovat neprijemny zapach.

FUNKCIA ,MILK PORRIDGE” (MLIECNA KASA)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Milk porridge” (Mlie¢na kasa). Na obrazovke displeja
sa zobrazi " svetlo,Start” (Start) zablik4, potom stlacte tlacidlo,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde
do stavu varenie ,Milk porridge” (Mlie¢na kasa). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED
displeja sa zobrazi zostavajuci ¢as.

« Predvoleny cas varenia je 10 minUt s moznostou nastavenia minimdlne na 5 minuty a maximalne na 90
minut. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZzenie ¢asu bez zabzucania.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"



FUNKCIA ,STEW” (DUSENIE)

- Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Stew” (Dusenie). Na obrazovke displeja sa zobrazf
,— svetlo ,Start” (Start) zablik, potom stlacte tlacidlo ,Start" (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie, Stew” (Dusenie). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostavajuci cas.

« Predvoleny ¢as varenia je 60 mindt s moznostou nastavenia minimalne na 20 mintty a maximalne na
9 hodin. Stlacte a podrZte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZenie ¢asu bez zabzucania.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA,,STEAM/SOUP“ (NAPAROVANIE/POLIEVKA)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Steam/Soup” (Naparovanie/Polievka). Na obrazovke
displeja sa zobrazi - svetlo ,Start” (Start) zablika, potom stla¢te tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkeny
varic prejde do stavu varenie, Steam/Soup” (Naparovanie/Polievka). Svetlo, Start” (Start) sa rozsvieti a na
obrazovke LED displeja sa zobrazi zostavajuci ¢as.

+ Predvoleny cas varenia je 30 minUt s moznostou nastavenia minimdlne na 15 minudty a maximalne na 2
hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvy3enie alebo znizenie ¢asu bez zabzucania.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA ,YOGURT" (JOGURT)

- Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu ,Yogurt” (Jogurt). Na obrazovke displeja sa zobrazf
,— svetlo ,Start” (Start) zablik, potom stlacte tlacidlo ,Start" (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie Yogurt” (Jogurt). Svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostavajuci cas.

« Predvoleny ¢as varenia je 8 hodin s moZnostou nastavenia minimalne na 6 hodin a maximalne na 12
hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZenie casu bez zabzucania.

« Pre funkciu,Yogurt” (Jogurt) nie je k dispozicii funkcia predvolenej hodnoty.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrét zazvoni. Jogurt je potrebné na niekolko hodin viozit do
chladnicky.

+ Na konci varenia sa neudrziava teplota.

« Pouzivajte na vyrobu jogurtov v odolnom skle na pouzitie v rure.

VYBER PRISAD

Mlieko

Aké mlieko mam pouzivat?
Vietky nase recepty (pokial nie je uvedené inak) sa pripravuji z kravského mlieka. MoZete pouzit
rastlinné ,mlieko’, ako je napriklad séjové mlieko, pripadne ovcie alebo kozacie mlieko, no v tychto
pripadoch pevnost jogurtu moze byt ind v zavislosti od pouzitého mlieka. Surové mlieko alebo trvanlivé
mlieko a vietky opisané mlieka uvedené dalej st vhodné pre vase pristroje:



« Trvanlivé sterilizované mlieko: Pri pouziti pInotu¢ného mlieka UHT budu jogurty pevnejsie. Pri
pouziti napoly odstredeného mlieka dosiahnete menej pevné jogurty. MéZete vsak pouzit napoly
odstredené mlieko a pridat jednu alebo dve naberacky suseného mlieka.

« Pasterizované mlieko: Pri pouZiti tohto mlieka ziskate krémovy jogurt s malym mnozstvom koze" na
povrchu.

« Surové mlieko (farmarske): Je potrebné prevarit ho. Odportca sa nechat ho prevarit dlhsie. Jeho
pouzitie bez varenia moéze byt nebezpecné. Pred pouzitim v pristroji ho potom nechajte vychladnut.
Pestovanie kultur z jogurtov pripravenych zo surového mlieka sa neodporuca.

« Susené mlieko: Pri pouziti suseného mlieka dosiahnete krémové jogurty. Dodrziavajte pokyny
vyrobcu na skatuli.

Najlepsie je vybrat si plnotucné trvanlivé mlieko UHT.
Surové (¢erstvé) alebo pasterizované mlieko je potrebné prevarit a potom nechat vychladnut.

Je potrebné odstranit z neho ,kozu”.

Kvasinky

Na jogurty

Vyrdba sa bud z:

- jedného prirodného jogurtu kipeného v obchode s najdihsou moznou dobou exspiracie. Vas jogurt
tak bude obsahovat viac aktivnych kvasiniek pre pevnejsi jogurt;

- 7 kvasiniek susenych mrazom. V tomto pripade dodrziavajte cas aktivacie uvedeny na pokynoch
pripravy kvasiniek. Tieto kvasinky dostanete aj v supermarketoch, lekdrnach a urcitych obchodoch so
zdravymi produktmi;

-z jedného z vasich nedavno pripravenych jogurtov — musia byt naturdlne a nedavno pripravené.
Nazyva sa to pestovanim kultur. Po piatich procesoch pestovania kultdr pouzity jogurt stréca aktivne
kvasinky a preto méze byt konzistencia menej pevna. Potom bude potrebné znovu zacat pestovat
kultdry z kvasiniek kiipenych v obchode alebo susenych mrazom.

Ak ste mlieko prevarili, pockajte, kym nedosiahne izbovi teplotu, a potom pridajte kvasinky.

Prili$ vysoka teplota méze zni¢it vlastnosti kvasiniek.

Cas pripravy kvasiniek
+ Jogurt potrebuje 6 az 12 hodin fermentécie v zavislosti od zékladnych prisad a Zelaného vysledku.
Tekuty | | | | | | | Pevny
Sladky | I I [ [ [ I Kysly

6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h
+ Jogurt mézete nechat v chladnicke maximalne 7 dni.

FUNKCIA ,BAKING” (PECENIE)

+ Stlacte tla¢idlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Baking” (Pecenie). Na obrazovke displeja sa zobrazi
" svetlo,Start” (Start) zablikd, potom stlacte tlacidlo,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde do stavu
varenie ,Baking” (Pecenie). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
z0stavajuci Cas.

+ Predvoleny cas varenia je 35 minUt s moznostou nastavenia minimdlne na 20 minudty a maximalne na 4




hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZenie Casu bez zabzucania.

« Pre funkciu,Baking” (Pecenie) nie je k dispozicii funkcia predvolenej hodnoty.

- Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b".

FUNKCIA ,FRY” (VYPRAZANIE)

- Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Fry” (Vyprazanie). Na obrazovke displeja sa zobrazi
" svetlo ,Start” (Start) zablika, potom stlacte tlacidlo ,Start" (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie, Fry” (Vyprézanie). Svetlo, Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostavajuci ¢as.

« Predvoleny cas varenia je 15 mindt s moznostou nastavenia minimélne na 5 mindty a maximalne na 60
minut.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrdt zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

« Tuto funkciu pouZzivajte s olejom a jedlom. Pri samotnom pouZiti oleja sa mdZe na obrazovke zobrazit
sprava,E3"

FUNKCIA ,KEEP WARM" (UCHOVAT TEPLE)

« Stlacte tlacidlo,Keep warm” (Uchovat teplé) a pristroj prejde do stavu,Keep warm” (Uchovat teplé).

+ Na konci procesu udrziavania teploty zastavte pristroj ru¢ne stlacenim tlacidla ,Keep Warm/Cancel”
(Uchovat teplé/Zrusit).

Odporucania: Ak chcete zachovat cerstvi chut ryZe, skratte cas jej uchovavania na 6 hodin.

FUNKCIA ,,PRESET” (PREDVOLENE)

+ Ak chcete pouzit funkciu predvolenych nastaveni, vyberte najprv program varenia a ¢as varenia. Potom
stlacte tlacidlo ,Preset” (Predvolené) a vyberte si predvoleny cas. Kazdé stlacenie tlacidla,+" alebo ,~"
moze predlzit alebo skratit cas varenia o hodinu. Predvoleny ¢as sa zmeni v zavislosti od zvoleného
Casu varenia. Rozsah predvolenych hodnét je 1 az 24 hodin. Ak ste si vybrali pozadovany predvoleny
¢as, stlacte tlacidlo ,START" (START) a zadajte ¢as varenia, indikator ,START" (START) zostane zapnuty a
obrazovka LED zobrazi pocet hodin, ktoré ste si vybrali.

PO DOKONCENI CYKLU VARENIA

+ Otvorte vrchnak - fig.1.

« Pri manipulacii s varnou misou a miskou na naparovanie je potrebné pouzivat rukavice - fig.12.

+ Jedlo naberajte pomocou umelej lyZice, ktoréd sa doddva s vasim pristrojom, a znovu zatvorte vrchnak.
+ Jedlo, ktoré zostane v nadobe zostane teplé na dalsie podavanie v nadchadzajdcich 24 hodinach.

« Stlacte tlacidlo,Keep Warm/Cancel” (Uchovat teplé/Zrusit) a ukoncite stav udrziavania teploty.

« Pristroj odpojte z elektrickej siete.



ROZNE INFORMACIE

« Spotrebi¢ ma funkciu paméte. V pripade vypadku napdjania, bude v paméti pristroja stav varenia tesne
pred vypadkom a bude pokraCovat v procese varenia, ak je napéjanie obnovené do 2 sekund. Ak
vypadok napéjania trva dlhsie ako 2 sekundy, multicooker zrusi predchadzajlce varenie a prejde do
pohotovostného rezimu.

« Prosime, neotvarajte veko pocas varenia, aby bola zabezpecena dcinnost varenia.

CISTENIE A UDRZBA

« Zabezpecte, aby bol multifunkény vari¢ pred Cistenim a Udrzbou odpojeny z elektrickej siete a Uplne
vychladnuty.
« Dérazne sa odportca vycistit pristroj po kazdou pouZiti $pongiou - fig.13.

Misa, k63 na naparovanie (fig.14)

« Na ¢istenie misy a ko3a na naparovanie pouzivajte hordicu vodu s tekutym Cistiacim prostriedkom a
$pongiu. Abrazivne prasky a kovové hubky sa neodporucaju.

« Ak sa jedlo prichyti o dno, mozete dat pred umyvanim na chvilu do misy vodu, aby sa odmocila.

« Misu dokladne vysuste.

Starostlivost o misu

« V pripade misy dosledne dodrZiavajte nasledujuce pokyny.

+ Na zaistenie zachovania kvality misy sa odporuca nekréjat v nej potraviny.

+ Misu nezabudnite vratit spat do multifunkéného varica.

« Pouzivajte plastovu lyzicu, ktord sa dodéva spolu s pristrojom alebo drevenu lyZicu. Nepouzivajte
kovovu lyZicu, aby ste zabrénili poskodeniu povrchu misy - fig.15.

+ Na zabranenie riziku korézie nelejte do misy vinny ocot.

« Farba povrchu misy sa po prvom pouziti alebo dlhodobom pouzivani méze zmenit. Tato farebna
zmena je spdsobend parou a vodou a nemé Ziaden vplyv na pouzivanie multifunkéného varica, ani nie
je nebezpecna pre zdravie. MoZete ju bezpecne pouzivat dalej.

Cistenie mikrotlakového ventilu

« Pri cisteni mikrotlakového ventil ho zoberte z vrchndka - fig.16 a otvorte ho otoc¢enim v smere k
oznaceniu,otvorené” - fig.17a a 17b. Po jeho ocisteni ho poutierajte dosucha a spojte dva trojuholniky
na dvoch strandch spolu a otocte ich v smere k oznaceniu ,zatvorené”. Potom ho vratte naspét na
vrchnak multifunkéného varica - fig.18a a 18b.

Cistenie a starostlivost o ostatné casti pristroja

« Pristroj pred cistenim odpojte od elektrickej siete.

« Viycistite vonkajsiu stranu multifunkéného varica - fig.19, vnutornu ¢ast vrchnaka - fig.14 a kdbel vihkou
utierkou a poutierajte ich dosucha. NepouZivajte abrazivne prostriedky

+ Na ¢istenie vnutornych casti telesa pristroja nepouzivajte vodu, pretoze modze poskodit tepelny senzor.



TECHNICKY NAVOD NA RIESENIE PROBLEMOV

Opis nespravnej

funkcie

Riesenia

Akakolvek kontrolka
indikatora je
Vypnutd a pristroj sa
nezohrieva.

Akékolvek kontrolka
indikatora je
Vypnuta a pristroj sa
zohrieva.

Pocas pouzivania
unika para.

RyZza je napoly
uvarena alebo
varenie trvd dlho.

RyZa je napoly
uvarena alebo
varenie trva dlho.

Pristroj neprechéadza
k automatickému
udrziavaniu
teploty (produkt
zostava v polohe
varenia alebo sa
nezohrieva).

EO

E1

E3

Pristroj nie je zapojeny.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Problém zapojenia kontrolky
indikatora alebo je kontrolka
indikatora poskodena.

Znovu otvorte a zatvorte vrchnék.

Vrchnak je zle zatvoreny.

Zastavte varenie (odpojte pristroj) a
skontrolujte, ¢i je ventil cely (2 Casti zaistené
navzajom) a spravne nasadeny.

Mikrotlakovy ventil nie je dobre
umiestneny alebo nie je Uplny.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Tesnenie vrchnaka alebo
mikrotlakového ventil je
poskodené.

Pozrite si tabulku s mnozstvami vody.

Vody je prilis vela alebo malo v
porovnani s mnoZstvom ryze.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Nie je dostatocne zahriaty.

Senzor na vrchnom otvorenom
okruhu sa prerusil alebo nastal
skrat.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Senzor na spodnom otvorenom
okruhu sa prerusil alebo nastal
skrat.

Vypnite pristroj a znova zapnite program. Ak
sa problém vyskytuje opakovane, odoslite
pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Chyba misa alebo je misa
prazdna.

VloZte vnatornt nadobu do vnutra pristroja,
odpojte a znovu zapojte pristroja a nakoniec
ZNnovu zapnite program.

Poznamka: Ak je vnutorna nadoba zdeformovana, nepouzivajte ju a kipte si nahradnu v
autorizovanom servisnom stredisku pre opravy.




OVLADACI PANEL
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CRENTR > stew e
Pilaf Steam
14b — Risotto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 14g
14d ——powilgge | » Baking—— 14h

1. Parni kos

2. Rysky pro vodu a ryzi

3. Vyjimatelnd keramicka nadoba
4. Odmeérka

5. Lzice naryzi

6. Polévkova Izice

7.Viko

8. Vnitini vyjimatelny parni kosik
9. Mikro tlakovy ventil

10. Tlacitko pro otevieni vika
11. Drzadlo

12. Opérka Izice na ryzi

13. Ovladaci panel

a. tlac¢itko ,KEEP WARM/CANCEL"

(uchovévani teploty/zrusit)
b. tlacitko,FRY” (smazeni)
c. tlacitko,~"

d. tlacitko, START"
e. tla¢itko, MENU" (nabidka)
f. tlacitko,+"
g. tlacitko,DELAYED START”
(odloZeny start)

14. Indikatory funkce
a. funkce ,RICE/CEREAL" (ryze/ceredlie)
b. funkce,PILAF/RISOTTO" (pilaf/rizoto)
c. funkce ,REHEAT” (opétovny ohfev)
d. funkce ,MILK PORRIDGE" (mléc¢na kase)
e. funkce,STEW" (dusent)
f. funkce ,STEAM/SOUP" (para/polévka)
g. funkce YOGURT" (jogurt)
h. funkce,BAKING" (peceni)

15. Plast

16. Topny ¢lanek

17. Pfivodni $idra



PRED PRVNIM POUZITIM

Vybaleni pfristroje

+ Vyndejte zafizeni z baleni a vybalte pfislusenstvi a tisténé dokumenty.

« Stisknutim tlacitka pro otevieni, umisténého v predni ¢asti zafizeni, otevrete viko - fig.1.
Prectéte si instrukce a peclivé dodrzujte postup pouzivani.

Cisténi pristroje

+ Vlyjméte keramickou nddobu - fig.2, parni kosik a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

+ Néadobu, ventil i kosik omyjte houbickou s trochou sapondtu.

+ Vnéjsi povrch zafizeni a viko otfete vihkym hadfikem.

- Rédné osuste.

+ Vechny soucasti ulozte na plvodni misto. Parni kostk umistéte na spravné misto na viku zafizeni.
Zatlacte na néj, az pevné zapadne na své misto. Do zditky v zakladné hrnce zasurite pfivodnf kabel.

+ Opérku pro IZici ulozte do zékladny zafizeni - fig.4.

« Tento multifunkeni hrnec nabizi 12 multifunkci: Rice/Cereal (ryze/ceredlie), Pilaf/Risotto (pilaf/rizoto),
Reheat (opakovany ohfev), Milk Porridge (mlécné kase), Stew (dudent), Steam/Soup (péra/polévka),
Yogurt (jogurt), Baking (pecent), Fry (smazeni), Keep Warm (uchovévani teploty), Adjustable Timer
(Casovac) a Preset (pfednastavené casy).

+ Jakmile jednu stranu pfivodniho kabelu zasunete do zasuvky a druhou do zditky v zékladné varice,
zafizeni vydéa dlouhy zvukovy signal «pip» a na ovlddacim panelu se na okamzik rozsviti viechny
indikatory. Poté se na displeji velmi rychle objevi symbol «--», viechny indikatory zhasnou. Zafizeni
prejde do pohotovostniho rezimu, v nabidce mizete dle libosti zvolit funkce.

+ Na konci doby pfipravy se zafizeni automaticky pfepne do rezimu uchovavéni teploty, ve kterém se
mUze nachdzet maximalné po dobu 24 hodin.

+ Myt v mycce na nadobf se nedoporucuje.

« Nedotykejte se topného clanku, je-li zafizeni zapojeno do sité ¢i po vareni.

« Zafizeni, které se zrovna pouzivd, neprenasejte. Neprenasejte je ani tésné poté, co jste v ném vafili.

PRIPRAVA PRED VARENIM

Vazeni ingredienci - Maximalni kapacita misky

+ Jednotlivé ¢arky uvedené na vnitinf strané nadoby jsou uvadény v litrech a hrniccich, jsou pouzivany
pro stanoveni mnozstvi vody potfebného na vafeni ryze

« Plastova odmérka, dodana s vasim zafizenim, slouzi k odmérovani ryze a nikoli vody. 1 pInd odmérka
ryze vazi zhruba 160 g.

+ V Zavislosti na druhu vafené ryze a chuti, jaké chce uzivatel dosahnout, Ize mnozstvi vody snizovat nebo
zvysovat.

+ Vzhledem k tomu, Ze napéti se v riznych oblastech lisi, mirné prekypéni ryze a vody je béznym jevem.



« Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presdhnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
nadoby.

Nikdy nepouzivejte takové mnozstvi ptisad a vody, které by presahlo nejvyssi rysku.

Pri vareni ryze

« Pred vafenim si v odmérce odméte ryzi a tu proplachnéte.

« Proplachnutou ryzi viozte do misy a zalijte ji odpovidajicim mnoZstvim vody (rysky na odmérkéch).
+ MnoZstvi vody Ize v zavislosti na vasi chuti ménit.

Pfi vafeni v pare

« MnoZstvi vody musi byt pfiméfené a hladina vody musi byt vzdy nize, nez je dno parniho kose.
+ Nedodrzeni této Urovné mlze v pribéhu pouziti zplisobovat pretecent.

« Parni ko$ umistéte do nadoby - fig.4.

+ Do kose vlozte viechny piisady.

PRO VSECHNY FUNKCE

« Opatrné otfete vnéjsi povrch nddoby (obzvlasté jeji dno). Ujistéte se, Zze pod misou nebo na topném
¢lanku nejsou zadné zbytky ani tekutina - fig.6.

+ Nadobu vlozte zpét do zafizeni; ujistéte se, Ze jste ji vlozZili spravné - fig.7.

- Ujistéte se, Ze parni kosik je ve své pozici spravné.

« Uzavrete viko; mélo by se ozvat cvaknuti.

+ Do zéstrcky v zakladné zafizenf zapojte jeden konec pfivodni $ndry, druhy zapojte do zasuvky.

« Zafizenf nezapinejte drive, nez jste provedli viechny vyse uvedené kroky.

Béhem vafreni se nikdy nedotykejte parniho ventilu, nebot hrozi nebezpeci popaleni - fig.11.
Pokud z diivodu chyby chcete zménit zvoleny program, stisknéte tlacitko «<KEEP WARM/
CANCEL» a opétovné zvolte pozadovanou moznost.

Pouzivejte pouze vnitini nadobu dodanou se spotiebi¢em.

Nelijte vodu nebo nedavejte ingredience do zafizeni, pokud nadoba neni uvnitf.

TABULKA PRO VARENI RYZE

+ Nize uvedend tabulka poskytuje prehled o tom, jak vafit rizné druhy ryze. Chcete-li dosdhnout
nejlepsich vysledkd, doporuc¢ujeme vam pouzit béznou ryzi a nikoliv ryzi ,parboiled’, kterd se mdze
prichycovat ke dnu. U ostatnich druh( ryze, jako je ryze hnéda ¢i divoké, je mozné, ze bude zapotiebi
upravit mnozstvf vody, viz tabulka nize.

« K'uvareni 1 odmérky bilé ryze (2 malé ¢i 1 velkd porce) pouzijte 1 odmeérku bilé ryze a poté pridejte
jednu a pll odmérky vody. U nékterych druhd ryze je bézné, ze pfi vafeni 1 odmérky ryze se trocha ryze
prichyti ke dnu. Chcete-li varit jiné mnozstvi ryze, nahlédnéte do tabulky pro vafeni ryze nize.

« Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presdhnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
misy - fig.8.V zvislosti na druhu ryze bude mozné nutné upravit mnozstvi vody. Viz tabulka nize..



NAVOD NA VARENI BILE RYZE

Uroven vody v nddobé

Pocet odmérek Hmotnost ryze + y2e) Porce
2 3009 ryska 2 odmérky 3 -4 osoby.
4 600 g ryska 4 odmérky 5-6 0sob.
6 9009 ryska 6 odmérek 8- 10 osob.
8 12009 ryska 8 odmérek 13- 14 osob.
10 1500 g ryska 10 odmérek 16 - 18 osob.

« Ryzi pred varenim vzdy fadné proplachnéte. Toto neplati pro ryZi risotto.

NAVOD NA VAREN[ OSTATNICH DRUHU RYZE

- Odmérka Hmotnost Urover vody v
Druh ryze I 2 a 7. Porce
naryzi ryze nadobé (+ ryze)
Kulata bila ryze 6 8709 ryska 6 misek 7 -8 osoby.
(italskd ryze — casto
lepivejsi) 10 14509 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.
Celozrnna ryze 6 8879 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Neloupana ryze 10 1480 g ryska 10 misek 10- 12 osoby.
Ryze Risotto 6 8709 ryska 6 misek 7 -8 osoby.
(typ Arborio) 10 1450 g ryska 10 misek 10- 12 osoby.
6 7369 ryska 5 misek 7 - 8 osoby.
Lepkava ryze
10 1227 g ryska 9 misek 10 - 12 osoby.
6 840¢g ryska 6 misek 7 -8 osoby.
Hnéda ryze
10 14009 ryska 10 misek 10-12 osoby.
6 9009 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Japonska ryze
10 15009 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.
6 8709 ryska 6 misek 7 - 8 osoby.
Vonnd ryze
10 14509 ryska 10 misek 10 - 12 osoby.




Nastaveni ¢asu Poloha vika

Maximaln{
Funkce Plednastaveny w0 o - teplota Viko Viko
cas P zavieno otevieno
Rice/Cereal Automatické
(ryze/ceredlie)
Pilaf/Risotto s
(pilaf/rizoto) Automatické
Reheat
(opakovany 25 min 8 min - 45 min 1 min 100°
ohrev)
Milk porridge 10 min 5 min - 90 min 1min 100°
(mlé¢na kase)
Stew(dusen) | 60min | 20min-9hod | | M POIOMINT g0
steam/soup 30 min 15 min-2hod, | | M« PO 90 min. - 100°
(para/polévka) 1 hodina
Yogurt ghodin | 6hod.-12 hod. 1 hodina 4
(jogurt)
Baking 35 min 20min-4hod, | | MN-POIOMIN- |
(peceni) 1 hodina
Fry (smazeni) 15 min 5 min - 60 min 1 min 160°
Keep Warm Az 24 hodin 75°

ENIi PRO NEJLEPSI VYSLEDKY PRI VARENI RYZE

- Odméfte si ryzi a dlouho ji proplachujte pod tekouci vodou (kromé ryze na rizoto, kterou
neproplachujeme). Poté dejte ryzi do nadoby spolu s pfislusnym mnoZstvim vody.

« Ujistéte se, Ze je ryze dobfe rozprostfend po celém povrchu nddoby tak, aby se vafila stejnomérmné.

« Podle chuti pfisolte.

« Vodu je mozné nahradit bujénem. Pokud pouzivate bujon, existuje riziko, Ze se ryze na dné lehce pfipali.

« Béhem vafeni neotevirejte viko, mohla by uniknout péra a tim se narusi jak doba varent, tak chut.

« Jakmile je ryze uvatend a sviti indikator,Keep Warm?, zamichejte ji a ponechte ji ve multifunkénim hrnci
jesté par minut. Tak ziskate dokonale uvarenou sypkou ryzi.

FUNKCE «RICE/CEREAL»

« Umistéte zafizenf na plochou, stabilni, tepluvzdornou pracovni plochu, mimo dosah vody a dalsich
zdrojd tepla.

« Pomoci odmérky, dodané s vasim zafizenim, do misy vlozte pozadované mnozstvi ryze - fig.9. Poté
zalijte studenou vodov, a to az do vyse odpovidajici znacce ,CUP" (odmérka), vyznacené na nadobé -
fig.10.

- Zavrete viko.

Poznamka: Vzdy nasypte nejdfive ryzi, jinak byste méli p¥ilis vody.



+ Stisknutim tlacitka «<Menu» zvolite funkci «Rice/Cereal». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikétor
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Rice/
Cereal, rozsvitf se kontrolka «Start» a na LED displeji se objevi «-».

« Kdyz se z vnitini nddoby vyvafi voda, pfistroj dvakrat zapipa a piejde na 14 minut do féze pomalého
dovarovani. Na displeji se bude odpocitdvat 14 minut.

+ Po odpociténi se zapne svételny ukazatel «Keep Warm» a piistroj nékolikrat zapipa a na digitdinf
obrazovce se objevi «b».

FUNKCE «PILAF/RISOTTO»

+ Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Pilaf/Risotto». Na displeji se zobrazf «--», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Pilaf/
Risotto. Indikétor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi symbol «-».

- KdyZ se z vnitini nadoby vyvaif voda, pfistroj dvakrat zapipa a prejde na 10 minut do faze pomalého
dovarovani. Na displeji se bude odpocitavat 10 minut.

+ Po odpociténi se zapne svételny ukazatel «Keep Warm» a pfistroj nékolikrat zapipd a na digitainf
obrazovce se objevi «b».

FUNKCE «REHEAT»

+ Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Reheat». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu «Reheat.
Indikétor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

- Doba vafeni je pfednastavena na 25 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 8 minut az po
45 minut. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mlzete dobu vafenf zvysit nebo snizit bez zvukového
signalu.

+ Po ukoncenf opétovného ohfevu se ozve nékolik zvukovych signall, vas multifunkéni hrnec prejde do
rezimu uchovévani teploty, kdy se rozsviti kontrolka,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

V piipadé pfili§ velkého nebo naopak malého mnoZstvi ryze zplisobi opakované vyuZiti

«0pétovného ohievu” pfi vareni pfipaleni ryze u dna.

Opakovany ohiev studené ryZze mize zpisobit zapach.

FUNKCE «MILK PORRIDGE»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Milk Porridge». Na displeji se zobrazi «--», za¢ne blikat
indikator tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu
«Milk Porridge». Indikator tla¢itka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Doba varenti je pfednastavena na 10 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi miniméalné 5 minut az po 90
minut. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mizete dobu vafenf zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

+ Po ukonceni pfipravy se ozve nékolik zvukovych signall, vas multifunkéni hrmec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".



FUNKCE « STEW »

- Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Stew». Na displeji se zobrazf «-»,za¢ne blikat indikétor tlacitka
«Starty, poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Stew». Indikator
tlacitka «Start» se rozsvitf a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba vareni je pfednastavena na 60 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 20 minut az po 9
hodin. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mUzete dobu vafeni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Po ukonceni pripravy se ozve nékolik zvukovych signdld, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovavani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

FUNKCE «<STEAM/SOUP»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Steam/Soup». Na displeji se zobrazf «--», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Steam/
Soup». Indikator tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba vareni je pfednastavena na 30 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 15 minut az po 2
hodiny. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- m{izete dobu vafeni zvy3it nebo snizit bez zvukového signalu.

« Po ukonceni pripravy se ozve nékolik zvukovych signdld, vas vicelcelovy vafi¢ prejde do rezimu
uchovavani teploty, kdy se rozsviti kontrolka ,Keep Warm" a na displeji se objevi,b".

FUNKCE «<YOGURT»

- Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Yogurt». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator
tlacitka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Yogurt».
Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Doba varfeni je pfednastavena na 8 hodin, Ize ji v3ak nastavit v rozmezi minimalné 6 hodin az po 12
hodin. Dlouhym stisknutim tlacitka +/- mUZete dobu vafeni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Pro funkci «Yogurt» neni dostupnd prednastavena funkce.

« Na konci pfipravy se nékolikrat ozve zvukovy signal. Jogurt byste méli alespori na 4 hodiny dat chladit
do chladnicky.

« Na konci vafeni nenf uchovani teploty.

« Pouziva se pro vyrobu jogurtu ve sklenicich z tepluvzdorného skla.

VOLBA PRISAD

Miéko

Jaké mléko byste méli pouzit?

Neni-li uvedeno jinak, veskeré nase recepty pracujf s kravskym mlékem. Mlzete vyuzit i rostlinné mléko,

jako napriklad sojové mléko, jakoz i ov¢i nebo kozi mléko, v tomto piipadé se viak tuhost jogurtu méze

v zavislosti na pouzitém mléku lisit. Pro zafizenf je vhodné jak cerstvé mléko i trvanlivé mléko, ale také

viechny ostatni druhy mléka popsané nize:

« Trvanlivé sterili léko: PInotucné UHT mléko davé tuzsi jogurt. Pouzitim polotu¢ného mliéka
vytvofite jogurt s nizsi tuhosti. MUZete viak pouzit polotuc¢né mléko a pfidat jeden ¢i dva hrnicky mléka
suseného.




« Pasterizované mléko: z tohoto mléka vytvofite krémoveéjsi jogurt, na jehoz povrchu se vytvorf tenka
blanka.

« Cerstvé mléko (mléko pFimo z farmy): toto miéko je nutné prevafit. Rovnéz doporucujeme tento
druh mléka varit dlouhou dobu. Konzumace tohoto mléka bez tepelné Upravy mlze byt nebezpecna.
Pred pouzitim ve svém zafizenf je zapotiebi nechat pfevarené mléko vychladnout. Kultivace pomoci
jogurtll pfipravenych z cerstvého mléka se nedoporucuje.

« Susené mléko pouzitim suseného miléka vytvorite velmi krémovy jogurt. Dbejte instrukci vyrobce,
uvedenych na krabici.

Zvolte plnotuéné mléko, |dealne pak trvanhve UHT.

vytvoreny Skraloup.

Ferment (latka zpusobujici fermentaci)

Pro jogurty

Ten Ize vyrobit:

- ze zakoupeného pfirodniho jogurtu s co nejdelsi dobou exspirace; vas jogurt tak bude obsahovat
vice fermentu a bude tuzsi.

- lyofili ého (sublimaéné suseného) fermentu. V tomto pripadé se fidte aktivacni dobou
uvedenou v nadvodu k pouziti fermentu. Tyto fermenty Ize najit v supermarketech, v lékdrnach a také v
nékterych prodejnach zdravych produkt.

- vaseho nedavno pfipraveného jogurtu - ten musf byt pfirodni a pfipraveny v neddvné dobé. Tomu
se fika kultivace. Po péti procesech kultivace pouzity jogurt ztracf aktivni fermenty a hrozi tedy, ze bude
poskytovat méné tuhou konzistenci. V tomto pfipadé pak budete muset zacit opét pouZivat jogurt
zakoupeny v obchodé nebo lyofilizovany ferment.

Pokud jste mléko ptevaiovali, pied pfidanim fermentu vyckejte, az teplota mléka poklesne na
pokojovou teplotu.

Piilis vysoka teplota miize poskodit vlastnosti vaseho fermentu.

Doba fermentace

« V zavislosti na zakladnich pfisadach a pozadovaném vysledku bude fermentace jogurtu trvat 6 az 12
hodin.

Tekuty | | | | | | | Pevny

Sladky | I I I I I I Kysely
6 hod. 7 hod. 8 hod. 9 hod. 10 hod. 11hod. 12 hod.

« Jogurt Ize v chladni¢ce uchovéavat pod dobu max. 7 dni.

FUNKCE «BAKING»

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Baking». Na displeji se zobrazi «-», zatne blikat indikator
tla¢itka «Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkeni hrnec prejde do varného rezimu «Bakingy.
Indikdtor tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajic ¢as.



« Doba peceni je pfednastavena na 35 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimélné 20 minut az po 4
hodiny. Dlouhym stisknutim tlacftka +/- mizete dobu peceni zvysit nebo snizit bez zvukového signalu.

« Pro funkci peceni neni dostupna prednastavena funkce.

+ Na konci pripravy se ozve nékolik zvukovych signdll, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se na displeji <b» bude objevovat népis «Keep Warmy.

FUNKCE « FRY »

« Stisknutim tlacitka «Menu» zvolite funkci «Fry». Na displeji se zobrazi «-», za¢ne blikat indikator tlacitka
«Start», poté stisknéte tlacitko «Start». Multifunkéni hrnec prejde do varného rezimu «Fry». Indikator
tlacitka «Start» se rozsviti a LED displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Doba smazeni je pfednastavena na 15 minut, Ize ji viak nastavit v rozmezi minimalné 5 minut az po 60
minut.

+ Na konci pripravy se ozve nékolik zvukovych signall, vas multifunkéni hrnec prejde do rezimu
uchovévani teploty, kdy se na displeji «<b» bude objevovat népis «Keep Warmy.

« Tuto funkci vzdy vyuZivejte u oleje v kombinaci s potravinami. Pfi pouZiti se olejem samotnym se mdze
na displeji objevit zprava «E3»..

FUNKCE « KEEP WARM »

« Stisknete-i tlacitko «Keep Warmy, zafizeni pfejde do reZimu uchovavéni teploty «Keep Warm».

« Po skonceni procesu uchovévani teploty vypnéte zafizeni ru¢né, prosim, a to stisknutim tlacitka «Keep
Warm/Cancel».

Doporuce hcete-li zachovat cerstvou chut ryze, neuchovavejte ji déle nez po dobu 6 hodin.

FUNKCE « PRESET »

« Kvyuziti funkce pfednastaveného ¢asu nejprve zvolte varny program a dobu vareni. Nasledné stisknéte
tlacitko «Preset» a zvolte prednastaveny ¢as. Kazdym stisknutim tlacitka «+» nebo «-» miZete dobu zvysit
nebo snizit o jednu hodinu. Prednastaveny ¢as se zméni v zavislosti na zvolené dobé vareni. Casové
rozpéti pfednastavenych ¢asl ¢inf 1 az 24 hodin. Jakmile jste nastavili pozadovany prednastaveny cas,
stisknutim tlacitka «START» zaddte varny rezim; indikator «START» zlistane rozsviceny a na LED displeji se
objevi zvoleny pocet hodin.

PO SKONCENI VARENI

« Otevrete viko - fig.1.

« Pfi manipulaci s varnou nadobou a parnim kosikem je nutné pouzivat chiapku - fig.12.

« Potraviny servirujte plastovou IZici, doddvanou se zafizenim, a vzdy zavrete viko zafizent.

« Jidlo, které v nddobé zbylo, zlistane pro tcely dalsiho servirovani teplé po nasledujicich 24 hodin.
« Chcete-li rezim uchovavéni tepla ukoncit, stisknéte tlacitko «Keep Warm/Cancel».

+ Odpojte spotrebic.



OSTATNIiINFORMACE

+ Spotfebi¢ ma funkci paméti. V pfipadé vypadku napéjeni si bude pamatovat stav vafeni tésné pred
vypadkem napéjeni a bude pokracovat v procesu vareni pokud bude napéjeni obnoveno béhem
2 sekund. Pokud vypadek napdjeni trva déle nez 2 sekundy, bude zruseno predchozi vafeni a
multifunkéni hrnec se navrétf se do pohotovostniho stavu.

- Prosime, neotvirejte viko béhem vatenf, aby byla zajisténa Ucinnost varent.

CISTENI A UDRZBA
« Pred cisténim a udrzbou multifunkéniho hrnce se ujistéte, Ze je odpojen ze sité a Ze zcela vychladl.
+ Velmi doporucujeme zafizeni po kazdém pouzitf vycistit houbickou - fig.13.

Nadoba, parni kos (fig.14)

- Nadobu a parni ko3 ¢istéte houbickou namocenou v horké vodé se saponéatem. Cistici prasky a draténky
nedoporucujeme.

+ Pokud se ke dnu prichytily potraviny, Ize pfed mytim nechat nddobu chvili odmocit ve vodé.

- Nadobu fadné vysuste.

Péce o nadobu

Vzdy dbejte nasledujicich doporucent:

+ Abyste zachovali kvalitu nddoby, doporucujeme vam potraviny v ni nekrdjet.

- Nezapomerite nddobu vrétit do vicelcelového vafice zpét

« Abyste predesli poskozenf povrchu, pouzivejte plastovou Izici, jez je soucasti baleni pristroje, ¢i IZici
drevénou, nikoli kovovou - fig.15.

+ Abyste se vyhnuli riziku koroze, nedavejte do nadoby ocet.

- Barva povrchu nadoby se po prvnim pouziti nebo pfi dlouhodobéjsim pouzivani mize zménit. Tato

stejné tak ani neni skodliva lidskému zdravi. Dalsi pouziti nddoby je naprosto bezpecné.

Cisténi tlakového mikroventilu

+ Budete-li tlakovy mikroventil chtit vycistit, vyjméte jej, prosim, z vika - fig.16 a otocenim ve sméru
indikovaném napisem ,open” jej oteviete - fig.17a a 17b. Jakmile je ventil vycistén, otfete jej, prosim,
dosucha, zasunte jej zpét tak, aby licovaly oba trojuhelnicky na obou dilech, a nésledné jim otocte
ve sméru indikovaném napisem ,close”. Nakonec celou sestavu vlozte do vika multifunkéniho hrnce -
fig.18aa 18b.

Cisténi a péce o dalsi casti zafizeni

« Pfed cisténim vytahnéte zafizeni ze zasuvky.

+ Vnéjsi povrch vicelcelového vafice - fig.19, vnitini stranu vika - fig.14 a pfivodni kabel ocistéte vihkym
hadfikem a nésledné otfete dosucha. NepouZivejte abrazivni produkty.

« Pro vycisténi vnitiku zafizeni nepouzivejte vodu, mohla by poskodit tepelné cidlo.



TECHNICKY PR

Popis Spatného
fungovani

Jakykoli indikator
nesviti, nedochazi k
ohtevu.

Jakykoli indikator
nesviti, dochazi k
ohfevu.

P¥iciny

Zafizeni neni zapojeno do sité.

VODCE RESENIM PROBLEM

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

Vyskytl se problém s pripojenim
indikatoru nebo je indikator
poskozen.

Oteviete a znovu zaviete viko.

Preruste vareni (odpojte zafizeni ze zasuvky)
a zkontrolujte, Ze ventil je kompletni (obé 2
Casti jsou spojeny) a ve spravné poloze.

Viko neni zavieno spravné.

V priibéhu pouziti

dochézt k tniku pary. Tlakovy mikroventil neni usazen

P ; . Poslete do autorizovaného centra na opravu.
spravné nebo je nekompletni.

Tésnéni vika nebo mikro

tlakového ventilu je poskozené. V tabulce zjistéte spravné mnozstvi vody.

Ryze je nedovarena
nebo prevarena.

Ryze je nedovarena
nebo prevarena.

Prilis mnoho nebo prilis mélo
vody v poméru k mnozstvi ryze.

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

Nedoslo k dostate¢nému
dovaren.

Automatické
uchovévani teploty
nefunguje (produkt

zUstavd v reZimu
varenf nebo
nedochdzi k ohfevu).

Poslete do autorizovaného centra na opravu.

£ Snimac na dolni ¢asti otevien
nebo doslo ke zkratu.

Zastavte zafizenf a restartujte program.V
pripadé, ze se problém bude opakovat,
odeslete zafizeni do autorizovaného
servisntho centra pro opravy.

E1 Snimac na spodni ¢asti otevien
nebo doslo ke zkratu.

Dolni nddobu vlozte do zafizeni, poté je
odpojte ze zdsuvky a znovu zapojte, nakonec
restartujte program.

£3 Chybi nddoba nebo je nddoba
prazdna.

Poznamka: Je-li vnitini nadoba deformovana, jiz ji nepouzivejte a v autorizovaném servisnim
centru pro opravy si zakupte novou.



PANEL KONTROLNY

13a —@ 13d
13b —\ Fi Menu 13e
13c \@ CD// 13f

Rice
140 —— cereal 4 P stew ——T4e
Pilaf Steam
14b —— Risotto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 14g
Milk .
14d __Pon!idge < » Baking——— 14h
1. Misa do gotowania na parze f. Przycisk,,+"
2. Podziatka do wody i ryzu g. Przycisk,DELAYED START"
3. Wyjmowany pojemnik ceramiczny (OPOZNIONY START)

4. Miarka
5.tyzka doryzu
6. tyzka
7. Pokrywa
8. Wyjmowana wewnetrzna ostona parowa
9. Mikrozawor ci$nieniowy
10.Przycisk otwierajacy pokrywe
11. Uchwyt
12. Uchwyt na tyzke do ryzu
13. Panel kontrolny
a. Przycisk,KEEP WARM/CANCEL"
(UTRZYMYWANIE W CIEPLE/WYLACZ)
b. Przycisk,FRY" (SMAZENIE)
. Przycisk,~"
d. Przycisk,START"
e. Przycisk, MENU"

14. Wskazniki funkgji
a. Funkgja,RICE/CEREAL" (RYZ/KASZA)
b. Funkcja,PILAF/RISOTTO"
(PILAW/RISOTTO)
. Funkdja,REHEAT” (PODGRZEWANIE)
d. Funkcja,MILK PORRIDGE"
(ZUPA MLECZNA)
e. Funkcja,STEW" (DUSZENIE)
f. Funkcja,STEAM/SOUP”
(GOTOWANIE NA PARZE/ZUPA)
g. Funkcja,YOGURT" (JOGURT)
h. Funkcja,BAKING" (PIECZENIE)
15. Obudowa
16. Element grzejny
17. Kabel zasilajacy



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowanie urzadzenia

« Wyjac urzadzenie z opakowania i rozpakowac wszystkie akcesoria oraz zataczong dokumentacje.

« Otworzyc¢ pokrywe, naciskajac przycisk do otwierania znajdujacy sie na obudowie - fig.1.

Nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi i dokladnie przestrzega¢ zasad uzytkowania
urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

« Wyjac pojemnik ceramiczny - fig.2, ostone parowa i zawor ci$nieniowy - fig.3a i 3b.

« Umy¢ pojemnik, zawor i ostone parowa zmywakiem i $rodkiem myjacym.

« Wytrze¢ wilgotng Sciereczkg zewnetrzng czes¢ urzadzenia i pokrywe.

« Ostroznie osuszyc.

« Utozy¢ z powrotem wszystkie elementy w pierwotnej pozycji. Umiesci¢ ostone parowa w prawidfowej
pozycji w pokrywie urzadzenia. Nastepnie wiozy¢ ostone parowa za 2 zeberkami i docisna¢ na pokrywie
do momentu zamocowania. Wiozy¢ wyjmowany przewdd w gniezdzie podstawy urzadzenia.

« Umiesci¢ uchwyt na tyzke w podstawie urzadzenia - fig.4.

URZADZENIE

« Ninigjsze wielofunkcyjne urzadzenie do gotowania posiada 12 funkgji: Rice/Cereal (Ryz/kasza), Pilaf/
Risotto (Pilaw/risotto), Reheat (Podgrzewanie), Milk Porridge (Zupa mleczna), Stew (Duszenie), Steam/
Soup (Gotowanie na parze/Zupa), Yogurt (Jogurt), Baking (Pieczenie), Fry (Smazenie), Keep Warm
(Utrzymywanie w cieple), Adjustable Timer (Regulowany minutnik) i Preset (Ustawienia poczatkowe).

« Kiedy przewdd zasilajacy zostanie podfaczony do gniazda sieciowego i do gniazda wtykowego w
podstawie, urzadzenie wyda dtugi dzwiek ,Bi’, a wszystkie wskazniki na panelu kontrolnym wiaczg
sie na chwile. Na wyswietlaczu na krétko pojawi sie «-», a nastepnie wszystkie wskazniki wyfacza sie.
Urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania, mozesz wybra¢ dowolna funkcje z menu.

« Pod koniec okresu gotowania urzadzenie automatycznie przestawi sie na tryb utrzymywania w cieple,
ktory dziata przez 24 godziny.

« Nie zaleca sie mycia w zmywarce.

« Nie nalezy dotykac elementu grzejnego, gdy urzadzenie jest podigczone do zasilania lub bezposrednio
po zakoriczeniu gotowania.

« Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia w trakcie gotowania lub bezposrednio po jego zakoriczeniu.

PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA

Odmierzanie sktadnikéw — Pojemnos$¢ maksymalna misy

« Wartosci skali znajdujacej sie wewnatrz misy podane sa w litrach i filizankach. Skala stuzy do odmierzania
iloéci wody potrzebnej do gotowania ryzu.

« Plastikowa miarka dotaczona do urzadzenia nie stuzy do odmierzania wody, lecz ryzu. 1 miarka ryzu na
poziomie pierwszym wazy okoto 160 g.

« Uzytkownicy mogg zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ilos¢ wody w zaleznosci od rodzaju ryzu i preferendji
smakowych.

+ Poniewaz napiecie na réznych obszarach jest inne, nieznaczne wylewanie sie wody i ryzu jest zjawiskiem normalnym.



+ Maksymalna ilos¢ wody + ryzu nie powinna przekracza¢ najwyzszego poziomu na podziatce wewnatrz
pojemnika.
Nigdy nie dodawac¢ sktadnikéw lub wody powyzej najwyzszego poziomu na podziatce.

Gotowanie ryzu

+ Przed gotowaniem odmierzy¢ ryz za pomoca miarki i optukac go.

+ Umiescic¢ optukany ryz w pojemniku i wla¢ wode do odpowiedniego poziomu (podziatka odmierzajaca
szklanki).

+ llos¢ wody mozna dostosowac w zaleznosci od preferencji smakowych.

Gotowanie na parze

- Nalezy wla¢ odpowiednia ilo$¢ wody, ktéra nie moze przekracza¢ poziomu spodu koszyka do
gotowania na parze.

« Przekroczenie tego poziomu moze spowodowac przelewanie w czasie uzywania.

- Umiesci¢ koszyk w pojemniku - fig.4.

+ Umiesci¢ sktadniki w koszyku. .
PL
W TKIE FUNKCJE

+ Ostroznie wytrze¢ zewnetrzng czes¢ pojemnika (zwiaszcza spédd). Upewni¢ sie, ze nie ma na nim
zadnych pozostatosci lub ptynu na spodzie pojemnika lub na elemencie grzejnym - fig.6.

- Umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i upewnic sie, czy znajduje sie w prawidtowej pozycji - fig.7.

+ Upewnic sie, ze ostona parowa znajduje sie w odpowiedniej pozycji.

+ Zamknac pokrywe (powinien pojawic sie odgtos klikniecia”).

+ Podfaczy¢ przewdd zasilajacy do gniazda wtykowego w podstawie, a drugi koniec podfaczy¢ do
gniazda sieciowego.

+ Nie wiaczac¢ urzadzenia do czasu wykonania wszystkich tych czynnosci.

Nigdy nie zbliza¢ reki do wylotu pary w czasie gotowania ze wzgledu na zagrozenie
poparzeniem - fig. 11.

Jezeli chcesz zmieni¢ wybrany tryb gotowania z powodu pomytki, nacisnij przycisk ,KEEP
WARM/CANCEL” (UTRZYMYWANIE W CIEPLE/WY£ACZ) i ponownie wybierz menu.

Uzywaj wylacznie wewnetrznego pojemnika dostarczonego wraz z urzadzeniem.

Jezeli w urzadzeniu nie ma miski, nie nalezy nalewa¢ wody ani umieszcza¢ sktadnikéw
potrawy.

TABELE GOTOWANIA RYZ

+ Ponizsza tabela zawiera wskazéwki dotyczace gotowania réznych rodzajow ryzu. Aby uzyskac najlepszy
rezultat, zalecamy stosowanie zwyktego ryzu zamiast,ryzu tatwego w gotowaniu’, ktéry ma tendencje
do klejenia sie i moze przywiera¢ do dna. W przypadku innych rodzajow ryzu, takich jak ryz brazowy,
nalezy dostosowac ilo$¢ wody (zob. tabele ponizej).

- Aby ugotowac 1 szklanke biatego ryzu (2 mate porcje lub 1 duza porcja), odmierzy¢ 1 miarke biatego
ryzu i dodac pottorej miarki wody. W przypadku niektérych rodzajow ryzu ryz nieco przywiera do dna w
przypadku gotowania 1 szklanki. Aby ugotowac inng ilo$¢ biatego ryzu, zobacz wskazdwki ponizej.

+ Maksymalna ilos¢ wody + ryzu nie powinna przekracza¢ najwyzszego poziomu na podziatce wewnatrz
pojemnika — fig.8. W zaleznosci od rodzaju ryzu moze wystepowac koniecznos¢ dostosowania ilosci
wody. Zob. tabele ponizej.



PORADNIK GOTOWANIA RYZU BIALEGO - 10 szklanek

Poziom wody w misce

Miarki Waga ryzu (+1y2) Porcje
2 3009 poziom 2 szklanek 3-4 osoby
4 600 g poziom 4 szklanek 5-6 osoby
6 900 g poziom 6 szklanek 8-10 osoby
8 1200 g poziom 8 szklanek 13-14 osoby
10 1500 g poziom 10 szklanek 16-18 osoby

« Doktadnie optukac ryz przed gotowaniem (z wyjatkiem ryzu do risotto).

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA INNYCH RODZAJOW RYZU

Miarka Poziom wody w

Rodzaj ryzu do ryzu Waga ryzu misce (+ ry2) Porcje
Okragty ryz biaty 6 8709 poziom 6 szklanek 7-8 osoby
(ryz whoski - czesto
ryz klejacy) 10 14509 poziom 10 szklanek 10-12 osoby
Ryz pelnoziarnisty 6 8874 poziom 6 szklanek 7-8 osoby
Ryz brazowy 10 1480 g poziom 10 szklanek 10-12 osoby
Ryz do risotto 6 8709 poziom 6 szklanek 7-8 osoby
(Arborio) 10 1450 g poziom 10 szklanek 10-12 osoby
6 736 g poziom 5 szklanek 7-8 osoby
Ryz kleisty
10 12279 poziom 9 szklanek 10-12 osoby
6 84049 poziom 6 szklanek 7-8 osoby
Ryz brazowy
10 1400 g poziom 10 szklanek 10-12 osoby
6 900 g poziom 6 szklanek 7-8 osoby
Ryz japoriski
10 1500 g poziom 10 szklanek 10-12 osoby
6 87049 poziom 6 szklanek 7-8 osoby
Ryz jasminowy
10 1450 g poziom 10 szklanek 10-12 osoby




Ustawianie czasu Pozycja pokrywy

Funkcja e Pok Pok
Domysine Przedziat Co temperatura zafnlzgia OOIWZ:::
Rice/Cereal (Ryz/ Automatyczne
kasza)
Pilaf/Risotto Automatyczne
(Pilaw/risotto) 4
Reheat 25min | 8min-45min 1min 100°
(Podgrzewanie)
Milk porridge 10 min 5 min - 90 min 1 min 100°
(Zupa mleczna)
Stew (Duszenie) 60 min 20min-oh | | mn;w,g;;(zjj(:]?m B 100°
Steam/soup . .
(Gotowanie na 30 min 15min-2h ! ml]n, po()d;(;?m 100°
parze/zupa) 9
Yogurt (Jogurt) 8godzin 6h-12h 1 godzin 42°
Baking (Pieczenie) 35 min 20min-4h ! ml;w,g;z)zi&;mn ) 135°
Fry (Smazenie) 15 min 5 min - 60 min 1 min 160°
Podtr;ymy\:vame Do 24 godz. 75°
ciepta
AZQ AK OSIAGNA
f P OTOWANIAR

+Nalezy odmierzy¢ odpowiednig ilos¢ ryzu i doktadnie go wyptukac przez dtuzszy czas pod biezaca woda
z uzyciem sitka (z wyjatkiem ryzu na risotto, ktérego nie nalezy ptukac). Nastepnie ryz umiesci¢ w misce
z odpowiednig iloécig wody.

+ Ryz doktadnie rozprowadzi¢ po catej powierzchni miski w celu zapewnienia réwnomiernego gotowania.

+ W miare potrzeby doda¢ sél wedtug uznania.

+ Wode mozna zastapi¢ bulionem. W przypadku uzycia bulionu istnieje ryzyko przyrumienienia dolnej
warstwy ryzu.

+ Podczas gotowania nie nalezy otwiera¢ pokrywy, gdyz spowoduije to ulatnianie sie pary, co z kolei ma
wplyw na czas gotowania oraz smak.

+ Gdy ryz jest gotowy, a wskaznik ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple) jest wiaczony, zamieszac ryz i
zostawi¢ w urzadzeniu na kilka minut, aby uzyskac doskonale sypki ryz.

FUNKCJA ,RICE/CEREAL” (RYZ/KASZA)

+ Urzadzenie nalezy postawic¢ na ptaskim, stabilnym, odpornym na wysokie temperatury podfozu z dala
od pryskajacej wody i zrédet ciepta.

+ Wsypac¢ dowolng iloé¢ ryzu do pojemnika, uzywajac dotaczonej miarki - fig.9. Wlac¢ zimna wode do
odpowiedniego poziomu na podziatce odmierzajacej szklanki w pojemniku - fig.10.

« Zamkna¢ pokrywe.

Uwaga: Zawsze nalezy najpierw wsypac ryz, w przeciwnym wypadku ilos¢ wody bedzie za

duza.



+ Nacisna¢ przycisk,Menu’, a nastepnie wybrac funkcje Rice/Cereal” (Ryz/kasza). Na wyswietlaczu pojawi
sie,~', a przycisk,Start”zacznie migotac. Nalezy nacisnac przycisk,Start” Urzadzenie zaczyna pracowac
w trybie,Rice/Cereal” (Ryz/kasza), pali sie kontrolka przycisku,Start’, na wyswietlaczu pojawia sie,-"

+ Gdy potrawa jest gotowa, rozlegnie sie podwdjny dzwiek ,bip bip' a urzadzenie zacznie zmniejsza¢ moc
gotowania, natomiast na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie czasu gotowania ze zmniejszona moca: 14 minut.

« Po zakonczeniu gotowania ze zmniejszong mocg rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie
przejdzie w tryb utrzymywania w cieple, wiaczy sie wskaznik ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a
na wyswietlaczu pojawi sig, b’

B. FUNKCJA ,PILAF/RISOTTO” (PILAW/RISOTTO)

« Nacisna¢ przycisk ,Menu’, a nastepnie wybra¢ funkcje ,Pilaf/Risotto” (Pilaw/risotto). Na wyswietlaczu
pojawi sie ,~, a przycisk ,Start” zacznie migota¢. Nalezy nacisna¢ przycisk ,Start”. Urzadzenie zaczyna
pracowac w trybie, Pilaf/Risotto” (Pilaw/risotto). Pali sie kontrolka przycisku,Start’,a na wyswietlaczu LED
pojawia sie,-".

+ Gdy potrawa jest gotowa, rozlegnie sie podwaojny dzwiek,bip bip’, a urzadzenie zacznie zmniejsza¢ moc
gotowania, natomiast na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie czasu gotowania ze zmniejszong moca: 10
minut.

+ Po zakonczeniu gotowania ze zmniejszong mocg rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie
przejdzie w tryb utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na
wyswietlaczu pojawi sie,b"

FUNKCJA ,,REHEAT” (PODGRZEWANIE)

« Nacisna¢ przycisk ,Menu’, a nastepnie wybrac funkcje ,Pilaf/Risotto” (Pilaw/risotto). Na wyswietlaczu
pojawi sie -, a przycisk ,Start” zacznie migota¢. Nalezy nacisna¢ przycisk ,Start” Urzadzenie zaczyna
pracowac w trybie Reheat” (Podgrzewanie). Pali sie kontrolka przycisku ,Start’, a na wyswietlaczu LED
pojawia czas pozostaty do korica podgrzewania.

+ Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 25 minut z mozliwoscig regulacji w przedziale od 8 do 45
minut. Przytrzymanie przycisku,+/-"pozwala wydtuzy¢ lub skroci¢ czas bez dzwieku,bip”.

« Po zakoriczeniu procesu podgrzewania rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na wyéwietlaczu
pojawi sie,b".

Powtdrzy¢ f Reheat” (Podgrzewanie), jezeli w wyniku nadmiernej lub zbyt matej ilosci

ryzu ryz przypali si¢ na dnie pojemnika.

Podczas podgrzewania zimnego ryzu moze pojawi¢ nieprzyjemny zapach.

FUNKCJA ,MILK PORRIDGE" (ZUPA MLECZNA)

« Nacisna¢ przycisk ,Menu’, aby wybrac¢ funkcje ,Milk Porridge” (Zupa mleczna). Na wyswietlaczu pojawi
sie, " a przycisk,Start” zacznie migotac. Nalezy nacisna¢ przycisk,Start”. Urzadzenie zaczyna pracowac
w trybie ,Milk Porridge” (Zupa mleczna). Pali sie kontrolka przycisku ,Start’ a na wyswietlaczu LED
pojawia czas pozostaty do korica podgrzewania.

« Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 10 minut z mozliwoscia regulacji w przedziale od 5 do 90
minut. Przytrzymanie przycisku,,+/-"pozwala wydtuzy¢ lub skroci¢ czas bez dzwieku,bip”.

+ Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na wyéwietlaczu
pojawi sie,b"




FUNKCJA, STEW” (DUSZENIE)

+ Nacisna¢ przycisk,Menu'’, a nastepnie wybrac funkcje, Stew” (Duszenie). Na wyswietlaczu pojawi sie,~', a przycisk
,Start"zacznie migotac. Nalezy nacisnac przycisk, Start". Urzadzenie zaczyna pracowac w trybie, Stew” (Duszenie).
Pali sie kontrolka przycisku,Start’, a na wyswietlaczu LED pojawia czas pozostaty do korica gotowania.

+ Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 60 minut z mozliwoscig regulacji w przedziale od co
najmniej 20 minut do 9 godzin. Przytrzymanie przycisku ,+/-" pozwala wydtuzy¢ lub skréci¢ czas bez
dzwieku,bip”.

+ Po zakoriczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na wyswietlaczu
pojawi sie,b".

FUNKCJA ,STEAM/SOUP” (GOTOWANIE NA PARZE/ZUPA)

+ Nacisna¢ przycisk ,Menu’, a nastepnie wybrac¢ funkcje ,Steam/Soup” (Gotowanie na parze/zupa).
Na wyswietlaczu pojawi sie ,~’ a przycisk ,Start” zacznie migota¢. Nalezy nacisnac¢ przycisk ,Start”.
Urzadzenie zaczyna pracowac w trybie ,Steam/Soup” (Gotowanie na parze/zupa). Pali sie kontrolka
przycisku,Start’,a na wy$wietlaczu LED pojawia czas pozostaty do korica gotowania.

+ Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 30 minut z mozliwoscia regulacji w przedziale od co
najmniej 15 minut do 2 godzin. Przytrzymanie przycisku ,+/-" pozwala wydtuzy¢ lub skréci¢ czas bez
dzwieku,bip”

+ Po zakoiczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dZwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na wy$wietlaczu
pojawi sie, b’

FUNKCJA ,YOGURT” (JOGURT)

- Nacisna¢ przycisk,Menu’ a nastepnie wybrac funkcje,Yogurt” (Jogurt). Na wyswietlaczu pojawi sie " a przycisk
,Start"zacznie migotac. Nalezy nacisna¢ przycisk, Start”. Urzadzenie zaczyna pracowac w trybie Yogurt” (Jogurt).
Pali sie kontrolka przycisku,Start’, a na wyswietlaczu LED pojawia czas pozostaty do korica gotowania.

- Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 8 godzin z mozliwoscig regulacji w przedziale od co
najmniej 6 godzin do 12 godzin. Przytrzymanie przycisku,,+/-" pozwala wydtuzy¢ lub skroci¢ czas bez
dzwieku,bip"

« Funkcja,Preset” (Ustawienia poczatkowe) nie jest dostepna w przypadku funkgji,Yogurt” (Jogurt).

+ Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dzwiek. Jogurt nalezy wstawi¢ do lodéwki na co
najmniej 4 godziny.

+ Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie nie przechodzw w tryb,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple).

« Do przygotowywania jogurtow st poj iki szklane nadajace sie do uzywania w

piekarniku.

WYBOR SKLADNIKOW

Mleko

Jakiego mleka nalezy uzy¢?

Wszystkie nasze przepisy (o ile nie zostanie podane inaczej) sg przygotowane na bazie mleka krowiego.
Mozna uzy¢ mleka roslinnego, np. mleka sojowego, a takze mleka koziego lub owczego, lecz w takim
przypadku konsystencja jogurtu moze zaleze¢ od uzytego mleka. Mleko surowe lub mleko o dtugiej

'



przydatnosci do spozycia, a takze wszystkie rodzaje mleka opisane ponizej nadajg sie do uzycia w

urzadzeniu:

« Mleko sterylizowane o dtugiej przydatnosci do spozycia: Mleko petne o przedtuzonej trwatosci
(UHT) daje jogurt o $cislejszej konsystencji. Mleko poétttuste daje jogurt o rzadszej konsystencji. Mozna
réwniez zastosowac mleko péttuste i dodac jeden lub dwa pojemniczki mleka w proszku.

« Mleko pasteryzowane: Mleko pasteryzowane daje jogurt bardziej kremowy z niewielkim skrzepem
na wierzchu.

» Mleko surowe (mleko z gospodarstwa): mleko nalezy przegotowac. Zaleca sie gotowanie mleka
przez dtuzszy czas. Uzywanie mleka bez gotowania moze by¢ niebezpieczne. Nastepnie nalezy
zostawi¢ mleko do schtodzenia przed uzyciem go w urzadzeniu. Przygotowywanie jogurtow na bazie
jogurtu wytworzonego z surowego mleka nie jest zalecane.

» Mleko w proszku: mleko w proszku pozwala uzyskac jogurt o prawdziwie kremowej konsystencji.
Nalezy zastosowac sie do instrukgji na opakowaniu producenta.

Nalezy wybrac mleko petne, najlepiej o przedluzone| trwalosu (UHT).
¢, an

kozuch.

Kultury bakterii

Do jogurtow

Kultury bakterii uzyskuje sie z:

- Jednego, kupionego w sklepie jogurtu naturalnego z mozliwie jak najdtuzszym terminem
przydatnosci do spozycia; jogurt bedzie wowczas zawierat wiecej aktywnych kultur bakterii, co pozwoli
uzyskac jogurt o $cislejszej konsystendji.

- Liofilizowanych kultur bakterii. \W takim przypadku nalezy zastosowac czas aktywacji podany na
opakowaniu kultur bakterii. Tego rodzaju kultury bakterii mozna znalez¢ w supermarketach, aptekach i
niektérych sklepach ze zdrowa zywnoscia.

- Jednego z ostatnio wytworzonych jogurtéw - taki jogurt musi byc naturalny i Swiezo wytworzony.
Proces ten nazywa sie rozmnazaniem jogurtu. Po pieciu procesach rozmnazania jogurt traci aktywne
kultury bakterii i moze dawac rzadsza konsystencje. Wowczas nalezy ponownie wykorzysta¢ jogurt
kupiony w sklepie lub liofilizowane kultury bakterii.

Jezeli mleko zostalo przegotowane, przed dodaniem kultur bakterii nalezy odczeka¢, az

osiagnie pokojowa temperature.

Zbyt wysoka temperatura moze zniszczy¢ whasciwosci kultur bakterii.

Czas fermentacji

+ Czas fermentacji potrzebny do uzyskania jogurtu wynosi od 6 do 12 godzin w zaleznosci od
podstawowych sktadnikéw i wyniku, ktéry chce sie uzyskac. i
Ptynny | | | | | | Scisty

Stodki | I I I I I I Kwasny
6godz. 7 godz. 8godz. 9godz. 10godz.  11godz. 12godz.

+ Jogurt mozna przechowywac w lodéwce nie diuzej niz 7 dni.

FUNKCJA , BAKING” (PIECZENIE)

. Nacianc’ przycisk ,Menu’, a nastepnie wybra¢ funkcje ,Baking” (Pieczenie). Na wyswietlaczu pojawi sie
' a przycisk ,Start” zacznie migotac. Nalezy nacisna¢ przycisk ,Start". Urzadzenie zaczyna pracowac



w trybie ,Baking” (Pieczenie). Pali sie kontrolka przycisku ,Start’, a na wyswietlaczu LED pojawia czas
pozostaty do korica gotowania.

« Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 35 minut z mozliwoscia regulacji w przedziale od co najmniej
20 minut do 4 godzin. Przytrzymanie przycisku,+/-" pozwala wydtuzy¢ lub skréci¢ czas bez dzwieku,bip”

- Funkcja, Preset” (Ustawienia poczatkowe) nie jest dostepna w przypadku funkcji,Baking” (Pieczenie).

+ Po zakoriczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dZwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple, wiaczy sie przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), a na wyswietlaczu
pojawi sig, b’

FUNKCJA ,FRY” (SMAZENIE)

- Nacisna¢ przycisk,Menu’, a nastepnie wybrac funkcje Fry” (Smazenie). Na wyswietlaczu pojawi sie,~" a
przycisk,Start”zacznie migotac. Nalezy nacisna¢ przycisk,Start”. Urzadzenie zaczyna pracowac w trybie
JFry” (Smazenie). Pali sie kontrolka przycisku,Start’, a na wyswietlaczu LED pojawia czas pozostaty do
korica gotowania.

+ Domyslny czas gotowania jest ustawiony na 15 minut z mozliwoscia regulacji w przedziale od 5 do 60 minut.

« Po zakoriczeniu gotowania rozlegnie sie wielokrotny dzwiek, a urzadzenie przejdzie w tryb utrzymywania w
cieple, wiaczy sie przycisk,Keep Warm" (Utrzymywanie w cieple), a na wyswietlaczu pojawi sie, b"

+ Nalezy zawsze uzywac tej funkgji z olejem i sktadnikami. Jezeli zostanie uzyty tylko olej, na wyswietlaczu
moze pojawic sie komunikat,E3"

FUNKCJA ,KEEP WARM” (UTRZYMYWANIE W CIEPLE)

- Nacisna¢ przycisk ,Keep Warm” (Utrzymywanie w cieple), urzadzenie rozpocznie prace w trybie Keep
Warm” (Utrzymywanie w cieple).

+ Po zakoriczeniu procesu utrzymywania w cieple zatrzymac urzadzenie recznie, naciskajac przycisk
Keep Warm/Cancel” (Utrzymywanie w cieple/Wytacz).

Zalecenie: Aby utrzymad swiezy smak ryzu, nalezy ograniczy¢ czas przechowywania do 6
od

FUNKCJA ,PRESET” (USTAWIENIA POCZATKOWE)

Aby korzystac z funkgji,Preset” (Ustawienia poczatkowe), nalezy najpierw wybrac program gotowania
i czas gotowania. Nastepnie nalezy nacisna¢ przycisk ,Preset” (Ustawienia poczatkowe) i wybrac czas
poczatkowy. Naciskajac na przycisk,+"lub,-, mozna przedtuzy¢ lub skrocic czas o jedng godzine. Domysiny
czas poczatkowy bedzie zalezat od wybranego czasu gotowania. Przedziat ustawiert poczatkowych
wynosiod 1 godziny do 24 godzin. Po dokonaniu wyboru czasu poczatkowego nacisnac przycisk,START,
aby wprowadzi¢ tryb gotowania, wskaznik ,START" pozostanie wigczony, a na wy$wietlaczu LED pojawi

sie liczba wybranych godzin.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

« Otworzy¢ pokrywe - fig.1.

+ Do przemieszczania pojemnika i koszyka do gotowania na parze nalezy uzywac rekawicy - fig.12.

+ Do nakfadania jedzenia uzywac plastikowej tyzki dostarczonej razem z urzadzeniem i kazdorazowo
ponownie zamykac pokrywe.

+ Jedzenie pozostajace w pojemniku pozostanie ciepte i bedzie mozna je ponownie podac przez kolejne
24 godziny.




+ Nacisna¢ przycisk ,Keep Warm/Cancel” (Utrzymywanie w cieple/Wytacz), aby wylaczy¢ tryb
utrzymywania w cieple.
« Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania.

INNE INFORMACJE

+ Urzadzenie posiada funkcje pamieci. W przypadku awarii zasilania, wielofunkcyjne urzadzenie do
gotowania zapamietuje stan gotowania przed awarig i bedzie kontynuowac proces gotowania, jesli
zasilanie zostanie wznowione w ciggu 2 sekund. Jezeli przerwa w zasilaniu trwa dtuzej niz 2 sekundy,
urzadzenie anuluje poprzedni proces gotowania i powrdci w stan gotowosci.

« Prosze nie otwierac¢ pokrywy podczas gotowania, aby zapewni¢ skutecznos¢ gotowania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed myciem i konserwacja upewnic sig, ze urzadzenie ostygto i jest odfaczone od zasilania.
« Zaleca sie mycie urzadzenia zmywakiem po kazdym uzyciu - fig.13.

Pojemnik, koszyk do gotowania na parze (fig.14)

+ Do mycia pojemnika i koszyka do gotowania na parze uzywac¢ zmywaka i cieptej wody ze $rodkiem
myjacym. Nie zaleca sie $rodkow do szorowania i metalowych zmywakow.

« Jezeli jedzenie przywarto do dna, mozna wla¢ wode do pojemnika i pozostawi¢ go do odmoczenia
przed umyciem.

« Ostroznie osuszy¢ pojemnik.

Wiasciwe postugiwanie sie misg
W przypadku pojemnika stosowac ponizsze instrukcje:

+ Aby zachowac jako$¢ pojemnika, zaleca sie, aby nie cia¢ w nim zywnosci.

« Upewnic sig, ze pojemnik zostat z powrotem umieszczony w urzadzeniu.

« Uzywac plastikowej tyzki dostarczonej z urzadzeniem lub tyzki drewnianej, nie uzywac tyzki metalowej,
aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni pojemnika - fig.15.

« W celu unikniecia ryzyka korozji do miski nie nalezy wlewac octu.

« Kolor powierzchni pojemnika moze ulec zmianie po pierwszym uzyciu lub po dtugotrwatym
uzytkowaniu. Zmiana koloru jest wynikiem dziatania pary i wody i nie ma zadnego wplywu na uzywanie
urzadzenia ani nie jest niebezpieczna dla zdrowia. Urzadzenie mozna nadal w petni bezpiecznie uzywac.

Mycie zaworu mikrocisnieniowego

+ Przed myciem zaworu mikroci$nieniowego zdja¢ go z pokrywy - fig.16 i otworzy¢ go, przekrecajac
w kierunku ,otwérz" - fig.17a i 17b. Po umyciu wytrze¢ do sucha i zestawi¢ dwa trojkaty na dwoch
czesciach, a nastepnie obrocic¢ w kierunku,,zamknij” i umiesci¢ w pokrywie urzadzenia - fig.18a i 18b.

Czyszczenie i konserwacja pozostatych czesci urzadzenia

« Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy odfaczy¢ od zrédfa zasilania.

+ Umy¢ wilgotna sciereczkg zewnetrzng czes¢ urzadzenia - fig.19, wewnetrzna czes¢ pokrywy - fig.14 i
przewdd, a nastepnie wytrze¢ do sucha. Nie uzywac produktéw do szorowania.

+ Do czyszczenia wewnetrznej czedci urzadzenia nie wolno uzywac wody, gdyz moze to spowodowac
uszkodzenie czujnika ciepfa.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW TECHNICZNYCH

Opis usterki

Nie pali sie zadna
lampka wskaznika,
a urzadzenie nie
grzeje.

Nie pali sie zadna
lampka wskaznika,
lecz urzadzenie
grzeje.

W czasie uzywania
z urzadzenia
wydostaje sie para.

Ryz jest
niedogotowany lub
rozgotowany

Ryz jest
niedogotowany lub
rozgotowany

Nie uruchamia sie
automatycznie
utrzymywanie
w cieple (tryb
gotowania nie
wyfacza sie lub
urzadzenie nie

grzeje).

EO

E1

E3

Uwaga: jezeli wewnetrzny pojemnik jest zdeformowany, nie uzywac go i wymienic¢ na nowy w

Przyczy

Urzadzenie nie jest podtaczone
do zasilania.

Rozwigzanie

Urzadzenie nalezy przesta¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego w
celu wykonania naprawy.

Problem z podtaczeniem
lampki wskaznika lub lampka
wskaznika jest uszkodzona.

Otwérz i ponownie zamknij pokrywe.

Pokrywa jest nieprawidtowo
zamknieta.

Zatrzyma¢ gotowanie (odfaczy¢ urzadzenie
od zasilania) i sprawdzi¢, czy zawdr jest
kompletny (2 czeéci zablokowane razem) i
dobrze zatozony.

Zawdr mikrocisnieniowy nie
jest dobrze zatozony lub jest
niekompletny.

Urzadzenie nalezy przesta¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego w
celu wykonania naprawy.

Zawor cisnieniowy, uszczelka

lub mikrozaw®r jest uszkodzony.

Sprawdzi¢ ilos¢ wody w tabeli.

Za duzo lub zbyt mato wody w
poréwnaniu do ilosci ryzu.

Urzadzenie nalezy przesta¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego w
celu wykonania naprawy.

Niedostateczny czas gotowania
ze zmniejszong moca.

Otwarty obwdd lub zwarcie
czujnika w gornej czesci.

Urzadzenie nalezy przesta¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego w
celu wykonania naprawy.

Otwarty obwdéd lub zwarcie
czujnika na spodzie.

Wylaczy¢ urzadzenie i ponownie wigczy¢
program. Jezeli problem bedzie sie powtarzat,
oddac urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego do naprawy.

Brak pojemnika lub pusty
pojemnik.

Wiozy¢ wewnetrzny pojemnik do srodka,
a nastepnie odfaczy¢ urzadzenie od pradu,
ponownie podfaczy¢ i ponownie wigczy¢
program.

autoryzowanym punkcie serwisowym.



KUMANDA PANELI
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Pilaf Steam

14b —— Risotto < > Soup ~— | 14f

14c —— Reheat <« p Yogurt ——— 14g

14d __Powiltlzl(ge | » Baking—— 14h

ACIKLAMA

1. Buhar sepeti e."MENU" (Mend) tusu
2. Su ve piring icin dlcek f."+"tusu
3. Cikarilabilir seramik kap g.'DELAYED START"
4. Olcme kabi (Gecikmeli baslatma) tusu
5. Piring kasigi 14. Fonksiyon gostergeleri
6. Corba kasig a."RICE/CEREAL" (Piring/Tahil) fonksiyonu
7. Kapak b. "PILAF/RISOTTO"
8. Cikarilabilir ic buhar kalkani (Pilav/Risotto) fonksiyonu
9. Mikro basing valfi c."REHEAT" (Tekrar 1sitma) fonksiyonu
10. Kapak agma dugmesi d."MILK PORRIDGE"
11. Konforlu sap (Sutlt lapa) fonksiyonu
12. Piring kasigi destegi e. "STEW" (Yavas pisirme) fonksiyonu
13. Kontrol kutusu f. "STEAM/SOUP" (Buhar ¢orba) fonksiyonu
a. «KEEP WARM/CANCEL» g."YOGURT" (Yogurt) fonksiyonu
(Sicak tutma/iptal) tusu h. "BAKING" (Pisirme) fonksiyonu
b. “"FRY" (Kizartma) tusu 15. Cihaz gévdesi
c."="tusu 16. Isitici Unite
d. "START" (Baslatma) tusu 17. Elektrik kablosu



iLK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi paketten ¢ikarma

« Cihazi ve tiim aksesuarlar ile yazili doktimani ambalajindan ¢ikartin.
« Cihaz gévdesinde bulunan agma tusuna bastirarak kapadi agin - fig.1.
Talimatlari okuyun ve calistirma yéntemine dikkatlice uyun.

Cihazi temizleme

« Seramik kabi - fig.2, buhar kalkanini ve basing valfini - fig.3a ve 3b yerinden ¢ikartin.

+ Kab, valfi ve buhar kalkanini siinger ve bulasik deterjaniyla temizleyin.

+ Cihazin disini ve kapagi nemli bir bezle silin.

« Dikkatlice kurulayin.

- Tum parcalari tekrardan yerlerine yerlestirin. Buhar kalkanini makine kapaginin Gst kisminda dogru
yerlerine takin. Ardindan, buhar kalkanini 2 disin arkasina yerlestirin ve sabitlenene kadar Gstine bastirin.
Gikarilabilir kabloyu pisirme kabr althigindaki prize takin.

« Kagik destegini cihazin althigina yerlestirin - fig.4.

+ Bu coklu pisirici 12 fonksiyona sahiptir: Rice/Cereal (Piring/Tahil), Pilaf/Risotto (Pilav/Risotto), Reheat
(Tekrar Isitma), Milk Porridge (SUtli Lapa), Stew (Yavas Pisirme), Steam/Soup (Buhar/Corba), Yogurt
(Yogurt), Baking (Pisirme), Fry (Kizartma), Keep Warm (Sicak Tutma), Adjustable Timer (Ayarlanabilir
Zamanlayici) ve Preset (On Ayar).

« Elektrik kablosu elektrik cikisina ve pisirme kabr althigindaki prize baglandiginda, cihaz uzun bir «Bi» sesi
cikartir, kontrol kutusundaki tim gostergeler kisa bir stre yanar. Daha sonra ekran kisa bir stre icinde
«=» gosterir, tim gostergeler kapanir. Cihaz bekleme moduna geger, mentiden istediginiz fonksiyonlari
secebilirsiniz.

« Pisirme sUresinin sonunda, cihaz 24 saat boyunca strecek sekilde sicak tutma moduna otomatik olarak
geger.

« Bulasik makinesinde yikanmasi tavsiye edilmez.

« Urtin prize bagliyken veya pisirme isleminden sonra isitici (initeye dokunmayin.

« Cihazi kullanimda iken veya pisirme isleminden hemen sonra tagimayin.

PiSIRMEDEN ONCE HAZIRLIK

Malzemeleri ayarlama - Maks. kap kapasitesi

- Kabin icindeki dereceli isaretler litre ve bardak cinsinden verilmistir, bu olcler piring pisirilirken su
miktarini 6lcmek igin kullanilir.

« Cihaziniz ile birlikte gelen plastik dlgme bardagi, pirinci ve sicak suyu élcmek igindir. 1 birim 6l¢u kabi
piring yaklagik 160 grdir.

« Kullanicilar piring tipine ve adiz tatlarina gére su miktarini azaltabilir veya arttirabilir.

+ Sehir geriliminin bolgeden bélgeye degismesi nedeniyle, az da olsa piring ve su tasmasi normaldir.



« Maksimum su + piring miktari kaptaki en ytksek isareti gegmemelidir.
En yiiksek isaretten daha fazla malzeme ve suyu asla koymayin.

Piring pisirirken
« Pisirme isleminden nce, pirinci ¢l¢l kabiyla l¢tin ve suyla yikayin.

« Suyla yikanmis pirinci kabin igine koyun ve uygun su seviyesine (kaptaki élctler) kadar suyla doldurun.
« Su miktari agiz tadiniza gére ayarlanabilir.

Buharli pisirme

+ Su miktari uygun diizeyde olmali ve daima buhar sepetinin tabanindan daha dusuk seviyede olmalidir.
« Bu seviyenin gecilmesi kullanim sirasinda tasmalara neden olabilir.

« Kabin i¢ine buhar sepetini yerlestirin - fig.4.

« Malzemeleri sepet icerisine koyun.

TUM FONKSIYONLAR iCiN

« Kabin disini (¢zellikle altini) dikkatlice silin. Kabin ve isitici elemanin altinda hicbir kalinti veya sivinin
olmadigindan emin olun - fig.6.

+ Kabi cihazin icine koyun, diizgin sekilde yerlestiginden emin olun - fig.7.

« Buhar sepetinin diizguin sekilde yerlestirildiginden emin olun.

« Kapag kapatin. «Tik» sesi geldiginde kapanmis olur.

« Elektrik kablosunu altliktaki prize takin ve daha sonra elektrik kablosunun diger ucunu elektrik ¢ikisina
baglayin.

« Yukaridaki tim asamalar tamamlanmadan cihazi ¢alistirmayin.

Bir hata nedeniyle secilen pisirme meniisiinii degistirmek isterseniz, «KEEP WARM/CANCEL»

Sicak tutma/ iptal) tusuna basin ve istediginiz meniiyii yeniden secin.
Yalnizca cihazla birlikte gelen i¢ kabi kullanin.
Cihazin icinde kap yoksa icine su dokmeyin veya malzemeleri koymayin.

COOKING RICE TABLES

+ Asagidaki tablo farkli piring turlerinin pisirilmesi icin bir kilavuz olarak kullanilabilir. En iyi sonug i¢in daha
yapiskan bir piring elde etmenize ve alt bélime yapismaya meyillikolay pisirilir' tur piring yerine normal
piring kullanmanizi tavsiye ederiz. Kahverengi veya Hint pirinci gibi diger tur pirincler igin su miktarinin
degistirilmesi gerekir, asagidaki tabloyu kontrol edin.

« 1 kap beyaz pirinci (2 yarim veya 1 tam porsiyona denk gelir) pisirmek icin, 1 6l¢t bardagi beyaz piring
kullanin ve daha sonra bir buguk 6lcti bardadi su ekleyin. Bazi piring tirleri icin, 1 6l¢U piring pisirilirken
alt boltime bir miktar pirincin yapismasi normaldir. Farkli miktarda beyaz piring pisirmek igin, asagidaki
pisirme kilavuzuna bakin.

+ Maksimum su + piring miktar kaptaki en ytksek isareti gegmemelidir - fig.8. Piring tlrtine bagl olarak,
suyun miktar degisebilir. Bkz. asagidaki tablo.




BEYAZ PIRING iCIN PiSIRME KILAVUZU - 10 él¢ii kabi

Kaptaki su seviyesi

Olgme kaplari Piring agirhig (+piring) Porsiyon
2 3004r. 2 Olcu isareti 3 kisi-4 kisi
4 600 gr. 4 6l isareti 5 kisi-6 kisi
6 900 gr. 6 Olcu isareti 8 kisi-10 kisi
8 1200 gr. 8 ol¢l isareti 13 kisi-14 kisi
10 1500 gr. 10 Olgti isareti 16 kisi-18 kisi

« Risotto pirinci hari¢ pisirmeden énce piringleri suyla durulayin.

DIGER PIRING TURLERI ICIN PISIRME KILAVUZU

o Piring 6lcu - S Kaptaki su seviyesi )
Piring tUrd Kabi Piring agirhg (piring) Porsiyon
Beyaz yuvarlak 6 870 gr. 6 dlci isareti 7 kisi-8 kisi
piring (Italyan
pirinci - genellikle
daha yapiskan 10 14509 10 Ol¢u isareti 10 kisi-12 kisi
piring)

Tam bugday 6 887 gr. 6 Olcu isareti 7 kisi-8 kisi
Kahverengi piring 10 1480 gr. 10 8l isareti 10 kisi-12 kisi
Risotto pirinci 6 870 gr. 6 Olcl isareti 7 kisi-8 kisi

(Arborio tlrt) 10 1450 gr. 10 8lct isareti 10 kisi-12 kisi
6 736 gr. 5 olcu isareti 7 kisi-8 kisi
Glutinous pirinci
10 1227 gr. 9 olcu isareti 10 kisi-12 kisi
6 840 gr. 6 Olcu isareti 7 kisi-8 kisi
Kahverengi piring
10 1400 gr. 10 6l¢U isareti 10 kisi-12 kisi
6 900 gr. 6 Olcu isareti 7 kisi-8 kisi
Japon pirinci
10 1500 gr. 10 8lcii isareti 10 kisi-12 kisi
6 870 gr. 6 olgu isareti 7 kisi-8 kisi
Kokulu piring
10 1450 gr. 10 Olgu isareti 10 kisi-12 kisi




) Zaman ayari Maks. Kapak konumu
Islev

Standart Aralik Adim Sicaklik Kapak kapali  Kapak agik
Rice/Cereal )
(Piring/Tahil) Otomatik
Pilaf/Risotto .
(Pilav/Risotto) Otomatik
Reheat o
(Tekrar Isitma) 25 dk 8dk-45dk 1dk 100
Mik porridge | 10 4y | 5 k- 90 ok 1ok 100°
(Satlt lapa)
Ste\v/v' 60 dk 20dk-9h 1 dk., 90 dk/dan sonra 100°
(Yavas pisirme) -1sa.
Steam/soup 15dk. - 1 dk.,, 90 dk/dan sonra N
(Buhar/corba) 30dk 2sa. -1sa. 100
Yogurt (Yogurt) 8 saat 6sa.-12sa. 1 saat 42°
Baking (Pisitme) | 350k | 20dk-4sa | | 9 goﬁkga” sonfa |35
Fry (Kizartma) 15dk | 5dk-60dk 1dk 160°
Keep warm . o
(Sicak tutma) 24 sale kadar 75

PiRINC PiSIRIRKEN EN iYi SONUC iCiN BAZI ONERILER

+ Pirinci 6lctin ve bir stizgeg icinde uzun bir stre akan suyun altinda suyla durulayin (suyla durulanmamasi
gereken risotto pirinci harig). Daha sonra uygun su miktariyla birlikte pirinci kaba koyun.

« Esit pismesini saglamak icin pirincin kabin tim ytzeylerine iyi dagitildigindan emin olun.

- Gerekirse agiz tadiniza gore tuz ekleyin.

« Su yerine et suyu kullanilabilir. Et suyu kullanilirsa alttaki pirinclerin biraz kararma riski vardir.

+ Buhar disari ¢ikabileceginden ve pisirme stiresi ve tadini etkileyebileceginden pisirme sirasinda kapagi
agmayin.

+ Piring hazir oldugunda, "Keep Warm” (Sicak tutma) gosterge I1sig1 yandiginda, pirinci karistirin ve sonra
ayrik taneli mikemmel pirinci elde etmek icin pirinci birkag dakika daha ¢oklu pisiricide birakin.

«RICE/CEREAL» (PiRINC/TAHIL) FONKSIYONU

+ Cihazi diiz, sabit, 1stya dayanikli bir calisma y(zeyi Gzerine, su sigramalarindan ve baska isi kaynaklarindan
uzakta olacak sekilde yerlestirin.

- Verilen 6l¢t bardagini kullanarak gerekli miktarda pirinci kaba dokin - fig.9. Sonra da kabin tzerine
basilmis uygun “CUP" (Ol¢u) isaretine kadar soguk su doldurun - fig.10.

- Kapagi kapatin.

Not: Her zaman ilk nce pirinci koyun aksi takdirde su ¢ok fazla gelir.
+ «Rice/Cereal» (Piring/Tahil) fonksiyonunu se¢mek icin «Menu» (Mend) tusuna basin. Ekranda «-» isareti
gorundr, «Start» (Baslat) 1s1g1 yanip séner, daha sonra «Start» (Baglat) tusuna basin. Coklu pisirici «Rice/



Cereal» (Piring/Tahil) pisirme durumuna geger, «Start» (Baslat) 151§ yanar, LED ekraninda «» isareti
gorundr.

« Yemek hazir oldugunda, sesli uyarici iki kere “bip bip" sesi ¢ikartir, coklu pisirici hafif ateste kaynamaya
baslar ve ekranda hafif ateste kaynama stresi geriye dogru sayar: 14 dakika.

« Hafif ateste kaynama isleminden sonra, sesli uyarici birkac kere calacaktir, coklu pisirici “Keep Warm”
(Sicak tutma) gostergesinin yanmasiyla birlikte sicak tutma durumuna gececektir ve ekranda “b" isareti
gorlinecektir.

«PiLAF/RISOTTO» (PiLAV/RiISOTTO) FONKSIYONU

« «Pilaf/Risotto» (Pilav/Risotto) fonksiyonunu segmek icin «Menu» (MenU) tusuna basin. Ekranda «—» isareti
gorundr, «Start» (Baslat) 1511 yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Pilaf/
Risotto» (Pilav/Risotto) pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) isigi yanar ve LED ekraninda «-» isareti
gorundr.

« Yemek hazir oldugunda, sesli uyarici iki kere “bip bip" sesi ¢ikartir, coklu pisirici hafif ateste kaynamaya
baslar ve ekranda hafif ateste kaynama stresi geriye dogru sayar: 10 dakika.

+ Hafif ateste kaynama isleminden sonra, sesli uyarici birkac kere calacaktir, coklu pisirici “Keep Warm”
(Sicak tutma) tusunun yanmasiyla birlikte sicak tutma durumuna gececektir ve ekranda “b" isareti
gorlinecektir.

«REHEAT» (TEKRAR ISITMA) FONKSIYONU

- «Pilaf/Risotto» (Pilav/Risotto) fonksiyonunu secmek icin «Menu» (MenU) tusuna basin. Ekranda «-»
isareti gorundr, «Start» (Baglat) 151g1 yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici
«Reheat» (Yeniden isitma) pisirme durumuna geger. «Start» (Baglat) 151g1 yanar ve LED ekraninda kalan
stre gorundr.

+ Standart pisirme suresi 25 dakikadir ve minimum 8 dakika ile 45 dakika arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna
uzun basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttirlmasina veya azaltiimasina olanak saglar.

« Tekrar 1sitma isleminin sonunda, sesli uyarici birka¢ kere calacaktir, coklu pisirici “Keep warm” (Sicak
tutma) tusunun yanmasiyla birlikte sicak tutma durumuna gececek ve ekranda "b”isareti gortinecektir.
Pisirme sirasinda fazla veya az pirincin olmasi halinde “tekrar isitma” islemi yapilirsa, alt

taraftaki pirincin yanmasina neden olur.

Soquk pirinci tekrar isitmak, kotii kokulara neden olabilir.

«MILK PORRIDGE» (SUTLU LAPA) FONKSIYONU

« «Milk Porridge» (Sutlt lapa) fonksiyonunu secmek icin «<Menu» (MenU) tusuna basin. Ekranda «-» isareti
gorundr, «Start» (Baslat) 151§ yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Milk
Porridge» (Sutlti lapa) pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) 151§1 yanar ve LED ekraninda kalan stire
gorundr.

+ Standart pisirme suresi 10 dakikadir ve minimum 5 dakika ile 90 dakika arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna
uzun basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttirlmasina veya azaltiimasina olanak saglar.

« Pisirme islemi sonunda, sesli uyarici birka¢ kere calacaktir, coklu pisirici “Keep Warm” (Sicak tutma)
tusunun yanmasiyla birlikte sicak tutma durumuna gececek ve ekranda "b"isareti gériinecektir.



« STEW (YAVAS PiSIRME) MODU »

- «Stew» (Yavas pisirme) fonksiyonunu segmek icin «Menu» (Menl) tusuna basin. Ekranda «-» isareti
goruindr, «Start» (Baslat) 151g1 yanip soner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Stew»
(Yavas pisirme) pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) isigi yanar ve LED ekraninda kalan stire gorindr.

« Standart pisirme stresi 60 dakikadir ve minimum 20 dakika ile 9 saat arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna
uzun basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttinlmasina veya azaltilmasina olanak saglar.

« Pisirme islemi sonunda, sesli uyarici birkac kere calacaktir, coklu pisirici “Keep Warm” (Sicak tutma)
tusunun yanmasiyla birlikte sicak tutma durumuna gegecek ve ekranda "b"isareti gériinecektir.

«STEAM/SOUP» (BUHAR/CORBA) FONKSIYONU

« «Steam/Soup» (Buhar/Corba) fonksiyonunu se¢gmek igin «Menu» (Mend) tusuna basin. Ekranda «-»
isareti gérundr, «Start» (Baglat) 1s1g1 yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici
«Steam/Soup» (Buhar/Corba) pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) 15131 yanar ve LED ekraninda
kalan sure goranar.

- Standart pisirme sresi 30 dakikadir ve minimum 15 dakika ile 2 saat arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna
uzun basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttiriimasina veya azaltiimasina olanak saglar.

- Pisirme islemi sonunda, sesli uyarici birkag kere calar, coklu pisirici "Keep Warm” (Sicak tutma) tusunun
yanmaslyla birlikte sicak tutma durumuna geger ve ekranda "b"isareti gorinar.

«YOGURT» (YOGURT) FONKSIYONU

« «Yogurt» (Yogurt) fonksiyonunu segmek icin «<Menu» (Mend) tusuna basin. Ekranda «--» isareti gornur,
«Start» (Baslat) 151g1 yanip soner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Yogurt» (Yogurt)
pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) 151§1 yanar ve LED ekraninda kalan stre gorundr.

- Standart pisirme sUresi 8 saattir ve minimum 6 saat ile 12 saat arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna uzun
basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttirimasina veya azaltimasina olanak saglar.

- On ayar fonksiyonu «Yogurt» (Yogurt) fonksiyonu igin mevcut degildir.

« Pisirme sonunda, sesli uyarici birkag kere calar. Yogurt en azindan 4 saat bir sogutucu icinde
bekletiimelidir.

« Pisirme sonunda sicak tutma islemi yapiimaz.

« Firinda kullanilabilen cam kaplarda yogurt yapmak icin kullanin.

MALZEMELERIN SECiMi

Sut

Ne tiir siit kullanmalisiniz?

Tum tarifler (aksi belirtilmedikge) inek sttt kullanilarak hazirlanmistir. Koyun veya kegi sitintn yaninda

soya sttt gibi bitkisel stt de kullanabilirsiniz, fakat bu durumda yogurdun sertligi kullanilan stte gore

degisebilir. Cig stt veya uzun dmurlu sttler ve asagida belirtilen tim sttler cihaziniz igin uygundur:

« Uzun omiirlii sterilize siit: UHT tam yagl sit daha kati yogurt elde etmenizi saglar. Yarim yagl stt
kullanimi daha az kati yogurt ile sonuglanir. Ancak, yarim yagl sat kullanabilir ve bir veya iki fincan st
tozu ekleyebilirsiniz.



« Pastorize edilmis siit: bu sit Ustindeki ince tabakayla birlikte daha fazla kaymakli bir yogurt verir.

« Cig sut (ciftlik siitii): bu stt kaynatiimalidir. SUtln uzun sure kaynatiimasi tavsiye edilir. Bu sutd
kaynatmadan kullanmak tehlikeli olabilir. Daha sonra siiti cihaziniz ile kullanmadan énce sogumasi igin
bir strre beklemelisiniz. Cig sut ile hazirlanmis yogurtlar kullanilarak mayalama yapiimasi tavsiye edilmez.

« Siit tozu: St tozu cok kaymakli bir yogurt verir. Uretici kutusundaki talimatlar takip edin.

Tam yagl, tercihen uzun 6miirlii UHT siitiinii segin.

taze) veya pastorize edilmis siit kaynatilmali ardindan sogutulmali ve kaymak tabakasi
alinmalidir.

Maya

Yogurtlar icin

This is made either from:

Bu islem su yollarla yapilabilir:

- Kullanicinin miimkin olan en uzun son kullanma tarihli dogal yogurdu almasi ile; boylece yogurt, daha
kati bir yogurt icin daha fazla aktif maya icerecektir.

- Sogukta kurutulmus maya ile. Bu durumda maya talimatlarinda belirtilen aktivasyon sdresini takip
edin. Bu mayalari sipermarketlerde, eczanelerde ve bazi saglik Griint magazalarinda bulabilirsiniz.

- Onceden hazirlanmis yogurtlarimizdan biriyle - bu yogurt dogal ve yakin zamanda hazirlanmis
olmalidir. Bu isleme mayalama denir. Bes mayalama isleminden sonra, kullanilan yogurt aktif mayalarini
kaybeder ve bu nedenle daha dustik sertlikte bir kivam verme riskini tasir. Daha sonra marketten alinmis
bir yogurt veya sogukta kurutulmus maya kullanarak tekrardan isleme baslamaniz gerekir.

Siit kaynatildiysa, mayayi eklemeden 6nce oda sicakligina ulasmasini bekleyin.

Cok fazla sicaklik mayanizin 6zelliklerini bozabilir.

Fermantasyon siiresi

« Temel malzemelere ve istediginiz sonuglara bagl olarak yogurdunuzun 6 ila 12 saat fermantasyona
ihtiyacr olacaktir.
Sivi | | | | | | | Kati

Tath I I l I I I I Eksi
65sa 7sa 8sa 9sa 10sa 11sa 12sa

« Yogurt maks. 7 glin buzdolabinda bekletilebilir.

«BAKING» (PiSIRME) FONKSIYONU

« «Baking» (Pisirme) fonksiyonunu segmek igin «Menu» (Men() tusuna basin. Ekranda «-» isareti gérundir,
«Start» (Baslat) 151g1 yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Baking» (Pisirme)
pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) 1s1g1 yanar ve LED ekraninda kalan stre gorundr.

- Standart pisirme siresi 35 dakikadir ve minimum 20 dakika ile 4 saat arasinda ayarlanabilir. +/- tusuna
uzun basildiginda, bip sesi olmaksizin stirenin arttirimasina veya azaltiimasina olanak saglar.

- On ayar fonksiyonu pisirme fonksiyonu icin mevcut degildir.

« Pisirme islemi sonunda, sesli uyarici birkag kere calar, coklu pisirici «<Keep Warm» (Sicak tutma) tusunun
yanmaslyla birlikte sicak tutma durumuna geger ve ekranda «b» isareti gorindr.



« FRY » (KIZARTMA) FONKSiYONU

« «Fry» (Kizartma) fonksiyonunu se¢mek icin «Menu» (Mend) tusuna basin. Ekranda «—» isareti goriindr,
«Start» (Baslat) 151g1 yanip séner, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Coklu pisirici «Fry» (Kizartma)
pisirme durumuna geger. «Start» (Baslat) 151§1 yanar ve LED ekraninda kalan stre gorundr.

« Standart pisirme stresi 15 dakikadir ve minimum 5 dakika ile 60 dakika arasinda ayarlanabilir.

« Pisirme islemi sonunda, sesli uyarici birkag kere calar, coklu pisirici «<Keep Warm» (Sicak tutma) tusunun
yanmaslyla birlikte sicak tutma durumuna gecer ve ekranda «b» isareti gérindr.

+ Bu fonksiyonu daima yag ve yemek ile birlikte kullanin. Yalnizca yag konursa, ekranda «E3» isareti
gorinebilir.

« SICAKTUTMA » FONKSIYONU

+ «Keep Warm» (Sicak tutma) tusuna basin, cihaz «Keep Warm (Sicak tutma) durumuna geger.

+ Sicak tutma isleminin sonunda, makineyi liitfen «Keep Warm/Cancel» (Sicak tutma/iptal) tusuna basarak
manuel olarak kapatin.

Oneri: Pirinci taze tutmak igin, bekletme siiresini liitfen 6 saat ile sinirlayin.

« PRESET » (ON AYAR) FONKSIYONU

« On ayar fonksiyonunu kullanmak icin, ilk &nce bir pisirme programi ve siiresi secin. Sonra, «Preset» (On
ayar) tusuna basin ve 6n ayar sdresini secin. Her «+» veya «» tusu degeri bir saat yikseltir veya azaltir.
Standart 6n ayar siresi secilen pisirme stiresine gére degisir. On ayar araligi 1 saatten 24 saate kadar
olabilir. Gereken on ayar sresini sectiginizde, pisirme durumuna girmek icin «START» (Baglat) tusuna
basin, «<START» (Baslat) gostergesi sabit kalir ve LED ekraninda segtiginiz sure gosterilir.

PISIRMEYI TAMAMLAMA
« Kapagi agin - fig.1.
« Pisirme kabi ve buhar tepsini hareket ettirilirken eldiven kullaniimalidir - fig.12.
« Cihazla birlikte gelen plastik kasigi kullanarak yemegi servis edin ve kapadi yeniden kapatin.
« Pisirme kabinda birakilan yemek sonraki 24 saat boyunca servis igin sicak kalir.
« Sicak tutma durumunu sonlandirmak icin «Keep Warm/Cancel» (Sicak tutma/iptal) tusuna basin.
« Cihazin figini prizden cikarin.

CESITLI BILGILER

« Cihaz hafiza fonksiyonu vardir. Elektrik kesintisi durumunda, multicooker sag basarisizligi 6nce
pisirme durumunu ezberlemek ve gli¢ 2 secondes icinde yeniden eger pisirme islemine devam
edecektir.Elektrik kesintisi fazla 2 secondes surerse, multicooker dnceki pisirme iptal ve bekleme
durumuna dénecektir.

« Pisirme verimliligi saglamak amaciyla, pisirme sirasinda kapagr agmayin.



TEMIZLiK VE BAKIM

+ Temizleme ve bakim isleminden once coklu pisiricinin prizden cikartidigindan ve tamamen
sogudugundan emin olun.
« Her kullanimdan sonra cihazin bir siinger ile temizlenmesi kesinlikle tavsiye edilir - fig.13.

Kap, buhar sepeti (fig.14)

+ Kab, buhar sepetini temizlemek igin sicak su, sivi sabun ve bir stinger kullanin. Ovalama tozu ve metal
stingerler tavsiye edilmez.

« Alt boltimde yemek sikigirsa, yikamadan énce bir stre suda bekletmek icin kaba su ekleyebilirsiniz.

« Kabr dikkatlice kurulayin.

Kabin bakimi

Kap icin, asagidaki talimatlara kesinlikle uyun:

+ Kabin kalitesinin korunmasini saglamak icin, icerisinde yemeklerin kesilmemesi tavsiye edilir.

- Kabi ¢coklu pisiriciye yerlestirdiginizden emin olun

+ Kap yuzeyine hasar vermekten kaginmak icin verilen plastik kasigi veya tahta kasik ve metal olmayan
tipteki kasiklar kullanin - fig.15.

« Her tlrli paslanma riskini dnlemek icin, kap icine sirke dokmeyin.

+ Kap yuzeyinin rengi ilk kullanimdan sonra veya uzun sireli kullanimdan sonra degisebilir. Renkteki bu
degisim buhar ve su etkisinden kaynaklanir ve ¢oklu pisiricinin kullanimina veya sagliginiza hicbir etkisi
yoktur. Cihazi giivenle kullanmaya devam edebilirsiniz.

Mikro basing valfini temizleme

+ Mikro basing valfini temizlerken, Ittfen kapaktan valfi ¢ikartin — fig.16 ve "a¢” ydoniine dondurerek valfi
acin - fig.17a ve 17b. Valfi temizledikten sonra lutfen kurulayin ve iki paradaki iki Gggeni yan yana
getirin ve "kapat” yontne dogru déndurin, sonra ¢oklu pisiricinin kapagina geri yerlestirin - fig.18a ve
18b.

Cihazin diger parcalarini temizleme ve bakim

- Temizlemeden énce cihazi fisten gekin.

+ Coklu pisiricinin disini - fig.19, kapagin icini - fig.14 ve kabloyu nemli bir bezle temizleyin. Asindirici
Grdinler kullanmayin.

« Isiticr sensériine hasar verebileceginden cihaz gévdesinin icini temizlemek icin su kullanmayin.



TEKNiK SORUN GIDERME KILAVUZU

Ariza agiklamasi
Gosterge lambasi

kapali ve hicbir
1sitma yok.

Gosterge lambasi
kapali ve isitma var.

Kullanim sirasinda
buhar sizintisi.

Yari pisirilmis piring
veya fazla pisirme.

Yari pisirilmis piring
veya fazla pisirme.

Otomatik sicak
tutma calismiyor
(UrUin pisirme
durumunda kaliyor
veya Isitma yok).

EO

E1

E3

Nedenler

Cihazin fisi prize takili degil.

Cozumler

Yetkili servis merkezine tamir icin gonderin.

Gosterge lambasi baglanti
sorunu veya gosterge lambasi
hasarl.

Kapagi tekrardan agin ve kapatin.

Kapak tam kapali degil.

Pisirme islemini durdurun (Griint prizden
¢ikartin) ve valfin yerinde (2 parcanin beraber
kilitlendigini) ve iyi yerlestirildiginden emin
olun.

Mikro basing valfi iyi
yerlestirilmemis veya eksik.

Yetkili servis merkezine tamir icin gdnderin.

Kapak veya mikro basing valf
kapagi hasarli.

Su miktari icin bkz. tablo.

Piring miktarina oranla ¢ok fazla
veya yetersiz su.

Yetkili servis merkezine tamir icin gdnderin.

Yeteri kadar yavas pisirilmemis.

Ust kisimdaki sensérde agik
devre veya kisa devre sorunu.

Yetkili servis merkezine tamir icin
gonderin.

Alt kisimdaki sensorde acik veya
kisa devre sorunu.

Cihazi durdurun ve programi yeniden
baslatin. Sorun tekrar ederse, cihazi tamir icin
|Utfen yetkili servis merkezimize génderin.

Eksik veya bos kap.

ic kabi cihazin icine yerlestirin, sonra fisi
prizden cekin ve makineyi tekrardan prize
takin ve son olarak programi yeniden baslatin.

Onemli not: i¢ kap deforme olmussa kullanmaya devam etmeyin ve tamir igin yetkili servisten
degistirmesini talep edin.



MAHEN 3A YINPABJIEHUE

13a — 2 & 13d
1Bb—7M <& 13e
13c 13f
Rice
14a cereal € P Stew 14e
Pilaf Steam
14b Risotto < > Soup 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 14g m
Milk .
14d ——porridge € » Baking—— 14h
OMNMUCAHUE
1. KowHuua 3a rotBeHe Ha napa f. ByTOH, +"
2. Ckana 3a Bofja v opvi3 g. byToH, DELAYED START”
3. [NofBuxHa KepammyHa Kyna (oTnoxeH ctapr)
4. MeH3ypa 14. VIHavKaTopu 3a dyHKUMKUTE
5. /Tbxnua 3a opus a. OyHkuma,RICE/CEREAL
6. CyneHa nbxuuia (opw3/3bpHEHV XpaHw)
7. Kanak b. OyHkuma, PILAF/RISOTTO"
8. MoaBMxHa BbTpeLlHa nperpaga 3a napara (nnnad/pwizoTo)
9. KnanaH 3a HUCKO HansraHe c. OyHKuma ,REHEAT" (npetonnsHe)
10. byTOH 3a OTBapAHe Ha Kanaka d. OyHkumAa,MILK PORRIDGE"
11. Ipbxka (MneuHa Kalua)
12. Onopa 3a NbXku1uara 3a opu3 e. Oynkuwva, STEW” (3apywwasaHe)
13. KoHTponHo 1abno f. OyHkuma, STEAM/SOUP”
a. bytoH,KEEP WARM/CANCEL" (rotBeEHe Ha napa/cyna)
(noaabpKaHe Ha TeMnepaTtypaTa/oTKas) g. OyHkumA, YOGURT" (knceno mnako)
b. byToH,FRY” (mbpxeHe) h. ®yHkuma, BAKING” (neueHe)
c. byToH,—" 15. Kopnyc
d. 6yToH,START" (cTapT) 16. Harpesaten
e. bytoH,MENU" (MeHto) 17. 3axpaHBaly kaben



NMPEAU NDPBATA TPEBA

Pa3onakoBaiiTe ypega

+ 3BafleTe ypeaa OT OrnakoBKkata n pa30ﬂaKOBaMTe BCUYKM MPUHAONEXHOCTU M NeYaTHU JOKYMEHTU.
. OTBOpeTe Kanaka KaTo HaTncHeTe 6yTOHa 3a OTBapAHe, Pa3nonoXeH Bbpxy Koprnyca - ﬁg.1.
npoqere're WHCTPYKUNnUTE N cnepBaiTe BHUMaTENIHO HaYNHa Ha pa60'ra.

MNMounctBaHe Ha ypeaa

« OTCTpaHeTe kepammnyHata Kyna - fig.2, nperpajata 3a Napa v BeHTWNa 3a HanaraHeTo - fig.3a v 3b.

- MouncTeTe kynaTa, BeHTMNa V1 Nperpajata 3a napa  rbba v NourcTBaLla TeUHOCT.

« /36bpLueTe BbHLWIHATA CTPaHa Ha ype/a v Kanaka C BlaxHa Kbpra.

- [pwxnneo noacywerte.

« [locTaBeTe OTHOBO BCUYKYM €NeMeHTV B TAXHOTO MbpBOHAYanHO nonoxeHve. [octaete nperpagata
3a Mapa B NPaBUIHOTO MOJIOXeHMe, BbPXY FOpHaTa YacT Ha Kanaka Ha ypeda. Cnej ToBa, NocTaseTe
nperpajata 3a napa 3ag AseTe pedpa v A NPUTHCHETE KbM FOpHaTa YacT, JOKaTo Ce 3aKpenu. [ocTaseTe
CBaNALYWA Ce Kaben B KOHTaKTa, B AOHATa YacT Ha ypesa.

- MNocTaBeTe onopata 3a TbMLaTa B OCHOBaTa Ha ypesa — fig.4.

+ To31 MHOTOGYHKUMOHaNEeH roTBapcki yped e cHabaeH ¢ 12 mynudyHkumv: Rice/Cereal (opws/
3bpHeH xpan), Pilaf/Risotto (nunad/pusoTo), Reheat (npetonnare), Milk Porridge (MneuHa kawwa),
Stew (3apylwasaHe), Steam/Soup (roTBeHe Ha nmapa/cyna), Yogurt (knceno mnsko), Baking (nevene),
Fry (nbpeHe), Keep Warm (nopabpxaHe Ha Temnepatypa), Adjustable Timer (perynupyem Taivep) v
Preset (npeaBapuTenHo HacTpoBaHe).

« KoraTo 3axpaHBamAT kaben Ha MynT1dyHKUVOHANHWA ypes 3a roTBeHe e BKNIOYeH B Mpexata, ypeasT
113[1aBa NPOABKUTENEH 3BYKOB CUrHar, BCUUKY MHAVMKATOPY NO KOHTPOMHATA KyTVA CBETBAT 3a KPATKO.
Crepy ToBa Ha AMCNNen ce 1306pasABa,—" BCUUKM MHAMKATOPU M3raceaT. YpeasT NpemmHasa 8 pexinm
Ha W3uakBaHe v MoxeTe fia u3bepeTe xenaHnuTe GyHKLMM OT MEHIOTO.

« Cledl NPYKIIoYBaHe Ha rOTBEHETO, YpeabT aBTOMATVYHO Ce MPeBKII0YBa, 33 f4a 3arasu ACTUETO TOMNO JO
24 yaca.

« He ce npenopbyBa Mr1EHETO Ha ypeaa B CbAOMUAHA MalLUHA.

« He flokocBaiiTe HarpeBsaTens, Korato ypeabT e BKMoUeH Wi Cnefj roteeHe.

« He npemecTgaiite ypeaa no speme Ha 1 crefj rotseHe

OAroTOBKA NMPEAN TOTBEHE

M3mepBaHe Ha cbcTaBKUTe — MaKkcManeH KanauuTeT Ha KynaTa

« pafyvipaHu1Te eneHna Bbpxy BbTpeluHaTa CTpaHa Ha KynaTa ca AafeHv B IUTPY 1 Yallin, Te Ce 13non3sat
3a 3mMepBaHe Ha KONMYECTBOTO Ha BOAATa Npw NPUroTBAHETO Ha OpU3

« [nacTmacoBata v3mepBaTesHa Yalla, KOATO e B KOMMNEKT ¢ Balma ypep, Ce M3non3Ba 3a OTMepBaHe Ha
0pu3, a He Ha Bofa. KonnuecTBoTo OTMepeH opu3 4o T HKBo Texu okono 160 rp.

« [oTpebuTenaT Moxe Aa HamanABa WM [a yBeNW4yaBa BOAATA, B 3aBMCMMOCT OT BMfA Ha Opu3a W
BKYCOBWTE CV NPenoYmnTaHua.




+ Tbil KaTo HanpeXeHWeTo Bapupa B PasfMYHUTE 30HWM, NEKOTO NPEeNrBaHe Ha opu3a WK BoAata e
HOPMaJHO ABNeHNe.

+ MakcmanHoTO KOMYeCTBO BOAA + Opu3 He 6uBa [la HaJBM1LaBa Hal-ropHOTO 0603HayeHve BbB
BbTPEWHOCTTa Ha Kynarta.

Hukora He fo6aBAiTe NPOAYKTN UNK BOfa Haj HAli-rOPHOTO 0603Ha4eHue.
Mpwn BapeHe Ha opu3

- [pean BapeHeTo, M3MepeTe Opy3a C M3MepBaTeNHaTa Yalla 1 ro u3muiTe.
- [ocTaseTte v3mnTnA 0pw3 B Kynata 1 onb/HeETe C BOAa A0 CbOTBETHOTO HMBO (m3MepBaHe B YallK).
« KonnuectsoTo BOAa MOXe fia ce perynupa, B 3aBUCMMOCT OT MHAMBWUAYaNHWA BKYC.

Mpu roTBeHe Ha napa

+ Konnuectsoto Bofa Tpﬂ6Ba [a € NOAXOAALLO W BMHAr NO-HNCKO OT [bHOTO Ha KOWHWLAaTa 3a roTBeHe Ha napa.
. HpeBmmaBaHeTo Ha TOBa HMBO MOXe Aia NPeK3BMKa MpennBaHe no Bpeme Ha roteeHe.

« MNocTaseTe KowHMLaTa 3a Napa 8 Kynata — ﬁg.4.

- [ocTaseTte BCWUKM MPOAYKTX B KOWHMLaTa.

MNP BCUYKN OYHKL A

« V36bpcsaliTe rpukIMBO BbHLWHATA CTPAHa Ha Kynata (0co6eHo AbHOTO). YBepeTe ce, Ue HAMA BbHLHM
OCTaTbLY WK TEYHOCTU MOA KynaTa 1 Mo Harpesatens - fig.6.

- MocTaBeTe Kyrara B ype/a, Kato NposepuTe Aanu Ta € NPasuiHo pasnonoxeHa - fig.7.

- MposepeTe fanu nperpajata 3a napa e 8 NPasuIHO NOSIOKEHVE. m

- 3aTBOpeTe Karaka, 40KaTo uyeTe LypakBaHe.

- BkrtoyeTe 3axpaHBaluus Kaben B rHe3n0TO MpW OCHOBaTa M Cief TOBa BKAlOYETe APYrusa Kpail B
KOHTaKTa.

- He BkniouBaiite ypesa, ako He Ca U3MbiHeHN ropenocoyeHnTe etani.

Hukora He nocraBAiiTe pbka Ha KnanaHa 3a HaNsiraHeToO MO Bpeme Ha rOTBeHe, Tbil KaTo
CblUECTBYBa ONACHOCT OT u3rapsHe - fig.11.

AKo xenaeTte jla CMeHNTe N36PaHOTO MEeHI0 3a rOTBeHe NOpaAv rpeLlka, HaTucHete 6yToH ,KEEP
WARM/CANCEL” (noagbpxaHe Ha TemnepaTyparta/oTKas) U OTHOBO 36epeTe KenaHOTO MeHH.

WU3non3BaiiTe camo AoCTaBeHWA C ypeaa BbTPeLIeH CbA.

He HanuBaiiTe Boaa 1 He nocTaBaAliTe NPOAYKTY B ypeaa 6e3 Kynara fia e BbTpe.

ABJINLA 3A BAPEHE HA OPU3

+ B jonHWTe Tabnnuy ca faneH ykasaHma 3a BapeHe Ha pasfinuHm BUAoBe opu3. 3a Hal-[obpn pesynTatu
npenopbyusame Aa 13non3sare OOKMKHOBEH OPU3, BMECTO BUAOBETE 33 JIECHO MPUTOTBAHE, NPU KOUTO
OpW3bT Ce CrlenBa W 3anensa 3a [bHOTO. 33 OCTaHaNuTe BUAOBE OPU3 KAaTo KadAB WM AUB OpU3,
KonmMyecTBaTa Ha BofaTa TpAOBA fla Ce perynmpa, pasrnefainte AonHuTe Tabnuum.

- Mpu BapeHe Ha 1 yawa 61 opu3 (3a 2 Manky W 1 ronama nopums), uameperte ¢ 1 yawa v gobasete
yalla 1 nonosuHa Boga. Mpu HAKOW BIUAOBE OPU3, € HOPMAHO MaKo OpU3 f4a Ce 3a7enu Mo AbHOTO,
KoraTo ce npuroTea 1 yala opu3. 3a BapeHe Ha PasnnuHO KONMUECTBO GAN OpU3, BIXTE roTBapCKmTe
yKa3aHwua no-gory.

+ MakcuMmanHoTo KOnMuecTBO BOAa + Opu3 He 6vBa Aa MPEBWLWABA Hai-ropHOTO 06O3HaueHWe BbB
BBTPEWHOCTTA Ha KynaTa - fig.8. B 3aBMcvMOCT OT BiAa Ha Opu3a, TpAbBa fia ce perynvpa KonmnyecTsoTo
BOZa. BuKTe Tabnyuata no-gony:



YKA3AHWA 3A NPUTOTBAHE HA BAJT OPU3 - 10 yawin

/3mepBatenHun HwBo Ha BoaaTa B
Terno Ha opw3a Mopunm
Yatm Kynata (+ opu3a)
2 3009 OTmeTKa 2 Yawm 3 aywm -4 aywmv
4 600 g OTmeTKa 4 yawwm 5 ayww - 6 fywn
6 900 g OtmeTKa 6 yalm 8 ayww - 10 gywm
8 12009 OtmeTKa 8 yalm 13 ayww - 14 aywm
10 1500 g Otmetka 10 yawn 16 ayww - 18 aywm

« V3muninte ,ELO6pe Oopu3a Npean BapeHe 0CBeH ako He NPUroTeATe PU3oTo.

YKA3AHWA 3A MPUTOTBAHE HA APYT1 BUOOBE OPU3

M3mepsatenHa  Terno Ha HwBo Ha BoaaTa B
Bup opus Mopuun
Yalua 3a opu3 opu3a KynaTa (+ opu3a)
Kpbron 6an opus 6 8709 OtmeTKa 6 Yatm 7 pyww - 8 aywm
(MTanuaHckm -
YecTo ce cnenga) 10 14509 OtmeTka 10 vawu 10 pyww - 12 gywm
MbAHOZbPHECT 6 8879 OtmeTka 6 Yawmn 7 pywm - 8 [yl
Kadns opus 10 1480 g Otmetka 10 yawm | 10 aywm - 12 aywm
Opvi3 3a pr3oTo 6 8709 OtmeTKa 6 yatm 7 fyww - 8 aywm
(ApGopo) 10 1450 g Otmetka 10 yawm | 10 aywm - 12 gyuwm
6 7369 OtmeTka 5 Yawmn 7 oywu - 8 aywm
nyTeHos opwi3
10 1227 g OtmeTka 9 yawmn 10 pyww - 12 gywm
6 8409 OTmeTKa 6 vawm 7 nyww - 8 oyt
Kadnas opuz
10 1400 g OtmeTtka 10 vawm | 10 gywm - 12 gywm
6 900 g OtmeTka 6 Yawn 7 pywm - 8 aywm
ANOHCKM opu3
10 1500 g Otmvetka 10 yawm | 10 gyww - 12 gywm
6 870¢g OtmeTKa 6 yawm 7 pywm - 8 fywum
ApomaTteH opw3
10 1450 g Otmetka 10 Yyawm 10 gyww - 12 aywm




MonoxeHue Ha

Elpae Makc. Kanaka
OyHKuMA
Temnepatrypa - 3atgoper  OTBOPEH
NoapasbupaHe ObxBat Bceku canak Kanax
Opw3/3bprieny ABTOMATUYHO .
npoayKT
Munad/punzoto ABTOMATUYHO .
Mpetonnaxe 25 MWH. 8 MUH. - 45 MUH. 1 MUH. 100° .
MneuHa kawa 10 MUH. 5 MMH. - 90 MUH. 1 MUH. 100° .
1 MUH, cnea o
3apaylwasaHe 60 MUH. 20 MWH. - 9 yaca 90 MU, - 1 vac 100
1 MuH., cnea o
Mapa/cyna 30 MUH. 15 MUH. - 2 yaca 00 MuH. - 1 vac 100
Knceno mnako 8 yaca 6yvaca- 12 vaca 1 vaca 42° .
Mevere 35 MUH. 20 MyH. - 4 yaca 1 Mtk cnea 135° .
90 MMH. - 1 yac
[MbpxeHe 15 MUH. 5 MUH. - 60 MUH. 1 MUH. 160° . .
[opabpxaHe Ha
xpaHata Tonna* o 24 vaca 75° .
("Keep Warm”) m

HAKOU NPEMNOPBKU 3A ONTUMAIJIEH

PE3YNTAT NPU BAPEHE HA OPU3

/13MepeTe KONMYECTBOTO OPK3 W O M3MNnakHeTe OBMHO U MPOABIKMTENHO NOA Tevalla Bofa B CUTO

(C 3KNIoYeHWe Ha OpK3a 3a PK30TO, KOWTO He TPAbBa Aa Ce M3nnakea). Cefd ToBa NOCTaBeTe Opy3a B

KyrnaTa 3aeiHO CbC CbOTBETHOTO KONMUYECTBO BOAA.

- YBepeTe Ce, Ue OpM3LT e A0OPe pasnpeaeneH no Lanata NoBbPXHOCT Ha KynaTa, 3a fia MoXe Aa Ce
CroTBY PaBHOMEPHO.

+ AKo e HeobXoaVMO, lobaBeTe Con Ha BKYC.

+ Bopata moxe fia Objie 3amMeHeHa ¢ OynboH. AKO 13non3gate GynbOoH, MMa PYUCK OPU3bT EKO fia Ce 3aneve
1 nokadeHee Ha AbHOTO.

+ He oTBapaliTe Kanaka No Bpeme Ha roTBeHe, Thit KaTo Mapata Lie 13nese 1 ToBa Le ce OTpasn Ha
BPEMETO 3a roTBEHe 1 Ha BKyca.

- Korato opu3bT e rotoB U CBeTHe uHAMKaTOpbT Keep Warm” (nogabpKaHe Ha Temnepatyparta),

pa3bbpKaiite opu3a W ro ocTaBeTe B ypeaa 3a HAKOKO MUHYTW, 3a Ce MONyun WAeanHWa opus C

HecneneHy 3bpHa.

OYHKUMUA ,RICE/CEREAL” (OPU3/3bPHEHIN XPAHW)

+ MocTaseTe ypeaa Ha paBHa, CTabuHa, TONoyCTouMBa paboTHa NOBbPXHOCT janey OT NPbCKM BOAA 1
OT KaKBMTO 11 fia 6110 APYrU U3TOYHMULM Ha TOMIMHA.

+ VI3c1neTe HeOOXOAMMOTO KOMIMUYECTBO OPU3 B KyNaTa, KaTo M3Mon3BaTe NpefoCTaBeHaTa M3MepBaTenHa Yalla
- fig.9. Cnep ToBa loMbAHETE ChC CTYAEHa BoAa A0 CboTeeTHaTa otMeTka,CUP” (Yawa) Ha kynata - fig.10.

+ 3aTBOpETE Kanaka.




3a6enexka: BuHarn nbpBo npubasaiTe opu3a, B NPOTUBEH Clyyall LWie UMaTe TBbpAe MHOro

Bopja.

+ HatucHete 6yToH ,Menu" (MeHto), 3a Aa vi3bepeTe dyHkumATa Rice/Cereal” (opu3/3bpHeH xpaHn). Ha
aucnnen ce u3obpasAga ", KOrato namnuykata Ha ,Start” (CTapT) npummUrHe, HatcHeTe 6yToH ,Start”
(cTapT). YpensT BNM3a B CbCTOAHME Ha BapeHe ,Rice/Cereal” (0py3/3bpHEHM XpaHW), NamnmnyKkata Ha
,Start” (CTapT) cBeTBa, CBETAMHHMAT AUCTNEN NoKassa,—"

+ Korato ACTVeTO e roToBO, 3BbHELBT M33BbHABA [1Ba MbTY, YPEAbT 3anouBa [a KbKpY, CNefl KOeTo Ha
€eKpaHa 3amnoyBa Jja Ce 0TOPOABA BPEMETO 3a BapeHe: 14 MUHYTU.

« Cnep BapeHeTo, 3BbHELbT 133BbHABA HEKONKOKPATHO, YPEeabT BAM3a B CbCTOAHME Ha NOAAbPXaHe Ha
Temneparypa C BK/oUBaHe Ha MHAWKaTopa Ha 6yToH Keep Warm'’, a Ha aucnnes ce noassga,b”.

OYHKUUA,PILAF/RISOTTO” (MUNA®/PN30TO)

+ HatncHete 6yToH,Menu” (MeHIo), 3a aa n3bepeTte dyHKumATa, Pilaf/Risotto” (nunad/pu3oTo). Ha aucnnen
ce 1306pazABa ,~" Korato namnudkata Ha ,Start” (CtapT) npummrHe, HatvicHeTe GyToH ,Start” (cTapT).
YpedbT npemMnHaBa B CbCTOAHME Ha roTeeHe ,Pilaf/Risotto” (Munad/pr3oTo). CeeTBa Namnnukara Ha
,Start” (cTapT), CBETNMHHWAT ekpaH 13obpasaga,--"

+ Korato ACTMETO e roToBO, 3BbHELBT U33BbHABA ABA MbTW, YPEAbT 3arousa Aa KbKpH, Clef KOeTo Ha
ekpaHa 3arnoysa Jja Ce 0T6poABa BPemeTo 3a BapeHe: 10 MUHYTU.

+ Criefl KbKpeHeTo, 38bHELIbT U33BbHABA HEKONKOKPATHO, YPEAbT BIM3a B CbCTORHME Ha NOALAbPXaHe Ha
TeMMepaTypa C BKOUBaHE Ha KaBWlwa 3a NOAAbPKaHe Ha TemnepaTypa 1 Ha Avcnnes ce nosessa,b”

QOYHKUWA ,REHEAT” (MPETONNAHE)

+ HatucHete 6yToH,Menu" (MeHo), 3a Aa u3bepeTte dyHKUMATa, Pilaf/Risotto” (nnnad/pusoto). Ha aucrnnen
ce n306pasnsa " Korato namnuykata Ha ,Start” (CTapT) npumurHe, HatucHete ByToH ,Start” (cTapT).
YpeabT npemrHasa B CbCTOAHME Ha roteeHe ,Reheat” (npeTonnsaHe). CBeTsa Namnuukata Ha ,Start”
(CTapT), CBETIMHHMAT eKpaH MoKa3Ba 0CTaBallioTo Bpeme.

+ BpemeTo 3a BapeHe No noapasbupaHe e 25 MUHYTY, KOETO MOXe [ Ce HacTpoiiga ot 8 A0 45 MuHyt!. C
NPOABIXUTENHO HaTVICKaHe Ha ByTOH,+/-" ce yBennyasa v Hamansea BpemeTo, 63 13fjaBaHe Ha 38yKOB CUrHan.

« Cnep Kpas Ha npoueca No MNPeTornyIAHe, 3BbHEUbT M33BbHABA HEKONKOKPATHO, YPedbT BNW3a B
CbCTOAHWE Ha MoAAbPKaHe Ha TemnepaTypa C BKMtouBaHe Ha bytoH Keep Warm” (NoanbpxaHe Ha
Temneparypata), a Ha avcnnen ce nossaga,b”

Mpu noBTapHO NpeTonJIAiHE aKo OPU3LT € B NOBEYE WIN € 0-Malko, OPUSDLT Lie 3aropu no AbHOTO.

Mpu npeTonnsaHe Ha cTyieH Opu3 MOXe [a Ce NOABU HEMPUATHA MUPU3Ma.

OYHKUUA ,,MILK PORRIDGE"” (MJIEYHA KALLA)

+ HatucHete 6yToH,Menu" (MeHo), 3a aa n3bepete dyHKumata,Milk Porridge” (mneyra kawwa). Ha ancnnes
ce n306pasnsa " Korato namnuykata Ha ,Start” (CTapT) npumure, HatucHete ByToH ,Start” (cTapT).
YpeawT npemrHasa B CbCTosHWe Ha roTeeHe ,Milk Porridge” (MneuHa kawa). CBeTBa namnmykata Ha
,Start” (CTapT), CBETIMHHUAT eKpaH NMoKa3ga OCTaBalloToO Bpeme.

+ BpewmeTo 3a BapeHe no nogpasbvpare e 10 MyHYTH, KOETO MOXe Aa Ce HacTporsa ot 5, 10 90 mMuHyTn. C
NPOABIKUTENHO HATVICKaHE Ha GyTOH,+/-" ce yBenMYaBa W HamanAea BpemeTo, 6e3 13aBaHe Ha 3BYKOB CUrHa.

« Cnep Kpas Ha roTBEHETO, 3BbHELbT V33BbHABA HEKONMKOKPATHO, YPEnbT BAM3a B CbCTOAHME Ha
NoAAbPXaHe Ha TeMnepaTypa C BKoYBaHe Ha 6yToH,Keep Warm” (Mo abpaHe Ha Temnepatypa), a Ha
avcnnen ce nosssea,b”



OYHKUNA,STEW” (3AAYLUABAHE)

+ HatucHete 6yToH ,Menu" (veHto), 3a Aa n3bepete dyHKUMATA ,Stew” (3adylwasaHe). Ha avicnnes ce
1300pasABa ', KOrato flamnuukara Ha ,Start” (CTapt) npumurHe, HatvcHete 6yToH ,Start” (cTapr).
YpeawT npemmnHaBa B CbCTOAHME Ha roTeeHe, Stew” (3apyLlwasare). CBeTea namniykata Ha,Start” (crapr),
CBETNMHHWAT eKpaH NMoka3ga OCTaBaLloTo Bpeme.

+ BpewmeTo 3a BapeHe no nogpastrpare e 60 MyHyTY, KOETO MoXe fia Ce HacTpoiiga ot 20 MuHyTH, A0 9 uaca. C
MPOLBIPKUTENHO HATUCKaHE Ha BYTOH,+/-" Ce YBennuaBa v HamansBsa BpemeTo, 6e3 v3fjaBaHe Ha 38yKOB CUrHan.

+ Cnep Kpas Ha roTBEHETO, 3BbHELLT V33BbHABA HEKONKOKPATHO, YPEAbT BAM3a B CbCTOAHME Ha
NoAAbPXaHe Ha TeMnepaTypa C BKIoYBaHe Ha byToH,Keep Warm” (nopabpiaHe Ha TemnepaTtypa), a Ha
avcnnes ce nosssea,b”

OYHKLUNA ,STEAM/SOUP” (TOTBEHE HA NMAPA/CYINA)

+ HatucHete 6yToH,Menu” (MeH0), 3a fia u3bepeTte dyHKUMATa, Steam/Soup” (roTBeHe Ha napa/cyna). Ha
avcnnen ce 13obpasaga " Korato namnuykata Ha ,Start” (CTapT) npumMmUrHe, HatucHete GyToH ,Start”
(cTapT). YpeabT npemrHaBa B CbCTOAHME Ha roteeHe ,Steam/Soup” (roTBeHe Ha napa/cyna). CeeTtsa
namnuyKkata Ha,Start” (CtapT), CBETNMHHWAT eKpaH Noka3sa OCTaBalLoTo Bpeme.

- Bpemeto 3a Bapere o nogpastupare e 30 MyHyT, KOETO MOXe [ia Ceé HaCTPOiBa ot 15 MuHyTY, 10 2 Yaca. C
MPOLBIPKUTENHO HATUCKaHE Ha BYTOH,+/-" Ce YBennuaBa v HamansBsa BpemeTo, 6e3 v3fjaBaHe Ha 38yKOB CUrHan.

- Cnef Kpas Ha rOTBEHETO, 3BbHELIBT M33BbHABA HEKONIKOKPATHO, YPEBT BM3a B ChCTORHME Ha MOAAbPXaHE Ha
TemrepaTypa C BK/toUBaHe Ha 6yToH,Keep Warm” (nopgbpiaHe Ha TemnepaTypa), a Ha Aucrnes ce nosssgsa, b’ m

OYHKLUA ,YOGURT" (KUCENNO MJIAKO)

+ HatncHete 6yToH , Menu” (MeHto), 3a Aa m3bepeTe dyHKUMATa Yogurt” (k1ceno masko). Ha ancnnes ce
11306pa3ABa,--", KOraTo JlamnumukaTta Ha,Start” (CTapT) npymmnrHe, HaTUcHeTe 6yToH, Start” (cTapT). Ypeast
NpemM1HaBa B CbCTOAHME Ha roTeeHe Yogurt” (kuceno mnsako). CBeTea namnuukata Ha ,Start” (ctapT),
CBET/IMHHWAT €KPaH NOKa3Ba OCTaBaLloTo BPeMme.

+ Bpewmeto 3a BapeHe no nogpasdvpaHe e 8 uyaca, KOeTo MoXe [a Ce HacTpoiBa oT 6 vaca, Ao 12 uaca. C
NPOIBIKUTENHO HaTUCKaHE Ha BYTOH,+/-" Ce yBENM4aBa UM HamarnAea BPEMETO, O3 M3[aBaHe Ha 3BYKOB CUTHaJ.

+ 3a dyHKUwmATa Yogurt” (KUCeno MNAKO) HAMa Nporpamupalya GyHKUMA.

+ Cnep NpyrikniouBaHe Ha roTBEHETO, 3BbHELBT M33BbHABA HEKONKOKPATHO. Kucenoto Masako Tpabtsa aa ce
NOCTaBY B XNaAWIHKK 33 MUHVMYM 4 yaca.

+ HAma ¢yHKLMA 3a 3ana3BaHe Ha TOMMHaTa B KPas Ha roTBEHETO.

« Mi3nonssa ce 3a NpMroTBAHe Ha KNCENO MIAKO B CTbK/EHW Cbi0Be, KOMTO Ca U3APbKIANBM Ha
BUCOKM Temnepartypm.

M3BOP HA MPOAYK

Mnsako

KakBo mnsKko Tpa6Ba fa ce usnonssa?

+ [ibArotpaitHi cTepunmusmnpani maeka: OT MbiHOMACEHO MIAKO, 00paboTeHO NpK ynTpa BUCOKa TemnepaTypa,
Ce NMofyyaBa rbCTo Kiceno maako. OT nonyobe3macneHy mieka ce Mosyyasa KICENO MIAKO C MO-Mafka rbCToTa.
Bce nak npu n3non3saxe Ha nonyobesmacneHm Mneka fo6aBeTe efHa u JBe Yalln MAAKO Ha npax.

« MacTbopu3mMpaHo MAAKO: OT TOBa MJIAKO CE MOMyyaBa MO-TBCTO KUCENO MAAKO, C KalMak Ha
NOBbPXHOCTTA.




« CypoBO MnfIKO (cencko MnAKo): Tprbea fa ce csapu. [lpenopbunTenHo e fa ce Bapu 3a
npoabIxMTeNHO Bpeme. OnacHo e U3Mnon3BaHeTo Ha MAAKO, 6e3 To fa 6bae ceapeHo. Cref T0Ba, TpAGBa
[a ro oCTaBuTe [ja ce Oxnafw, Npean Aa ro unonssate BbB Bawua yped. KynTverpaHeTo Ha Kucenw
MJIEKa OT CYPOBO MPACHO MAAKO He € NPenopbuMTeNHO.

« Mnako Ha npax: OT MIAKOTO Ha npax ce Nony4asa KM1Ceno MAAKO C BUCOKa MacneHocT. Cneasaite
VIHCTPYKLMUTE BBPXY KYTUATA Ha NPOV3BOAUTENS.

W36upaiite nbaHomacnieHO MASAKO, 3a NPeANoYUTaHe C ronAMa TpailHocT n o6pa6oTeHo npu

YATpa BUCOKa Temmneparypa.

CypoBoTO (NpACHO) NN NacTbopN3NpaHo MAAKO TPAGBa la ce CBapy 1 cnef TOBa [a Ce OCTaBU

Aa N3CTUHe, N 1a Ce OTCTPAHN NOKPUBALIWA KaillMaK.

D®epmeHTauma

3a Kucenun mneka

ToBa Ce Mpasw Mo euH OT CIIEAHUTE HAUMHI:

- OT eCTeCTBEHO KMCeNno MIAKO, 33KyreHO OT MarasuH, C Bb3MOXHO MO-TONAMA TPaHOCT; TakoBa
KICENO MIAKO LLe ChAbPMa NOBeYe akTMBEH GEPMEHT 33 IMbCTO KMCESO MASKO.

- OT 3aMpaseH U cyx pepMeHT. B 03 C/yJail CnedsaiiTe NOCOUYEHUA NEPVOL Ha aKTUBMPaHe BbPXY
VHCTPYKUMUTE Ha depmeHTa. MoxeTe fa HamepuTe Te3n GepMeHTI B CyrepMapKeTuTe, anTekuTe v B
HAKOW MarasviHu 3a 30pasHy MPOAYKTU.

- OT Kuceno MnsKo, KOeTo cTe NPUroTBUAN HaCKOPO — TO TPAOBA [a Gb/ie eCcTeCTBEHO U HACKOPO
npwroteeHo. To3u Mpouec ce Hapuia KyTusrpare. Cnef neT NpoLeca Ha KyaTvBIpaHe, 13Mon3saHoTo
KICENO MNAKO ry6u aKTVBHITE CU QEPMEHTM 1 CbLIeCTBYBA PUCK OT KOHCUCTEHLMA C NO-HUCKA MbCTOTa.
Cnep ToBa e TpA6Ba OTHOBO [a V3M0N3BaTe KUCEO MAAKO, 3aKyMNEHO OT MarasuH, v 3ampaseH cyx
depmeHT.

AKO CTe CBapuin MAAKOTO, M34aKaiiTe 1a AOCTUrHe CTallHa TeMnepartypa, npeau Aa ao6asute

bepmenTa.

MpekaneHo BNcoKaTa TONNMHa MOXe fja eNVMNHNPa CBONCTBaTa Ha Bawmsa ¢pepmeHT.

(DepmeHTa LNOHEH nepuoj

- Bawerto Kuceno mnako TpAGBa Aa depmeHTMpa Mexay 6 1 12 uaca, B 3aBUCKMMOCT OT OCHOBHUTE
CbHCTaBKM V1 KenaHua pesynTar.
TeuHocT | | | | | | bcTo

Cnagko | I I I I I IKucenuuno
6 Yaca 7 vaca 8 yaca 9 yaca 10 yaca 1Tvaca 12vaca

+ Kncenoto mnako Moxe fa ce CbXpaHaABa B XadWIHWKa MakCumym 7 [H.

OYHKLUA ,,BAKING” (MEYEHE)

+ HatncHete 6yToH ,Menu” (veHi0), 3a paa m3bepete ¢yHkumMATa ,Baking” (neueHe). Ha awcnnes ce
n306pasnga ,~', KOrato flamnuukara Ha ,Start” (CTapt) npumurHe, HatvicHete GyToH ,Start” (cTap).
YpeawT npemnHaBa B CbCTOAHME Ha roTeeHe ,Baking” (neuene). CBeTea namnumykarta Ha ,Start” (ctapn),
CBETNMHHWAT eKpaH NoKa3ea OCTaBaLloTo Bpeme.

+ BpemeTo 3a BapeHe no noapasbupare e 35 MUHYTU, KOETO MOXe Aa Ce HacTporiBa OT 20 MUHYTH, A0 4
uyaca. C NpoAbIKMTENHO HaTVICKaHe Ha 6yTOH,+/-" ce yBenvyaBa 1 Hamanasa BpemeTo, 6e3 13aaBaHe
Ha 3BYKOB CHrHan.



+ ODyHKUMATE 3a NPefjBapuUTeNHa HACTPONKa He e A0CTbMHa NPy GyHKLMATA 33 neveHe.

- Cnefl Kpas Ha roTBEHETO, 3BbHELBT M33BbHABA HEKOJIKOKPATHO, YPEAbT BMM3a B ChCTOAHME Ha
noadbpKaHe Ha Temnepatypa C BKnoysaHe Ha byToH,Keep Warm” (nopabpaHe Ha Temnepatypara), a
Ha aucnies ce nosessa,b”.

OYHKUUA ,,FRY” (MbP>XEHE)

+ HatucHete 6yToH,Menu” (MeHto), 3a fa u3bepeTte dyHKUMATA, Fry” (MbpxeHe). Ha ancnnes ce nsobpasasa
,~', KOraTo namnuukara Ha,Start” (CTapT) npummrHe, HatucHete 6yToH,Start” (CTapT). YpeasT npemnHasa
B CbCTOAHVE Ha npouec Fry” (MbpxeHe). CBeTBa Namnuukara Ha ,Start” (CTapT), CBETIMHHUAT eKpaH
MoKa3sa OCTaBaLLOTO Bpeme.

+ BpemeTo 3a BapeHe no nogpasbrpaHe e 15 MUHYTY, KOETO MOXE [ia Ce HaCTPOIBa OT 5, A0 60 MUHYTU.

+ Cnepy Kpas Ha roTBeHeTO, 3BbHELbT W33BbHABA HEKONMKOKPATHO, YPeAbT BAM3a B CbCTOAHME Ha
NoAAbPXKaHe Ha TemmepaTypa C BKoUBaHe Ha byToH,Keep Warm’, a Ha ancnnes ce nosssga, b

+ BrHarv nonsgaiTe Ta3u GyHKLUMA C 0110 1 xpaHa. [py non3gaHe camo Ha 0o, Ha AVCNen Moxe Aa ce
nosBsm cbobLeHveTo,E3"

OYHKLUNA ,,KEEP WARM”

(noAAbPXAHE HA TEMMEPATYPATA)

+ HatncHete 6yToH Keep Warm” (nopabpxaHe Ha Temnepatypata), ypeanT Bnv3a B pexnmv,Keep Warm”
(NopabpxaHe Ha Temnepatypata).

+ B kpas Ha npolieca 3a NoAAbpKaHe Ha TemnepaTypa, CnpeTe ypeaa PbyHO Ype3 HaTucKaHe Ha GyToH
Keep Warm/Cancel” (nopabpaHe Ha Temnepatypata/oTkas).

Mpenopbka: 3a Aa 3ana3uTe cBeXNA BKYC Ha 0pu3a, OrpaHNyaBaiiTe BpemeTo 10 6 Yaca.

OYHKLMUA ,,PRESET” (NPEABAPUTEJIHA HACTPOMKA)

- 3a da vi3non3gate nporpamvpallata GyHKUMA, MbpBO M3bepeTe nporpamata ¥ BpemeTo 3a roTBeHe.
Cnep ToBa HaTucHeTe GyToH ,Preset” (NpefBapuTenHa HacTpoiika) 1 n3bepete xenaHoto speme. C
GyToHWMTe ,+" UK~ MOXETe Aa yBenM4asaTe Unu Hamanagare C eAuH Yac. [porpammnpaHoTo Bpeme Mo
noapasbrpaHe ce CMeHA B 3aBUCUMOCT OT U36PAHOTO BpeMe 3a roTBeHe. [epuOofbT, KOTO MOXe Aa Ce
nporpammnpa, e ot 1 4o 24 yaca. Cnep KaTo CTe u3bpani HyxHOTO NPOrpPamMpaHoO Bpeme, HaTuCHeTe
6yTOH ,START” (CTapT), 33 Aa BbBEAETE PEXUM Ha rOTBEHe, UHAWMKATOPBT Lie NPOABIXM a NOKassa
,START" (CTapT), a CBETAVHHWAT AUCNNEN Lie NoKaxe 13bpaHua bpoit yacose.

KOTIATO FOTBEHETO NMPUKJTIOHA

+ OtBOpeTe Kanaka - fig.1.

« MocTagAiiTe pbkasuLa NPU MaHWMyNVpaHe C KynaTa 3a roTeeHe v Tabnata 3a napa — fig.12.

- CepsyipaliTe xpaHaTa C NOMOLYTa Ha TbXMLaTa, OCTaBeHa 3aefHO C ypeAa U Cef Tosa 3aTeapaiiTe
Kanaka.

- OcTaHanata B KOHTelHepa XpaHa Lie Ce 3amnasy Tonna 3a BCAKO MOBTOPHO CEPBMPaHe B PaMKUTE Ha
cneagatmTe 24 yaca.

+ HatucHete 6yToH ,Keep Warm/Cancel” (nopabpxaHe Ha TemnepaTypaTa/oTkas), 3a Aa u3nesete oT
pexu1ma 3a NofgbpxaHe Ha Temnepatypa.

« VI3knioyeTe ypeaa oT Mpexata.



+ YpenwT MMa nameT . B cnyvait, ye Ma NpeKbCBaHe Ha TOKa , YPEAbT Le 3aNoMHU A0 Kbie e CTUrHaso
FOTBEHETO W Le NMPOABIIKY MPOLECa, aKO eNeKTPUYECTBOTO Ce Bb3CTaHOBY B pamMKuTe Ha 2 cek. AKO
3arybaTa Ha eNeKTPUUeCTBO NPOABIKM NOBeYe OT 2 CeK,, YPeAbT LLe Ce 3aHy/M U LLe Ce BbPHE B PeX/M
Ha roTOBHOCT.

+ Mons, He oTBapAliTe kanaka No Bpeme Ha roTseHe , 3a fla C1 OCrypuTe MakcumasHa eGpekTMBHOCT Ha
ypeaa

BAHE U TNMOAAPDBXKA

- Mpeay NounCTBaHe UK NOAAPBHXKA, MPOBEPETE AN YPELLT € U3KMIOUEH W HAMBIHO W3CTVHAN.
+ CUNHO Ce NpenopbYBa, Cllef BCAKO M3MoM3BaHe ypesa a ce noumncTsa  rsba - fig.13.

Kyna, kowHuua 3a napa (fig.14)

« /13non3Baiite Tonna canyHeHa Boda 1 rbba 3a MOUMCTBAHETO Ha KyraTa 1 KOWHYLATa 3a napa. He ce
npenopbYBa NoYMCTBAHETO C abpasviBH NpenapaTy 1 Tef.

« Mpvi 3anenHana 3a AbHOTO XpaHa MOXeTe [1a HaK/CHeTe KyrnaTa BbB BOa 3a M3BECTHO Bpeme, Npean Aa
A V3mvieTe.

« MoAcyLueTe rpukNMBO KynaTa.

Mpvxn 3a Kynata

3a KynaTa cneaBaite BHAMATENHO CNeAHUTE UHCTPYKUMM:

+ 33 la 3ana3uTe KayecTBOTO Ha KymaTa, He ce MpernopbyBa fia A U3Mos3eaTe 3a HapA3BaHe Ha XpaHa.

- [ocTasaliTe Kynata OTHOBO B ypeaa

« /I3non3BaiiTe NpefocTaBeHaTa MNacTMacoBa TbkMLa MAM AbpBeEHa, a He MeTanHa Nbxuua, 3a fAa
136erHeTe yBpexaaHe Ha MOBbPXHOCTTa Ha KynaTa - fig.15.

+ 3a la u3berHeTe pUCK OT KOPO3WA, He HanvBaiiTe OLeT B KynaTa.

+ NOBbPXHOCTHMAT LIBAT Ha KynaTa MOXe Aa Ce MPOMEHU CRef, HEMHOTO MbPBO V3MON3BaHe UK CNef no-
NPOABMKNTENHO M3NON3BaHe. Ta3n NPOMAHa B LBETA Ce [b/KM Ha Bb3AeNCTBMETO Ha NapaTa W BofaTa,
11 He OKa3Ba BVAHYIE BbPXY M3NOM3BAHETO Ha ypefa, HUTO e oracHo 3a BalweTo 3ppase. HeliHoTo no-
HaTaTbLUHO NON3BaHe e CbBCeM 6e30MacHo.

lMouncTBaHe Ha KnanaHa 3a HanAraHeTo

+ Mpu nouncTBaHe Ha Knanaxa 3a HanAraHeTo, TpPAGBA f4a ro CBanwTe OT Kanaka — fig.16 v Aa ro oteopuTe
upe3 3aBbpTaHe B N0COKa,oTBapaHe” —fig.17a u 17b. Cnep Kato ro nouncTuTe, TpAGBa fia ro NoACywmMTe
1 fa cbbepeTe fBeTe YaCTV Ha fABaTa TPWBIBHMKA B NOCOKA ,3aTBapAHE, Ciefl KOeTo ro nocTasete
OTHOBO Ha Kanaka Ha ypeaa - fig.18a n 18b.

MNMouncTBaHe n rpua 3a oCTaHanunTe 4YacCT Ha ypeaa

« V3KknioueTe ypesia OT MpexaTa npeau fja ro nouncTute.

« MouncteTe ypepa oTBbH — fig.19, BbTpelIHaTa CTpaHa Ha kanaka — fig.14 1 kabena  BnaxHa Kbpna 1 rm
noacywere. He 13non3eaiite abpasvisHW NPOAYKTH.

« He v3non3gaiite BoAa, 3a a NOUMCTVTE BBTPELLHATa YacT Ha ypesa, Thid KaTo ToBa MOXe Aa Nnospeau



OnwucaHmne Ha
npob6nema

Hecsetewa
UHAVKATOPHA
J1laMna v nunca Ha
HarpsBaHe

/i

MprynHn

ypEﬂ'bT He e BKJ/Io4YeH.

PeweHne

Vi3npateTe ypesia 3a PEMOHT B OTOPU3MpPaH
cepsy3.

Hecsetewa
MHAVKATOPHa NaMna
1 HarpABaHe

Mpobnem B cbegrHeHnEeTo
Ha VHOWKaTOpHaTa amnunyka
nnn nospeaeHa NHAMKaTtopHa
Namnunyka.

OTBOpETe Kanaka v ro 3aTBopeTe OTHOBO.

M3nyckaHe Ha

HenpaanHo 3aTBOPEH Kamnak.

CnpeTte roteeHeTO (M3KNIOUETE Ypesaa) v
npoBepeTe Aanvi BEHTULT € 3aTBOPeH (Aanu
ABeTe YacTn ca GUKCMpaHK 3aefHo) 1 Ha
MACTOTO CU.

rnapa no Bpeme Ha
M3Mon3BaHe.

HenpasunnHo nnm HanbaHo
NOCTaBeH BEHTWN 3a HaNnAraHe.

Vi3npateTe ypesa 3a PEMOHT B OTOPU3MpaH
cepsy3.

YNAbTHEHNETO Ha Kanaka unm Ha
KnanaHa 3a HMWCKO HafAraHe e
nospeneHo.

BuixTe Tabnuuata 3a KonndyecTsata BOAa.

MonycsapeH opu3
UV NpeKaneHo
[bAro BapeHe.

TB'bp,He MHOIo nnn
HeAO0CTaTb4yHO BOa CpaBHeHa C
KOMM4YeCTBOTO OpU3.

Vi3npateTe ypesa 3a PEMOHT B OTOPU3MpaH
cepsy3.

lMonycsapeH opu3
nnn npekaneHo
AbJIro BapeHe.

HepocTatbuHo Bpeme Ha
BapeHe.

HeycnewHo
ABTOMaTUYHO
noaabpKaHe Ha
Temnepatypa
(NpopyKTHT OCTaBa
B NOIOXKeHMe Ha
roTBeHE M HAMa
3arpABaHe).

EO

,[laTLIMK 3a ropHa oTBopeHa
Bepura nnm KbCo CbeagnHeHne.

Vi3npatete ypesia 3a PEMOHT B OTOPU3MpaH
cepsu3.

E1

JlaTumk 3a gonHa oTBopeHa
Bepura Win KbCo CbegnHeHne.

CnpeTe ypesa 1 pectapTupanTe nporpavara.

AKO NPObemMBT Ce NoBTaps, 3aHeceTe 3a
PPEMOHT B OTOPW3MPaH CEePBU3.

E3

JIunceatda unv npasHa kyna.

MocTaBeTe BLTPELHUA Cbj B ypesa,
U3KNIOYETE 1 OTHOBO O BKMIOYETE, HaKpas
pecTapTupaiite Nporpamara.

3a6enexka: ako BbTpelLHaTa Kyna e aepopmupaHa, He s U3NoN3BaliTe NoBeuYe, a A NogMeHeTe
B OTOPU3NPAH PEMOHTEH CepBU3.



UPRAVLJACKA PLOCA

1Ba — ¢ ff-"nl ‘ /> 13d

13b \\\\FW Menu 13e

13c \CL (Wﬁ/) 13f

13g

Taa —— cBeal < > stew —— Tae
Pilaf Steam

14b — Risotto < > Soup ~— | 14f

14c — Reheat <« p Yogurt ——— 14g

14d __Powiltlzl(ge | » Baking—— 14h

1. Kosarica za kuhanje na pari f. Tipka,+"

2. Graduirane oznake za vodu i rizu g. Tipka,DELAYED START"

3. Vadiva keramicka posuda (ODGABANJE POCETKA)

4. Posuda za mjerenje
5. Zlica zarizu
6. Zlica za juhu
7. Poklopac
8. Vadiva unutarnja pregrada za paru
9. Mikroventil za tlak
10. Tipka za otvaranje poklopca
11. Rucka
12, Drzac Zlice za rizu
13. Upravljacka kutija
a. Tipka,KEEP WARM/CANCEL"
(ODRZAVANJE TOPLINE/PONISTI)
b. Tipka,FRY" (PRZENJE)
c. Tipka,—"
d. Tipka,START" (POCETAK)
e. Tipka,MENU" (IZBORNIK)

14. Indikatori funkcije
a. Funkcija,RICE/CEREAL"
(RIZA/PAHULJICE)
b. Funkcija,PILAF/RISOTTO"
(PILAF/RIZOTO)
c. Funkcija,REHEAT" (PODGRIJAVANJE)
d. Funkcija,MILK PORRIDGE"
(KASA NA MLIJEKU)
e. Funkcija, STEW" (KUHANJE)
f. Funkcija, STEAM/SOUP” (PARENJE/JUHA)
g. Funkcija,YOGURT" (JOGURT)
h. Funkcija,BAKING" (PECENJE)
15. Kuciste
16. Grija¢i element
17. Strujni kabel



PRIJE PRVE UPORABE

Otpakirajte uredaj

« Izvadite uredaj iz ambalaZze i otpakirajte sav dodatni pribor i tiskane dokumente.
« Otvorite poklopac pritiskom na tipku za otvaranje koja se nalazi na kucistu - fig.1.
Proditajte upute i pazljivo slijedite nacin rada.

Ocistite uredaj

+ Uklonite keramic¢ku posudu - fig.2., pregradu za paru i tlacni ventil - fig.3.a i 3.b.

« Ocistite posudu, ventil i pregradu za paru spuzvom i teku¢inom za ciscenje.

+ Obrisite kuciste i poklopac vlaznom krpom.

+ Oprezno osusite.

« Vratite sve dijelove natrag na svoje mjesto. Postavite pregradu za paru u ispravan polozaj na gornjem
poklopcu uredaja. Zatim postavite pregradu za paru iza dvaju rebara i gurnite je prema gore dok ne
sjedne ¢vrsto. Ukljucite odvojivi kabel u uti¢nicu na donjem dijelu kuhala.

+ Umetnite drzac Zlice u donju stranu uredaja - fig.4.

+ Ovo visenamjensko elektri¢no kuhalo ima 12 visenamjenskih funkcija: Rice/Cereal (riza/pahuljice), Pilaf/
Risotto (pilaf/rizoto), Reheat (podgrijavanje), Milk Porridge (kasa na mlijeku), Stew (kuhanje), Steam/
Soup (parenje/juha), Yogurt (jogurt), Baking (pecenje), Fry (prZenje), Keep Warm (odrzavanje topline), m
Adjustable Timer (podesivi mjerac vremena) i Preset (zadane postavke).

« Kada se strujni kabel ukljuci u strujnu uti¢nicu i u uti¢nicu s donje strane kuhala, uredaj ce zapistati
dugim zvukom «Bi» i svi indikatori na upravljackoj kutiji ¢e na trenutak zasvijetliti. Zatim ce se vrlo brzo
na zaslonu pojaviti «-» i svi indikatori ¢e se iskljuciti. Uredaj ulazi u reZim mirovanja u kojemu mozete
odabrati funkcije izbornika koje zelite.

+ Po zavrsetku razdoblja kuhanja uredaj se automatski prebacuje na funkciju odrzavanja topline koja ¢e
trajati do 24 h.

« Ne preporucuje se uporaba perilice posuda.

+ Nemojte dodirivati grija¢i element kada je proizvod uklju¢en u struju ili nakon kuhanja.

+ Nemojte premjestati proizvod tijekom kuhanja ili netom nakon kuhanja.

PRIPREMA PRIJE KUHANJA

Mjerenje sastojaka - maksimalni kapacitet posude

« Graduirane oznake s unutrasnje strane posude izraZene su u litrama i $alicama; one se upotrebljavaju za
mijerenje koli¢ine vode tijekom kuhanja rize.

« Plasticna posuda za mjerenje isporucena s vasim uredajem sluzi za mjerenje koli¢ine rice, a ne vode. 1
razina posude za mjerenje rize tezi priblizno 160 g.

+ Korisnici mogu smanjiti ili povecati koli¢inu vode ovisno o vrsti rize te svojim preferencijama i ukusu.

+ Kako napon varira u razli¢itim podrug¢jima, lagano prelijevanje rize i vode uobicajena je pojava.



« Maksimalna koli¢ina vode s rizom ne bi smjela premasivati najvisu oznaku unutar posude.
Nikad nemojte dodavati sastojke ili vodu tako da prijedu najviSu oznaku razine.

Tijekom kuhanja rize

« Prije kuhanja izmjerite rizu u posudi za mjerenje i isperite je.

« Stavite ispranu rizu u posudu i napunite posudu vodom do odgovarajuce razine za vodu (graduirane
oznake u posudi).

+ Koli¢inu vode moguce je prilagoditi prema vasem ukusu.

Tijekom kuhanja na pari

« Koli¢ina vode mora biti odgovarajuca i uvijek niza od dna kosarice za kuhanje na pari.
« Premasivanje ove razine moze uzrokovati prelijevanje tijekom uporabe.

« Postavite kosaricu za kuhanje na pari na posudu - fig.4.

+ Dodajte sastojke u kosaricu.

ZA SVE FUNKCLJE

« Oprezno obirisite kuciste posude (posebice dno). Provjerite da ispod posude i na grijacem elementu
nema ostataka hrane ili tekucine - fig.6.

« Postavite posudu u uredaj pazeci da je ispravno namjestena - fig.7.

« Provjerite je li pregrada za paru ispravno postavljena.

« Zatvorite poklopac dok ne cujete klik"

« Ukljucite strujni kabel u uti¢nicu s donje strane uredaja, a zatim drugi kraj strujnog kabela ukljucite u
strujnu uticnicu.

+ Nemojte ukljucivati uredaj dok ne zavrsite prethodno navedene faze.

Nikad nemojte stavljati ruku na ispusni ventil za paru tijekom kuhanja zbog opasnosti od
opeklina - fig.11.

Ako Zelite promijeniti odabrani izbornik kuhanja zbog pogreske, pritisnite tipku «KEEP
WARM/CANCEL», a zatim ponovno odaberite izbornik koji Zelite.

Upotrebljavajte samo unutarnji lonac koji ste dobili uz uredaj.

Nemojte tociti vodu ili stavljati sastojke u uredaj bez posude.

TABLICE ZA KUHANJE RIZE

« Tablica u nastavku predstavlja vodic za kuhanje razlicitih vrsta rize. Za najbolje rezultate preporucujemo
uporabu obicne rize umjesto ,djelomi¢no skuhane” rize koja je obicno ljepljivija i moze se zalijepiti
za dno. S drugim vrstama rize, kao $to su smeda ili divlja riza, koli¢inu vode potrebno je prilagoditi;
provjerite tablice u nastavku.

+ Za kuhanje 1 3alice bijele rize (za 2 male li 1 veliku porciju), upotrijebite 1 posudu za mjerenje bijele rize,
a zatim dodajte jednu i pol posudu za mjerenje vode. Kod nekih vrsta rize uobicajeno je da se malo rize
prilijepi za dno tijekom kuhanja jedne 3alice rize. Za kuhanje druge kolicine bijele rize pogledajte vodic¢
za kuhanje u nastavku.

+ Maksimalna koli¢ina vode s rizom ne bi smjela premasivati najvisu oznaku unutar posude - fig.8. Ovisno
o vrsti rize, moguce je da e koli¢inu vode biti potrebno prilagoditi. Vidi tablicu u nastavku.



VODIC ZA KUHANJE BIJELE RIZE - 10 $alica

Razina vode u zdjeli

Posude za mjerenje TeZina rize (zajedno s rizom) Porcija
2 3009 Oznaka za 2 3alice 3 -4 0sobe
4 600 g Oznaka za 4 3alice 5-6 0sobe
6 9009 Oznaka za 6 3alice 8- 10 osobe
8 1200 g Oznaka za 8 salice 13- 14 osobe
10 1500 g Oznaka za 10 3alice 16 - 18 osobe

Temeljito isperite rizu prije kuhanja, osim rize za rizoto.

VODIC ZA KUHANJE ZA DRUGIH VRSTA RIZE

Posuda za Razina vode
Vrsta rize mjerenje TeZina rize u zdjeli Porcija
rize (zajedno s rizom)
Bijela riza okruglog 6 8709 Oznaka za 6 3alice 7 -8 osobe
zrna (talijanska riza -
¢esto ljepljivija riza) 10 14509 Oznaka za 10 3alice 10 - 12 osobe
Riza punog zrma 6 8879 Oznaka za 6 3alice 7 - 8 osobe
Smeda riza 10 1480 g Oznaka za 10 Salice 10- 12 osobe
Riza za rizoto 6 8709 Oznaka za 6 3alice 7 -8 osobe
(vrste Arborio) 10 1450 g Oznaka za 10 Salice 10- 12 osobe
6 7369 Oznaka za 5 3alice 7 - 8 osobe
Ljepljiva riza
10 12279 Oznaka za 9 3alice 10-12 osobe
6 8409 Oznaka za 6 3alice 7 - 8 0sobe
Smeda riza
10 14009 Oznaka za 10 Salice 10 - 12 osobe
6 9009 Oznaka za 6 salice 7 - 8 osobe
Japanska riza
10 15009 Oznaka za 10 3alice 10 - 12 osobe
6 870¢g Oznaka za 6 salice 7 -8 o0sobe
Riza jasmin
10 14509 Oznaka za 10 3alice 10-12 osobe




Postavke vremena Polozaj poklopca

Funkdija WEls
Stan- — Svakih temperatura Poklopac  Poklopac
dardno zatvoren otvoren
Riza/
Pahuliice Automatsko
Pilaf/Rizoto Automatsko
Podgrijavanje | 25min | 8 min-45min 1 min 100°
Kasana 40 in | 5 min-90 min 1min 100°
mlijeku
Kuhanje 60 min | 20 min -9 sat 1 min, rjawkg]t% min- 100°
Parenje/Juha | 30 min 15 min - 2 sat T min, riawk;)ant% min. 100°
Jogurt 8 sati 6sat- 12 sat 1 sat 42°
Pecenje | 35min | 20min-4sat | T 'jawk‘::tgo min 135°
Przenje 15min | 5min-60 min 1 min 160°
Odrzayamje Do 24 sata 75°
topline
KE PREPOR A\ AJBO
REZULTATE KOD ANJA R

« Izmjerite rizu i temeljito je duZe vrijeme ispirite pod teku¢om vodom u situ (osim rizu za rizoto koju ne
bi trebalo ispirati). Zatim stavite rizu u posudu zajedno s odgovaraju¢om koli¢inom vode.

« Provjerite je li riza dobro rasporedena po cijeloj povrdini posude kako bi se omogucilo jednolicno
kuhanje.

« Prema potrebi, dodajte soli ovisno o ukusu.

« Vodu mozete zamijeniti temeljcem. Ako upotrebljavate temeljac, postoji opasnost od laganog
zagorijevanja rize na dnu posude.

« Nemojte otvarati poklopac tijekom kuhanja jer ¢e izaci para, $to e utjecati na vrijeme kuhanja i okus
rize.

« Kada je riza spremna i kada svijetli lampica indikatora,Keep Warm’, promijesajte rizu, a zatim je ostavite
u visenamjenskom kuhalu jos nekoliko minuta kako biste dobili savrsenu rizu s odvojenim zrnima.

FUNKCIJA «RICE/CEREAL» (RIZA/PAHULJICE)

« Postavite uredaj na ravnu i stabilnu radnu povréinu otpornu na toplinu, gdje ne postoji mogucnost od
prskanja vodom i daleko od izvora topline.

« Uspite potrebnu koli¢inu rize u posudu s pomocu posude za mjerenje koju ste dobili uz uredaj - fig.9.
Zatim je napunite hladnom vodom do odgovarajuce oznake ,CUP” (3alica) ispisane na posudi - fig.10.

« Zatvorite poklopac.

Napomena: Uvijek prvo dodajte rizu jer cete u protivnom imati previse vode.



+ Pritisnite tipku «<Menu» za odabir funkcije «Rice/Cereal». Kad zaslon prikazuje «—-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko elektricno kuhalo prebacuje se na status kuhanja
«Rice/Cereal», lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje «-».

- Kada je posuda spremna, zvu¢ni signal odzvoni dvaput ,bip bip’ a visenamjensko kuhalo pocinje
lagano kljucati dok zaslon odbrojava vrijeme kljucanja: 14 minuta.

« Nakon kljuc¢anja, zvucni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na status

odrzavanja topline, a indikator ,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje,b".

FUNKCIJA «PILAF/RISOTTO» (PILAF/RIZOTO)

- Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Pilaf/Risotto». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Pilaf/
Risotto». Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje «-».

+ Kada je posuda spremna, zvucni signal odzvoni dvaput ,bip bip’, a visenamjensko kuhalo pocinje
lagano kljucati dok zaslon odbrojava vrijeme klju¢anja: 10 minuta.

+ Nakon klju¢anja, zvucni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na status
odrzavanja topline, a tipka,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje,b"

FUNKCIJA «<REHEAT» (PODGRIJAVANJE)

+ Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Reheat». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Reheat».
Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

+ Zadano vrijeme kuhanja je 25 minuta podesivo od minimalno 8 minuta do 45 minuta. Dug pritisak tipke
+/- omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.

- Na kraju postupka podgrijavanja, zvu¢ni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje

se na status odrzavanja topline, a tipka,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje,b"

jana uporaba funkcije ,Reheat” (podgrijavanje) u slucaju previse ili
rezultirat e zagorjelom rizom na dnu.

Podgrijavanje hladne rize moze uzrokovati neugodan miris.

FUNKCIJA «<MILK PORRIDGE» (KASA NA MLIJEKU)

+ Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Milk Porridge». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod
oznake «Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja
«Milk Porridge». Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

+ Zadano vrijeme kuhanja je 10 minuta podesivo od minimalno 5 minuta do 90 minuta. Dug pritisak tipke
+/- omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.

« Na kraju postupka kuhanja, zvu¢ni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na
status odrzavanja topline, a tipka,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje,b"




FUNKCIJA « STEW» (KUHANJE)

« Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Stews. Kad zaslon prikazuje «--», a lampica kod oznake «Start»
treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Stew». Lampica
oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

« Zadano vrijeme kuhanja je 60 minuta podesivo od minimalno 20 minuta do 9 sati. Dug pritisak tipke
+/- omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.

« Na kraju postupka kuhanja, zvucni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na
status odrzavanja topline, a tipka,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje ,b".

FUNKCIJA «<STEAM/SOUP» (PARENJE/JUHA)

« Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Steam/Soup». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Steam/
Soup». Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

« Zadano vrijeme kuhanja je 30 minuta podesivo od minimalno 15 minuta do 2 sati. Dug pritisak tipke
+/- omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.

« Na kraju postupka kuhanja, zvucni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na
status odrzavanja topline, a tipka,Keep Warm” ukljucuje se dok zaslon prikazuje ,b".

FUNKCIJA «<YOGURT» (JOGURT)

« Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Yogurt». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Yogurt».
Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

+ Zadano vrijeme kuhanja je 8 sati podesivo od minimalno 6 sati do 12 sati. Dug pritisak tipke +/-
omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.

« Zadana funkcija nije dostupna za funkciju «<Yogurt».

« Na kraju postupka kuhanja zvu¢ni signal oglasi se nekoliko puta. Jogurt je potrebno staviti u hladnjak na
najmanje 4 sata.

+ On se ne moze odrzavati toplim nakon kuhanja.

« Koristiti za izradu jogurta u staklenim posudama koje se mogu koristiti u pecnici.

ODABIR NAMIRNICA
Mlijeko
Koje biste mlijeko trebali upotrebljavati?
Svi nasi recepti (osim ako je drugacije navedeno) pripremljeni su s kravljim mlijekom. Mozete
upotrebljavati bilino mlijeko kao sto je, primjerice, sojino mlijeko, kao i ov¢je ili kozje mlijeko, ali ¢vrstoca
jogurta u tom slu¢aju moze ovisiti o mlijeku koje je upotrijebljeno. Sirovo ili trajno mlijeko te sve vrste
mlijeka opisane u nastavku prikladne su za vas aparat:
« Trajno sterilizirano mlijeko Ultrapasterizirano punomasno mlijeko daje ¢vréce jogurte. Uporabom
poluobranog mlijeka dobiva se jogurt manje ¢vrstoce. Medutim, mozete upotrijebiti poluobrano
mlijeko i dodati jednu ili dvije posude mlijeka u prahu.



« Pasterizirano mlijeko: od ovog mlijeka dobiva se kremastiji jogurt uz malo koZice na vrhu.

« Sirovo mlijeko (s farme): njega je potrebno prokuhati. Takoder se preporucuje da ga pustite da
vrije dulje vrijeme. Bilo bi opasno upotrebljavati ovo mlijeko bez njegova prokuhavanja. Zatim ga
morate ostaviti da se ohladi prije uporabe u aparatu. Uzgajanje jogurtne kulture uporabom jogurta
pomijesanog sa sirovim mlijekom ne preporucuije se.

« Mlijeko u prahu: uporabom mlijeka u prahu dobiva se vrlo kremasti jogurt. Slijedite upute proizvodaca
na kutiji.

Odaberlte punomasno mI||eko, ako |e moguce tra|no ultrapastermrano.

mu koZicu.

Ferment

Za jogurte

On se radi od:

- Jednog kupljenog prirodnog jogurta s najduljim mogucim rokom isteka; vas ce jogurt stoga
sadrzavati aktivniji ferment za ¢vrici jogurt.

- Iz fermenta osusenog zamrzavanjem. U tom slucaju slijedite vrijeme aktivacije navedeno na
uputama za ferment. Te fermente mozZete pronaci u supermarketima, liekarnama i odredenim
trgovinama zdravim proizvodima.

-1z jednog od vasih nedavno pripremljenih jogurta — on mora biti prirodan i nedavno pripremljen. To
se zove uzgoj kulture. Nakon pet postupaka uzgoja kulture, upotrijebljeni jogurt gubi aktivne fermente
te stoga postoji mogucénost da ¢e davati jogurt rjede konzistencije. Tada trebate ponovno poceti
upotrebljavati jogurt kupljen u trgovini ili ferment osusen zamrzavanjem.

Ako ste prokuhali mlijeko, pri¢ekajte dok ne dosegne sobnu temperaturu prije nego Sto m
dodate ferment.

Prevelika toplina moze unistiti svojstva vaseg fermenta.

Vrijeme fermentacije

« Vasem ce jogurtu trebati izmedu 6 i 12 sati da fermentira, ovisno o osnovnim sastojcima i rezultatima
koje zelite postici.
Tekudi | | | | | | | Cursti

Sladak | I I I I I I Kiseo
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

« Jogurt se moze drzati maksimalno 7 dana u hladnjaku.

FUNKCIJA «<BAKING» (PECENJE)

« Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Baking». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake
«Start» treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Bakingy.
Lampica oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

« Zadano vrijeme kuhanja je 35 minuta podesivo od minimalno 20 minuta do 4 sati. Dug pritisak tipke
+/- omogucuje povecanje ili smanjenje vremena bez zvu¢nog signala.



+ Zadana funkcija nije dostupna za funkciju pecenja.
+ Na kraju postupka kuhanja, zvu¢ni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuije se na
status odrZavanja topline, a tipka «Keep Warm» ukljucuje se dok zaslon prikazuje «b».

FUNKCIJA < FRY » (PRZENJE)

« Pritisnite tipku «Menu» za odabir funkcije «Fry». Kad zaslon prikazuje «-», a lampica kod oznake «Start»
treperi pritisnite tipku «Start». Visenamjensko kuhalo prebacuje se na status kuhanja «Fry». Lampica
oznake «Start» svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vrijeme.

+ Zadano vrijeme kuhanja je 15 minuta podesivo od minimalno 5 minuta do 60 minuta.

« Na kraju postupka kuhanja, zvu¢ni signal oglasi se nekoliko puta, visenamjensko kuhalo prebacuje se na
status odrzavanja topline, a tipka «Keep Warm» ukljucuje se dok zaslon prikazuje «b».

« Uvijek koristite ovu funkciju kad kuhate s uljem i hranom. Samo kod uporabe ulja na zaslonu se moze
pojaviti poruka «E3».

FUNKCIJA « KEEP WARM » (ODRZAVANJE TOPLINE)

« Pritisnite tipku «Keep Warm», a uredaj Ce se prebaciti na status «Keep Warmp.
« Na kraju postupka odrzavanja topline ru¢no zaustavite uredaj pritiskom na tipku «Keep Warm/Cancel».

Preporuka: Kako bi riza imala okus kao da je svjeze skuhana ogranicite vrijeme ¢uvanja na
6 sati.

FUNKCIJA « PRESET » (ZADANO)

+ Da biste upotrijebili funkciju zadanih postavki, prvo odaberite program kuhanja i vrijeme kuhanja. Zatim
pritisnite tipku «Preset» i odaberite zadane postavke vremena. Svakim pritiskom tipki «+» ili «-» vrijeme
se povecava ili smanjuje za jedan sat. Standardno zadano vrijeme mijenja se ovisno o odabranom
vremenu kuhanja. Raspon zadanih postavki krece se od 1 do 24 sata. Kada odaberete Zeljeno zadano

vrijeme pritisnite tipku «START» za prelazak na status kuhanja; indikator «START» ostaje ukljucen, a LED
zaslon prikazuje broj sati koji ste odabrali.

PO ZAVRSETKU KUHANJA

« Otvorite poklopac - fig.1.

« Prirukovanju sa zdjelom za kuhanje i pladnjem za parenje potrebno je upotrebljavati rukavice - fig.12.
« Posluzite hranu plasticnom Zlicom koju ste dobili uz vas uredaj i ponovno zatvorite poklopac.

« Hrana koja ostaje u spremniku odrZavat ¢e se toplom za svako sljedece posluZivanje u sljedeca 24 sata.
« Pritisnite tipku «Keep Warm/Cancel» kako biste iskljucili status odrzavanja topline.

« lzvucite uredaj iz uticnice.



OPCE INFORMACIJE

+ Ovaj uredaj je opremljen memorijom, ukoliko tijekom kuhanja dode do nestanka elektricne energije,
visenamjensko kuhalo ¢e upamtiti gdje je kuhanje stalo i nastaviti proces nakon sto se struja vrati. To
vrijedi samo ako je struje nestalo na 2 sekunde a ukoliko je taj peiod bio duZi, uredaj ce se prebaciti u
standby rezim rada. Neotvarajte poklopca tijekom kuhanja kako bi kuhanje bilo efikasnije.

CISCENJE | ODRZAVANJE

- Prije ¢is¢enja i odrzavanja pobrinite se da je visenamjensko kuhalo isklju¢eno i potpuno ohladeno prije.
+ Strogo se preporucuje ocistiti uredaj spuzvom nakon svake uporabe - fig.13.

Posuda, kosarica za kuhanje na pari (fig.14)

+ Upotrebljavajte toplu vodu i tekuci sapun te spuzvu za Cis¢enje posude i kosarice za kuhanje na pari. Ne
preporucuje se uporaba prasaka za ¢is¢enje i metalnih spuzvi.

+ Ako se hrana prilijepila za dno moZete natociti vode u posudu kako bi se hrana razmocila prije pranja.
+ Oprezno osusite posudu.

Odrzavanje posude

Za posudu pazljivo pratite upute u nastavku:

+ Kako biste osigurali odrzavanje kvalitete posude, preporucuje se da u njoj ne rezete hranu.

+ Nemojte zaboraviti vratiti posudu u visenamjensko kuhalo

+ Upotrebljavajte plasti¢nu Zlicu koju ste dobili uz uredaj ili drvenu Zlicu, a ne metalnu, kako biste izbjegli
ostec¢ivanje povrsine posude - fig.15.

+ Kako biste izbjegli opasnost od korozije nemojte tociti ocat u posudu.

+ Boja povrdine posude moze se promijeniti nakon prve uporabe ili nakon dugotrajnog koristenja.
Do promjene boje dolazi zbog djelovanja pare i vode, ali ona nema nikakav ucinak na uporabu
visenamjenskog kuhala, niti je opasna za vase zdravlje. Potpuno je sigurno nastaviti je upotrebljavati.

Cis¢enje mikroventila za tlak

« Tijekom cisc¢enja mikroventila za tlak uklonite ventil s poklopca - fig.16 i otvorite ga rotacijom u smjeru
,open” (otvoreno) - fig.17.a i 17.b. Nakon ¢is¢enja obrisite ventil suhom krpom i medusobno spojite
dva trokuta na dva dijela te rotirajte ventil u smjeru,close” (zatvoreno), a zatim ga vratite na poklopac
visenamjenskog kuhala - fig.18.ai18.b.

Cis¢enje i odrzavanje ostalih dijelova uredaja

- Prije ¢is¢enja iskljucite uredaj iz uti¢nice.

« Ocistite visenamjensko kuhalo s vanjske strane - fig.19, unutarnju stranu poklopca - fig.14 i kabel
vlaznom krpom, a zatim osusite suhom krpom. Ne upotrebljavajte abrazivne proizvode.

+ Nemojte upotrebljavati vodu za cis¢enje unutrasnjosti kucista jer biste time mogli ostetiti senzor
topline.



TEHNICKIVODIC ZA OTKRIVANJE KVAROVA

Opis
neispravnosti

Uzroci

Rjesenja

uradu

Bilo koja lampica
indikatora je
isklju¢ena i nema
grijanja.

Bilo koja lampica
indikatora je
iskljucena, ali ima
grijanja.

Izlazak pare tijekom
uporabe.

Polukuhana riza ili
predugo vrijeme
kuhanja.

Polukuhana riza ili
predugo vrijeme
kuhanja.

Kvar automatskog
odrzavanja topline
(proizvod je i dalje u
polozaju za kuhanje
ili nema grijanja).

EO

E1

E3

Uredaj nije ukljucen.

Odnijeti u ovlasteni servis popravak.

Problem sa spojem lampice
indikatora ili ostec¢enje lampice
indikatora.

Otvorite poklopac, a zatim ga ponovno
zatvorite.

Poklopac nije dobro zatvoren.

Zaustavite kuhanje (iskljucite proizvod)
i provjerite je li ventil cjelovit (2 dijela
medusobno spojena) i ispravno postavljen.

Mikroventil za tlak nije ispravno
postavljen ili nije cjelovit.

Odnijeti u ovlasteni servis popravak.

Brtva poklopca ili mikroventila
za tlak je ostecena.

Provjerite koli¢inu vode u tablici.

Previse ili nedovoljno vode u
usporedbi s koli¢inom rize.

Odnijeti u ovlasteni servis popravak.

Nije dovoljno dugo kljucalo.

Senzor na gornjem otvorenom
krugu ili kratki spoj.

Odnijeti u ovlasteni servis
popravak.

Senzor na donjem otvorenom
krugu ili kratki spoj.

Zaustaviti uredaj i ponovno pokrenuti
program. Ako se problem ponovi, posaljite
uredaj u servisni centar ovlasten za popravak.

Nema posude ili je ona prazna.

Smjestite posudu unutar kuhala, a zatim
iskljucite i ponovno ukljucite uredaj te
ponovno pokrenite program.

Napomena: ako je unutarnja posuda deformirana nemojte je upotrebljavati ve¢ nabavite
zamjensku u ovlastenom servisu.




PANOUL DE COMANDA
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14c ——— Reheat <«

Milk
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DESCRIERE

1. Recipient abur
2. Gradare pentru apa si orez
3. Vas detasabil din ceramica
4, Pahar de mdsurat
5. Lingurd orez
6. Lingurd pentru supa
7. Capac
8. Placd internd detasabila de protectie
impotriva aburilor
9. Supapd micropresiune
10. Buton pentru deschiderea capacului
11. Maner
12. Suportul lingurii pentru orez
13. Panoul de comanda
a. Butonul ,KEEP WARM/CANCEL"
(PASTRARE LA CALD/ANULARE)
b. Butonul,,FRY" (PRAJIRE)
c. Butonul,~"

d. Butonul ,START"
e. Butonul, MENU" (MENIU)
f. Butonul ,+"
g. Butonul ,DELAYED START"
(PORNIRE CU INTARZIERE)
14. Indicatoare ale functiilor

a. Functia,RICE/CEREAL" (OREZ/CEREALE)
b. Functia,PILAF/RISOTTO" (PILAF/RIZOTO)

¢. Functia,REHEAT” (REINCALZIRE)
d. Functia,MILK PORRIDGE" (TERCI)
e. Functia,STEW" (TOCANA)
f. Functia,STEAM/SOUP”
(GATIT LA ABUR/SUPA)
g. Functia, YOGURT" (IAURT)
h. Functia,BAKING" (COACERE)
15. Cuvd
16. Element de incélzire
17. Cablu de alimentare

L 14f
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetati aparatul

« Scoateti aparatul din ambalaj si despachetati toate accesoriile si documentele imprimate.
« Deschideti capacul apasand butonul de deschidere amplasat pe cuva - fig.1.
Cititi si urmati cu atentie instructiunile de utilizare.

Curatati aparatul

« Scoateti vasul din ceramicd - fig.2, placa de protectie impotriva aburilor si supapa de presiune - fig.3a
si 3b.

« Curatati vasul, supapa si placa de protectie impotriva aburilor cu un burete si cu detergent de vase
lichid.

- Curdtati exteriorul aparatului si capacul cu o lavetd umeda.

« Stergeti-le cu grija.

« Reasezati toate elementele in pozitia initiald. Montati placa de protectie impotriva aburilor in pozitia corecta
pe capacul exterior al aparatului. Apoi, asezati placa de protectie impotriva aburilor in spatele celor 2 cleme
si impingeti-o in sus pand ce se fixeazd. Montati cablul detasabil in mufa de la baza aparatului.

« Introduceti suportul lingurii la baza aparatului - fig.4.

« Acest aparat de gatit multifunctional are 12 functii: Rice/Cereal (Orez/Cereale), Pilaf/Risotto (Pilaf/Rizoto),
Reheat (Reincalzire), Milk Porridge (Terci), Stew (Tocand), Steam/Soup (Gatit la abur/Supd), Yogurt (laurt),
Baking (Coacere), Fry (Prdjire), Keep Warm (Péstrare la cald), Adjustable Timer (Temporizator reglabil)si
Preset (Presetare).

« Cand cablul de alimentare este racordat la priza electrica si la mufa de la baza aparatului, aparatul va
emite un sunet prelung si toate indicatoarele de pe panoul de comanda se vor aprinde pentru scurt
timp. Apoi pe ecran este afisat imediat simbolul,~"si toate indicatoarele se vor stinge. Aparatul intra in
modul de asteptare si puteti selecta functiile din meniu dupa cum doriti.

« Dupad incheierea perioadei de gatit, aparatul trece automat in modul de péstrare la cald timp de pana la
24 de ore.

« Nu se recomanda utilizarea masinii de spalat vase pentru a spala componentele aparatului.

« Nu atingeti elementul de incalzire atunci cand aparatul este pornit sau dupa incheierea procesului de
gatit.

« Nu transportati aparatul in timpul functiondrii sau imediat dupa incheierea procesului de gatit.

PREGATIRI INAINTE DE A GATI

Masurarea ingredientelor - Capacitatea maxima a vasului

« Reperele gradate de pe interiorul vasului sunt exprimate in litri si cani, fiind folosite pentru mdsurarea
cantitatii de apa atunci cand gatiti orez.

« Paharul de masurat din plastic furnizat odata cu aparatul este destinat masurarii orezului si nu a apei. 1
nivel al paharului de masurat orezul echivaleazd cu aproximativ 160 g.

« Utilizatorii pot reduce sau creste cantitatea de apd in functie de tipurile de orez si de preferintele de
qust.



- Intrucat tensiunea variaza in diferite zone, cantitéti foarte mici de orez si de apa pot da pe dinafard, find
un fenomen normal.
- Cantitatea maxima de apd + orez nu trebuie sd depdseascd marcajul maxim din interiorul vasului.

Nu adaugati niciodata o cantitate de ingrediente sau de apa peste marcajul maxim.
Gatitul orezului

- Inainte de a gati, masurati orezul cu ajutorul paharului de mésurat si clatiti-l.

+ Puneti orezul clatit in vas si adaugati apa pand la nivelul corespunzdtor pentru apd (gradatiile din
interiorul paharelor).

- Cantitatea de apd poate fi adaptata in functie de preferintele dumneavoastra.

Gatitul la aburi

- Cantitatea de apé trebuie s fie corespunzatoare si sa nu atinga niciodata fundul cosului pentru gatit la
aburi.

+ Depasirea acestui nivel poate cauza revarsarea continutului pe parcursul utilizarii.

« Asezati cosul pentru gatit la aburi in vas - fig.4.

- Introduceti ingredientele in cos.

PENTRU TOATE FUNCTIILE

- Curdtati cu grija partea exterioara a vasului (in special partea inferioard). Asigurati-va ca nu existd
reziduuri strdine sau lichid sub vas si pe elementul de incalzire - fig.6.

+ Asezati vasul in aparat, asigurandu-vd ca este pozitionat corect - fig.7.

- Asigurati-va cd placa de protectie impotriva aburilor se afld in pozitia corectd.

+ Fixati capacul pana ce auziti un sunet specific de inchidere.

+ Racordati un capat al cablului de alimentare la mufa de la baza aparatului si celdlalt capét la priza
electrica.

+ Nu porniti aparatul pana nu parcurgeti toate etapele de mai sus. E

Nu puneti mana deasupra supapei pentru eliberarea aburilor, deoarece exista riscul provocarii
unor arsuri - fig.11.

Daca doriti sa schimbati programul de gatit din cauza unei erori, apasati pe butonul "KEEP
WARM/CANCEL” apoi selectati programul dorit.

Folositi doar vasul aparatului pentru a gati.

Nu turnati apa sau ingrediente in aparat fara ca vasul sa fie inauntru.

TABELE PENTRU GATITUL OREZULUI

+ Tabelul de mai jos reprezinta un ghid pentru gatitul diferitelor tipuri de orez. Pentru a obtine cele mai
bune rezultate, va recomanddm sa utilizati orez obisnuit si nu orez de tipul instant” care devine lipicios
si se poate lipi de fundul vasului. In cazul altor tipuri de orez, precum cel brun sau salbatic, cantitatile de
apa trebuie adaptate; consultati tabelele de mai jos.

- Pentru a gati 1 pahar de orez alb (2 portii mici sau 1 portie mare), utilizati 1 pahar de masurat de orez alb
si addugati apoi un pahar de masurat si jumétate de apa. In cazul anumitor tipuri de orez, este normal
ca o micd cantitate de orez sa se lipeasca pe fundul vasului daca gatiti 1 pahar de orez. Pentru a gdti o
cantitate diferita de orez alb, consultati ghidul de gatit de mai jos.

- Cantitatea maxima de apa + orez nu trebuie sa depdseasca marcajul maxim din interiorul vasului - fig.8.
Cantitatile de apd trebuie adaptate in functie de tipul de orez. A se vedea tabelul de mai jos.
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GHID DE PREPARARE PENTRU OREZ ALB - 10 pahare

Pahare de mdsurat Czr;t(i;aetja Nive\L(JLaé)rzizi)n vas Portii
2 3009 Marcajul pentru 2 pahare 3-4 persoane
4 600 g Marcajul pentru 4 pahare 5-6 persoane
6 90049 Marcajul pentru 6 pahare 8-10 persoane
8 12009 Marcajul pentru 8 pahare 13-14 persoane
10 15009 Marcajul pentru 10 pahare 16-18 persoane

« Clatiti bine orezul inainte de a-| gati, cu exceptia orezului pentru rizoto.

GHID DE GATIT PENTRU ALTE TIPURI DE OREZ

) PaI:\ar ot Cantitatea Nivelul apei in vas "
Tip de orez masurat Portii
de orez (+orez)
de orez
Orez alb cu bobul 6 8709 Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
rotund (orez italian —
adesea_ un orezmal 10 14509 Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane
lipicios)
Orez integral 6 8879 Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
Orez brun 10 14809 Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane
Orez pentru rizoto 6 8709 Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
(tipul Arborio) 10 14509 Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane
6 7369 Marcajul pentru 5 pahare 7-8 persoane
Orez lipicios
10 12279 Marcajul pentru 9 pahare | 10-12 persoane
6 840¢g Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
Orez brun
10 1400 g Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane
6 900 g Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
Orez japonez
10 1500 g Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane
6 8709 Marcajul pentru 6 pahare 7-8 persoane
Orez aromat
10 1450 g Marcajul pentru 10 pahare | 10-12 persoane




Reglarea timpului Pozitia capacului

Functie Temperatura e -
Prestabilit Interval Odatéla maxima -apac apac
inchis  deschis
Rice/
Cereal (Orez/ Automat
Cereale)
Pilaf/Risotto
(Pilaf/Rizoto) Automat
Reheat 25min | 8min-45min 1min 100°
(Reincalzire)
Milkporridge |16 i | 5 min-90 min 1 min 100°
(Terci)
Stew (Tocana) 60 min 20min-9h 1 min., dupa 90 min.- 1 ord 100°
Steam/soup
(Gatit la abur/ 30 min 15min-2h 1 min., dupa 90 min.- 1 ord 100°
Supd)
Yogurt (laurt) 8 ore 6h-12h 1ora 42°
Baking 35 min 20min-4h | 1 min, dupa 90 min.- 1 or 135°
(Coacere)
Fry (Prajire) 15 min 5 min - 60 min 1 min 160°
Péstrare cald Pandla24h 75°
A A R OMANDARIP RU A OBTIN
MAI BUNE REZULTATE LA GATIT OREZL\

+ Masurati orezul i cldtiti-l bine sub jet de apa intr-o sitd pentru o lungd perioadd de timp (cu exceptia orezului
risotto, care nu trebuie clatit). Apoi, puneti orezul in vas impreund cu cantitatea corespunzatoare de apa.

+ Asigurati-va cd orezul este bine distribuit pe intreaga suprafatd a vasului, pentru a permite o gatire
uniforma.

- Adaugati sare dupa gustul dumneavoastra, daca este necesar.

+ Apa poate fi inlocuitd cu supd. In cazul in care este folositd supa existd riscul ca orezul sa devind putin
inchis la culoare.

+ Nu deschideti capacul in timpul prepararii intrucat va iesi aburul ceea ce va afecta timpul de preparare
si gustul.

- Cand orezul este gata, iar indicatorul ,Keep Warm" (Pastrare la cald) se aprinde, amestecati orezul si apoi
mai lasati-l in aparat cateva minute pentru a obtine un orez perfect cu boabele separate.

FUNCTIA ,RICE/CEREAL” (OREZ/CEREALE)

+ Asezati aparatul pe o suprafata de lucru plang, stabild, rezistenta la caldurd departe de stropi de apa,
precum si de alte surse de cdldura.

- Puneti cantitatea de orez necesard in vas cu ajutorul paharului de masurat furnizat - fig.9. Adaugati apoi
apd rece pana la marcajul ,CUP" (PAHAR) corespunzétor indicat pe peretele interior al vasului - fig.10.

« Inchideti capacul.

Nota: Adaugati intotdeauna prima data orezul, altfel veti avea prea multa apa.




« Apésati butonul,Menu" (Meniu) pentru a selecta functia,Rice/Cereal” (Orez/Cereale). Cand pe ecran este
afisat simbolul - iar indicatorul ,Start" incepe sé lumineze intermitent, apasati butonul,Start". Aparatul
de gatit multifunctional intrd in modul de gatit,Rice/Cereal” (Orez/Cereale), indicatorul,Start" se aprinde,
iar pe ecranul LED se afiseazd simbolul,-".

« Cand preparatul este gata, va fi emis un semnal sonor dublu, aparatul va continua sa fiarba usor si pe
ecran va fi afisat timpul de fierbere usoara: 14 minute.

« La incheierea procesului de fierbere usoara, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gétit va
intra in modul de pastrare la cald cu indicatorul ,Keep Warm” (Péstrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi
afisat simbolul b’

FUNCTIA ,PILAF/RISOTTO” (PILAF/RIZOTO)

« Apdsati butonul ,Menu” pentru a selecta functia ,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Cand pe ecran este afisat
simbolul - iar indicatorul ,Start” incepe sa lumineze intermitent, apasati butonul ,Start” Aparatul intra
in modul de gétit, Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Indicatorul, Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat
simbolul ,-"

« Cand preparatul este gata, va fi emis un semnal sonor, aparatul va continua sa fiarba usor si pe ecran va
fi afisat timpul de fierbere usoara: 10 minute.

« La incheierea procesului de fierbere usoara, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gétit va
intra in modul de péstrare la cald cu butonul,Keep Warm" (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat
simbolul ,b"

FUNCTIA ,REHEAT” (REINCALZIRE)

+ Apdsati butonul ,Menu" (Meniu) pentru a selecta functia,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Cand pe ecran este
afisat simbolul - iar indicatorul ,Start" incepe sé lumineze intermitent, apasati butonul,Start". Aparatul
intra in modul de gatit,Reheat” (Reincdlzire). Indicatorul,Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat
timpul rdmas.

« Timpul de gatit prestabilit este de 25 de minute, putand fi reglat intre minimum 8 minute si 45 de
minute. Apasarea lunga a butonului +/- va permite marirea sau reducerea timpului fard sunet.

« La incheierea procesului de reincalzire, soneria va emite cateva semnale sonore, aparatul de gétit va
intra in modul de péstrare la cald cu butonul,Keep Warm" (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat
simbolul ,b"

- Folosirea continud a programului "Reheating”(Reincdlzire) in cazul unei cantitdti prea mare sau prea mici
de orez in timpul procesului de gatire va rezulta in arderea orezului de pe fundul vasului.

« Relncalzirea orezului rece poate avea ca efect producerea unui miros intepdtor”

FUNCTIA,,MILK PORRIDGE” (TERCI)

« Apasati butonul ,Menu” (Meniu) pentru a selecta functia ,Milk Porridge” (Terci). Cand pe ecran este
afisat simbolul . iar indicatorul ,Start" incepe sa lumineze intermitent, apasati butonul,Start” Aparatul
intra in modul de gétit,Milk Porridge” (Terci). Indicatorul ,Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat
timpul rdmas.

« Timpul de gétit prestabilit este de 10 minute, putand fi reglat intre minimum 5 minute si 90 de minute.
Apdsarea lungd a butonului +/- va permite mdrirea sau reducerea timpului féra sunet.

« Laincheierea procesului de gatit, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gatit va intra in modul
de pastrare la cald cu butonul,Keep Warm” (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat simbolul ,b"



FUNCTIA,,STEW” (TOCANA)

+ Apésati butonul ,Menu” (Meniu) pentru a selecta functia ,Stew” (Tocana). Cand pe ecran este afisat
simbolul .~ iar indicatorul ,Start" incepe sd lumineze intermitent, apasati butonul ,Start” Aparatul intrd
in modul de gétit,Stew” (Tocand). Indicatorul ,Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat timpul
rdmas.

« Timpul de gatit prestabilit este de 60 de minute, putand fi reglat intre minimum 20 de minute si 9 ore.
Apésarea lungd a butonului +/- va permite marirea sau reducerea timpului fara sunet.

+ Laincheierea procesului de gatit, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gatit va intra in modul
de pastrare la cald cu butonul ,Keep Warm” (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat simbolul ,b"

FUNCTIA,,STEAM/SOUP” (GATIT LA ABUR/SUPA)

« Apdsati butonul ,Menu” (Meniu) pentru a selecta functia ,Steam/Soup” (Gétit la abur/Supd). Cand pe
ecran este afisat simbolul - iar indicatorul ,Start” incepe sd lumineze intermitent, apasati butonul
,Start” Aparatul intrd in modul de gadtit,Steam/Soup” (Gatit la abur/Supd). Indicatorul ,Start” se aprinde,
iar pe ecranul LED este afisat timpul rdmas.

- Timpul de gatit prestabilit este de 30 de minute, putand fi reglat intre minimum 15 minute si 2 ore.
Apdsarea lungd a butonului +/- va permite mdrirea sau reducerea timpului fdrd sunet.

- Laincheierea procesului de gdtit, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gatit va intra in modul
de pastrare la cald cu butonul,Keep Warm” (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat simbolul ,b"

FUNCTIA ,YOGURT” (IAURT)

+ Apésati butonul ,Menu” (Meniu) pentru a selecta functia ,Yogurt” (laurt). Cand pe ecran este afisat
simbolul - iar indicatorul ,Start" incepe sd lumineze intermitent, apasati butonul ,Start” Aparatul intra
in modul de gatit ,Yogurt” (laurt). Indicatorul ,Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat timpul
ramas.

- Timpul de gatit prestabilit este de 8 ore, putand fi reglat intre minimum 6 ore si 12 ore. Apdsarea lunga
a butonului +/- va permite marirea sau reducerea timpului fdrd sunet.

+ Functia de presetare nu este disponibild pentru functia,Yogurt” (laurt).

+ Laincheierea procesului de gétit, vor fi emise cateva semnale sonore. laurtul trebuie introdus la frigider
pentru cel putin 4 ore.

+ Laincheierea procesului de gatit, modul de pastrare la cald nu este disponibil.

« Pentru prepararea iaurtului, folositi recipiente din sticla rezistenta la utilizarea in cuptor.

ALEGEREA INGREDIENTELOR

Lapte

Ce tip de lapte ar trebui sa utilizati?

Toate retele noastre (cu exceptia cazurilor in care exista alte indicatii) sunt preparate cu lapte de vaca.

Puteti utiliza lapte vegetal precum, de exemplu, lapte din soia, dar si lapte de oaie sau de caprd, in acest

caz, consistenta iaurtului putand varia in functie de laptele utilizat. Laptele crud sau cel conservat si toate

tipurile de lapte descrise in continuare sunt adecvate pentru aparatul dumneavoastra:

« Lapte sterilizat conservat: cu laptele integral UHT se obtin iaurturi mai consistente. Daca utilizati
lapte semidegresat veti obtine iaurturi cu o consistentd mai redusa. Cu toate acestea, puteti sa utilizati
lapte semidegresat si sa addugati una sau doud cani de lapte praf.
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« Lapte pasteurizat: cu acest tip de lapte se obtine un iaurt mai cremos cu un caimac subtire pe
deasupra.

« Lapte crud (lapte de ferma): acesta trebuie fiert. De asemenea, se recomanda fierberea acestuia mai
mult timp. Este periculoasd utilizarea acestui tip de lapte fard a fi fiert in prealabil. Trebuie apoi sa-| 1asati
sd se raceasca Inainte de a-I introduce in aparat. Nu sunt recomandate culturile lactice pe bazé de
jaurturi preparate din lapte nepasteurizat.

« Lapte praf: dac utilizati lapte praf veti obtine iaurturi foarte cremoase. Urmati instructiunile de pe
cutia producatorului.

Alegeti lapte integral, de preferat lapte tip UHT.

Laptele crud (de ferma) sau laptele pasteurizat trebuie sa fie fiert in prealabil apoi trebuie lasat

la récit. Deasemenea, trebuie inlaturat caimacul de deasupra.

Fermentul

Pentru iaurturi

Acesta se obtine:

- Dintr-un iaurt natural, achizitionat din magazin, cu perioada de valabilitate cea mai mare posibila; prin
urmare, iaurtul va contine un ferment mai activ pentru un iaurt mai consistent.

- Dintr-un ferment uscat liofilizat. In acest caz, respectati timpul de activare specificat in instructiunile
fermentului. Puteti gasi acesti fermenti in supermarketuri, farmacii si in anumite magazine cu produse
naturiste.

- Dintr-unul dintre iaurturile pe care le-ati preparat recent — acesta trebuie sa fie natural si recent
preparat. Acest procedeu este denumit culturd. Dupa cinci procese de culturd, iaurtul utilizat pierde
fermenti activi si prin urmare existd riscul de a obtine o consistentd mai redusd. Trebuie apoi s reluati
procesul utilizand un iaurt achizitionat din magazin sau un ferment uscat liofilizat.

Daca ati fiert laptele, asteptati sa se racesca pana ce ajunge la temeperatura camerei, apoi

puteti addauga fermentul.

Daca temperatura laptelui este prea mare fermentul isi pierde proprietatile.

Timp de fermentare

- laurtul va avea nevoie de 6-12 ore de fermentare, in functie de ingredientele de baza si de rezultatul pe
care doritj sa-I obtineti.
Lichid | | | | | | | Consistent

Dulce | I I I I I I Acru
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

+ laurtul poate fi pastrat la frigider maximum 7 zile.



FUNCTIA ,,BAKING” (COACERE)

« Apasati butonul ,Menu" (Meniu) pentru a selecta functia ,Baking” (Coacere). Cand pe ecran este afisat
simbolul ', iar indicatorul ,Start” incepe sa lumineze intermitent, apdsati butonul ,Start”. Aparatul intrd in
modul de gatit,Baking” (Coacere). Indicatorul ,Start”se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat timpul ramas.

- Timpul de gétit prestabilit este de 35 de minute, putand fi reglat intre minimum 20 de minute si 4 ore.
Apdsarea lungd a butonului +/- va permite marirea sau reducerea timpului fard sunet.

- Functia de presetare nu este disponibila pentru functia de copt.

+ Laincheierea procesului de gatit, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gatit va intra in modul
de pastrare la cald cu butonul,Keep Warm” (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat simbolul «b».

FUNCTIA,FRY” (PRAJIRE)

+ Apasati butonul,Menu" (Meniu) pentru a selecta functia,Fry” (Préjire). Cand pe ecran este afisat simbolul
,~ iar indicatorul ,Start" incepe sd lumineze intermitent, apasati butonul,Start” Aparatul intrd in modul
de gatit, Fry" (Prdjire). Indicatorul ,Start” se aprinde, iar pe ecranul LED este afisat timpul rémas.

- Timpul de gatit prestabilit este de 15 minute, putand fi reglat intre minimum 5 minute si 60 de minute.

- Laincheierea procesului de gatit, vor fi emise cateva semnale sonore, aparatul de gétit va intra in modul de
pastrare la cald cu butonul Keep Warm” (Pastrare la cald) aprins, iar pe ecran va fi afisat simbolul «b.

« Nu utilizati niciodata aceasta functie in absenta uleiului si a ingredientelor. In cazul in care se utilizeaza
doar ulei, pe ecran poate fi afisat mesajul ,E3".

FUNCTIA ,KEEP WARM” (PASTRARE LA CALD)

+ Dacd apdsati butonul ,Keep Warm” (Pastrare la cald), aparatul va intra 'n modul ,Keep Warm'.

+ La incheierea procesului de pdstrare la cald, opriti aparatul manual apdsand butonul ,Keep Warm/
Cancel”(Pastrare la cald/Anulare).

Recomandare: Pentru a pastra un gust cat mai proaspat al orezului, limitati timpul de pastrarea

la cald la maxim 6 ore.

FUNCTIA ,PRESET” (PRESETARE)

+ Pentru a utiliza functia de presetare, alegeti mai intai un program de gatit si timpul de gdtit. Apoi, apasati
butonul,Preset” (Presetare) si alegeti timpul presetat. Butoanele,+"si,-" pot creste sau reduce timpul cu
o ora. Timpul prestabilit se va modifica in functie de timpul de gatit selectat. Intervalul de timp presetat
este cuprins intre 1 ord si maximum 24 de ore. Dupa ce ati selectat timpul presetat necesar, apasati
butonul ,START" pentru ca aparatul sé intre in modul de gatit; indicatorul ,START" va rdmane aprins, iar
pe ecranul LED va fi afisat numarul de ore selectat.

LA FINALIZAREA GATITULUI

+ Deschideti capacul - fig.1.

+ Pentru manipularea vasului de gétit si a placii de protectie impotriva aburilor trebuie utilizate manusi - fig.12.
- Serviti preparatele cu ajutorul lingurii din plastic furnizate odatd cu aparatul si inchideti capacul.

+ Preparatele ramase In vas vor fi pastrate la cald pentru a fi servite pe parcursul urmatoarelor 24 de ore.

- Apasati butonul, Keep Warm/Cancel” (Péstrare la cald/Anulare) pentru a opri modul de pastrare la cald.
+ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare.
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DIVERSE INFORMATII

- Aparatul are functie de memorare. In cazul unei pene de curent, aparatul de gatit va retine stadiul de
gatit in care se afla inaintea penei de curent si va continua programul dacd, curentul electric va reveni
in mai putin de 2 secunde. Daca pana de curent dureaza mai mult de 2 secunde, aparatul va anula
programul anterior de gatit.

+ Nu trebuie sa deschideti capacul aparatului in timpul procesului de gdtire pentru a obtine rezultatul
dorit.

CURATARE SI INTRETINERE

« Asigurati-vd cd aparatul de gdtit multifunctional este deconectat de la sursa de alimentare si complet
racit inainte de curatare si intretinere.
« Se recomanda curatarea aparatului dupad fiecare utilizare cu ajutorul unui burete - fig.13.

Vasul, cosul pentru gatit la aburi (fig.14)

« Utilizati apa fierbinte cu detergent lichid si un burete pentru a curdta vasul si cosul pentru gatit la aburi.
Nu este recomandatd utilizarea de prafuri abrazive si bureti din metal.

« Dacd preparatele se lipesc pe fundul vasului, puteti turna apa in vas pentru a inmuia resturile inainte de
a-l curéta.

« Stergeti cu grija vasul.

intretinerea vasului

Tn cazul vasului, urmati cu atentie instructiunile de mai jos:

« Pentru a asigura mentinerea calitdtii vasului, nu se recomandd taierea ingredientelor in interiorul
acestuia.

« Nu uitati sé introduceti la loc vasul in aparatul de gatit

« Utilizati lingura din plastic furnizata sau o lingura din lemn si nu una din metal pentru a evita deteriorarea

suprafetei vasului - fig.15.

« Pentru a evita orice risc de coroziune, nu turnati otet in vas.

+ Culoarea suprafetei vasului se poate modifica dupa prima utilizare sau dupa o utilizare mai indelungata.
Aceasta modificare a culorii este cauzatd de actiunea aburului si a apei i nu are niciun efect asupra
utilizarii aparatului, nici nu prezinta pericol pentru sanatatea dumneavoastra. Puteti utiliza in continuare
aparatul in depling siguranta.

Curatarea supapei de micropresiune

« Pentru a curata supapa de micropresiune, demontati-o de pe capac - fig.16 si desfaceti-o rotind-o in
directia semnului,deschis’-fig.17a si 17b. Dupa curatare, stergeti-o si fixati cele doud triunghiuriin cele
doud parti simultan sirotiti supapa in directia semnului,inchis’, apoi fixati-o inapoi pe capacul aparatului
—fig.18a i 18b.



Curatarea si intretinerea celorlalte piese ale aparatului

- Deconectati aparatul inainte de curatare.

« Curdtati exteriorul aparatului de gatit multifunctional - fig.19, interiorul capacului - fig.14 si cablul de

alimentare cu o lavetd umeda si stergeti-le. Nu utilizati produse abrazive.

- Nu folositi apéa pentru a curdta interiorul corpului aparatului, deoarece ar putea deteriora senzorul de

caldura.

HID DE

escriere
defectiune
Unul dintre
indicatoare nu se
aprinde, iar aparatul
nu fncalzeste.

Unul dintre
indicatoare nu se
aprinde, iar aparatul
incdlzeste.

Eliberare anormald
de aburi in timpul
utilizdrii.

Orez gatit insuficient
sau gatit excesiv.

Orez gatit insuficient
sau gatit excesiv.
Nu se realizeaza
padstrarea la cald

automata (aparatul
ramane in modul
de gatit sau nu

incdlzeste).

EO

E1l

E3

Observatie: in cazul in care vasul interior este deformat nu-l mai utilizati

PANARE TEHNIC

Cauze

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Solutie

Trimiteti aparatul la un service autorizat
pentru reparatii.

Probleme la conexiunea
indicatorului sau ledul
indicatorului este defect.

Deschideti si inchideti capacul din nou.

Capacul nu este inchis
corespunzator.

Opriti procesul de gatit (deconectati aparatul
de la sursa de alimentare) si verificati daca
supapa este completa (cele 2 parti blocate) si
pozitionata corect.

Supapa de micropresiune nu
este fixata corespunzator sau
este incompleta.

Trimiteti aparatul la un service autorizat
pentru reparatii.

Capacul sau garnitura supapei
de micropresiune este
deteriorata.

Consultati tabelul privind cantitatile de apa.

Folositi o cantitate prea mare sau
insuficientd de apa.

Trimiteti aparatul la un service autorizat
pentru reparatii.

Fierbere usoara insuficienta.

Circuit deschis sau scurtcircuit la
senzorul din partea superioara.

Trimiteti aparatul la un service autorizat
pentru reparatii.

Circuit deschis sau scurtcircuit la
senzorul din partea inferioara.

Opriti aparatul si reporniti programul. Daca
problema persistd, duceti aparatul la centrul
de service autorizat pentru reparatii.

Vas lipsa sau vas gol.

Introduceti vasul interior in aparat, apoi
deconectati si reconectati aparatul la sursa
de alimentare si, la final, reporniti programul.

de la centrul de service autorizat pentru reparatii.

inlocuiti-l cu altul
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NADZORNA PLOSCA

1Ba —— 2L ZH. ‘ } 13d
13b \\\\FW Menu / 13e
13c \CL (Wﬁ/) 13f
13g
10| (R, < > stow | tae
Pilaf Steam
14b —— Risotto < > Soup ~— | 14f
14c —— Reheat <« p Yogurt ——— 14g
14d __Powiltlzl(ge | » Baking ——— 14h

1. Parna kosara
2. Merilec za vodo in riz
3. Odstranljiva keramicna posoda
4. Merilni loncek
5. Zajemalka za riz
6. Zajemalka za juho
7. Pokrov
8. Odstranljiva notranja parna zascita
9. Mikrotla¢ni ventil
10. Gumb za odpiranje pokrova
11.Rocaj
12. Nosilec za zajemalko za riz
13. Upravljavska plosca
a. Tipka,KEEP WARM/CANCEL"
(ohranjanje toplote/preklici)
b. Tipka,FRY" (cvrtje)
c. Tipka,~"

-
ry
-

d. Tipka,START"
e. Tipka,MENU" (meni)
f. Tipka,+"
g. Tipka,DELAYED START"
(zakasnitev delovanja)
14. Pokazatelji funkcij
a. Funkcija RIZ/ZITA"
b. Funkcija,PILAF/RIZOTA"
c. Funkcija,POGREVANJE"
d. Funkcija, MLECNA KASA"
e. Funkcija,DUSENJE”
f. Funkcija, PARJENJE/JUHA"
g. Funkcija,JOGURT"
h. Funkcija,PECENJE"
15. Ohigje
16. Grelni element
17. Napajalni kabel



PRED PRVO UPORABO

Razpakirajte aparat

+ Vzemite aparat iz embalaze in razpakirajte vse dodatke ter dokumente.
« Odprite pokrov s pritiskom na gumb za odpiranje, ki se nahaja na ohisju - fig.1.
Preberite navodila in pozorno upostevajte nacin ravnanja z aparatom.

Ocistite aparat

+ QOdstranite kerami¢no posodo - fig.2, parno zas¢ito ter tla¢ni ventil - fig.3a in 3b.

+ Posodo, ventil in parno zascito ocistite s krpo in tekocino za pomivanje posode.

+ Zunanjost aparata in pokrov obrisite z vlazno krpo.

« Aparat skrbno posusite.

+ Vse sestavne dele namestite nazaj na svoje mesto. Parno zad¢ito namestite na ustrezno mesto na
pokrovu aparata. Nato parno zadcito namestite za dve rebri in jo potisnite navzgor, da se zaskoci.
Namestite odstranljivi kabel v vti¢nico na podstavku kuhalnika.

« Vstavite nosilec za zajemalko na podstavek aparata - fig.4.

+ Ta ve¢namenski kuhalnik ima 12 funkcij: riz/Zita, pilaf/rizota, pogrevanje, mle¢na kasa, dusenje, parjenje/
juha, jogurt, pecenje, cvrtje, ohranjanje toplote, nastavljivi ¢asovnik in prednastavitve.
« Po vklopu napajalnega kabla v elektricno vti¢nico in vti¢nico na podstavku kuhalnika se aparat oglasi
z dolgim zvokom «bi» in za trenutek zasvetijo vsi pokazatelji na upravljavski plos¢i. Kmalu zatem se na
prikazovalniku pojavi «—-» in vsi pokazatelji ugasnejo. Aparat se preklopi v pripravljenost in izberete lahko
Zelene funkcije menija.
« Po koncu kuhanja se aparat samodejno preklopi v nacin ohranjanja toplote, ki traja najvec¢ 24 ur.
+ Uporaba pomivalnega stroja ni priporocljiva.
+ Medtem ko je aparat vklopljen ali po kuhanju se ne dotikajte grelnega elementa.
+ Aparata med uporabo ali takoj po kuhanju ne prenasajte.

PRIPRAVA PRED KUHANJEM

Merjenje sestavin - najvecja kapaciteta posode

+ Na notranji strani posode so merilne oznake v litrih in lonckih, ki se uporabljajo za merjenje kolicine
vode pri kuhanju riza.

« Plasti¢ni merilni loncek, prilozen k vasemu aparatu, je namenjen za merjenje riza in ne vode. 1 poravnan
merilni loncek riza tehta priblizno 160 g.

+ Uporabniki lahko zmanjajo ali povecajo koli¢ino vode glede na vrsto riza in njihov okus.

+ Manjse prekipevanje riza in vode je normalen pojav, ki nastane zaradi razlik v elektri¢ni napetosti med
posameznimi obmodji.

+ Najvecja koli¢ina vode in riza ne sme presegati najvisje oznake v posodi.

Sestavin ali vode nikoli ne dodajajte viSje od oznake najvisjega nivoja.



-

Pri kuhanju riza
« Pred kuhanjem odmerite riz z merilnim lonc¢kom in ga sperite.

« Spran riz dajte v posodo in jo napolnite z vodo do ustrezne ravni (graduacija v lonckih).
« Koli¢ino vode lahko spremenite po svojem okusu.

Pri kuhanju v sopari

« Koli¢ina vode mora biti primerna in vedno nizja od dna parne kosare.
« Preseganje tega nivoja lahko povzroci prekipevanje med uporabo.

« Parno kosaro namestite na posodo - fig.4.

+ Dodajte sestavine v kosaro.

PRIVSEH FUNKCLJAH

« Previdno obrisite zunanjo stran posode (predvsem dno). Poskrbite, da na dnu posode in grelnemu
elementu ni tujkov ali tekocine - fig.6.

+ Namestite posodo v aparat, pri ¢emer poskrbite, da je v pravilnem polozaju - fig.7.

« Poskrbite, da je parna zascita pravilno namescena.

« Zaprite pokrov, da zaslisite  klik".

« Vklopite napajalni kabel v vti¢nico na podstavku in nato drugi konec kabla vklopite v elektri¢no vti¢nico.

« Aparata ne vklopite, dokler ne izvedete vseh navedenih korakov.

Med kuhanjem se ne dotikajte parnega oddusnika, ker se lahko opecete - fig.11.
Ce zelite spremenltl nacin kuhanja, ker ste ga napacno izbrali, pritisnite tipko ,KEEP WARM/

Uporabljajte le notranjo posodo, ki ste jo dobili z aparatom.
Ce posode ni v aparatu, ne tocite vode in ne dajajte sestavin v aparat.

PREGLEDNICE ZA KUHANJE RIZA

« Naslednja preglednica vsebuje napotke za kuhanje razli¢nih vrst riza. Priporo¢amo, da za doseganje
najboljsih rezultatov namesto riza ,za hitro pripravo’, ki je pogosto lepljiv in se lahko prime na dno,
uporabljajte obicajen riz. Za druge vrste riza, na primer rjavega ali divjega, je treba koli¢ino vode
prilagoditi; glejte naslednje preglednice.

+ Za kuhanje 1 lonc¢ka belega riza (zadostuje za 2 majhni ali 1 veliko porcijo) uporabite 1 merilni loncek
belega riza ter dodajte 1,5 merilnega loncka vode. Pri nekaterih vrstah riza je normalno, da se med
kuhanjem 1 lonc¢ka riza majhna kolicina riza prime na dno. Za kuhanje drugacnih koli¢in belega riza
glejte naslednja navodila za kuhanje.

+ Najvecja kolicina vode in riza ne sme presegati najvisje oznake v posodi - fig.8. Odvisno od vrste riza je
treba koli¢ino vode morda prilagoditi. Glejte naslednjo preglednico.



NAVODILA ZA KUHANJE BELEGA RIZA - 10 lon¢kov

Nivo vode v posodi

Merilni loncki Tezariza 1) Porcije
2 3009 Oznaka 2 loncka 3-4 osebe
4 600 g Oznaka 4 loncka 5-6 osebe
6 9009 Oznaka 6 loncka 8-10 osebe
8 1200 g Oznaka 8 loncka 13-14 osebe
10 1500 g Oznaka 10 lonc¢ka 16-18 osebe

Riz pred kuhanjem temeljito sperite, razen riza za rizoto.

NAVODILA ZA KUHANJE DRUGIH VRST RIZA

Vrsta riza Miar!lnl Tezariza Nivo VOde.Y posodi Porcije
loncki riza (+ri2)
Okrogli beliriz 6 8709 Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
(italijanski riz —
pogostor.t?)olj lepljiv 10 14509 Oznaka 10 loncka 10-12 osebe
iZ
Polnozmati 6 8879 Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
faviriz 10 14809 Oznaka 10 loncka 10-12 osebe
Riz 7a rizoto 6 8709 Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
(vrsta arborio) 10 1450 g Oznaka 10 lon¢ka 10-12 osebe
6 7369 Oznaka 5 loncka 7-8 osebe
Lepljivi riz
10 1227 g Oznaka 9 lonc¢ka 10-12 osebe
6 8409 Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
Rjavi riz
10 14009 Oznaka 10 loncka 10-12 osebe
6 900 g Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
Japonski riz
10 1500 g Oznaka 10 loncka 10-12 osebe
6 8709 Oznaka 6 loncka 7-8 osebe
Diseciriz
10 14509 Oznaka 10 loncka 10-12 osebe




Nastavitev ¢asa Maks. Polozaj pokrova

Funkcija
Privzeto Razpon Vsakih temperatura  pokrov zaprt  Pokrov odprt
Riz/zita Samodejno
Pilaf/rizota Samodejno
Pogrevanje | 25min | 8 min -45 min 1 min 100°
Mle¢na kasa | 10 min | 5min-90 min 1 min 100°
Dusenje 60min | 20min-9uri | 1 min, po 90 min-1 uri 100°
PaJriehr;Je/ 30 min 15 min - 2 uri 1 min, po 90 min-1 uri 100°
Jogurt 8ur 6uri-12uri 1 uri 42°
Pecenje 35min | 20min-4uri | 1 min, po 90 min-1 uri 135°
Cvrtje 15min | 5min-60 min 1 min 160°
Ohranjanje Do 24 ur 75°
toplote

OCIL ZA DOSEGANJE NAJBOLJSIH

TATOV PRI KUHANJU RIZA

« Izmerite koli¢ino riza in ga skozi sito dolgo in temeljito spirajte pod tekoco vodo (razen riza za rizote, ki
se ga ne spira). Nato riz dodajte v posodo skupaj z ustrezno koli¢ino vode.

« Poskrbite, da je riz ustrezno razporejen po celotni povrsini posode, s ¢imer omogocite enakomerno
kuhanje.

« Lahko dodate sol po svojem okusu.

+ Namesto vode lahko uporabite jusno osnovo. Ce uporabite jusno osnovo, lahko riz na dnu nekoliko
porjavi.

« Ne odpirajte pokrova med kuhanjem, ker s tem povzrocite uhajanje pare, kar vpliva na trajanje kuhanja
ter okus.

« Ko je riz kuhan in zasveti signalna lucka ,ohranjanje toplote’, premesajte riz in ga nekaj minut pustite v
vecnamenskem kuhalniku, da dobite popoln riz z lo¢enimi zrni.

FUNKCIJA «<RIZ/ZITA»

« Aparat postavite na ravno, stabilno delovno povrsino, ki je odporna na toploto ter odmaknjena od
brizganja vode in drugih virov toplote.

« S prilozenim merilnim lon¢kom izmerite ustrezno koli¢ino riza in ga stresite v posodo - fig.9. Nato
natocite mrzlo vodo do ustrezne oznake LONCEK" v posodi - fig.10.

« Zaprite pokrov.

Opomba: v posodo vedno najprej dodajte riz, sicer boste imeli preve¢ vode.

« S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «RiZ/Zita». Na prikazovalniku se pojavi «-» in
utripa lucka «Start»; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Riz/Zita»,
zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikaZe «-».



+ Ko je jed pripravljena, se dvakrat oglasi zvocni signal (bip bip), ve¢namenski kuhalnik za¢ne pocasno
vrenje in na prikazovalniku se odsteva trajanje pocasnega vrenja: 14 minut.

« Po izteku pocasnega vrenja se veckrat oglasi zvocni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje
ohranjanja toplote, vklopi se pokazatelj,ohranjanje toplote” in na prikazovalniku se prikaze ,b".

FUNKCIJA «PILAF/RIZOTA»

- S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Pilaf/rizota». Na prikazovalniku se pojavi «<—»
in utripa lucka «Start»; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Pilaf/
rizotar. Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikaze «-».

- Ko je jed pripravljena, se dvakrat oglasi zvocni signal (bip bip), ve¢namenski kuhalnik za¢ne pocasno
vrenje in na prikazovalniku se odsteva trajanje pocasnega vrenja: 10 minut.

« Po izteku pocasnega vrenja se veckrat oglasi zvocni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje
ohranjanja toplote, vklopi se tipka,Keep Warm” (ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze,b"

FUNKCIJA «POGREVANJE»

+ S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Pogrevanje». Na prikazovalniku se pojavi
«» in utripa lucka «Starty; pritisnite tipko «Start». Vecnamenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja
«Pogrevanje». Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 25 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 8 minut do 45 minut. Z dolgim
pritiskom na tipko +/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate ¢as.

« Poizteku postopka pogrevanja se veckrat oglasi zvocni signal, vecnamenski kuhalnik se preklopi v stanje
ohranjanja toplote, vklopi se tipka,Keep Warm” (ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze ,b"
Z veckratno uporabo funkcije ,Pogrevanje” za preveliko ali premajhno koli¢ino riZa se riz na

dnu posode zazge.

Med pogrevanjem mrzlega riza se lahko pojavi neprijeten vonj.

FUNKCIJA <MLECNA KASA»

+ S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «<Mle¢na kasa». Na prikazovalniku se pojavi «--» in
utripa lucka «Starty; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Mle¢na
kasa». Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 10 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 5 minut do 90 minut. Z dolgim
pritiskom na tipko +/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate ¢as.

+ Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvocni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje ohranjanja
toplote, vklopi se tipka,Keep Warm” *ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze b"
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FUNKCIJA «<DUSENJE»

« S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Dusenje». Na prikazovalniku se pojavi «-» in
utripa lucka «Starty; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «<Dusenje».
Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 60 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 20 minut do 9 ur. Z dolgim pritiskom
na tipko +/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate cas.

« Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvo¢ni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje ohranjanja
toplote, vklopi se tipka,Keep Warm” *ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze,b".

FUNKCIJA «<PARJENJE/JUHA»

« S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Parjenje/juha». Na prikazovalniku se pojavi
«-» in utripa lucka «Starty; pritisnite tipko «Start». Vecnamenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja
«Parjenje/juha». Zasveti lu¢ka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 30 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 15 minut do 2 uri. Z dolgim pritiskom
na tipko +/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate ¢as.

« Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvoc¢ni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje ohranjanja
toplote, vklopi se tipka,Keep Warm” *ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze,b".

FUNKCIJA «JOGURT»

- S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Jogurt». Na prikazovalniku se pojavi «-» in
utripa lucka «Starty; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Jogurt».
Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 8 ur in se ga lahko nastavi od najmanj 6 ur do 12 ur. Z dolgim pritiskom na tipko
+/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate ¢as.

« Funkcija prednastavitev za funkcijo «Jogurt» ni na voljo.

« Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvo¢ni signal. Jogurt je treba za najmanj 4 ure dati v hladilnik.

« Pri tej funkciji ni ohranjanja toplote po koncu kuhanja.
« Za izdelavo jogurta uporabljajte steklene posode, ki so ognjevarne.

IZBIRANJE SESTAVIN

Mleko

Kaksno mleko bi morali uporabljati?

Vvseh nasih receptih se uporablja kravje mleko (¢e ni drugace navedeno). Uporabite lahko tudi rastlinsko

mleko, na primer sojino, ali ov¢je oziroma kozje mleko, vendar se v teh primerih trdota jogurta razlikuje

odvisno od uporabljenega mleka. Za uporabo v aparatu je primerno surovo mleko ali mleko s podaljsano
obstojnostjo ter vse vrste mleka, opisane v nadaljevanju:

« Sterilizirano mleko s podaljsano obstojnostjo: iz polnomastnega mleka, obdelanega po postopku
UHT, nastanejo ¢vrstejsi jogurti. Iz pol posnetega mleka nastanejo manj ¢vrsti jogurti. Vendar lahko
uporabite pol posneto mleko in dodate en ali dva lon¢ka mleka v prahu.

« Pasterizirano mleko: iz tega mleka nastane bolj kremast jogurt s tanko prevleko.



« Surovo mleko (mleko s kmetije): to mleko je potrebno prekuhati. Priporocljivo je tudi, da vre dalj
Casa. Uporaba neprevretega surovega mleka je nevarna. Prevreto mleko je treba pred uporabo v
aparatu ohladiti. Kultivacija z uporabo jogurtov, pripravljenih iz surovega mleka, ni priporocljiva.

« Mieko v prahu: iz mleka v prahu nastanejo zelo kremasti jogurti. Upostevajte navodila proizvajalca,
navedena na embalazi.

Uporabljajte polnomastno mleko, po moznosti mleko s podaljSano obstojnostjo, obdelano po

postopku UHT.
Surovo (sveze) ali pasterizirano mleko je treba zavreti in nato ohladiti ter odstraniti smetano.

Ferment

Za jogurte

Tega lahko pripravite iz:

- enega kuplienega navadnega jogurta z najdaljs$im moznim rokom trajanja; va$ jogurt bo tako
vseboval vec aktivnega fermenta za ¢vrstejsi jogurt;

- liofiziranega fermenta. \/ tem primeru upostevajte aktivacijski ¢as, naveden v navodilih za ferment.
Navedeni fermenti so na voljo v supermarketih, lekarnah in nekaterih trgovinah z zdravstvenimi
proizvodi;

- enega od svojih nedavno pripravljenih jogurtov - ta mora biti navaden in pripravijen pred
kratkim. To se imenuje kultivacija. Jogurt po petih procesih kultivacije izgubi aktivne fermente, zato se
lahko zmanjsa Cvrstost jogurta. V tem primeru morate zaceti znova z uporabo kupljenega jogurta ali
liofiziranega fermenta.

Ce ste mleko zavreli, pred dodajanjem fermenta po¢akaijte, da se ohladi na sobno temperaturo.
Previsoka temperatura lahko unici lastnosti fermenta.

Trajanje fermentacije

« Odvisno od osnovnih sestavin in Zelenih rezultatov mora fermentacija jogurta trajati od 6 do 12 ur.

Tekoe | | Curst .
| | | | | > SL
Sladek | I l I l I | Kisel
6 ur

7ur 8ur 9ur 10 ur 11 ur 12 ur

« Jogurt lahko hranite v hladilniku najvec 7 dni.

FUNKCIJA <PECENJE»

« S pritiskanjem na tipko «Menu» (meni) izberite funkcijo «Pecenje». Na prikazovalniku se pojavi «-» in
utripa lucka «Start; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Pecenje».
Zasveti lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali ¢as.

« Privzeti ¢as kuhanja je 35 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 20 minut do 4 ure. Z dolgim pritiskom
na tipko +/- lahko brez zvo¢nega signala podaljsate ali skrajsate ¢as.

« Funkcija prednastavitev za funkcijo pecenja ni na voljo.

« Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvo¢ni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje ohranjanja
toplote, vklopi se tipka «Keep warm» (ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze «b.



FUNKCLJA «CVRTJE»

+ Spritiskanjem na tipko «<Menu» (meni) izberite funkcijo «Cvrtje». Na prikazovalniku se pojavi «—-» in utripa
lucka «Start; pritisnite tipko «Start». Ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje kuhanja «Cvrtje». Zasveti
lucka «Start», na prikazovalniku LED se prikazuje preostali Cas.

« Privzeti ¢as kuhanja je 15 minut in se ga lahko nastavi od najmanj 5 minut do 60 minut.

« Po koncu kuhanja se veckrat oglasi zvocni signal, ve¢namenski kuhalnik se preklopi v stanje ohranjanja
toplote, vklopi se tipka «Keep warm» (ohranjanje toplote) in na prikazovalniku se prikaze «b».

- To funkcijo vedno uporabljajte z oljem in Zivili. Ce je v posodi samo olje, se na prikazovalniku lahko
pojavi sporocilo «E3».

FUNKCIJA «<OHRANJANJE TOPLOTE»

« Pritisnite tipko «Keep Warm» (ohranjanje toplote), da se aparat preklopi v stanje «Ohranjanje toplote».

« Po koncu postopka ohranjanja toplote ro¢no ustavite aparat s pritiskom na tipko «Keep Warm/Cancel»
(ohranjanje toplote/preklici).

Priporocilo: za ohranitev sveZega okusa riza ga ne pustite stati dlje od 6 ur.

FUNKCIJA <PREDNASTAVITVE»

- Ce Zelite uporabiti funkcijo prednastavitev, najprej izberite program kuhanja in trajanje kuhanja. Nato
pritisnite tipko «Preset» (prednastavitve) in izberite prednastavijeno trajanje. Z vsakim pritiskom na
tipko «+» ali «» trajanje podaljsate ali skrajsate za eno uro. Privzeto prednastavljeno trajanje se razlikuje
glede na izbrano trajanje kuhanja. Razpon prednastavitev sega od 1 do 24 ur. Po izbiri Zelenega
prednastavljenega trajanja pritisnite tipko «START», da vklopite stanje kuhanja; zasveti pokazatelj
«START» in na prikazovalniku LED se prikaze Stevilo ur, ki sta ga izbrali.

PO KONCU KUHANJA

« Odprite pokrov - fig.1.

+ Med ravnanjem s posodo za kuhanje in parnim pladnjem morate nositi rokavice - fig.12.

« Postrezite hrano s plasti¢no zajemalko, ki ste jo prejeli z aparatom, in zaprite pokrov.

« Preostala hrana v posodi bo ostala topla za takojsnjo postrezbo Se 24 ur.

+ Za izklop stanja ohranjanja toplote pritisnite tipko «Keep Warm/Cancel» (ohranjanje toplote/preklici).
- |zklopite vti¢ aparata iz vticnice.

OSTALE INFORMACIJE

« Aparat vsebuije funkcijo spomina. V primeru izpada elektrike, bo multicooker v spominu ohranil pozicijo
pred izpadom elektrike do 2 sekund ter nadaljeval z delovanjem. Ce je izpad elektri¢ne energije ve¢ kot
2 sekundi, bo multicooker prekinil z delovanjem in ponovno presel v stanje pripravljenosti.

+ Prosimo, da med delovanjem ne odpirate pokrova in s tem zagotovite Zeleni ucinek kuhanja.



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

+ Poskrbite, da je vecnamenski kuhalnik pred ¢is¢enjem in vzdrzevanjem izklopljen iz elektricnega
napajanja ter popolnoma ohlajen.
+ Mocno priporo¢amo, da aparat po vsaki uporabi ocistite z gobo - fig.13.

Posoda, parna kosara (fig.14)

- Posodo in parno kosaro ocistite s toplo vodo in tekocim pomivalnim sredstvom ter gobo. Cistilnih
praskov in kovinskih gob ni priporocljivo uporabljati.

- Ce se je na dno prijela hrana, lahko v posodo natotite vodo, da jo pred pomivanjem namocite.

+ Posodo pazljivo osusite.

Vzdrzevanje posode

Pazljivo upostevajte naslednja navodila za posodo:

+ Za zagotovitev ohranitve kakovosti posode v njej ni priporocljivo rezati hrane.

« Poskrbite, da posodo vstavite nazaj v ve¢namenski kuhalnik.

+ Namesto kovinskih zajemalk uporabljajte prilozeno plasti¢no zajemalko ali leseno zajemalko, da ne
poskodujete povrsine posode - fig.15.

+ Ne nalivajte kisa v posodo, da se izognete tveganju nastanka razjed.

« Barva povrsine posode se lahko po prvi uporabi ali daljsi uporabi spremeni. Barva se spremeni zaradi
delovanja pare in vode ter ne vpliva na uporabo ve¢namenskega kuhalnika. Sprememba barve ni
nevarna za zdravje. Nadaljnja uporaba kuhalnika je popolnoma varna.

Ciscenje mikrotla¢nega ventila

« Pred ciscenjem mikrotlacnega ventila ga odstranite iz pokrova - fig.16 in odprite, tako da ga zavrtite
v smer,odprto” - fig.17a in 17b. Po ¢is¢enju ga obrisite do suhega, ustrezno poravnajte trikotnika na
obeh delih ter ga zavrtite v smer,zaprto” in nato ponovno namestite pokrov na ve¢namenski kuhalnik
-fig.18ain 18b.

CiS¢enje in vzdrzevanje drugih delov aparata

- Pred ¢iscenjem izklopite aparat iz elektricnega napajanja.

+ Zunanjost ve¢namenskega kuhalnika - fig.19, notranjo stran pokrova - fig.14 in kabel ocistite z vlazno
krpo ter jih obrisite do suhega. Ne uporabljajte proizvodov za poliranje.

+ Notranjosti aparata ne Cistite z vodo, ker lahko poskodujete toplotni senzor.



NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE TEHNICNIH NAPAK

Opis napake

Vse signalne lucke so
ugasnjene in aparat
ne greje.

Vse signalne lucke so
ugasnjene in aparat
greje.

Uhajanje pare med
uporabo.

Na pol kuhan ali
razkuhan riz.

Na pol kuhan ali
razkuhan riz.

Ne vklopi se
samodejno
ohranjanje toplote
(aparat ostane v
stanju kuhanja ali ne
greje).

EO

E1

Vzroki

Aparat ni vklopljen v elektri¢no
napajanje.

Resitve

Posljite na pooblasceni servis v popravilo.

Tezava s priklju¢kom signalne
lucke ali poskodovana signalna
lucka.

Odprite in ponovno zaprite pokrov.

Slabo zaprt pokrov.

Prekinite kuhanje (izklopite aparat iz
elektricnega napajanja) in preverite, ali je
ventil popoln (2 ustrezno sestavljena dela) ter
v pravilnem polozaju.

Mikrotla¢ni ventil v nepravilnem
polozaju ali ni popoln.

Posljite na pooblasceni servis v popravilo.

Poskodovano tesnilo pokrova ali
mikrotla¢nega ventila.

Glejte preglednico z navedenimi koli¢inami
vode.

Prevec ali premalo vode glede
na koli¢ino riza.

Podljite na pooblasceni servis v popravilo.

Nezadostno pocasno vrenje.

Aktiviran senzor zgornjega
tokokroga ali kratki stik.

Posljite na pooblasceni servis v popravilo.

Aktiviran senzor spodnjega
tokokroga ali kratki stik.

Ustavite aparat in ponovno zazenite program.
Ce se tezava ponovi, posljite na pooblas¢eni
servis v popravilo.

Ni posode ali prazna posoda.

Vstavite notranjo posodo v aparat, izklopite
aparat iz elektricnega napajanja in ga
ponovno vklopite ter ponovno zazenite
program.

Opomba: ce je notranja posoda deformirana, jo prenehajte uporabljati in si na pooblas¢enem
servisu priskrbite nadomestno posodo.



KONTROLNA PLOCA

13a —@ 13d
13b —\< Fry | Menu 13e
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13g
1o | B < > stew | e
Pilaf Steam
14b —— Risloatto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 14g
14d ——powil!j(ge | » Baking—— 14h

1. Posuda za kuhanje na pari
2. Mjerne oznake za vodu i rizu
3. Odvojiva keramicka posuda
4. Mjerna posuda
5. Kasika za rizu
6. Kasika za juhu
7. Poklopac
8. Odvojiva unutrasnja parna ploca
9. Mikro ventil za pritisak
10. Tipka za otvaranje poklopca
11. Dréka
12. Drzac kasike za rizu
13. Kontrolna kutija
a. Tipka "KEEP WARM/CANCEL"
(ODRZAVANJE TEMPERATURE/OTKAZI)
b. Tipka “FRY” (PRZENJE)
c."—"tipka
d. Tipka “START" (POCETAK)
e. Tipka "MENU" (MENI)

f. "+"tipka
g. Tipka "DELAYED START”
(ODGOBENI POCETAK)
14. Indikatori funkcije
a. Funkcija “RICE/CEREAL" (RIZA/ZITARICE)
b. Funkcija "PILAF/RISOTTO" (PILAV/
RIZOTO)
c. Funkcija "REHEAT" (PODGRIJAVANJE)
d. Funkcija “MILK PORRIDGE"
(ZOBENA KASA)
e. Funkcija "STEW" (DINSTANJE)
f. Funkcija "STEAM/SOUP”
(KUHANJE NA PARI/SUPA)
g. Funkcija "YOGURT" (JOGURT)
h. Funkcija “BAKING” (PECENJE)
15. Kuciste
16. Grija¢i element
17. Kabal za napajanje



1

PRIJE PRVE UPOTREBE

Otpakujte aparat

« Izvadite aparat iz pakovanja i otpakujte svu dodatnu opremu i stampane dokumente.
« Otvorite poklopac pritiskom na tipku za otvaranje koje se nalazi na kucistu - fig.1.
Proditajte uputstva i pazljivo pratite nacin rada.

Ciscenje aparata

« Izvadite keramicku posudu - fig.2, parnu plocu i ventil pritiska - fig.3 a i 3b.

« Ocistite posudu, ventil i parnu plo¢u spuzvom i tekucim deterdZentom za sude.

« Vlaznom krpom obrisite vanjsku stranu aparata i poklopac.

« Pazljivo osusite.

« Vratite sve elemente u njihov originalni poloZaj. Postavite parnu plocu u pravilan polozaj na gornjem
poklopcu aparata. Zatim stavite parnu plocu iza 2 rebra i gurnite ka vrhu dok se ne fiksira. Stavite odvojivi
kabal u uti¢nicu na bazi aparata..

« Ubacite drsku kasike na bazi aparata - fig.4.

- Ovaj visenamenski aparat za kuhanje je opremlien s 12 multi-funkcija: Riza/Zitarice, Pilav/Rizoto,
Podgrijavanje, Zobena kasa, Dinstanje, Kuhanje na pari/Supa, Jogurt, Pecenje, Przenje, Odrzavanje
temperature, Podesivi tajmer i Odgodeni start.

« Kada se kabal prikljuci u uti¢nicu i u uti¢nicu na kucistu aparata, aparat ¢e se oglasiti dugim zvukom
«Biv, svi indikatori na kontrolnoj ploci ¢e zasvijetliti na trenutak. Zatim displej prikazuje «-» vrlo kratko,
sviindikatori ¢e se iskljuciti. Aparat ulazi u rezim pripravnosti, i mozete izabrati funkcije iz menija po vasoj
selji

« Na kraju perioda kuhanja, aparat se automatski ponovo ukljucuje da odrzava temperaturu koja traje i do
24 sata.

« Upotreba masine za pranje suda se ne preporucuje.

« Ne dodirujte grijaci element dok je aparat prikljucen ili nakon kuhanja.

« Nemojte nositi aparat dok je u upotrebi ili odmah nakon kuhanja.

PRIPREMA PRIJE KUHANJA

Mjerenje sastojaka - Maksimalni kapacitet posude

« Stepenaste oznake na unutrasnjosti posude navedene su u litrama i Soljama, a koriste se za mjerenje
koli¢ine vode kada se kuha riza.

« Plasti¢na mjerna posuda koju dobijate uz aparat predvidena je za mjerenje rize, a ne vode. 1 nivo mjerne
posude rize iznosi oko 160 g.

« Korisnici mogu smanjiti ili povecati vodu prema tipovima rize kao i prema svom ukusu.

« Budud¢i da napon varira u razli¢itim podrucjima, ako riza i voda blago iskipe, to je normalna pojava.

« Maksimalna koli¢ina vode + rize ne smije premasiti najvisu oznaku unutar posude.

Nikada ne dodajte sastojke ili vodu vise od najvise oznake.



Kada kuhate rizu

« Prije kuhanja, izmjerite rizu mjernom posudom i isperite je.
« Stavite opranu rizu u posudu i napunite je vodom do odgovarajuceg nivoa (mjereno u Soljama).
- Koli¢ina vode moze se prilagoditi prema vasem ukusu.

Kada kuhate na pari

- Koli¢ina vode mora biti odgovarajuca i uvijek ispod dna posude za kuhanje na pari.
+ Ako premasite ovaj nivo moze doci do prelivanja tokom upotrebe.

- Stavite korpu za kuhanje na pari u posudu - fig.4.

- Dodajte sastojke u korpu.

ZA SVE FUNKCLIE

« PaZljivo obrisite vanjsku stranu posude (posebno dno). Uvjerite se da nema stranih predmeta i ostataka
ili tekucine ispod posude i na grijacem elementu - fig.6.

+ Postavite posudu u aparat i uvjerite se da je u pravilnom polozaju - fig.7.

- Uvjerite se da je parna ploca u pravilnom poloZaju.

« Zatvorite poklopac dok ne ¢ujete zvuk “klik"

- Ukljucite kabal u uti¢nicu na tijelu aparata, a zatim ukljucite drugi kraj kabla u zidnu uti¢nicu.

+ Nemojte ukljucivati aparat dok ne izvrsite sve gore navedene faze.

Nikada ne stavljajte ruke na ispust za paru tokom kuhanja, jer postoji opasnost od opekotina
-fig.11.

Ako Zelite promijeniti izabrani meni kuhanja zbog greske, pritisnite tipku «<KEEP WARM/
CANCEL» (ODRZAVANJE TEMPERATURE/OTKAZI) i izaberite meni koji aparat.

Koristite samo unutrasnji lonac koji ste dobili uz aparat.

Ne sipajte vodu niti stavljajte sastojke u aparat ukoliko nema posude unutra.

TABELE ZA KUHANJE RIZE

- Donja tabela pruza smjernice za kuhanje raznih vrsta rize. Za najbolje rezultate, preporucujemo E
upotrebu obi¢ne rize umjesto vrste rize ‘koja se lako kuha' pa postaje lepljivija i moze se lijepiti za dno.
S drugim vrstama rize, kao $to je smeda ili divlja riza, koli¢ine vode moraju se prilagoditi, pa pogledajte
donju tabelu.
- Za kuhanje 1 3olje bijele riZe (za serviranje 2 manje ili 1 vece porcije), koristite 1 mjernu 3olju bijele rize, a
zatim dodajte jednu i pol mjernu $olju vode. Kod nekih vrsta rize normalno je da se malo rize zalijepi na
dno kada kuhate 1 Solju rize. Za kuhanje neke druge kolicine bijele rize, pogledajte donje smjernice za
kuhanje.
+ Maksimalna koli¢ina vode + rize ne smije premasiti najvisu oznaku unutar posude - fig.8. U zavisnosti od
vrste rize, mozda Cete trebati prilagoditi koli¢ine vode. Pogledajte donju tabelu.




SMJERNICE ZA KUHANJE BIJELE RIZE - 10 30lja

Nivo vode u posudi

Mjerne posude Tezina rize Servira se za

(+ riza)
2 3009 2 oznake na 3olji 3-4 porcije.
4 600 g 4 oznake na 3olji 5-6 porcija.
6 900 g 6 oznaka na 3olji 8-10 porcija.
8 12009 8 oznaka na 3olji 13-14 porcija.
10 1500 g 10 oznaka na 3olji 16-18 porcija.

« Dobro isperite rizu prije kuhanja, ali to ne vredi za rizu predvidenu za rizoto.

SMJERNICE ZA KUHANJE OSTALIH VRSTA RIZE

Vrsta rize MJerna‘V Tezina rize Nivo vodewu posudi Servira se za
posuda rize (+ riza)
Okrugla bijela riza 6 870g 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
(Italijanska riza -
¢esto lijepljiva riza) 10 14509 10 oznaka na solji 10-12 porcija.
Cijelo zrno 6 8879 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
Smeda riza 10 1480 g 10 oznaka na $olji 10-12 porcija.
Riza za rizoto 6 87049 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
(Arborio tip) 10 14509 10 oznaka na %olji 10-12 porcija.
6 73649 5 oznaka na 3olji 7-8 porcija.
Lijepljiva riza
10 122749 9 oznaka na 3olji 10-12 porcija.
6 8409 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
Smeda riza
10 1400 g 10 oznaka na 3olji 10-12 porcija.
6 900 g 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
Japanska riza
10 1500 g 10 oznaka na solji 10-12 porcija.
6 8709 6 oznaka na Solji 7-8 porcija.
Mirisna riza
10 14509 10 oznaka na Solji 10-12 porcija.




Podesavanje vremena Polozaj poklopca

Funkcija i Vet K K
Predvi- sy Svakih temperatura Poklopac  Poklopac
deno zatvoren  otvoren
Rice/Cereal .
(Riza/Zitarice) Automatski
Pilaf/Risotto .
(Pilav/Rizoto) Automatski
Feheat 25min | 8min-45min 1 min 100°
(Podgrijavanje)
Milk porridge | 45 i | 5 min - 90 min 1 min 100°
(Zobena kasa)
Stew (Dinstanje) 60 min | 20 min - 9 sati 1 min, rﬁk;};{ 90 min 100°
Steam/soup . .
(Kuhanje na pari/ 30min | 15min- 2 sata 1 min, rjawk;)ant% min 100°
Supa)
Yogurt (Jogurt) 8 sati 6h-12sati 1 sat 42°
Baking (Pecenje) 35min | 20 min -4 sata 1 min, rﬁk;}:tgo min 135°
Fry (Przenje) 15min | 5min-60min 1 min 160°
Funkcija odrzavanja Do 24 sata 750
temperature

KE PREPOR A NAJBO
REZULTATE PRILIKOM KUHANJA R

+ Izmjerite koli¢inu rize i dobro je isperite pod teku¢om vodom u cjediljki duze vrijeme (osim kod rize za
rizoto koja se ne treba ispirati). Zatim stavite rizu u posudu zajedno sa odgovarajuc¢om koli¢inom vode.

- Uvjerite se da je riza dobro rasporedena po cijeloj povrsini posude, da bi kuhanje bilo jednoli¢no.

+ Dodajte so po Zelji i po potrebi.

« Voda se moze zamijeniti teku¢inom u kojoj su potapane namirnice. Ako se koristi ta tekucina, postoji

rizik da riza poprimi smedu boju pri dnu.

- Nemojte otvarati poklopac tokom kuhanja jer para moze izaci, a to moze utjecati na vrijeme kuhanja i m
ukus hrane.

- Kada je riza spremna, kada indikator "Keep Warm” (OdrZavanje temperature) svijetli, promijesajte rizu i
ostavite je u aparatu nekoliko minuta duze da biste dobili savrsenu rizu s razdvojenim zrnima.

FUNKCIJA «RICE/CEREAL> (RIZA/ZITARICE)

+ Postavite aparat na ravnu, stabilnu, radnu podlogu otpornu na toplotu dalje od izvora prskanja vode i
drugih toplotnih izvora.

+ Sipajte Zeljenu koli¢inu rize u posudu pomocu dobijene mjerne $olje - fig.9. Zatim dopunite hladnom
vodom do odgovarajuce oznake “CUP” (SOLJA) u unutraénjosti posude - fig.10.

« Zatvorite poklopac.

Napomena: Uvijek stavite prvo rizu, u suprotnom cete imati previse vode.



+ Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Rice/Cereal» (Riza/Zitarice). Displej prikazuje «-»,
lampica «Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja
«Rice/Cereal (Riza/Zitarice), lampica «Start» (Pocetak) svijetli, LED displej prikazuje «».

+ Kada je jelo gotovo, alarm se oglasava dva puta “bip bip’, namirnice unutar aparata ¢e poceti kljucati, a
displej odbrojava vrijeme kljucanja: 14 minuta.

+ Nakon klju¢anja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status odrzavanja temperature, indikator

"Keep Warm” (Odrzavanje temperature) se ukljucuje, a displej prikazuje “b".

FUNKCIJA «PILAF/RISOTTO» (PILAV/RIZOTO)

« Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Pilaf/Risotto» (Pilav/RiZzoto). Displej prikazuje «-»,
lampica «Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja
«Pilaf/Risotto» (Pilav/RiZoto). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje «-».

« Kada je jelo gotovo, alarm se oglasava dva puta “bip bip’, namirnice unutar aparata ¢e poceti kljucati, a
displej odbrojava vrijeme klju¢anja: 10 minuta.

« Nakon kljucanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status odrZavanja temperature, a tipka
“Keep Warm” (Odrzavanje temperature) se ukljucuje i displej prikazuje "b".

FUNKCIJA «<REHEAT» (PODGRIJAVANJE)

+ Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Pilaf/Risotto» (Pilav/Rizoto). Displej prikazuje «--»,
lampica «Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Uredaj ulazi u status kuhanja
«Reheat» (Podgrijavanje). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

« Predefinisano vrijeme kuhanja je 25 minuta, a podesava se od minimalno 8 minuta do 45 minuta.
Dugim pritiskom na tipku +/- mo¢i ¢ete povecati ili smanijiti vrijeme bez alarma.

+ Na kraju procesa podgrijavanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status podgrijavanja s
uklju¢enom tipkom “Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje ‘b".

Ponavljanje procesa “podgrijavanja” u slucaju malo ili previse rize tokom kuhanja dovodi do

zagorevanja rize na dnu.

Podgrijavanje hladne rize moze dovesti do neprijatnog mirisa.

FUNKCIJA <MILK PORRIDGE» (ZOBENA KASA)

« Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Milk Porridge». (Pahuljice s mlijekom). Displej
prikazuje «--», lampica «Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u
status kuhanja «Milk Porridge» (Zobena kasa). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje
preostalo vrijeme.

« Predefinisano vrijeme kuhanja je 10 minuta, a podesava se od minimalno 5 minuta do 90 minuta.
Dugim pritiskom na tipku +/- mo¢i ¢ete povecati ili smanijiti vrijeme bez alarma.

« Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status podgrijavanja s uklju¢enom
tipkom “Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje "b’.



FUNKCIJA « STEW » (DINSTANJE)

+ Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Stew» (Dinstanje). Displej prikazuje «-», lampica
«Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja «Stew»
(Dinstanje). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

+ Predvideno vrijeme kuhanja je 60 minuta, a podesava se od minimalno 20 minuta do 9 sati. Dugim
pritiskom na tipku +/- moci ¢ete povecati ili smanijiti vrijeme bez alarma.

+ Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status podgrijavanja s uklju¢enom
tipkom "Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje "b’.

FUNKCIJA «<STEAM/SOUP» (KUHANJE NA PARI/SUPA)

+ Pritisnite tipku «<Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Steam/Soup» (Para/Supa). Displej prikazuje «-»,
lampica «Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja
«Steam/Soup» (Para/Supa). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

+ Predefinisano vrijeme kuhanja je 30 minuta, a podesava se od minimalno 15 minuta do 2 sati. Dugim
pritiskom na tipku +/- moci ¢ete povecati ili smanijiti vrijeme bez alarma.

+ Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status podgrijavanja s uklju¢enom
tipkom "Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje "b’.

FUNKCIJA «<YOGURT» (JOGURT)

+ Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Yogurt» (Jogurt). Displej prikazuje «-», lampica
«Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja «Yogurt»
(Jogurt). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli,a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

+ Predefinisano vreme kuhanja je 8 sati, a podesava se od minimalno 6 sati do 12 sati. Dugim pritiskom na
tipku +/- moci Cete povecati ili smanjiti vrijeme bez alarma.

+ Predefinisana funkcija nije dostupna za funkciju «Yogurt» (Jogurt).

« Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta. Jogurt treba staviti u frizider na najmanje 4 sata.

+ Ovde nema odrZavanja temperature na kraju kuhanja.

« Koristi se za proizvodnju staklenog spremnika za jogurt otpornog za upotrebu u rerni.

I1ZBOR SASTOJAKA E

Milijeko

Koje mlijeko treba koristiti?

Svi nasi recepti (osim ako nije drugacije navedeno) se pripremaju s kravljim mlijekom. MoZete koristiti

bilino mlijeko kao sto je mlijeko soje na primer, kao i ov¢je ili kozje, ali, u tom slucaju, ¢vrstina jogurta moze

da varira u zavisnosti od upotrebljenog mlijeka. Sirovo mlijeko ili dugotrajna mlijeka i sva nize opisana
mlijeka pogodna su za vas aparat:

« Dugotrajno sterilizovano mlijeko: Ultrapasterizirano obrano mlijeko daje gusci jogurt. Upotreba
djelomi¢no obranog mlijeka daje manje guste jogurte. Medutim, moZete koristiti djelomi¢no obrano
mlijeko i dodati jedan ili dva lonci¢a mlijeka u prahu.

« Pasterizirano mlijeko: ovo mlijeko daje kremastiji jogurt s malo kajmaka na vrhu.
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« Sirovo mlijeko (mlijeko s farme): mora se skuhati. Takoder preporucujemo da vrije duze vrijeme. Bilo
bi opasno upotrijebiti ovo mlijeko prije nego sto prokljuca. Zatim ga morate ostaviti da se ohladi prije
upotrebe u vasem aparatu. Uzgoj kultura s jogurtom pripremljenim sa sirovim mlijekom se ne preporucuije.

« Mlijeko u prahu: upotrebom mlijeka u prahu dobivaju se vrlo kremasti jogurti. Slijedite uputstva na
kutiji proizvodaca.

zaberlte obrano mI||eko, na|bo||e tralno uItrapasterlzuano.

kajmak s mlijeka.

Ferment

Za jogurte

Priprema se tako da se koristi jedan od slijedecih:

- jedan kupovni prirodni jogurt sa sto duzim rokom trajanja; va$ jogurt ce stoga sadrzati aktivniji
ferment za gus¢i jogurt.

- Od fer t Senog zamrzavanj U ovom slucaju, pratite vrijeme aktivacije naznaceno na
uputstvu za ferment. Ova sredstva za zgu$njavanje mozete nadi u supermarketima, apotekama i
odredenim prodavnicama zdrave hrane.

- Od jednog od vasih nedavno pripremljenih jogurta - mora biti prirodan i nedavno spremljen. To
se zove kultivisanje. Nakon pet procesa kultivisanja, upotrebljeni jogurt gubi aktivne fermente i stoga
postoji rizik od dobijanja slabije gustoce. Stoga je potrebno da po¢nete ponovo upotrebljavati kupovni
jogurt ili ferment osusen zamrzavanjem.

Ako ste prokuhali mlijeko, sacekajte da dostigne sobnu temperaturu prije nego $to dodate
ferment.

Prevelika toplota moZe unistiti svojstva vaseg fermenta.

Vrijeme fermentacije

+ Vasem jogurtu je potrebno izmedu 6 i 12 sati fermentacije, u zavisnosti od osnovnih sastojaka i rezultata
koje ocekujete.
Tecno | | | | | | | Gusto

Slatko | I I I I f I Kiselo
6 sati 7 sati 8 sati 9 sati 10 sati 11 sati 12 sati

+ Jogurt se moze ¢uvati maksimalno 7 dana u frizideru.

FUNKCIJA «<BAKING» (PECENJE)

- Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Baking» (Pecenje). Displej prikazuje «-», lampica
«Start» (Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (Pocetak). Aparat ulazi u status kuhanja «Baking»
(Pecenje). Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

+ Predvideno vrijeme kuhanja je 35 minuta, a podesava se od minimalno 20 minuta do 4 sati. Dugim
pritiskom na tipku +/- moci ¢ete povecati ili smanijiti vrijeme bez alarma.

+ Funkcija odgodenog starta nije dostupna za funkciju pecenja.

+ Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status odrzavanja topline s uklju¢enom
tipkom “Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje «b»..



FUNKCIJA « FRY » (PRZENJE)

+ Pritisnite tipku «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Fry» (Przenje). Displej prikazuje «-», lampica «Start»
(Pocetak) treperi, zatim pritisnite tipku «Start» (PocCetak). Aparat ulazi u status kuhanja «Fry» (Przenje).
Lampica «Start» (Pocetak) svijetli, a LED displej prikazuje preostalo vrijeme.

« Predvideno vrijeme kuhanja je 15 minuta, a podesava se od minimalno 5 minuta do 60 minuta.

+ Na kraju kuhanja, alarm se oglasava nekoliko puta, aparat ulazi u status odrZavanja topline s uklju¢enom
tipkom “Keep Warm” (Odrzavanje temperature), a displej prikazuje «b».

« Uvek koristite ovu funkciju s uljem i hranom. Ako je samo sa uljem, moZe se pojaviti poruka «E3» na
displeju.

FUNKCIJA « KEEP WARM » (ODRZAVANJE TEMPERATURE)

- Pritisnite tipku «Keep Warm» (Odrzavanje temperature), aparat ulazi u status «Keep Warm» (Odrzavanje
temperature).
+ Na kraju procesa odrzavanja temperature, molimo vas da ru¢no zaustavite aparat pritiskom na tipku
«Keep Warm/Cancel» (Odrzavanje temperature/otkazi).
oruka: Da biste ocuvali svjeZi okus rize, molimo o 6

ranicite vrijeme ¢uvanja na 6 sati.

FUNKCIJA « PRESET » (ODGODENI START)

- Da biste koristili funkciju odgodenog starta, prvo izaberite program i vrijeme kuhanja. Zatim, pritisnite
tipku «Preset» (Odgodeni start) i izaberite predvideno vrijeme. Tipka «+» ili «<-» mogu povecati ili smanjiti
za jedan sat. Predvideno vrijeme ¢e se izmijeniti u zavisnosti od izabranog vremena kuhanja. Opseg
odgodenog starta je od 1 do 24 sata. Kada ste izabrali Zeljeno predvideno vrijeme, pritisnite tipku
«START» (POCETAK) da udete u status kuhanja, «<START» (POCETAK) indikator i dalje je uklju¢en, a LED
displej ce prikazati broj sati koji ste izabrali.

NAKON ZAVRSETKA KUHANJA

+ Otvorite poklopac - fig.1.

+ Morate koristiti rukavicu kada radite s posudom za kuhanje i paru - fig.12.

+ SluZite hranu plasticnom kasikom koju ste dobili uz aparat i ponovo zatvorite poklopac. m

+ Hrana koja ostane u spremniku ¢e ostati topla za naknadno serviranje u sljedecih 24 sata.

« Pritisnite tipku «Keep Warm/Cancel» (Odrzavanje temperature/Otkazi) da dovrsite status odrZavanja
temperature.

« Iskljucite aparat iz napajanja.

OSTALE INFORMACIJE

- Ovaj aparat posjeduje funkciju memorije. Ukoliko dode do nestanka elektri¢ne energije, multicooker ¢e
memorisati fazu pripreme namirnica neposredno prije nestanka elektricne energije, te ¢e nastaviti sa
procesom pripreme namirnica ukoliko se elektri¢na energija vrati u roku od 2 sekunde. Ukoliko nestanak
elektri¢ne energije traje duze od 2 sekunde, multicooker ¢e otkazati prethodnu fazu pripreme namirnica
i vratiti se u stanje pripravnosti.
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+ Molimo, ne otvarajte poklopac za vrijeme pripreme namirnica, kako bi se osigurala potpuna efikasnost
prilikom pripreme.

CISCENJE | ODRZAVANJE

« Da se uvjerite da je aparat iskljucen iz napajanja i potpuno ohladen prije ¢is¢enja i odrzavanja.
« Preporucujemo da spuzvom ocistite aparat nakon svake upotrebe - fig.13.

Posuda, korpa za kuhanje na pari (fig.14)

« Upotrijebite tekuci deterdzent za pranje suda razrijeden u vrucoj vodi i sunder da ocistite posudu, korpu
za kuhanje na paru. Abrazivna sredstva i metalne spuzve se ne preporucuju.

« Ako se hrana zadrzala na dnu, moZete staviti vodu u posudu da je natopite malo prije pranja.

« Pazljivo osusite posudu.

Odrzavanje posude

PaZljivo pratite uputstva za posudu navedena nize:

« Da obezbedite odrzavanje kvaliteta posude, preporucujemo da ne rezete hranu unutar posude.

« Uvjerite se da uvijek vracate posudu u aparat.

« Upotrebite plasti¢nu kasiku koju ste dobili ili drvenu kasiku, a ne metalnu da biste izbjegli ostecenja
povriine posude - fig.15.

« Da biste izbjegli rizik od korozije, ne sipajte sir¢e u posudu.

« Povrsinska boja posude se moze izmjeniti nakon upotrebe prvi put ili nakon duze upotrebe. Ta promjena
boje nastala je uslijed djelovanja pare i vode i nema uticaj na upotrebu aparata, niti je opasna po vase
zdravlje. Savrseno je sigurno da nastavite s upotrebom.

Cis¢enje mikro ventila pritiska
« Kada cistite mikro ventil pritiska, molimo vas da ga skinete sa poklopca - fig.16 i otvorite rotiranjem

u smjeru “otvoreno” - fig.17a i 17b. Kada ga ocistite, dobro ga osusite spojite dva trougla u dva dijela
zajedno i rotirajte u smijeru “zatvoreno’, zatim ga stavite nazad na poklopac aparata - fig.18a i 18b.

Cis¢enje i odrzavanje drugih dijelova aparata

« Iskljucite aparat prije cis¢enja.

« Ocistite vanjsku stranu aparata - fig.19, unutar poklopca - fig.14 i kabal viaznom krpom i dobro osusite.
Ne koristite abrazivna sredstva.

« Ne koristite vodu da Cistite unutrasnjost aparata jer moze ostetiti toplotni senzor.



TEHNICKE SMJERNICE ZA RJESAVANJE PROBLEMA

Opis kvarova

Bilo koja lampica
indikatora isklju¢ena
i nema zagrijavanja.

Bilo koja lampica
indikatora isklju¢ena
i zagrijavanje radi.

Para izlazi tokom
upotrebe.

Riza napola kuhana
ili vrijeme kuhanja
predugo.

Riza napola kuhana
ili vrijeme kuhanja
predugo.

Ne radi automatsko
odrzavanje tem-
perature (aparat
ostaje u polozaju
kuhanja, ili nema

zagrijavanja).

EO

E1

E3

Napomena: ako je unutrasnja posuda deformisana, ne koristite je viSe i potraZite zamjensku

Aparat nije uklju¢en u napajanje.

Rjesenja

Posaljite u ovlasteni servisni centar na
popravku.

Problem konekcije lampice indi-
katora ili je lampica ostecena.

Ponovo otvorite i zatvorite poklopac.

Poklopac je slabo zatvoren.

Zaustavite kuhanje (iskljucite iz napajanja) i
provjerite da li je ventil kompletan (2 dijela
spojena zajedno) i dobro postavljen.

Mikro ventil pritiska nije dobro
postavljen ili nekompletan.

Posaljite u ovlasteni servisni centar na
popravku.

Poklopac ili mikro ventil pritiska
je odtecen.

Pogledajte tabelu za koli¢inu vode.

Previse ili nedovoljno vode
prema kolicini rize.

Posaljite u ovlasteni servisni centar na
popravku.

Nije dovoljno kljucalo.

Senzor na vrhu otvoren ili ima
kratak spoj.

Posaljite u ovlasteni servisni centar na
popravku.

Senzor na dnu otvoren iliima
kratak spoj.

Zaustavite aparat i ponovo pokrenite
program. Ako se problem ponovi, molimo
posaljite aparat u ovlasteni servisni centar na
popravku.

Posuda nedostaje ili je prazna.

Stavite unutrasnju posudu u aparat, a zatim
ga iskljucite iz napajanja i ponovo ukljucite
aparat i najzad ponovo pokrenite program.

kod ovlastenog servisnog centra.
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KONTROLNA TABLA

13a — A+ l“. ‘ /> 13d
13b \\\\FW Menu 13e
13c \CL (Wﬁ/) 13f
13g
laa—— cgiea < > stew ——lhe
Pilaf Steam
14b —— Risotto < > Soup ~— | 14f
14c —— Reheat <« p Yogurt ——— 14g
14d __Pohrdlliltlzl(ge | » Baking—— 14h
Posuda za kuvanje na pari f. "+"taster
Podeoci za vodu i pirina¢ g. Taster "DELAYED START"
Demontazna keramicka posuda (ODLOZEN START)

Merna posuda

Kasika za pirinac

Supena kasika

Poklopac

8. Demontazna unutrasnja ploca za paru

9. Ventil za mikro pritisak

10. Taster za otvaranje poklopca

11.Rucka

12. Drzac kasike za pirina¢

13. Kontrolna kutija

a. Taster "KEEP WARM/CANCEL"
(ODRZAVANE TOPLOTE/OTKAZI)

b. Taster"FRY" (PRZENJE)

c. "~"taster

d. Taster "START"

e. Taster "MENU" (MENI)

NowuhwhNz=

14. Indikatori funkcije
a. Funkcija "RICE/CEREAL
(PIRINAC/ZITARICE)
b. Funkcija "PILAF/RISOTTO”
(PILAV/RIZOTO)
. Funkcija "REHEAT" (PODGREVANJE)
d. Funkcija"MILK PORRIDGE"
(OVSENE PAHUUICE S MLEKOM)
e. Funkcija "STEW" (DINSTANJE)
f. Funkcija "STEAM/SOUP" (PARA/SUPA)
g. Funkcija "YOGURT" (JOGURT)
h. Funkcija "BAKING” (PECENJE)
15. Kuciste
16. Grejni element
17. Kabl za napajanje



PRE PRVE UPOTREBE

Otpakujte uredaj

« Izvadite uredaj iz pakovanja i otpakujte svu dodatnu opremu i Stampane dokumente.
« Otvorite poklopac pritiskom na taster za otvaranje koji se nalazi na kucistu - fig.1.
Procitajte uputstva i pazljivo pratite nacin rada.

Cis¢enje uredaja

« Izvadite keramicku posudu - fig.2, plo¢u za paru i ventil pritiska - fig.3a i 3b.

« Ocistite posudu, ventil i plocu za paru toplom vodom i deterdZzentom.

« Obrisite spoljasnjost uredaja i poklopac vlaznom krpom.

« PaZljivo osusite.

- Vratite sve elemente u njihov originalni polozaj. Postavite plocu za paru u pravilan poloZaj na gornjem
poklopcu aparata. Zatim, stavite plocu za paru iza 2 rebra i gurnite ka vrhu dok se ne fiksira. Stavite
demontazni kabl u uti¢nicu na kucistu uredaja.

« Ubacite drsku kasike na kucistu uredaja - fig.4.

- Ovaj multifunkcionalni aparat za kuvanje ima 12 multi-funkcija: Pirina¢/Zitarice, Pilav/Rizoto, Dogrevanje,
Ovsene pahuljice s mlekom, Dinstanje, Para/Supa, Jogurt, Pecenje, Przenje, Odrzavanje toplote, Podesivi
tajmer i Predpodesavanja.

+ Kada se naponski kabl ubaci u naponski priklju¢ak i u uti¢nicu na kucistu uredaja, uredaj ce se oglasiti
dugim zvukom «Bi», svi indikatori na kontrolnoj kutiji ¢e zasvetleti na trenutak. Zatim displej prikazuje
«-» vrlo kratko, svi indikatori ¢e se iskljuciti. Uredaj ulazi u rezim na ¢ekanju, i moZete izabrati funkcije iz
menija po vasoj zelji.

+ Na kraju perioda kuvanja, uredaj se automatski ponovo ukljuc¢uje da odrzava toplotu koja traje i do
24 sata.

+ Upotreba masine za pranje sudova se ne preporucuje.

« Ne dodirujte grejni element dok je proizvod prikljucen ili nakon kuvanja.

+ Nemojte nositi proizvod dok je u upotrebi ili upravo nakon kuvanja.

PRIPREME PRE KUVANJA E

Merenje sastojaka - Maksimalni kapacitet posude

+ Oznake na unutrasnjosti posude date su u litrama i Soljama, a koriste se za merenje koli¢ine vode kada
se kuva pirinac.

« Plasti¢na merna posuda koju dobijate uz uredaj je namenjena za merenje pirinca a ne vode. 1 nivo
merne posude pirinca je oko 160 g.

« Korisnici mogu smanjiti ili povecati vodu prema tipovima pirinca kao i prema svom ukusu.

« Posto napon varira u razli¢itim oblastima, ako pirinac i voda blago iskipe, to je normalna pojava.

+ Maksimalna koli¢ina vode + pirinca ne treba da premasi najvisu oznaku unutar posude.
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Nikada ne dodajte sastojke ili vodu viSe od najviSe oznake za nivo.
Kada kuvate pirinac

« Pre kuvanja, izmerite pirina¢ mernom posudom i isperite ga.
« Stavite opran pirina¢ u posudu i napunite je vodom do odgovarajuceg nivoa (mereno u Soljama).
« Koli¢ina vode moze se prilagoditi prema vasem ukusu.

Kada kuvate na pari

« Koli¢ina vode mora da odgovara i uvek da bude nize od dna posude za kuvanje na pari.
« Ako premasite ovaj nivo moze doci do prelivanja tokom upotrebe.

+ Stavite posudu za kuvanje na pari u posudu - fig.4.

+ Dodajte sastojke u posudu.

ZA SVE FUNKCLJE

« Pazljivo obrisite spoljasnjost posude (posebno dno). Uverite se da nema stranih predmeta i ostataka ili
te¢nosti ispod posude i na grejnom elementu - fig.6.

« Postavite posudu u uredaj, i uverite se da je u pravilnom polozaju - fig.7.

« Uverite se da je ploca za paru u pravilnom poloZaju.

+ Dobro zatvorite poklopac, da cujete «klik».

« Ukljucite naponski kabl u uti¢nicu na osnovi aparata, a drugi kraj u zidnu uti¢nicu.

+ Nemojte ukljucivati uredaj dok ne izvrite sve gore pomenute faze.

Nikada ne stavljajte ruke na ispust za paru tokom kuvanja, jer postoji opasnost od opekotina
-fig.11.

Ako Zelite da promenite izabrani meni kuvanja jer ste pogresili, pritisnite taster <KKEEP WARM/
CANCEL» (ODRZAVANJE TOPLOTE/OTKAZI) i izaberite meni koji Zelite.

Koristite samo unutrasnji lonac koji ste dobili uz uredaj.

Ne sipajte vodu niti stavljajte sastojke u uredaj ako nema posude unutra.

TABELE ZA KUVANJE PIRINCA

+ Donja tabela pruza smernice za kuvanje raznih tipova pirin¢a. Za najbolje rezultate, preporucujemo
upotrebu obi¢nog pirin¢a pre nego tipa pirinca 'koji se lako kuva'koji postaje lepljiviji i i moze se lepiti
za dno. S drugim tipovima pirinca, kao sto je smedi ili divlji pirina¢, koli¢ine vode mora da se prilagode,
stoga pogledajte donju tabelu.

« Da kuvate 1 3olju belog pirin¢a (za serviranje 2 manje ili 1 vece porcije), koristite 1 mernu Solju belog
pirinca a zatim dodajte jednu i po mernu $olju vode. Kod nekih tipova pirin¢a normalno je da se malo
pirinca zalepi na dno kada kuvate 1 Solju pirinca. Da kuvate drugacije koli¢ine belog pirinca, pogledajte
donje smernice za kuvanje.

+ Maksimalna koli¢ina vode + pirin¢a ne treba da premasi najvisu oznaku unutar posude - fig.8. U
zavisnosti od tipa pirinca, mozda ¢ete morati da prilagodite koli¢ine vode. Pogledajte donju tabelu.




SMERNICE ZA KUVANJE BELOG PIRINCA - 10 %olja

Nivo vode u posudi

Merne posude TeZina pirin¢a Servira se za

(+ pirinac)
2 3009 2 oznake na 3olji 3-4 porcije.
4 600 g 4 oznake na 3olji 5-6 porcije.
6 9009 6 oznake na 3olji 8-10 porcije.
8 12009 8 oznake na 3olji 13-14 porcije.
10 15009 10 oznake na 3olji 16-18 porcije.

+ Dobro isperite pirina¢ pre kuvanja, ali to se ne odnosi na pirinac za rizoto.

SMERNICE ZA KUVANJE OSTALIH TIPOVA PIRINCA

Merna 3olja Nivo vode u posudi

Tip pirinca piringa TeZina pirinca (+ pirinad) Servira se za
Okrugli beli pirina¢ 6 8709 6 oznake na Solji 7-8 porcije.
(Italijanski pirinac -

neretko lepljiv) 10 14509 10 oznake na 3olji 10-12 porcije.
Celo zmo 6 8879 6 oznake na 3olji 7-8 porcije.
Smedi pirinac 10 1480 g 10 oznake na $olji 10-12 porcije.
Pirinac za rizoto 6 8709 6 oznake na 3olji 7-8 porcije.
(Arborio tip) 10 1450 g 10 oznake na %olji 10-12 porcije.
6 7369 5 oznake na 3olji 7-8 porcije.
Lepljiv pirinac
10 1227 g 9 oznake na 3olji 10-12 porcije.
6 840¢g 6 oznake na solji 7-8 porcije.
Smedi pirina¢
10 14009 10 oznake na Solji 10-12 porcije.
6 9009 6 oznake na 3olji 7-8 porcije.
Japanski pirina¢
10 15009 10 oznake na 3olji 10-12 porcije.
6 870¢g 6 oznake na solji 7-8 porcije.
Mirisni pirinac
10 14509 10 oznake na solji 10-12 porcije.




Podesavanje vremena Polozaj poklopca
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Funkcija defi Vs Kl Kl
Prg efi- Opseg Svakih temperatura Poklopac  Poklopac
nisano zatvoren  otvoren

Rice/Cereal
(Pirinac/ Automatski
Zitarice)
Pilaf/Risotto .
(Pilav/Rizoto) Automatski
Reheat | 55 min | 8 min-45 min 1 min 100°
(Podgrevanje)
Milk porridge
(Ovsene pahuljice | 10 min | 5min-90 min 1 min 100°

s mlekom)

.Stevv‘ 60 min | 20 min-9sata | 1 min, nakon 90 min - 1 sat 100°
(Dinstanje)

steam/soup 30min | 15min-2sata | 1 min, nakon 90 min - 1 sat 100°
(Para/Supa)

Yogurt (Jogurt) 8 sati 6 sati- 12 sata 1 sat 42°

Ba}qng 35min | 20 min-4sata | 1 min, nakon 90 min - 1 sat 135°

(Pecenje)

Fry (Przenje) 15min | 5min-60min 1 min 160°

Funkcija

odrzanja Do 24 sata 75°

toplote

NEKE PREPOR A AJBO

REZULTATE KADA KUVATE PIRINA

« lzmerite pirinac i i dobro ga isperite pod teku¢om vodom u cediljki duze vreme (osim za pirinac za rizoto
koji ne treba da se ispira). Zatim stavite pirina¢ u posudu zajedno sa odgovaraju¢om koli¢inom vode.

« Uverite se da je pirina¢ dobro rasporeden po celoj povrsini posude, da bi kuvanje bilo ravnomerno.

« Dodajte so po vaem licnom ukusu i po potrebi.

« Voda se moZe zameniti tecno$¢u u kojoj su potapane namirnice. Ako se koristi ta te¢nost, postoji rizik da
pirina¢ dobije slabo smedu boju pri dnu.

« Nemojte otvarati poklopac tokom kuvanja jer para moZe izaci a to moze uticati na vreme kuvanja i ukus
hrane.

« Kada je pirina¢ spreman, kada indikator “Keep Warm” (OdrZavanje toplote) svetli, promesajte pirinac i
ostavite ga u uredaju nekoliko minuta duze da bi dobili savrsen pirina¢ s odvojenim zrnima.

FUNKCIJA «RICE/CEREAL> (PIRINAC/ZITARICE)

« Postavite uredaj na ravnu, stabilnu, radnu podlogu otpornu na toplotu dalje od izvora prskanja vode i
drugih toplotnih izvora.

- Sipajte Zeljenu koli¢inu pirin¢a u posudu pomocu dobijene merne 3olje - fig.9. Zatim dopunite
hladnom vodom do odgovarajuce oznake “CUP” (SOLJA) u unutrasnjosti posude - fig.10.

. Zatvorite poklopac.



Napomena: Uvek stavite prvo pirina¢, u suprotnom cete imati previse vode.

+ Pritisnite taster «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Rice/Cereal» (Pirina¢/Zitarice). Displej prikazuje
«-», lampica «Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Rice/Cereal»
(Pirina¢/Zitarice), lampica «Start» svetli, LED displej prikazuje «-».

+ Kada je jelo gotovo, alarm se oglasava dva puta "bip bip’, uredaj ¢e poceti da kljuca a displej odbrojava
vreme kljucanja: 14 minuta.

+ Nakon klju¢anja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status odrzavanja toplote a indikator
"Keep Warm’ (Odrzavanije toplote) se ukljucuje a displej prikazuje "b"

FUNKCIJA «PILAF/RISOTTO» (PILAV/RIZOTO)

+ Pritisnite taster «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Pilaf/Risotto» (Pilav/Rizoto). Displej prikazuje «--»,
lampica «Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Pilaf/Risotto» (Pilav/
RiZoto). Lampica «Start» svetli, a LED displej prikazuje «-».

- Kada je jelo gotovo, alarm se oglasava dva puta "bip bip’, uredaj ¢e poceti da kljuca a displej odbrojava
vreme kljucanja: 10 minuta.

- Nakon klju¢anja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status odrzavanja toplote a taster "Keep
Warm” (Odrzavanje toplote) se ukljucuje i displej prikazuje "b"

FUNKCIJA «<REHEAT» (PODGREVANJE)

- Pritisnite taster «<Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Pilaf/Risotto» (Pilav/Rizoto). Displej prikazuje
«-», lampica «Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Reheat»
(Podgrevanje). Lampica «Start» svetli, a LED displej prikazuje preostalo vreme.

+ Predefinisano vreme kuvanja je 25 minuta a podesava se od minimum 8 minuta do 45 minuta. Dugim
pritiskom na taster +/- moci cete da povecate ili smanjite vreme bez alarma.

+ Na kraju procesa dogrevanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status podgrevanja s
uklju¢enim tasterom “Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje “b".

Ponavljanje procesa «podgrevanja» u slu¢aju malo ili previse pirin¢a tokom kuvanja dovodi do

zagorevanja pirin¢a na dnu.

Podgrevanje hladnog pirin¢a moze dovesti do neprijatnog mirisa.

FUNKCIJA «<MILK PORRIDGE» (OVSENE PAHULJICE S MLEKOM)

« Pritisnite taster «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Milk Porridge». (Ovsene pahuljice s mlekom).
Displej prikazuje «-—-», lampica «Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja
«Milk Porridge». (Ovsene pahuljice s mlekom). Lampica «Start» svetli, a LED displej prikazuje preostalo
vreme.

+ Predefinisano vreme kuvanja je 10 minuta a podesava se od minimum 5 minuta do 90 minuta. Dugim
pritiskom na taster +/- moci ¢ete da povecate ili smanjite vieme bez alarma.

+ Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status dogrevanja s uklju¢enim
tasterom “Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje “b"
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FUNKCIJA « STEW » (DINSTANJE)

« Pritisnite taster «<Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Stew» (Dinstanje). Displej prikazuje «--», lampica
«Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Stew» (Dinstanje). Lampica
«Start» svetli, a LED displej prikazuje preostalo vreme.

« Predefinisano vreme kuvanja je 60 minuta a podesava se od minimum 20 minuta do 9 sati. Dugim
pritiskom na taster +/- moci cete da povecate ili smanjite vreme bez alarma.

« Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status dogrevanja s uklju¢enim
tasterom "Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje "b"

FUNKCIJA «<STEAM/SOUP» (PARA/SUPA)

« Pritisnite taster «Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Steam/Soup» (Para/Supa). Displej prikazuje «-»,
lampica «Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Steam/Soup» (Para/
Supa). Lampica «Start» svetli, a LED displej prikazuje preostalo vreme.

« Predefinisano vreme kuvanja je 30 minuta a podesava se od minimum 15 minuta do 2 sata. Dugim
pritiskom na taster +/- moci Cete da povecate ili smanjite vreme bez alarma.

« Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status podgrevanja s uklju¢enim
tasterom "Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje "b"

FUNKCIJA «<YOGURT» (JOGURT)

« Pritisnite taster «<Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Yogurt» (Jogurt). Displej prikazuje «-», lampica
«Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Yogurt» (Jogurt). Lampica
«Start» svetli,a LED displej prikazuje preostalo vreme.

« Predefinisano vreme kuvanja je 8 sati a podesava se od minimum 6 sati do 12 sati. Dugim pritiskom na
taster +/- moci ¢ete da povecate ili smanjite vreme bez alarma.

« Predefinisana funkcija nije dostupna za funkciju «Yogurt» (Jogurt).

« Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta. Jogurt treba da se stavi u frizider najmanje 4 sata.

« Ovde nema odrZavanja temperature na kraju kuvanja.

« Koristi se za proizvodnju ¢inije za jogurt od stakla otpornog za primenu u rerni.

IZBOR SASTOJAKA

Mleko

Koje mleko treba da koristite?

Svi nasi recepti (osim ako nije drugacije navedeno) se pripremaju s kravljim mlekom. Mozete koristiti

bilino mleko kao sto je mleko soje na primer, kao i ovcije ili kozje, ali, u tom slucaju, ¢vrstina jogurta moze

da varira u zavisnosti od upotrebljenog mleka. Sirovo mleko ili dugotrajna mleka i sva nize opisana mleka
odgovaraju vasem uredaju:

« Dugotrajno sterilizovano mleko: Ultrapasterizovano obrano mleko donosi gusci jogurt. Upotreba
delimi¢no-obranog mleka donosi manje guste jogurte. Medutim, mozete koristiti delimi¢no obrano
mleko i dodati jedan ili dva lonci¢a mleka u prahu.

« Pasterizovano mleko: ovo mleko daje kremastiji jogurt s malo kajmaka na vrhu.



« Sirovo mleko (mleko s farme): mora se skuvati. Takode preporucujemo da kljuc¢a duze vreme. Bilo bi
opasno upotrebiti ovo mleko pre nego sto prokljuca. Zatim ga morate ostaviti da se ohladi pre upotrebe
u vasem uredaju. Uzgoj kultura s jogurtom pripremljenim sa sirovim mlekom se ne preporucuje.

« Mleko u prahu: upotreba mleka u prahu donosi vrlo guste jogurte. Sledite uputstva na kutiji
proizvodaca.

zaberlte obrano mleko, najbolje trajno uItrapasterlzovano mleko.

Ferment

Za jogurte

Pravi se od bilo kog od sledecih:

- jedan kupovni prirodni jogurt sa $to duzim rokom trajanja; va$ jogurt ¢e stoga sadrzati aktivniji
ferment za gusci jogurt.

- Od fermenta susenog zamrzavanjem. U ovom slucaju, pratite vreme aktivacije naznaceno na
uputstvu za ferment. Ova sredstva za zgudnjavanje mozete naci u supermarketima, apotekama i
pojedinim prodavnicama zdrave hrane.

- Od jednog od vasih nedavno pripremljenih jogurta - mora biti prirodan i nedavno spremljen. To
se zove kultivisanje. Nakon pet procesa kultivisanja, upotrebljeni jogurt gubi aktivne fermente i stoga
postoji rizik od dobijanja slabije gustine. Stoga je potrebno da pocnete ponovo upotrebom kupovnog
jogurta ili fermenta susenog zamrzavanjem.

Ako ste prokuvali mleko, sacekajte da dostigne sobnu temperaturu pre nego Sto dodate

ferment odn. sredstvo za zgusnjavanje.

Prevelika toplota moze unistiti svojstva vaseg fermenta.

Vreme fermentacije

« Vasem jogurtu je potrebno izmedu 6 i 12 sati fermentacije, u zavisnosti od osnovnih sastojaka i rezultata
koje ocekujete.
Te¢no | | | | | | | Gusto

Slatko | I I I I I I Kiselo
6 sati 7 sati 8 sati 9 sati 10 sati 11 sati 12 sati

« Jogurt se moZe Cuvati maksimalno 7 dana u frizideru.

FUNKCIJA «<BAKING» (PECENJE) a

« Pritisnite taster «<Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Baking» (Pecenje). Displej prikazuje «—-», lampica
«Start» treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Baking» (Pecenje). Lampica
«Start» svetli, a LED displej prikazuje preostalo vreme.

- Predefinisano vreme kuvanja je 35 minuta a podesava se od minimum 20 minuta do 4 sata. Dugim
pritiskom na taster +/- moci Cete da povecate ili smanjite vreme bez alarma.

- Predefinisana funkcija nije dostupna za funkciju pecenja.

« Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status dogrevanja s uklju¢enim
tasterom "Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje "b"



FUNKCIJA < FRY » (PRZENJE)

« Pritisnite taster <Menu» (Meni) da izaberete funkciju «Fry» (Przenje). Displej prikazuje «—», lampica «Start»
treperi, zatim pritisnite taster «Start». Uredaj ulazi u status kuvanja «Fry» (Przenje). Lampica «Start» svetli,
a LED displej prikazuje preostalo vreme.

« Predefinisano vreme kuvanja je 15 minuta a podesava se od minimum 5 minuta do 60 minuta.

« Na kraju kuvanja, alarm se oglasava nekoliko puta, uredaj ulazi u status dogrevanja s uklju¢enim
tasterom "Keep Warm” (Odrzavanje toplote) a displej prikazuje "b"

« Uvek koristite ovu funkciju s uljem i hranom. Samo sa uljem, moze da se pojavi poruka «E3» na displeju.

FUNKCIJA « KEEP WARM » (ODRZAVANJE TOPLOTE)

« Pritisnite taster «Keep Warm» (Odrzavanje toplote), uredaj ulazi u status «Keep Warm» (OdrZavanje
toplote).

« Na kraju procesa odrzavanja toplote, molimo vas da zaustavite aparat manuelno pritiskom na taster
«Keep Warm/Cancel» (Odrzavanje toplote/otkazi).

Preporuka: Da bi ocuvali pirinac svezeg ukusa, molimo ogranicite vreme ¢uvanja na 6 sati.

FUNKCIJA « PRESET » (PREDPODESAVANJE)

« Da koristite funkciju predpodesavanja, prvo izaberite program kuvanja i vieme kuvanja. Zatim, pritisnite
taster «Preset» (Predpodesavanje) i izaberite predpodeseno vreme. | taster «+» ili «-» mogu povecati ili
smanijiti za jedan sat. Predpodeseno vreme ce se izmeniti u zavisnosti od izabranog vremena kuvanja.
Opseg predpodesavanja je od 1 do 24 sata. Kada ste izabrali Zeljeno predpodeseno vreme, pritisnite
taster «START» da udete u status kuvanja, «START» indikator i dalje je ukljucen a LED displej ¢e prikazati
broj sati koji ste izabrali.

NAKON ZAVRSETKA KUVANJA
« Otvorite poklopac - fig.1.
« Morate koristiti rukavicu kada manipulisete s posudom za kuvanje i paru - fig.12.
« Sluzite hranu plasticnom kasikom koju ste dobili uz uredaj i ponovo zatvorite poklopac.
« Hrana koja ostane u posudi e ostati topla za naknadno serviranje u sledec¢ih 24 sata.
« Pritisnite taster «Keep Warm/Cancel» (Odrzavanje toplote/Otkazi) da dovrsite status odrzavanja toplote.
« Iskljucite uredaj iz struje.

OSTALE INFORMACIJE

+ Aparat ima funkciju memorije. U slu¢aju nestanka struje, aparat ¢e zapamtiti fazu kuvanja pre nestanka
struje i ukoliko struje dode za 2 sekunde, nastavice proces kuvanja.Ukoliko nestanak struje traje duze od
2 sekunde, aparat ¢e ponistiti program kuvanja i vratice se u rezim mirovanja.

+ Molimo vas ne otvarajte poklopac za vreme kuvanja da biste osigurali efikasnost kuvanja.



CISCENJE | ODRZAVANJE

+ Da se uverite da je uredaj iskljucen iz struje i potpuno ohladen pre ¢is¢enja i odrzavanja.
« Preporucujemo da sunderom ocistite uredaj nakon svake upotrebe - fig.13.

Posuda, korpa za kuvanje na pari (fig.14)

« Upotrebite vrucu vodu i te¢no sredstvo za sudove i sunder da ocistite posudu, korpu za kuvanje na pari.
Abrazivna sredstva i metalni sunderi se ne preporucuju.

+ Ako se hrana zadrzala na dnu, moZete staviti vodu u posudu da natopite malo pre pranja.

« Pazljivo osusite posudu.

Odrzavanje posude

Za posudu, pazljivo pratite navedena uputstva:

- Da obezbedite odrzavanje kvaliteta posude, preporucujemo da ne secete hranu u njoj.

- Uverite se da uvek vracate posudu u uredaj

- Upotrebite plasti¢nu kasiku koju ste dobiliili drvenu kasiku a ne metalnu da bi izbegli ostecenja povrsine
posude - fig.15.

- Da izbegnete bilo kakav rizik od korozije, ne sipajte sir¢e u posudu.

- Povrdinska boja posude se moze izmeniti nakon upotrebe prvi put ili nakon duze upotrebe. Ta promena
boje je usled delovanja pare i vode i nema uticaj na upotrebu uredaja, niti je opasna po vase zdravlje.
Savrdeno je sigurno da nastavite s upotrebom.

CiScenje ventila mikro pritiska

- Kada ¢istite ventil mikro pritiska, molimo vas da ga skinete sa poklopca - fig.16 i otvorite rotiranjem
u smeru “otvoreno” - fig.17a i 17b. Kada ga ocistite, dobro ga osusite spojite dva trougla u dva dela
zajedno i rotirajte U smeru “zatvorend’, zatim ga stavite nazad na poklopac uredaja - fig.18a i 18b.

Ciscenje i nega drugih delova uredaja

« Iskljucite uredaj pre cisc¢enja.
« Ocistite spoljasnjost uredaja - fig.19, unutar poklopca - fig.14 i kabl viaznom krpom i dobro osusite. Ne

koristite abrazivna sredstva.
+ Ne koristite vodu da Cistite unutrasnjost tela uredaja jer moze da osteti toplotni senzor. m



TEHNICKE SMERNICE ZA RESAVANJE PROBLEMA

Opis kvarova

Bilo koja lampica
indikatora isklju¢ena
i nema zagrevanja.

Bilo koja lampica
indikatora isklju¢ena
i zagrevanje radi.

Para izlazi tokom
upotrebe.

Pirina¢ napola kuvan
ili vreme kuvanja
predugo.

Pirina¢ napola kuvan
ili vreme kuvanja
predugo.

Ne radi automatsko
odrzavanje tempera-
ture (proizvod ostaje
u polozaju kuvanja, ili

nema zagrevanja).

EO

E1

E3

ld]

Uredaj nije uklju¢en u napajanje.

Rese

Posaljite u ovlas¢eni servisni centar na
popravku.

Problem konekcije indikator
lampice ili je ostecena.

Ponovo otvorite i zatvorite poklopac.

Poklopac nije dobro zatvoren.

Zaustavite kuvanje (iskljucite iz napajanja)
i proverite da li je ventil kompletan (2 dela
spojena zajedno) i dobro postavljen.

Ventil mikro pritiska nije dobro
postavljen ili nekompletan.

Odnesite aparat u ovlas¢eni servis na
popravku.

Poklopac ili dihtung ventila
mikro pritiska je ostecen.

Pogledajte tabelu za koli¢inu vode.

Previse ili nedovoljno vode
prema kolicini pirinca.

Posaljite u ovlasceni servisni centar na
popravku.

Nije dovoljno kljucao.

Senzor na vrhu otvoren ili ima
kratak spoj.

Odnesite aparat u ovlaséeni servis na
popravku.

Senzor na dnu otvoren iliima
kratak spoj.

Zaustavite uredaj i ponovo pokrenite
program. Ako se problem ponovi, molimo
vas odnesite aparat u ovlas¢eni servis na
popravku.

Posuda nedostaje ili je prazna.

Stavite unutrasnju posudu u uredaj a zatim
ga iskljucite iz napajanja i ponovo ukljucite
aparat i najzad ponovo pokrenite program.

Napomena: ako je unutrasnja posuda deformisana, ne koristite je viSe i potraZite zamenu od
ovlascenog servisnog centra.



JUHTPANEEL

13a —@ 13d
13b —\< Fry | ‘”//} 13e
X/
13g
1o | B < > stew | e
Pilaf Steam
14b —— Risloatto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat » Yogurt —— 14g
14d ——powil!j(ge | » Baking—— 14h

KIRJELDUS

1. Aurutamiskorv
2, Vee ja riisi modtekriipsud
3. Eemaldatav keraamiline pott
4. Moodtetops
5. Riisikulp
6. Supikulp
7. Kaas
8. Eemaldatav sisemine aurukaitse
9. Auruventiil
10. Kaane avamisnupp
11. Kdepide
12. Riisikulbi tugi
13. Juhtpaneel

a. Nupp,Keep Warm/Cancel”

(Hoia soojas / loobu)

b. Nupp,Fry” (Fritttr)

<. Nupp,-"

d. Nupp ,Start” (Kdivita)

e. Nupp,Menu" (Ment)

f. Nupp,+"
g. Nupp,Delayed Start”
(Viivitusega kdivitamine)
14. Funktsiooninaidikud
a. Funktsioon ,Rice/Cereal”
(Riis / piimata puder)
b. Funktsioon,Pilaf/Risotto” (Pilaff/risoto)
¢. Funktsioon,Reheat” (Ulessoojendamine)
d. Funktsioon,Milk Porridge”
(Piimaga puder)
e. Funktsioon,Stew” (Hautis)
f. Funktsioon,,Steam/Soup”
(Aurutamine/supp)
g. Funktsioon Yogurt” (Jogurt)
h. Funktsioon,Baking" (Kipsetamine)
15. Korpus
16. Kitteelement
17. Toitekaabel



-

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Pakkige seade lahti

- Eemaldage seade pakendist ning pakkige koik tarvikud ja juhendmaterjalid lahti.
« Avage kaas, vajutades korpusel olevat avamisnuppu - fig.1.
Lugege juhised ldbi ning jargige neid hoolikalt.

Puhastage seade

« Eemaldage keraamiline pott - fig.2, aurukaitse ja auruventiil - fig.3a ja 3b.

« Puhastage pott, ventiil ja aurukaitse kdsna ja ndudepesuvahendiga.

« Plihkige seadme korpuse vilispinda ja kaant pehme niiske lapiga.

« Kuivatage hoolikalt.

« Pange koik detailid oma kohale tagasi. Paigaldage aurukaitse digele kohale seadme kaane sisse. Seejarel
asetage aurukaitse kahe nuki taha ning suruge selle Glemisele otsale, kuni see lukustub. Paigaldage
eemaldatav toitekaabel seadme alumises osas olevasse pessa.

« Paigaldage seadme alumisse ossa kulbihoidik - fig.4.

« Sellel multifunktsionaalsel kuumtéotlusseadmel on 12 funktsiooni: riis / piimata puder, pilaff/risotto,
Ulessoojendamine, piimaga puder, hautis, aurutamine/supp, jogurt, kiipsetamine, soojas hoidmine,
reguleeritav taimer ja viivitusega kdivitamine.

« Kui toitekaabel Uhendatakse pistikupesasse ja seadme alaosas olevasse pesasse, kolab seadmest
pikk signaaltoon ning kaik juhtpaneeli naidikud suttivad korraks. Seejérel kuvatakse ekraanil ,~" ning
koik naidikud Itlituvad kiiresti vélja. Seade laheb ootereziimi ning te saate vastavalt soovile menust
funktsioone valida.

« Kui valitud kuumtootlusaeg on labi, lilitub seade automaatselt soojas hoidmise reziimi, mis kestab kuni
24 h.

« Noudepesumasinas pesemine ei ole soovitatav.

- Arge puudutage kiitteelementi, kui toode on elektrivorku Uhendatud, ega vahetult pérast
lahtiihendamist.

- Arge tostke toodet, kui toode on elektrivorku tihendatud, ega vahetult pérast lahtiihendamist.

VALMISTUMINETOIDUVALMISTAMISEKS

Toiduainete valjamootmine — poti maksimaalne maht

« Poti sisekuljel olevad mddtekriipsud vastavad liitritele ja topsidele ning neid kasutatakse veekoguse
mobtmiseks riisi keetmisel.

« Teie seadmega kaasasolev plastist mddtetops on mdeldud riisi, mitte vee modtmiseks. 1 mddtetopsitdis
riisi (@drega tasa) kaalub ligikaudu 160 g.

« Kasutajad véivad vee kogust muuta olenevalt riisi titbist ja vastavalt oma maitsele.

« Kuna toitepinge varieerub, voib riis ja vesi veidi tle keeda; see on normaalne.



+ Riisi ja vee nivoo ei tohi Uletada korgeimat poti sisekiljel olevat modtekriipsu.
Toiduaineid ega vett ei tohi lisada iile kdrgeima modtekriipsu.

Riisi keetmisel

+ Enne keetmist modtke riis modtetopsiga vdlja ja peske abi.

- Pange labipestud riis potti ning téitke see vajaliku nivooni veega (riisitopside arvule vastava
maodtekriipsuni).

- \/Gite vee kogust muuta vastavalt oma maitsele.

Aurutamisel

« Vett peab olema piisavalt ning selle nivoo ei tohi ulatuda le aurutuskorvi péhja.
« Kui vett on sellest nivoost rohkem, voib kasutamisel tekkida tlekeemine.

+ Asetage aurutuskorv potti - fig.4.

+ Lisage toiduained potti.

KOIGI FUNKTSIOONIDE KASUTAMISEL

- Puhkige poti valispinda (eriti pdhja) hoolikalt. Veenduge, et poti all ega kitteelemendil ei ole toidujédke
ega vedelikke - fig.6.

- Sisestage pott seadmesse ning veenduge selle diges asendis - fig.7.

« Veenduge, et aurukaitse on diges asendis.

+ Sulgege kaas kldépsuga.

« Pistke toitekaabli tiks pistik seadme alaosas olevasse pesasse ning teine pistik seinakontakti.

- Arge iihendage seadet sisse enne Ulalolevate toimingute tegemist.

Toiduvalmistamise ajal ei tohi katt kunagi auruventiili avale asetada, kuna kasi voib péletada
saada - fig.11.

Kui tegite vea ja soovite valida mone teise kuumto6tlusfunktsiooni, vajutage nuppu ,Keep
warm / Cancel” (Hoia soojas / Loobu) ning valige soovitud funktsioon.

Kasutage ainult seadmega komplektis olevat sisemist potti.

Vett ega toiduaineid ei tohi ilma potita seadmesse valada/panna.

RIISIKEETMISTABEL

« Lahtuge erinevat tuupi riiside keetmisel allolevast tabelist. Parimate tulemuste saamiseks soovitame
kasutada tavalist, mitte eelkeedetud riisi, mis voib keetmisel kleepuvaks muutuda ja poti kiilge kinni
jaada. Muude riiside puhul, nditeks pruuni voi metsiku riisi puhul, tuleb veekogust muuta; vaadake
allolevat tabelit.

- Uhe topsi valge riisi (kaks véikest véi (iks suur portsjon) keetmiseks lisage tiks méotetops valget riisi ning ET
poolteist mdotetopsi vett. Ménede riisittitipide puhul véib the topsi riisi keetmisel veidi riisi poti pohja
kleepuda; see on normaalne. Muude koguste valge riisi keetmiseks vaadake allolevat keetmisjuhendit.

+ Riisi ja vee nivoo ei tohi Uletada korgeimat poti sisekiiljel olevat moodtekriipsu - fig.8. Olenevalt riisi
tldbist voib olla vaja vee kogust muuta. Vaadake allolevat tabelit.



VALGE RIISI KEETMISE JUHEND - 10 topsi

Maodtetopsid Riisi kaal Veenivoo potis (+ riis) Portsjoneid
2 3009 2 topsi kriips 3-4
4 600 g 4 topsi kriips 5-6
6 900 g 6 topsi kriips 8-10
8 1200 g 8 topsi kriips 13-14
10 1500 g 10 topsi kriips 16-18

« Enne keetmist tuleb riis pohjalikult labi keeta, vélja arvatud risotoris.

MUUDE RIISITOUPIDE KEETMISJUHEND

Maobtetopsitais Veenivoo potis

Riisitiup o Riisi kaal - Portsjoneid
riisi (++ riis)
Valge Gmarateraline 6 870¢g 6 topsi kriips 7-8
riis (Itaalia riis, tihti
kleepuvam) 10 14509 10 topsi kriips 10-12
Tsistera 6 8879 6 topsi kriips 7-8
Pruun riis 10 1480 g 10 topsi kriips 10-12
6 870¢g 6 topsi kriips 7-8
Risotoriis (Arborio)
10 14509 10 topsi kriips 10-12
6 7369 5 topsi kriips 7-8
Kleepuv riis
10 12279 9 topsi kriips 10-12
6 8409 6 topsi kriips 7-8
Pruun riis
10 1400 g 10 topsi kriips 10-12
6 900 g 6 topsi kriips 7-8
Jaapani riis
10 1500 g 10 topsi kriips 10-12
6 8709 6 topsi kriips 7-8
Jasmiiniriis
10 1450 g 10 topsi kriips 10-12




Aeg Kaane asend
Max

Funktsioon iki- imis-
\/a|.k\. Regu\eer\mls P . temperatuur Kaas Kaas
misi vahemik suletud  avatud
ngg/CereaI (Riis Automaatne
/ piimata puder)
Pilaf/Risotto
(Pilaff/risoto) Automaatne
| Reheat . 25min | 8 min - 45 min 1 min 100°
(Ulessoojendamine)
Milkporridge |1 o | 5 min - 90 min 1 min 100°
(Piimaga puder)
Stew (Hautis) 60 min | 20 min-9tundi 1 min, 90 min jarel 1 tund 100°
Steam/soup .
(Aurutamine/ 30 min ]STTA; 2 1 min, 90 min jarel 1 tund 100°
supp)
Yogurt (Jogurt) | 8tundi | 6tundi-12tundi 1 tund 42°
Baking 20 min - . Lo o
(Kipsetamine) 35 min 4 tundi 1 min, 90 min jarel 1 tund 135
Fry (Fritaar) 15min | 5min-60min 1 min 160°
Keep warm
(Soojas Kuni 24 h 75°
hoidmine)

MONED SOOVITUSED MAITSVA RIISI KEETMISEKS

« Mddtke riis vélja ning peske see hoolikalt ja pikalt Iabi séelas voolava vee all (vélja arvatud risotoriis, mida
ei tohi labi pesta). Seejarel valage riis potti koos vajaliku koguse veega.

« Segage riisi, et see jaguneks potis Uhtlaselt; nii keeb see thtlaselt 1abi.

+ Vajadusel lisage maitse jérgi soola.

« Vee asemel véite kasutada puljongit. Puljongi kasutamisel vaib riis poti pohjas veidi pruunistuda.

+ Keetmise ajal ei tohi kaant avada, kuna siis padseb aur valja, mis mojutab keetmisaega ja riisi maitset.

« Kui riis on valmis ja ndidik ,Keep Warm” (Soojashoidmine) pdleb, segage riisi ning jétke see veel paariks
minutiks seadmesse. Nii muutub riis someramaks.

FUNKTSIOON ,,RICE/CEREAL" (RIIS / PIIMATA PUDER)

+ Asetage seade horisontaalsele stabiilsele kuumakindlale téGpinnale, eemale veepritsmetest ja teistest
soojusallikatest.

- Valage potti vajalik kogus riisi, kasutades komplektis olevat mootetopsi - fig.9. Seejarel taitke pott kiilma
veega kuni selle sisekuljele margitud modtekriipsuni,CUP" (Tops) - fig.10.

+ Sulgege kaas.

Markus. Riis tuleb alati esimesena potti valada, kuna muidu saab vett liiga palju.

« Vajutage nuppu ,Menu” (Mentt) ning valige funktsioon ,Rice/Cereal” (Riis / piimata puder). Ekraanil
kuvatakse,--"ning ndidik,Start"vilgub. Vajutage nuppu,Start” (Kaivita). Seade laheb toiduvalmistusreziimi
,Rice/Cereal” (Riis / piimata puder). Naidik,Start"poleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse,-"




« Kui toit on valmis, teeb seade kaks piiksu ning ldheb jarelkuumutusreziimi. Ekraanil loetakse maha
jarelkuumutusaega: 14 minutit.

« Jarelkuumutamise jérel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Néidik ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse ,b"

FUNKTSIOON ,,PILAF/RISOTTO” (PILAFF/RISOTO)

« Vajutage nuppu ,Menu” (Meniitl) ning valige funktsioon ,Pilaf/Risotto” (Pilaff/risoto). Ekraanil kuvatakse
,~"ning néidik ,Start” vilgub. Vajutage nuppu ,Start” (Kéivita). Seade laheb toiduvalmistusreziimi,Pilaf/
Risotto” (Pilaff/risoto). Naidik,Start” poleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse ,-"

« Kui toit on valmis, teeb seade kaks piiksu ning ldheb jarelkuumutusreziimi. Ekraanil loetakse maha
jarelkuumutusaega: 10 minutit.

« Jarelkuumutamise jérel teeb seade mitu piiksu ning ldheb soojashoidmisreZiimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse ,b"

FUNKTSIOON ,REHEAT” (ULESSOOJENDAMINE)

+ Vajutage nuppu,Menu’ (Men(iti) ning valige funktsioon ,Reheat” (Ulessoojendamine). Ekraanil kuvatakse
,~'ning néidik,Start"vilgub. Vajutage nuppu,Start” (Kéivita). Seade Idheb toiduvalmistusreziimi,Reheat”
(Ulessoojendamine). Naidik,Start” poleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejaanud aega.

« Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 25 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 8 minutit kuni 45
minutit. Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

- Ulessoojendamise jarel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse ,b"

Kui iilessoojendamisel on riisi liiga palju véi kui riisi keetmisel on riisi liiga vdhe, kérbeb riis

pohja.

Kiilma riisi iilessoojendamisel voib tekkida paha I6hn.

FUNKTSIOON ,,MILK PORRIDGE" (PIIMAGA PUDER)

« Vajutage nuppu ,Menu” (Mentit) ning valige funktsioon ,Milk Porridge” (Piimaga puder). Ekraanil
kuvatakse,-"ning ndidik,Start"vilgub.Vajutage nuppu,Start”(Kaivita). Seade ldheb toiduvalmistusreziimi
,Milk Porridge” (Piimaga puder). Néidik ,Start” péleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejaanud
aega.

« Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 10 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 5 minutit kuni 90
minutit. Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

« Toidu valmimise jérel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse ,b"



FUNKTSIOON,STEW” (HAUTIS)

- Vajutage nuppu ,Menu” (Menlul) ning valige funktsioon ,Stew” (Hautis). Ekraanil kuvatakse " ning
ndidik ,Start” vilgub. Vajutage nuppu ,Start” (Kéivita). Seade ldheb toiduvalmistusreziimi,Stew” (Hautis).
Naidik,Start” poleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejadnud aega.

« Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 60 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 20 minutit kuni 9
tundi. Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

« Toidu valmimise jérel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) s(ttib ning ekraanil kuvatakse,,b"

FUNKTSIOON ,STEAM/SOUP” (AURUTAMINE/SUPP)

- Vajutage nuppu ,Menu” (Menll) ning valige funktsioon ,Steam/Soup” (Aurutamine/supp). Ekraanil
kuvatakse,--"ning ndidik,Start"vilgub. Vajutage nuppu,Start” (Kaivita). Seade laheb toiduvalmistusreziimi
,Steam/Soup” (Aurutamine/supp). Néidik,Start” péleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejagnud
aega.

« Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 30 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 15 minutit kuni 2
tundi. Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

+ Toidu valmimise jarel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse,,b"

FUNKTSIOON ,YOGURT” (JOGURT)

« Vajutage nuppu ,Menu” (Mentt) ning valige funktsioon ,Yogurt” (Jogurt). Ekraanil kuvatakse ,~-" ning
naidik,Start”" vilgub. Vajutage nuppu,Start” (Kdivita). Seade laheb toiduvalmistusreziimi,Yogurt” (Jogurt).
Naidik,Start" péleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejadnud aega.

+ Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 8 tundi ning seda saab reguleerida vahemikus 6 tundi kuni 12 tundi.
Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

- Viivitusega kaivitumise funktsioon ei ole funktsiooni,Yogurt” (Jogurt) puhul kasutatav.

+ Toidu valmimise jérel teeb seade mitu piiksu. Jogurt tuleb vahemalt neljaks tunniks kilmikusse jtta.

+ Selles reziimis toiduvalmistamisele soojashoidmist ei jargne.

« Jogurtite valmistamiseks kasutage klaasist ahjunousid.

TOIDUAINETE VALIK

Piim

Millist piima tuleb kasutada?

Kdigis meie retseptides on ette nahtud lehmapiima kasutamine (kui kirjas ei ole teisiti). Voite kasutada ka

taimepiima, naiteks sojapiima, voi lamba- voi kitsepiima, kuid sel juhul véib jogurti konsistents oleneda

kasutatud piima tudbist. Voite oma seadmes kasutada pastériseerimata piima, pastoriseeritud piima ning

koiki allnimetatud piimaliike.

« Korgkuumutatud piim Kérgkuumutatud piimast valmistatud jogurt on tavalisest paksem. Vahese
rasvasisaldusega piimast saab vedelama jogurti. Voite vahese rasvasisaldusega piimale ka Uks-kaks
portsu piimapulbrit lisada.
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« Pastoriseeritud piim Sellest piimast saadud jogurt on kreemjam ning selle peal on kerge kirme.

« Toorpiim (talupiim) See piim tuleb ldbi keeta. Soovitame lasta sellel pikka aega keeda. Keetmata
toorpiima kasutamine véib olla ohtlik. Enne seadmes kasutamist peate laskma keedetud piimal maha
jahtuda. Me ei soovita toorpiimast valmistatud jogurtitest juuretist teha.

- Piimapulber Piimapulbrist saab vaga kreemja jogurti. Jargige pakendil olevaid tootja juhiseid.

Valige téispiim, eelistatavalt korgkuumutatud.

Toorpiim ja pastoriseeritud piim tuleb ldbi keeta, maha jahutada ning tekkinud kirme
eemaldada.

Kaaritamine

Jogurti tegemine

Selleks v6ib kasutada

- Uhte poest ostetud voimalikult vérsket mahejogurtit. Varskes jogurtis on rohkem aktiivseid
piimhappebaktereid ning see annab paksema jogurti;

- kiilmkuivatatud juuretist. Sel juhul juhinduge juuretise kasutusjuhendis kirjasolevast aktiveerimisajast.
Sellised juuretised on saadaval suuremates kauplustes, apteekides ja teatud mahepoodides;

- varem valmistatud jogurtist - see peab olema valmistatud loomuliku kddritamise teel ja Gsnagi
varske. Seda nimetatakse juuretamiseks. Viiekordse juuretamise jérel ei ole jogurtis enam piisavalt
aktiivseid piimhappebaktereid ning seetdttu voib jargmine jogurtipartii vedel tulla. Seejérel peate
juuretamist otsast alustama, kasutades poest ostetud jogurtit voi kilmkuivatatud juuretist.

Pérast piima ldbikeetmist laske sellel toatemperatuurile jahtuda, enne kui juuretise lisate.
Korge temperatuur hévitab juuretise.

Kadritamisaeg

+ Jogurti kdaritamiseks kulub 6 kuni 12 tundi, olenevalt kasutatud piimast ja juuretisest ning soovitud
tulemusest.
Vedel | | | | | | | Paks

Magus | I I I I I [ Happeline
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

« Jogurtit voib kilmikus hoida kuni seitse paeva.

FUNKTSIOON ,,BAKING” (KUPSETAMINE)

+ Vajutage nuppu ,Menu” (Meniitl) ning valige funktsioon ,Baking” (Kipsetamine). Ekraanil kuvatakse ,—"
ning néidik ,Start” vilgub. Vajutage nuppu ,Start” (Kivita). Seade léheb toiduvalmistusreziimi ,Baking”
(Kupsetamine). Nadidik,Start” péleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejadnud aega.

+ Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 35 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 20 minutit kuni 4
tundi. Nuppu +/- pikalt all hoides saate aega muuta piiksutamata.

« Viivitusega kaivitumise funktsioon ei ole funktsiooni,Baking” (Kipsetamine) puhul kasutatav.

« Toidu valmimise jérel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) stttib ning ekraanil kuvatakse,,b"



FUNKTSIOON,, FRY” (FRITUURIMINE)

- Vajutage nuppu,Menu’ (Menu) ning valige funktsioon,Fry” (Frittir). Ekraanil kuvatakse ,~"ning naidik
,Start” vilgub. Vajutage nuppu ,Start” (Kaivita). Seade laheb toiduvalmistusreziimi ,Fry” (Fritidr). Naidik
,Start”pdleb pidevalt ning LED-ekraanil kuvatakse jarelejaédnud aega.

« Vaikimisi on toiduvalmistamisaeg 15 minutit ning seda saab reguleerida vahemikus 5 minutit kuni 60
minutit.

- Toidu valmimise jarel teeb seade mitu piiksu ning laheb soojashoidmisreziimi. Nupp ,Keep Warm”
(Soojashoidmine) sittib ning ekraanil kuvatakse ,b"

+ Seda funktsiooni tohib kasutada ainult koos 6li ja toiduga. Kui lisatud on ainult 6li, voidakse displeil
kuvada teade,E3".

FUNKTSIOON ,KEEP WARM” (SOOJAS HOIDMINE)

+ Nupu,Keep Warm" (Hoia soojas) vajutamisel Iaheb seade reziimi,Keep Warm” (Soojashoidmine).
+ Kui soojashoidmine pole enam vajalik, [litage seade kasitsi valja, vajutades nuppu,Keep Warm / Cancel”
(Hoia soojas / Loobu).
itus Riisi vdrske 6 tundi.

maitse s oojashoidmisel kuni

FUNKTSIOON,, DELAYED START” (VIIVITUSEGA KAIVITAMINE)

- Viivitusega kaivitamise funktsiooni kasutamiseks valige esmalt toiduvalmistusfunktsioon ja -aeg.
Seejdrel vajutage nuppu ,Delayed Start” (Viivitusega kdivitamine) ning valige viivitusaeg. Nupu ,+" voi
,—" Vajutamisel viivitusaeg vastavalt suureneb voi vaheneb Ghe tunni vérra. Vaikimisi kuvatav viivitusaeg
oleneb valitud toiduvalmistusajast. Viivitusaeg on reguleeritav vahemikus 1 kuni 24 tundi. Kui olete
vajaliku viivitusaja valinud, vajutage nuppu ,Start” (Kaivita). Seade ldheb toiduvalmistusreziimi, naidik
,Start”jaéb polema ning LED-ekraanil kuvatakse valitud tundide arvu.

KUITOIT ON VALMIS

+ Avage kaas - fig.1.

- Toiduvalmistuspoti ja aurutuskorvi kdsitsemisel kasutage pajakindaid - fig.12.

« Serveerige toit seadmega kaasas oleva plastkulbiga ning sulgege kaas.

+ Anum hoiab toitu teistkordseks serveerimiseks soojas kuni 24 tundi.

+ Soojas hoidmise l6petamiseks vajutage nuppu,Keep Warm / Cancel” (Soojashoidmine/loobu).
- Eemaldage seade vooluvorgust.

MUU TEAVE

+ Seadmel on malufunktsioon. Voolukatkestuse korral jaddvustab seade enne voolukatkestust kehtinud
toiduvalmistamisvéadrtused ja jatkab toiduvalmistamist pdrast vooluvarustuse taastumist. Kui
voolukatkestus kestab kauem kui 2 sekundit, katkestab seade eelnenud toiduvalmistamise ja naaseb
ooteseisundisse.

- Toiduvalmistamise téhususe tagamiseks drge avage kaant valmistamise ajal.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

+ Enne puhastamist ja hooldamist Ghendage multifunktsionaalne kuumtoéotlusseade elektrivorgust lahti
ning laske sellel taielikult maha jahtuda.
« Soovitame tungivalt seadet pdrast igat kasutuskorda kdsnaga puhastada - fig.13.

Pott, aurutuskorv (fig.14)

« Puhastage potti ja aurutuskorvi kuuma vee, vedelseebi ja kdsnaga. Kitrimispulbri ja metallkdsna
kasutamine ei ole soovitatav.

« Kui toit on pdhja kérbenud, véite potti vett valada ja enne pesemist liguneda lasta.

« Kuivatage pott hoolikalt.

Poti pika kasutusea tagamine

Jargige allolevaid potti puudutavaid juhiseid hoolikalt.

« Me ei soovita potis toiduaineid hakkida ega I6igata; pott voib viga saada.

« Pange pott pérast puhastamist alati kuumtootlusseadmesse tagasi.

- Kasutage kaasasolevat plastkulpi voi puukulpi. Metallkulpi ei tohi kasutada; see vdib poti pinda
vigastada - fig.15.

- Potti ei tohi dadikat valada, sest see kahjustab potti.

« Esmakordse kasutamise jarel voi parast pikaajalist kasutamist voib poti pinna varvus muutuda. See
vdrvuse muutumine on pdhjustatud auru méjust ning see ei méjuta kuumtddtlusseadme toimimist
ega ole tervisele kahjulik. Potti voib julgelt edasi kasutada.

Auruventiili puhastamine

« Auruventiili puhastamiseks eemaldage see kaane kiljest - fig.16 ning avage see, pdorates seda
avamissuunas — fig.17a ja 17b. Parast auruventiili puhastamist plhkige see kuivaks, sobitage kahe
detaili kolmnurgaosad kokku ning péérake neid sulgemissuunas. Seejérel paigaldage ventiil tagasi
kuumtéétlusseadme kaane kilge - fig.18a ja 18b.

Seadme teiste osade puhastamine ja hooldamine

« Enne puhastamist ihendage seade vooluvorgust lahti.

« Puhastage kuumtootlusseadme valispinda - fig.19, kaane sisepinda - fig.14 ja kaablit niiske lapiga, ning
puhkige need kuivaks. Kriimustavaid puhastusvahendeid ei tohi kasutada.

- Arge kasutage seadme sisemuse puhastamiseks vett, kuna see voib temperatuuriandurit kahjustada.



TEHNILISTE PROBLEEMIDE LAHENDAMISE JUHEND

Probleemi
kirjeldus

Méne naidiku tuli ei
sttti ja kuttekeha ei
soojene.

Méne naidiku tuli ei
sUtti, aga kuttekeha
soojeneb.

Kasutamisel lekib
auru.

Riis jaab tooreks voi
keetmine votab kaua
aega.

Riis jadb tooreks voi
keetmine votab kaua
aega.

Automaatne
soojashoidmine ei
toimi (toode jaab

toiduvalmistusreziimi
voi ei hoia toitu
soojas).

EO

E1

E3

Pohjused

Seade ei ole vooluvérku
Ghendatud.

Lahendused

Saatke remontimiseks volitatud
hoolduskeskusesse.

Naidiku tuli on katki voi selle
Ghendus on katkenud.

Avage ja sulgege kaas.

Kaas on kehvasti suletud.

Lopetage toiduvalmistamine (Ghendage
toode vooluvorgust lahti) ning veenduge,
et ventiil on kokkumonteeritud (kaks osa on
kokku lukustunud) ja éigesti paigutatud.

Auruventiil on sobimatus
asendis voi ei ole kokku
monteeritud.

Saatke remontimiseks volitatud
hoolduskeskusesse.

Kaane voi auruventiili tihend
on katki.

Leidke tabelist dige veekogus.

Vett on antud riisikoguse jaoks
liiga palju voi liga vahe.

Saatke remontimiseks volitatud
hoolduskeskusesse.

Jarelkuumutamine ei ole
|6ppenud.

Ulemine andur ei rakendu véi
on luhises.

Saatke remontimiseks volitatud
hoolduskeskusesse.

Alumine andur ei rakendu voéi
on luhises.

Lulitage seade valja ning kaivitage programm
uuesti. Kui probleem ei lahene, saatke seade
remontimiseks volitatud hooldustookotta.

Potti ei ole voi pott on tihi.

Asetage sisemine pott seadmesse, Uhendage
seade vooluvorgust lahti ja uuesti vooluvorku,
ning I6puks kdivitage programm uuesti.

Markus: kui sisemine pott on deformeerunud, ei tohi seda rohkem kasutada. Uue poti saate
volitatud hoolduskeskusest.




VADIBAS PANELIS

13d
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13b \
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Menu

13e

13c \\\m
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Ri

140 —— cereal €
Pilaf

14b —— Risotto <

14c —— Reheat <«

Milk
14d — Porridge <

P Stew —— l4e
Steam

> Soup — | — 14f

p Yogurt ——— 14g

p Baking —— 14h

1. Tvaicésanas grozs

2. Limena raditajs Gdenim un risiem

3. Iznemams keramikas trauks

4. Mérglaze

5. Risu karote

6. Zupas karote

7.Vaks

8. Iznemams iekséjais tvaika rezgis

9. Kompresijas mikrovarsts

10. Vaka atvérsanas poga

11. Rokturis

12. Risu karotes turétajs

13. Funkciju izvélne
a. poga «KEEP WARM/CANCEL»

(siltuma saglabasana/atceldana)

b. poga «FRY» (cepsana uz pannas)
€. pOga «—»

—
&l
(%]

d. poga «START» (sakt)
e. poga «MENU» (izvélne)
f. poga «+»
g. poga «DELAYED START» (sakt vélak)

14. Funkciju indikatorgaismas
a. funkcija «RICE/CEREAL» (risi/graudaugi)
b. funkcija «PILAF/RISOTTO» (plovs/risoto)
c. funkcija «REHEAT» (uzsildisana)
d. funkcija «<MILK PORRIDGE» (piena putra)
e. funkcija «STEW» (saut&jums)
f. funkcija «STEAM/SOUP» (tvaiks/zupa)
g. funkcija «YOGURT» (jogurts)
h. funkcija «BAKING» (cepsana krasni)

15. Korpuss

16. Sildelements

17. Barosanas vads



PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES
Izpakojiet ierici
« Iznemiet ierici no iepakojuma un izsainojiet visus piederumus un dokumentus.
« Atveriet vaku, nospiezot atvérsanas pogu, kas atrodas uz ierices korpusa - fig.1.
Izlasiet lietosanas pamacibu un ripigi ievérojiet darbibu kartibu.

Notiriet ierici

« Iznemiet keramikas trauku - fig.2, tvaika rezgi un kompresijas varstu - fig.3a un 3b.

« Notiriet trauku, varstu un tvaika rezgi ar stkli un mazgasanas lidzekli.

+ Noslaukiet ierices arpusi un vaku ar mitru draninu.

« RUpigi noslaukiet.

- Novietojiet visus elementus atpakal sakotnéja pozicija. levietojiet tvaika rezgi pareiza pozicija iekartas
augseja vaka. levietojiet tvaika rezgi aiz abiem valnisiem un uzspiediet uz ta virsmas, lidz rezgis ir
nofikséts. levietojiet nonemamo vadu kontaktligzda uz ierices pamatnes.

« Pievienojiet karotes turétaju ierices pamatnei - fig.4.

- Sai daudzfunkcionalajai gatavosanas iericei ir 12 funkcijas: «Rice/Cereal» (risi/graudaugi), «Pilaf/Risotto»
(plovs/risoto), «Reheat» (uzsildisana), «Milk Porridge» (piena putra), «Stews (sautéjums), «Steam/Soup»
(tvaiks/zupa), «Yogurt» (jogurts), «Baking» (cepsana krasni), «Fry» (cep$ana uz pannas), «Keep Warm»
(siltuma saglabasana), «Adjustable Timer» (reguléjams taimeris) un «Preset» (ieprogrammeésana).

« Kad barosanas vads ir ievietots kontaktligzda uz ierices pamatnes un tiek pieslégts elektrotiklam, ir
dzirdams gars signals, un visas funkciju izvélnes indikatorgaismas uz mirkli iedegas. Péc isa briza ekrana
displeja paradisies zime «--», un visas indikatorgaismas izslégsies. lerice parslédzas gaidisanas rezZima, jas
varat izvéléties izvélnes funkcijas.

« Péc gatavosanas beigam ierice automatiski parslégsies siltuma saglabasanas rezZima, kas ilgst idz 24
stundam.

« Nav ieteicams ierici mazgat trauku mazgajama masina.

« Nepieskarieties sildelementam, kad ierice ir pieslégta elektrotiklam vai péc gatavosanas.

« Neparvietojiet ierici lietosanas laika vai uzreiz péc gatavosanas.

PIRMS GATAVOSANAS

Sastavdalu daudzuma meérisana - trauka maksimalais tilpums

« Limena iedalas trauka iekSpusé ir noraditas litros un glazés. Tas izmanto, lai noméritu tdens limeni,
gatavojot risus.

« lerices komplektacija ieklautd plastmasas mérglaze paredzéta risu, nevis Gdens mérisanai. Viena L
mérglazes iedala ir lidzvértiga aptuveni 160 g risu.

- Udens daudzumu var samazinat vai palielinat atkariba no risu veida un savam vélmém.

« Ta ka spriegums dazados regionos atskiras, ir iespéjama neliela risu un ddens izslakstisanas.




« Maksimalajam Gdens un risu daudzumam nevajadzétu parsniegt augstako iezimi trauka iekSpuse.
Nekad nepievienojiet sastavdalas vai ideni augstak par augstako limena iezimi.

Gatavojot risus

« Pirms gatavosanas nomériet risu daudzumu, izmantojot mérglazi, un noskalojiet tos.

« levietojiet noskalotos risus trauka un pievienojiet atbilstodu ddens daudzumu (daudzums tiek mérits
glazeés).

+ Udens daudzumu var pielagot atbilstosi vélmém.

Gatavojot tvaika

+ Udens daudzumam jabat atbilstosam un vienmér zemakam par tvaicésanas groza apaksu.
+ Ja Gdens limenis tiek parsniegts, lietosanas laika tas var parplast.

« levietojiet tvaicésanas grozu trauka - fig.4.

« lelieciet groza sastavdalas.

VISAM FUNKCLJ

« Rupigi noslaukiet trauka arpusi (jo Tpasi ta apaksu). Parliecinieties, ka zem trauka un uz sildelementa nav
nekadu atlieku vai $kidruma - fig.6.

« levietojiet trauku iericé, parliecinoties, ka tas ir novietots pareizi - fig.7.

- Parliecinieties, ka tvaika rezgis ir pareiza pozicija.

« Nostipriniet vaku, lidz dzirdams klikskis.

« levietojiet barosanas vadu kontaktligzda uz ierices pamatnes, un otru ta galu pieslédziet elektrotiklam.

« Neieslédziet ierici, kamér nav paveiktas visas Seit minétas darbibas.

Gatavosanas laika nekad neturiet rokas virs tvaika védkanala, jo ta var gat apdegumus -
fig.11.

Ja esat izvélgjies nepareizu gatavosanas rezimu un vélaties to mainit, nospiediet pogu «<KEEP
WARM/CANCEL» (siltuma saglabasana/atcelSana) un izvélieties vajadzigo reZimu.
Izmantojiet tikai ierices komplektacija ieklauto iekséjo trauku.

Nelejiet iericé adeni un neievietojiet sastavdalas, ja taja nav gatavosanas trauka.

TABULAS RISU GATAVOSANAI

+ Zemak redzamaja tabula ieklauta informacija par to, ka gatavot dazadus risu veidus. Lai iegUtu labakos
rezultatus, iesakam izmantot parastus risus, nevis «viegli gatavojamos» risus, kuri médz bat lipigaki
un var pielipt pie pamatnes. Gatavojot citu veidu risus, pieméram, brdnos vai savvalas risus, Gdens
daudzums nedaudz atskiras (sk. zemak redzamas tabulas).

- Lai pagatavotu 1 glazi balto risu (2 mazas vai 1 liela porcija), izmantojiet 1 mérglazi balto risu un
pievienojiet pusotru mérglazi Gdens. Gatavojot 1 glazi risu, dazi risu veidi var nedaudz pielipt pie
pamatnes. Lai pagatavotu citu daudzumu balto risu, izmantojiet zemak noradito gatavosanas paligu.

+ Maksimalajam tdens un risu daudzumam nevajadzétu parsniegt augstako iezimi trauka iekSpusé —
fig.8. Atkariba no risu veida Gdens daudzums var nedaudz atskirties. Skatit zemak redzamo tabulu.




BALTO RISU GATAVOSANAS PALIGS - 10 glazes

Udens limenis trauka

Mérglazes Risu svars (750 Porcijas
2 3009 2 glazu iezime 3-4 personam
4 600 g 4 glazu iezime 5-6 personam
6 900 g 6 glazu iezime 8-10 personam
8 12009 8 glazu iezime 13-14 personam
10 15009 10 glazu iezime 16-17 personam

« Pirms gatavosanas rapigi noskalojiet risus (iznemot risoto risus).

GATAVOSANAS PALIGS CITIEM RISU VEIDIEM

. ) Risu . Udens limenis -
Risu veids o Risu svars ERP Porcijas
mérglaze trauka (+ risi)
Apalie baltie risi 6 8709 6 glazu iezime 7-8 personam
(italu risi, kuri biezi
vien ir lipigaki) Pilngraudu 14509 10 glazu iezime 10-12 personam
6 8879 6 glazu iezime 7-8 personam
Branie risi Risoto risi
(pieméram, 1480 g 10 glazu iezime 10-12 personam
Arborio)
6 8709 6 glazu iezime 7-8 personam
Lipigie risi
Branie risi 14509 10 glazu iezime 10-12 personam
6 7369 5 glazu iezime 7-8 personam
Japanu risi
Jasminu risi 12279 9 glazu iezime 10-12 personam
6 8409 6 glazu iezime 7-8 personam
Brown rice
10 14009 10 glazu iezime 10-12 personam
6 900 g 6 glazu iezime 7-8 personam
Japanese rice
10 15009 10 glazu iezime 10-12 personam
6 8709 6 glazu iezime 7-8 personam
Fragrantrice
10 1450 g 10 glazu iezime 10-12 personam




Laika iestatisana Vaka stavoklis

Furrlie Maksimala ~ ~
Standarta ligums Katru temperatara IVa{(s \/aiks
aizverts atverts
Risi / o
Graudaugi Automatisks
Plovs/Risoto Automatisks
Uzsildisana 25 min 8 min - 45 min 1 min 100°
Piena putra 10 min 5 min-90 min 1 min 100°
Sautéjums 60 min 20min-9h 1 min, péc90 min-1h 100°
Tvaiks/Zupa | 30 min 15min-2h 1 min, péc 90 min-1h 100°
Jogurts 8 stundas 6h-12h 1 hour 42°
Cepsana | 35 i | 20min-4h | 1 min, pec9Omin-1h 135°
krasni
Cepsana iz | 5 iy | 5 min - 60 min 1min 160°
pannas
siltuma Lidz 24 h 75°
saglabasana

DAZI IETEIKUMI LABAKAI RISU PAGATAVOSANAI

« Nomériet risu daudzumu un rapigi tos noskalojiet zem tekosa tdens, izmantojot sietu (iznemot risoto
risus, tie nav jaskalo). Tad ievietojiet risus gatavosanas trauka, pievienojot attiecigo daudzumu tdens.

« Lai risi izvaritos labak, parliecinieties, ka tie ir vienmérigi izklati pa visu trauku.

« Ja nepieciesams, pievienojiet sali péc garsas.

« Buljonu var aizstat ar Gdeni. Ja izmantojat buljonu, risi trauka apaksa var kat viegli brani.

« Gatavosanas laika neveriet vala vaku, jo tas lauj izplUst tvaikam un ietekmé gatavosanas ilgumu un
édiena garsu.

« Kad risi ir gatavi un ieslégusies siltuma saglabasanas indikatorgaisma, viegli sakratiet risus un atstajiet
daudzfunkcionalaja gatavosanas iericé vél paris minates, lai iegttu idealus, nesalipusus risus.

FUNKCIJA «RICE/CEREAL» (RISI/GRAUDAUGI)

« Novietojiet ierici uz gludas, stabilas un karstumizturigas darba virsmas, kur tai nevar uzs|akstities ddens
un tuvuma nav citu siltuma avotu.

« leberiet trauka nepieciesamo risu daudzumu, izmantojot komplektacija ieklauto mérglazi - fig.9. Tad
pielejiet aukstu Gdeni lidz atbilstosajai iezimei «CUP» (glaze), kas noradita trauka iek$pusé - fig.10.

« Aizveriet vaku.

Piezime: Pirmos vi ér ieberiet risus, pretéja gadijuma udens bus parak daudz.

« Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Rice/Cereal» (risi/graudaugi). Kad ekrana
displeja redzama zime «--» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslégsies gatavosanas rezima «Rice/Cereal» (risi/graudaugi), iedegsies «Start» (sakt) indikatorgaisma,
un LED ekrana bus redzama zime «--».




+ Kad édiens bis gatavs, atskanés divi Tsi signali, ierice turpinas darbu 1éna gatavosanas rezZima, un ekrana
bs redzams atlikusais laiks: 14 minates.

« Péc 1nas gatavosanas atskanés vairaki signali, ierice paries siltuma saglabasanas rezZima, ieslégsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «b».

FUNKCIJA «PILAF/RISOTTO» (PLOVS/RISOTO)

- Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Pilaf/Risotto» (plovs/risoto). Kad ekrana
displeja redzama zZime «--» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavosanas rezima «Pilaf/Risotto» (plovs/risoto). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un
LED ekrana redzama Zime «».

- Kad édiens bas gatavs, atskanés divi Tsi signali, ierice turpinas darbu 1éna gatavosanas rezima, un ekrana
bs redzams atlikusais laiks: 10 minGtes.

« Péc lénas gatavosanas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «b».

FUNKCIJA «<REHEAT» (UZSILDISANA)

- Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvéletos funkciju «Pilaf/Risotto» (plovs/risoto). Kad ekrana
displeja redzama zZime «--» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavosanas rezZima «Reheat» (uzsildisana). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un LED
ekrana redzams atlikusais laiks.

+ Standarta gatavosanas laiks ir 25 minQtes, to var pieldgot no minimala laika 8 minGtém lidz 45 minatém.
ligak uzspiezot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

« Uzsildisanas procesa beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima,
iedegsies «Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma , un ekrana bas redzams «b».

Ja risu ir parak daudz vai parak maz, atkartoti izmantojot funkciju «Reheat» (uzsildisana

gatavosanas laika, risi piedegs trauka apaksa.
Aukstu risu uzsildisana var radit nepatikamu aromatu.

FUNKCIJA «<MILK PORRIDGE» (PIENA PUTRA)

- Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Milk Porridge» (piena putra). Kad ekrana
displeja redzama zZime «--» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavosanas rezima «Milk Porridge» (piena putra). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un
LED ekrana redzams atlikusais laiks.

+ Standarta gatavosanas laiks ir 10 minQtes, to var pieldgot no minimala laika 5 minGtém lidz 90 minatém.
ligak uzspiezot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

+ Gatavosanas beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «b».

FUNKCIJA «<STEW» (SAUTEJUMS)

- Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Stews (sautéjums). Kad ekrana displeja redzama
Zime «-» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice parslédzas
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gatavosanas rezima «Stew» (sautéjums). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un LED ekrana redzams
atlikusais laiks.

« Standarta gatavosanas laiks ir 60 mindtes, to var pieldgot no minimala laika 20 minatém lidz 9 stundam.
llgak uzspiezot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

« Gatavo$anas beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bads redzams «b».

FUNKCIJA «<STEAM/SOUP» (TVAIKS/ZUPA)

« Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Steam/Soup» (tvaiks/zupa). Kad ekrana
displeja redzama zZime «-» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavo3anas rezima «Steam/Soup» (tvaiks/zupa). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un
LED ekrana redzams atlikusais laiks.

« Standarta gatavosanas laiks ir 30 mindtes, to var pielagot no minimala laika 15 minGtém lidz 2 stundam.
llgak uzspieZot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

« Gatavosanas beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «b».

FUNKCIJA «<YOGURT» (JOGURTS)

« Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Yogurt» (jogurts). Kad ekrana displeja redzama
zime «-» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice parslédzas
gatavosanas reZima «Yogurt» (jogurts). ledegas «Start» (sékt) indikatorgaisma, un LED ekrana redzams
atlikusais laiks.

« Standarta gatavosanas laiks ir 8 stundas, to var pielagot no minimala laika 6 stundam lidz 12 stundam.
llgak uzspiezot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

« Funkciju «Yogurt» (jogurts) nav iespéjams ieprogrammét.

« Gatavosanas beigas atskanés vairaki signali. Jogurts ir jaievieto ledusskapi vismaz uz 4 stundam.

« Péc gatavosanas beigam neieslédzas siltuma saglabasanas funkcija.

« Jogurtu gatavosanai izmantot karstumizturigus stikla traukus.

SASTAVDALU IZVELE

Piens

Kadu pienu izmantot?

Visas masu receptés (ja vien nav noradits citadi) ir izmantots govs piens. Var izmantot arf augu, pieméram, sojas

pienu, ka arf aitas vai kazas pienu, ta¢u tada gadijuma jogurta stingriba var atskirties atkariba no izmantota

piena. lericé var izmantot nepasterizétu vai ilgi uzglabajamu pienu, ka ari visus zemak minétos piena veidus:

« llgi uzglabajams sterilizéts piens: Ultrasterilizéts pilnpiens jogurtu padara stingraku. lzmantojot
daléji attaukotu pienu, jogurts bs mazak stingrs. TaCu var arl izmantot daléji attaukotu pienu un
pievienot vienu vai divas krizes piena pulvera.

« Pasterizéts piens: Sis piens jogurtu padara krémigaku, radot nelielu virskartu.

« Nepasterizéts piens (piens no zemnieku saimniecibas): Sis piens ir javara. Ir ari ieteicams tam |aut
vartties ilgu laiku. Bez varisanas sadu pienu izmantot ir bistami. Pirms izmanto3anas iericé tam ir jalauj




atdzist. No nepasterizéta piena gatavotu jogurtu kultivésana nav ieteicama.

« Piena pulveris: izmantojot piena pulveri, jogurts bus |oti krémigs. levérojiet instrukcijas, kas minétas uz
razotaja iepakojuma.

Izvélieties pllnplenu, velams ar |Igaku derlguma termlnu.

Ferments

Ferments

Tos var gatavot no:

- piena veikala iegadata dabiga jogurta ar ilgako iespéjamo deriguma terminu; pagatavotaja jogurta
tadéjadi bus vairak aktiva fermenta lielakai stingribai.

- liofilizéta fermenta. Saja gadijuma ievérojiet uz fermenta instrukcijas minéto aktivésanas laiku. Sadi
fermenti ir pieejami lielveikalos, aptiekas un atseviskos veselibas produktu veikalos.

- kada nesen pagatavota jogurta - tam jabut dabigam un pagatavotam nesen. To sauc par kultivésanu.
Péc pieciem kultivésanas procesiem izmantotais jogurts zaudé aktivos fermentus, tapéc stingriba var
samazmanes Tad process \rjasak vélreiz, \zmantOJot veikala pirktu Jogurtu vai saldeJot zavetu fermemu

fermentu.
Parak augsta temperatira var kaitét fermenta ipasibam.

Fermentacijas laiks

« Jogurta fermentacijai bas nepiecieamas 6-12 stundas atkariba no pamata sastavdalam un vélama
rezultata.
Skidrs | | | | | | | Stingrs
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« Jogurtu ledusskapi var glabat ne ilgak par 7 dienam.

FUNKCIJA «<BAKING» (CEPSANA KRASNI)

« Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Baking» (cepsana krasni). Kad ekrana displeja
redzama zime «-» un mirgo «Start» (sékt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavosanas rezima «Baking» (cepsana krasni). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un LED
ekrana redzams atlikusais laiks.

« Standarta gatavosanas laiks ir 35 minates, to var pielagot no minimala laika 20 minatém lidz 4 stundam.
llgak uzspieZot uz pogas «+/-», laiku var palielinat vai samazinat, signalam noskanot.

« Funkciju «Baking» (cepsana krasni) nav iesp&jams ieprogrammeét.

« Gatavo$anas beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warmp (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «bv.




FUNKCIJA «FRY» (CEPSANA UZ PANNAS)

+ Nospiediet pogu «Menu» (izvélne), lai izvélétos funkciju «Fry» (cep3ana uz pannas). Kad ekrana displeja
redzama zime «-» un mirgo «Start» (sakt) indikatorgaisma, nospiediet pogu «Start» (sakt). lerice
parslédzas gatavosanas reZima «Fry» (cepSana uz pannas). ledegas «Start» (sakt) indikatorgaisma, un
LED ekrana redzams atlikusais laiks.

« Standarta gatavosanas laiks ir 15 mindtes, to var pielagot no vismaz 5 minGtém lidz 60 minatém.

+ Gatavosanas beigas atskanés vairaki signali, ierice parslégsies siltuma saglabasanas rezima, iedegsies
«Keep Warm» (siltuma saglabasana) indikatorgaisma, un ekrana bas redzams «b».

« lzmantojot 3o funkciju, vienmér lietojiet partiku un ellu. Ja izmantosit tikai ellu, displeja var paradities
signals «E3».

FUNKCIJA «<KEEP WARM> (SILTUMA SAGLABASANA)

« Nospiezot pogu «Keep Warm» (siltuma saglabasana), ierice paries reZima «Keep Warm» (siltuma
saglabasana).

« Siltuma saglabasanas procesa beigas lidzu partrauciet to manuali, nospiezot pogu «Keep Warm/
Cancel (siltuma saglabasana/atcel3ana).

leteikums: Lai risi nezaudétu garsu, lidzu ierobeZojiet siltuma uzturésanas funkcijas darbibu

lidz 6 stundam.

FUNKCIJA «<PRESET» (IEPROGRAMMESANA)

« Lai izmantotu ieprogrammésanas funkciju, vispirms izvélieties gatavosanas rezimu un ilgumu. Péc tam
nospiediet pogu «Preset» (ieprogrammésana) un izvélieties noteikto laiku. Pogas «+» un «» attiecigi
palielina vai samazina laiku par vienu stundu. Standarta ieprogrammeétais laiks mainisies atkariba no
izvéléta gatavosanas ilguma. Ir iespéjams ieprogrammeét uz laiku no 1 lidz 24 stundam. Kad ir izvéléts
vajadzigais ieprogrammeésanas laiks, nospiediet pogu «Start» (sakt), lai ievaditu gatavosanas statusu.
«Start» (sakt) indikatorgaisma paliks iedegta, un LED ekrana bas redzams izvélétais stundu skaits.

PEC GATAVOSANAS

« Atveriet vaku - fig.1.

« Veicot darbibas ar gatavosanas trauku un tvaika rezgi, izmantojiet cimdu - fig.12.

- Parlieciet édienu traukos, izmantojot ierices komplektacija iek|auto plastmasas karoti, un aizveriet vaku.

« lerices tvertné atlikusais édiens saglabasies silts turpmakas 24 stundas.

« Lai partrauktu siltuma saglabasanu, nospiediet pogu «Keep Warm/Cancel» (siltuma saglabasana/
atcelsana).

- Atvienojiet ierici no stravas.




DAZADA INFORMACIJA

+ lericei ir atminas funkcija. Gadijuma, ja elektribas padeve tiek partraukta, ierice iegaumés gatavosanas
procesa stavokli tiesi pirms elektribas padeves partrauksanas, un ta atsaks darbibu 2 sekunzu laika
péc elektribas padeves atjaunosanas. Ja elektribas padeve neatjaunojas 2 sekunzu laika, ierice anulé
iepriekséjo darbibu un atgriezas gaidisanas rezima.

- Ladzu, neatveriet vaku gatavosanas laika, lai nodrosinatu gatavosanas efektivitati.

TIRISANA UN APKOPE

- Pirms tirsanas un apkopes parliecinieties, ka ierice ir atvienota no stravas un pilniba atdzisusi.
« Péc katras lietosanas ir ieteicams iztirit ierici, izmantojot sakli - fig.13.

Trauks, tvaicéSanas grozs (fig.14)

« Lai iztirtu trauku un tvaicésanas grozu, izmantojiet karstu ziepjadeni un stkli. Nav ieteicams lietot
skrapéjosus pulverus un metaliskus sak|us.

- Ja apaksdala ir pielipis édiens, trauka pirms mazgasanas var ieliet adeni, lai pielipusas atliekas kadu laiku
pamirkst.

- Rupigi izzavéjiet trauku.

Trauka kopsana

Ladzu, rapigi ievérojiet $adus noradijumus attieciba uz trauku:

+ lai nodrodinatu trauka kvalitates saglabasanu, ir ieteicams taja negriezt partiku;

- parliecinieties, ka ievietojat trauku atpakal iericé;

« lai novérstu trauka virsmas bojajumus, izmantojiet pievienoto plastmasas karoti vai koka, nevis metala
karoti - fig.15;

- lai novérstu jebkadu korozijas risku, nelejiet trauka etiki;

- trauka iekSpuses krasa péc pirmas lietosanas reizes, ka ari péc ilgstosas lietosanas var mainities. Krasas
maina notiek tvaika un ddens iedarbiba un ta neietekmé ierices lietosanu, nedz arf ir bistama veselibai.
Ir drogi lietot trauku ar tad, ja ta krasa mainijusies.

Kompresijas mikrovarsta tirisana

- Tirot kompresijas mikrovarstu, ldzu iznemiet to no vaka - fig.16 un atveriet, grieZot to virziena «open»
(vala) - fig.17a un 17b. Péc tirisanas IGdzu noslaukiet to, savienojiet abu dalu trisstarus un grieziet to
virziena «close» (ciet), péc tam ievietojiet to atpakal ierices vaka - fig.18a un 18b.

- —v

Citu ierices dalu tirisana un kopsana

« Pirms tirisanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Notiriet ierices arpusi — fig.19, vaka iekSpusi - fig.14 un vadu ar mitru draninu un noslaukiet.
Neizmantojiet abrazivus izstradajumus.

- Neizmantojiet Gdeni ierices korpusa iek3puses tirisanai, jo tas var sabojat siltuma sensoru.




PALIGS TEHNISKU PROBLEMU GADIJU

Trauc&jumu

lemesli

Risindjumi

EJELSH

Nedarbojas kada
indikatorgaisma, un
ierice nesilda.

Nedarbojas kada
indikatorgaisma, un
ierice silda.

Tvaika noplude
lietosanas laika.

Risi ir negatavi vai
pargatavoti.

Risi ir negatavi vai
pargatavoti.

Nedarbojas
automatiska siltuma
uzturésana (produkts

paliek gatavosanas
rezima vai sildisana
nenotiek).

EO

E1

E3

Piezime: ja iek3&jais trauks ir deforméts, nei

remonta centra.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Nosutiet ierici remontam sertificéta servisa
centra.

Probléma ar indikatorgaismas
savienojumu vai ari gaismina
ir bojata.

Atveriet un vélreiz aizveriet vaku.

Vaks nav pienacigi aizverts.

Partrauciet gatavosanu (atvienojiet ierici no
stravas) un parbaudiet, vai varsts ir pilnigs (2
kopa saslégtas dalas) un pareizi novietots.

Kompresijas mikrovarsts nav
pareizi ievietots vai ir nepilnigs.

Nosutiet ierici remontam sertificéta servisa
centra.

Vaks vai kompresijas mikrovarsta
blive ir bojata.

Parbaudiet pareizo Gdens daudzumu
atbilstosi tabulai.

Parak daudz vai parak maz
udens salidzinajuma ar risu
daudzumu.

Nosutiet ierici remontam sertificéta servisa
centra.

Nepietiekams Iénas gatavosanas
laiks.

Partraukta aug$éja sensora kéde
vai issavienojums.

Nosutiet ierici remontam sertificéta servisa
centra.

Partraukta apakséja sensora
kéde vaiissavienojums.

Apturiet ierices darbibu un atsaciet
gatavosanas rezimu. Ja probléma atkartojas,
|adzu nosutiet ierici remontam sertificéta
servisa centra.

Nav ievietos trauks vai tas ir
tukss.

levietojiet iekséjo dalu iericé, atvienojiet ierici
no stravas, pieslédziet atkartoti un atsaciet
gatavosanas rezimu.

tojiet to un

jaunu trauku sertificéta




VALDYMO SKYDELIS

13a —{ ff-'%l } 13d
13b —\\\\\ {Fry ) // 13e
13c NK'LQ/ 13f
S———
13g
tha | (Rice, 4 b Stew —|—14e
Pilaf Steam
14b —— Ris:oatto < > Soup — | 14f
14c ——— Reheat <« » Yogurt —— 14g
14d —— pornitge 4 » Baking—— 14h

1. Gary krepsys
2. Vandens ir ryziy skalé
3. Isimamas keraminis dubuo
4. Matavimo puodelis
5. Ryziy Saukstas
6. Sriubos saukstas
7. Dangtis
8. Isimamas vidinis gary skydas
9. Zemo slégio voztuvas
10. Dangcio atidarymo mygtukas
11. Rankenélé
12. Ryziy sauksto laikiklis
13. Valdymo blokas
a) Mygtukas,KEEP WARM/CANCEL"
(Silumos palaikymas / atSaukimas)

f) Mygtukas ,+"
g) Mygtukas,DELAYED START"
(atidétas jjungimas)

14. Funkcijy indikatoriai

a) Funkcija,RICE/CEREAL" (ryZiai / gradai)

b) Funkcija,PILAF/RISOTTO" (plovas /
rizotas)

) Funkcija,REHEAT” (pasildymas)

d) Funkcija,MILK PORRIDGE"
(pieniné kosé)

e) Funkcija,STEW” (troskinys)

f) Funkcija,STEAM/SOUP”
(virimas garuose / sriuba)

g) Funkcija,YOGURT" (jogurtas)

h) Funkcija,BAKING" (kepimas)

b) Mygtukas,FRY” (kepinimas)
¢) Mygtukas,-"

d) Mygtukas,START” (jjungimas)
e) Mygtukas,MENU" (meniu)

15. Korpusas
16. Kaitinimo elementas
17. Maitinimo laidas
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PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Prietaiso iSpakavimas

« ISimkite prietaisg i$ pakuotés ir iSpakuokite visus priedus bei spausdintus dokumentus.
« Atidarykite dangtj stumdami ant korpuso esantj atidarymo mygtuka - fig.1.
Perskaitykite instrukcijas ir atidziai laikykités naudojimo rekomendacij

Prietaiso valymas

« ISimkite keraminj duben; - fig.2, gary skyda ir slégio voztuva - fig.3a ir 3b.

« Naudodami kempine ir ploviklj isvalykite dubenj, voZtuva ir gary skyda.

« Drégna sluoste nuvalykite prietaiso iSorine puse ir dangtj.

« Atsargiai nusausinkite.

« Sudékite visus elementus atgal j vietas. |statykite gary skyda j tinkamga padétj ant jrenginio virutinio
dangcio. Tada jdékite gary skyda uz 2 briauny ir stumkite jj is virsaus, kol uzsifiksuos. [kiskite atjungiamajj
laida j gary pagrindo lizda.

« | irenginio pagrinda jstatykite sauksto laikiklj - fig.4.

PRIETAISAS

« Daugiafunkcis puodas turi 12 funkcijy: ryziy / grady, plovo / rizoto, pasildymo, pieninés kosés, troskinio,
virimo garuose / sriubos, jogurto, kepimo, kepinimo, silumos palaikymo, reguliucjamojo laikmacio ir
isankstinio nustatymo.

« |kiSus maitinimo laida j elektros lizdg ir j puodo pagrindo lizda, prietaisas skleidzia ilgg garso signala,.py”
ir akimirkai jsijungia visi valdymo bloko indikatoriai. Tada ekrane pasirodo zenklas - ir visi indikatoriai
i$sijungia. |sijungia prietaiso budéjimo rezimas ir galite pasirinkti norimas meniu funkcijas.

« Pasibaigus maisto gaminimo laikui, prietaisas automatiskai jjungia Silumos palaikymo funkcija, kuri
trunka iki 24 val.

« Nerekomenduojama plauti puodo daliy indaplovéje.

« Jeigu prietaisas prijungtas prie elektros lizdo arba kg tik baigé gaminti maista, nelieskite kaitinimo
elemento.

« Nekelkite ir neneskite prietaiso, jeigu jis jjungtas arba ka tik baigé gaminti maista.

PASIRUOSIMAS PRIES GAMINANT

Sudedamuyjy daliy matavimas. DidZiausia dubens talpa

« Indo viduje esancios matavimo padalos nurodytos litrais ir puodeliais, kurie naudojami vandens kiekiui
matuoti verdant ryzius.

« Su prietaisu pateiktas plastikinis matavimo puodelis skirtas ryziams, o ne vandeniui matuoti. 1 lygio
matavimo puodelis ryZiy sveria apie 160 g.

« Naudotojai gali pilti daugiau arba maziau vandens, atsizvelgdami j ryziy rasj ir savo skonj.

« Kadangi jvairiose srityse jtampa skiriasi, ryziai ir vanduo gali issilieti per krastus.

- DidZiausias vandens kiekis ir ryziai neturéty bati vir$ auks¢iausios matavimo zymés dubenyje.



Nedékite ir nepilkite sudedamyjy daliy ar vandens daugiau nei iki auksciausios matavimo
Zymes.
Jei verdate ryzius

+ Prie$ virdami, pamatuokite ryZius matavimo puodeliu ir nuplaukite.
« Suberkite nuplautus ryzius j dubenjir jpilkite vandens iki atitinkamo lygio (matavimo padalos puodeliais).
+ Vandens kiekj galima keisti pagal savo skonj.

Jei verdate garuose

+ Batina jpilti tinkama kiekj vandens - jo turi bati maziau nei iki gary krepsio apatinés dalies.
- Jei jpilsite daugiau vandens, jis gali issilieti prietaisui veikiant.

- Pastatykite gary krepsj ant dubens - fig.4.

« | krepsj sudékite patiekalo sudedamasias dalis.

NAUDOJANT VISAS FUNKCIJAS

« Kruopsciai nuvalykite dubens isore (ypac apacia). |sitikinkite, kad po dubeniu ir ant kaitinimo elemento
néra jokiy likuciy ar skyscio - fig.6.

« |dékite dubenj j prietaisg ir patikrinkite, ar jdétas tinkamai - fig.7.

« |sitikinkite, kad gary skydas yra tinkamoje padétyje.

« Uzdenkite dangciu - turi pasigirsti spragteléjimas.

+ |kiSkite maitinimo laida ] pagrindo lizda, o kita maitinimo laido galg jjunkite j elektros lizda.

« Nejunkite prietaiso, kol neatliksite visy pirmiau nurodyty veiksmy.

Kai prietaisu gaminamas maistas, nedékite rankos ant gary ventiliacinés angos, nes galite

nusideginti - fig.11.

Jei suklydote ir norite pakeisti pasirinkta maisto gaminimo meniu, paspauskite mygtuka KEEP

WARM/CANCEL (Silumos palaikymas / atSaukimas) ir norima meniu pasirinkite i$ naujo.

Naudokite tik su prietaisu pateiktq vidinj inda.

Jeigu j prietaisa nejdétas dubuo, nepilkite vandens ir nedékite sudedamujy daliy.

RYZIY VIRIMO LENTELES

- Toliau lenteléje pateikti nurodymai, kaip virti jvairiy rdsiy ryzius. Siekiant geriausio rezultato,
rekomenduojama naudoti paprastus ryZius, o ne greitai paruosiamus ryzius, nes pastarieji dazniau
sulimpa ir gali prilipti prie pagrindo. Gaminant ruduosius arba laukinius ryzius reikia jpilti tinkamg
vandens kiekj (zr. toliau pateiktas lenteles).

« Norédami isvirti 1 puodelj baltyjy ryziy (2 mazos arba 1 didelé porcija), jberkite 1 matavimo puodelj
baltyjy ryziy ir pusantro matavimo puodelio vandens. Verdant kai kuriy rasiy ryzius, Siek tiek ryZiy gali
prilipti prie pagrindo, kai verdamas 1 puodelis ryziy. Kaip virti kitus ryziy kiekius, Zr. toliau pateiktame
virimo vadove.

- Didziausias vandens kiekis ir ryziai neturéty bati virs auksciausios matavimo zymés dubenyje - fig.8.
Atsizvelgiant  ryZiy rasj, gali reikéti pritaikyti vandens kiek]. Zr. toliau pateikta lentele.




BALTUJU RYZIY VIRIMO VADOVAS (10 puodeliy)

Vandens lygis dubenyje

Matavimo puodeliai Ryziy svoris ( ryZiai) Porcijos
2 3009 2 puodeliy zymeé 3-4 asmenims
4 600 g 4 puodeliy zymé 5-6 asmenims
6 900 g 6 puodeliy zymé 8-10 asmenims
8 12009 8 puodeliy zymé 13-14 asmenims
10 15009 10 puodeliy zyme 16-18 asmenims

« Pries gamindami ryzius (iSskyrus rizota), kruopsciai juos nuplaukite.

KITY RUSIY RYZIY VIRIMO VADOVAS

v RyZI‘L[ . . Vandens lygis .
Ryziy rasis matavimo Ryziy svoris : o Porcijos
) dubenyje (+ ryziai)
puodelis
Trumpagrudziai 6 8709 6 puodeliy zymé 7-8 asmenims
baltieji ryziai (italigki
ryZ|a|,_dazmau 10 14509 10 puodeliy zymeé 10-12 asmenims
sulimpa)

Visagradziai ryziai 6 8879 6 puodeliy zyme 7-8 asmenims
Rudieji ryZiai 10 148049 10 puodeliy zymé | 10-12 asmenims
Rizoto ryziai 6 8709 6 puodeliy Zymeé 7-8 asmenims

(Arborio rasis) 10 14509 10 puodeliy zymeé | 10-12 asmenims
6 73649 5 puodeliy Zzyme 7-8 asmenims
Lipnieji ryZiai
10 1227g 9 puodeliy zymé 10-12 asmenims
6 840 g 6 puodeliy zymé 7-8 asmenims
Rudieji ryziai
10 14009 10 puodeliy Zzymé 10-12 asmenims
6 90049 6 puodeliy zyme 7-8 asmenims
Japonijos ryZiai
10 15009 10 puodeliy zymé 10-12 asmenims
6 8709 6 puodeliy zyme 7-8 asmenims
Aromatingieji ryZiai
10 14509 10 puodeliy Zymé 10-12 asmenims




Laiko nustatymas Dangcio padétis
" Didziausia
Funkcija  Numatytosios Dangtis  Dangtis

iekvi temperatara
nuostatos ekl ReleEmes 2 uzdarytas atidarytas
Ryz_\a\ / Automatinis
gradai
P\.ovas/ Automatinis
rizotas
Pasildymas 25 min. 8 min.-45 min. 1 min. 100°
Pienine 10min. | 5min.- 90 min. 1min. 100°
kose
Trokinys 60 min. 20 min.-9val. | 1 min, po 90 min.- 1 val. 100°
Virimas
garuose / 30 min. 15min-2val. | 1 min, po 90 min.—1 val. 100°
sriuba
Jogurtas 8val. 6val.- 12 val. 1 val. 42°
Kepimas 35 min. 20 min.-4val. | 1 min, po 90 min. -1 val. 135°
Kepinimas 15 min. 5 min.-60 min. 1 min. 160°
silumos Iki 24 val. 75°
palaikymas
A NDA
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+ Pamatuokite ryzius ir ilga laika kruopsciai juos plaukite po tekanciu vandeniu siete (i$skyrus rizoto ryzius
—jy plauti nereikia). Tada suberkite ryzius j dubenj ir uzpilkite tinkama kiekj vandens.

« Patikrinkite, ar ryZiai gerai pasiskirste po visg dubens pavirsiy, kad virty tolygiai.

- Jeigu reikia, pagal skonj jberkite druskos.

+ Vietoje vandens galima pilti sultinio. Jeigu pilate sultinj, apacioje esantys ryZiai gali Siek tiek paruduoti.

« Kol ryZiai verdami, neatidenkite dangcio, nes isleisite garus, o tai turés jtakos virimo laikui ir skoniui.

« Kai ryziai isvirti ir jsijungia Silumos palaikymo indikatorius, iSmaisykite ryzius ir palikite daugiafunkciame
puode dar kelias minutes, kad gradai nebaty sulipe.

FUNKCIJA ,RICE/CEREAL" (RYZIAI / GRUDAI)

« Pastatykite prietaisa ant lygaus, stabilaus ir kars¢iui atsparaus darbinio pavirsiaus atokiau nuo vandens
pursly ir Silumos saltiniy.

+ Matavimo puodeliu jpilkite  duben; reikiama kiekj ryziy - fig.9. Tada jpilkite alto vandens iki atitinkamo
zenklo,CUP" (puodelis) dubenyje - fig.10.

« Uzdenkite dangtj.

Pastaba. Pirma visada suberkite ryzius, kitaip bus per daug vandens.

« Paspauskite mygtuka ,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcijg ,Rice/Cereal” (ryZiai / gradai).
Ekrane pasirodo Zenklas,—" ir mirga jjungimo lemputeé; paspauskite mygtuka,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas ,Rice/Cereal” (ryziai / grudai), ima Sviesti jjungimo lemputé ir LED ekrane
pasirodo Zenklas,-".




+ Kai patiekalas pagamintas, du kartus supypsi signalas, daugiafunkcis puodas ima virti létai ir ekrane
skaiciuojamas léto virimo laikas: 14 minuciy.

« Pasibaigus léto virimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo Silumos
palaikymo rezimas, uzsidega Silumos palaikymo indikatorius ir ekrane rodoma raide ,b".

FUNKCUJA ,PILAF/RISOTTO” (PLOVAS / RIZOTAS)

« Paspauskite mygtuka,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcija, Pilaf/Risotto” (plovas / rizotas).
Ekrane pasirodo Zenklas,-" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas ,Pilaf/Risotto” (plovas / rizotas). Ima $viesti jjungimo lemputé ir LED
ekrane pasirodo zenklas "

+ Kai patiekalas pagamintas, du kartus supypsi signalas, daugiafunkcis puodas ima virti létai ir ekrane
skaiciuojamas léto virimo laikas: 10 minuciy.

+ Pasibaigus léto virimo laikui, signalas suskamba kelis kartus, jsijungia daugiafunkcio puodo Silumos
palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (Silumos palaikymas) ir ekrane rodoma raidé ,b"

FUNKCIJA,,REHEAT” (PASILDYMAS)

+ Paspauskite mygtuka,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcija, Pilaf/Risotto” (plovas / rizotas).
Ekrane pasirodo Zenklas,-" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas ,Reheat” (pasildymas). Ima 3viesti jjungimo lemputé ir LED ekrane
rodomas likes laikas.

« Numatytasis gaminimo laikas yra 25 minutes; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 8 minuciy iki
45 minuciy. llgai spaudziant +/- mygtuka, laika galima padidinti arba sumazinti be pypséjimo.

« Pasibaigus sildymo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo Silumos
palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (Silumos palaikymas) ir ekrane bus rodoma raide ,b".

Jeigu pakartotinai naudosite pasildymo funkcija, kai ryZiy yra per daug arba per mazai, puodo

dugne gaminami ryziai gali prisvilti.

Sildant 3altus ryzius gali atsirasti nemalonus kvapas.

FUNKCIJA ,MILK PORRIDGE” (PIENINE KOSE)

« Paspauskite mygtuka ,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcija ,Milk Porridge” (pieniné koseé).
Ekrane pasirodo Zenklas,—" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas,Milk Porridge” (pieniné kosé). Ima $viesti jjungimo lemputé ir LED ekrane
rodomas likes laikas.

+ Numatytasis gaminimo laikas yra 10 minuciy; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 5 minuciy iki 90
minuciy. llgai spaudziant +/- mygtuka, laika galima padidinti arba sumazinti be pypséjimo.

+ Pasibaigus maisto gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo
Silumos palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (Silumos palaikymas) ir ekrane rodoma raidé,b".



FUNKCIJA ,,STEW” (TROSKINYS)

« Paspauskite mygtukg ,Menu" (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcijg ,Stew” (troskinys). Ekrane
pasirodo Zenklas ,~-" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka ,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas ,Stew” (troskinys). Ima Sviesti jjungimo lemputé ir LED ekrane rodomas
likes laikas.

+ Numatytasis gaminimo laikas yra 60 minuciy; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 20 minuciy iki 9
valandy. llgai spaudziant +/- mygtuka, laika galima padidinti arba sumazinti be pypséjimo.

+ Pasibaigus maisto gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo
Silumos palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (Silumos palaikymas) ir ekrane rodoma raide,b".

FUNKCIJA ,STEAM/SOUP” (VIRIMAS GARUOSE / SRIUBA)

« Paspauskite mygtuka ,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcijg ,Steam/Soup” (virimas
garuose / sriuba). Ekrane pasirodo zenklas " ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka ,Start”
(jjungimas). |sijungia daugiafunkcio puodo reZimas,Steam/Soup” (virimas garuose / sriuba). Ima Sviesti
jjungimo lemputé ir LED ekrane rodomas likes laikas.

+ Numatytasis gaminimo laikas yra 30 minuciy; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 15 minuciy iki 2
valandy. llgai spaudziant +/- mygtuka, laika galima padidinti arba sumazinti be pypséjimo.

+ Pasibaigus maisto gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo
Silumos palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (Silumos palaikymas) ir ekrane rodoma raide ,b".

FUNKCIJA ,YOGURT” (JOGURTAS)

« Paspauskite mygtuka ,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcijg ,Yogurt” (jogurtas). Ekrane
pasirodo Zenklas ,~" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka ,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas Yogurt” (jogurtas). Ima $viesti jjungimo lemputé ir LED ekrane rodomas
likes laikas.

- Numatytasis gaminimo laikas yra 8 minutés; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 6 minuciy iki 12 valanduy.
llgai spaudziant +/- mygtuka, laikg galima padidinti arba sumazinti be pypsejimo.

- Funkcijos,Yogurt” (jogurtas) negalima nustatyti i$ anksto.

+ Pasibaigus gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas. Jogurtg reikety laikyti saldytuve ne maziau
kaip 4 valandas.

+ Gaminimo pabaigoje néra silumos palaikymo funkcijos.

« Naudoti gaminant jogurtus stikliniuose induose, atspariuose naudojant krosnyje.

SUDEDAMUJU DALIY PASIRINKIMAS

Pienas

Kokij piena reikéty naudoti?

Pagal visus masy receptus (nebent nurodyta kitaip) gaminama is karvés pieno. Galite naudoti augalinj
pieng, pavyzdziui, sojy pieng, taip pat aviy ar ozky piena, taciau tokiu atveju gali skirtis jogurto tirStumas.
Daugiafunkciame puode galima naudoti Zalig piena, ilgo galiojimo laiko pieng ir toliau aprasomy rasiy LT
pieng.
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« llgo galiojimo laiko sterilizuotas pienas: naudojant UHT nenugriebta pieng (itin aukstoje
temperaturoje pakaiﬁntq p\'enq) jogurtas bus tirétesnis Naudojam pusiau nugr‘\ebta pienq,jogurtas bus

. Pasterlzuotas pienas: naudojant §j pieng jogurtas bus labiau kreminés konsistencijos su nedldeliu
riebiu pavirsiaus sluoksniu.

« Zalias pienas (ukio pienas): bitina pakaitinti ik virimo. Be to, rekomenduojama pavirinti ilgiau.
S} pieng naudoti nevirtg gali bati pavojinga. Pries pildami | prietaiso dubenj, leiskite pienui atvesti.
Fermentuoti naudojant i$ Zalio pieno paruosta jogurta nerekomenduojama.

« Pieno milteliai: naudojant pieno miltelius, jogurtas bus itin kreminés konsistencijos. Laikykités ant
gamintojo dézutés pateikty instrukcijy.

Rinkités nenugriebta piena, pageldautma ilgo galloumo Ialko UHT pleng.

tada atvésinamas ir nuimama plévelé.

Raugas

Jogurtams

Gaminamas naudojant:

- vieng indelj parduotuvéje pirkto nataralaus jogurto, kurio galiojimo laikas yra kiek jmanoma ilgesnis.
Tada jasy jogurte bus aktyviau veikiancio raugo ir jogurtas bus tirStesnis;

- liofilizuota rauga. Naudodami §j rauga laikykités veikimo laiko, nurodyto raugo instrukcijoje. Sio raugo
galite rasti prekybos centruose, vaistinése ir tam tikrose sveiky produkty parduotuvése;

- vieng i$ savo neseniai paruosty jogurty; jis turi bati natdralus ir pagamintas neseniai. Tai vadinama
fermentacija. Po penkiy fermentacijos procesy naudojamas jogurtas praranda aktyviuosius fermentus,
todeél jogurtas gali bati ne toks tirstas. Tada turite pradeéti i3 naujo, naudodami parduotuvéje pirkta
jogurta arba Iloﬁllzuota rauga

galite pilti rauga.
Per didelis karstis gali sunaikinti raugo savybes.

Fermentacijos laikas

« Jogurto fermentacijos procesas trunka nuo 6 iki 12 valandy, atsizvelgiant j pagrindines sudedamasias
dalis ir siekiama rezultata.
Skystas | | | | | | | Tirstas

Saldus | I I I I f I Ragstus
6 val. 7 val. 8val. 9val. 10 val. 11 val. 12 val.

« Jogurta galima laikyti Saldytuve ne ilgiau kaip 7 dienas.

FUNKCIJA ,BAKING” (KEPIMAS)

« Paspauskite mygtuka ,Menu" (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcija ,Baking” (kepimas). Ekrane
pasirodo Zenklas ,~-" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka ,Start” (jjungimas). |sijungia
daugiafunkcio puodo rezimas,Baking “(kepimas). Ima $viesti jjungimo lemputé ir LED ekrane rodomas
likes laikas.



+ Numatytasis gaminimo laikas yra 35 minutés; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 20 minuciy iki 4
valandy. llgai spaudziant +/- mygtuka, laika galima padidinti arba sumazinti be pypséjimo.

+ Kepimo funkcijos negalima nustatyti i$ anksto.

« Pasibaigus gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo Silumos
palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (ilumos palaikymas) ir ekrane rodoma raidé,b".

FUNKCIJA ,,FRY” (KEPINIMAS)

+ Paspauskite mygtuka,Menu” (meniu), kad galétuméte pasirinkti funkcija,Fry” (kepinimas). Ekrane pasirodo
Zenklas ,~" ir mirga jjungimo lemputé; paspauskite mygtuka ,Start” (jungimas). Jsijungia daugiafunkcio
puodo rezimas, Fry” (kepinimas). Ima Sviesti jjungimo lemputé ir LED ekrane rodomas likes laikas.

+ Numatytasis gaminimo laikas yra 15 minuciy; jj galima reguliuoti nuo maziausiai 5 minuciy iki
60 minuciy.

« Pasibaigus gaminimo laikui, kelis kartus suskamba signalas, jsijungia daugiafunkcio puodo Silumos
palaikymo rezimas, mygtukas,Keep warm” (ilumos palaikymas) ir ekrane rodoma raidé,b".

- Visada naudokite 3ig funkcija gamindami maistg aliejuje. Ekrane gali pasirodyti pranesimas E3 (tik
gaminant aliejuje).

FUNKCIJA ,KEEP WARM" (SILUMOS PALAIKYMAS)

« Paspauskite  mygtuka ,Keep warm” (Silumos palaikymas) - jsijungs prietaiso rezimas ,Keep warm”
(Silumos palaikymas).

+ Pasibaigus Silumos palaikymo procesui, sustabdykite prietaisa paspausdami mygtuka ,Keep Warm/

Cancel” (Silumos palaikymas / atSaukimas).

i ikyki ziy ilgi i 6 valanda

FUNKCIJA ,PRESET” (ISANKSTINIS NUSTATYMAS)

- Norédami naudoti isankstinio nustatymo funkcijg, i$ pradziy pasirinkite gaminimo programa ir laika.
Tada paspauskite mygtuka ,Preset” (isankstinis nustatymas) ir nustatykite laika. Spaudziant mygtukus
4" arba,-, galima padidinti arba sumazinti laika viena valanda. Numatytoji isankstiné laiko nuostata
pasikeis atsizvelgiant j pasirinkto maisto gaminimo laika. I3ankstinio nustatymo intervalas yra nuo 1
iki 24 valandy. Pasirinke reikiama laiko iSankstine nuostata, paspauskite mygtuka ,Start” (jjungimas)
ir nustatykite gaminimo rezimg; jjungimo indikatorius tebeveiks ir LED ekrane pasirodys pasirinktas

valandy skaicius.

BAIGE GAMINTI MAISTA

+ Nuimkite dangtj - fig.1.

+ Maisto gaminimo dubenj ir gary padékla lieskite tik mavedami pirstines - fig.12.

+ Maistg dékite j lekstes plastikiniu sauksteliu, pateiktu su prietaisu, ir vél uzdenkite dangtj.

« Inde maistas liks Siltas dar 24 valandas ir per $ laikg bus galima jsidéti antra porcija.

+ Jei norite nutraukti Silumos palaikymo rezima, paspauskite mygtuka ,Keep Warm/Cancel” (Silumos
palaikymas / atsaukimas).

« I$junkite prietaisg is elektros lizdo.
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PAPILDOMA INFORMACLJA

« Daugiafunkcis puodas turi atminties funkcija. Dingus elektrai, daugiafunkcis puodas jsimins gaminimo
blseng pries pat issijungiant ir toliau tes gaminimo procesg, jei elektros energijos tiekimas atsinaujins
per 2 s. Elektrai dingusi daugiau kaip 2 s, daugiafunkcis puodas atSauks nustatyta gaminimo rezima ir
isijungs pradinis rezimas.

+ Gaminimo metu nenukelkite dangcio; taip uztikrinsite greitesnj gaminima.

VALYMAS IR PRIEZIURA

« Prie$ valydami daugiafunkcj puodg ar atlikdami jo priezidros darbus, jsitikinkite, kad jis iSjungtas i$
elektros lizdo ir visiskai atvéses.
- Grieztai rekomenduojama po kiekvieno naudojimo valyti prietaisa kempine - fig.13.

Dubuo, gary krepsys (fig.14)

« Valykite dubenj ir gary krepsj karstu vandeniu, skystu muilu ir kempine. Nerekomenduojama naudoti
Sveitimo milteliy ir metaliniy kempiniy.

« Jei prie dugno prilipo maisto, pries$ valydami dubenj galite jpilti vandens ir leisti pamirkti.

« Kruopsciai issausinkite dubenj.

Dubens prieziiira

« AtidZiai laikykités $iy su dubens prieZidra susijusiy nurodymy:

« Siekiant islaikyti dubens kokybe, nerekomenduojama jame pjaustyti maisto.

« |sitikinkite, kad jdéjote dubenj atgal | daugiafunkcj puoda.

« Naudokite pateiktg plastikinj Sauksta arba medinj Sauksta; nenaudokite metalinio 3auksto, kad
nepazeistuméte dubens pavirsiaus - fig.15.

+ Kad isvengtumeéte korozijos, nepilkite j dubenj acto.

« Panaudojus dubenj pirmga kartg arba naudojant jj ilgiau, gali pasikeisti pavirsiaus spalva. Spalva gali
pakisti dél gary ir vandens poveikio; tai neturi jokios jtakos daugiafunkcio puodo naudojimui ir nekelia
pavojaus sveikatai. Visiskai saugu puoda naudoti toliau.

Zemo slégio voztuvo valymas

« Prie$ valydami zemo slégio voztuva, isimkite jj is dangcio - fig.16 ir atidarykite sukdami kryptimi,open”
(atidaryti) - fig.17a ir 17b. Baige valyti voztuva, nusausinkite jj, sujunkite dvi trikampes dalis ir pasukite
kryptimi,close” (uzdaryti), tada vél jdékite | daugiafunkcio puodo dangt; - fig.18a ir 18b.

Kity prietaiso daliy valymas ir prieziara

« Prie$ valydami atjunkite prietaisa nuo elektros lizdo.

+ Nuvalykite daugiafunkcio puodo isore - fig.19, dangcio vidy - fig. 14 ir laida drégna $luoste ir nusausinkite.
Nenaudokite abrazyviniy produkty.

« Nevalykite prietaiso vidaus vandeniu, nes galite sugadinti karscio jutiklj.



TECHNINIY TRIKCIY DIAGNOSTIKOS VADOVAS

Veikimo

Priezastys

sutrikimy aprasas
Nejsijungia ne viena
indikacine lemputé
ir prietaisas nejsyla.
Nejsijungia né viena
indikaciné lemputé
ir prietaisas Syla.

Naudojant
skleidziami garai.

Ryziai pusiau ivire
arba verda ilgiau nei
turéty.

Ryziai pusiau isvire
arba verda ilgiau nei
turéty.

Neveikia
automatinio $ilumos
palaikymo funk-
cija (lieka jjungtas
maisto gaminimo
rezimas arba maistas
nesildomas).

EO

E1

E3

Prietaisas nejjungtas.

I3siyskite prietaisa j jgaliotg techninés
priezidros centra, kad jj suremontuoty.

Indikatoriaus lemputés jungties
triktis arba indikatoriaus
lemputé sugedusi.

Atidarykite ir vél uzdarykite dangtj.

Blogai uzdengtas dangtis.

Nutraukite maisto gaminimo procesa
(istraukite kistuka i$ elektros lizdo) ir patikrin-
kite, ar tinkamai sujungtos voztuvo dalys

(2 dalys turi bati sujungtos) ir ar voztuvas
tinkamoje padétyje.

Netinkama zemo slégio voztuvo
padétis arba netinkamai sujung-
tos jo dalys.

I3siyskite prietaisa j jgaliota techninés
priezidros centra, kad jj suremontuoty.

Pazeistas dangc¢io arba zemo
slégio voztuvo tarpiklis,

7r. vandens kiekio lentele.

Per daug arba nepakankamai
vandens, palyginti su ryziy
kiekiu.

13siyskite prietaisg j jgaliota techninés
priezidros centra, kad jj suremontuoty.

Nepakankamas léto virimo
laikas.

Jutiklis ant virsutinés atviros
grandinés arba trumpojo
jungimo grandines.

13siyskite prietaisa j jgaliota techninés
priezidros centra, kad jj suremontuoty.

Jutiklis ant apatinés atviros
grandinés arba trumpojo
jungimo grandines.

Sustabdykite prietaisa ir paleiskite programa
i$ naujo. Jeigu triktis neisnyksta, i$siyskite
prietaisa | jgaliota techninés priezitiros centra,
kad jj suremontuoty.

Dubuo nejdétas arba tuscias.

|dékite j prietaisa vidinj puoda, tada atjunkite
ir vél prijunkite jrenginj ir paleiskite i$ naujo
programa.

Pastaba. Jeigu vidinis dubuo deformuotas, nebenaudokite jo ir paprasykite jgalioto techninés
prieziiiros centro atsiysti nauja.
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